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Isolation ,Identification and Determination The Antioxidant  

Activity  Of Phenolic Compound To Some Plants Extracts
 

  نبعض نهمركباث انفينىنيت نلأكسذة  فظم وحشخيض وحقذير انفعانيت انمضادة 

 انمسخخهظاث اننباحيت
 

 عٞعٖ ػ٢ِ ؽ٤ٔذ اُؾِل٢*                    أّ اُجشش ؽ٤ٔذ عبثش أُٞع١ٞ

 عبٓؼخ اُجظشح  /هغْ ػِّٞ الأؿز٣خ ٝاُزوبٗبد الإؽ٤بئ٤خ /٤ًِخ اُضساػخ

 اُضب٢ٗٓغزَ ٖٓ أؽشٝؽخ دًزٞساٙ ُِجبؽش  *
 

 

 انخلاطت
 ٝ Phoseolus areusأُبػ Triticum spٝ   اُلبط٤ُٞب ٢ٛ اُجو٤ُٞبد رؼٔ٘ذ ٛزٙ اُذساعخ اخز٤بس خٔغخ أٗٞاع ٖٓ 

ُزوذ٣ش كؼب٤ُزٜب أُؼبدح ُلأًغذح  .Pisum sativum Lاُجضا٤ُب  ٝ.Cicer arietinum Lاُؾٔض  Lens calinarisٝاُؼذط

دسٝع٤ٖ ك٢ ١روذ٣ش أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ٝاُللاك٤ٗٞذ٣خ ٝاُوٞح الاخزضا٤ُخ ٝسثؾ أ٣ٕٞ اُؾذ٣ذٝص ٝاهز٘بص ث٤شًٝغ٤ذ اُٚٝ

عبػخ  24% ُٝٔذح 98ثطش٣وز٤ٖ الا٠ُٝ ثبٌُؾٍٞ الاص٢ِ٤رٔذ ػ٤ِٔخ الاعزخلاص ُِجو٤ُٞبد إر أُغزخِظبد أُبئ٤خ ٝاٌُؾ٤ُٞخ 

ثأػ٠ِ ٓؾزٟٞ ٢ًِ   د اُلبط٤ُٞبإر أٗلشد ده٤وخ.30ٝاُطش٣وخ اُضب٤ٗخ ثبُٔبء أُوطش أُـ٢ِ ُٝٔذح  25ّأُخزجش ػ٠ِ دسعخ ؽشاسح 

ذاد اػ٠ِ ٤ًٔخ كلاك٤ُِٗٞٔبػ  /ؿْ ك٢ أُغزخِض ٝ آزِي أُغزخِض اٌُؾGAE٢ُِٞٓـ27.16ُِْل٤٘ٞلاد ثِؾ 

%  64.17ثضا ٤ُب/ؿْ ٝ ثِـذ أهظ٠ ٗغجخ رضج٤ؾ لأًغذح ؽبٓغ ا٤ُٞ٘٤ُِي ك٢ أُغزخِظ٤ٖ اٌُؾ٢ُٞ َُ Rutinِٓـ30.38ْثِـذ

ٖٓ  ث٤شٝ ًغ٤ذ ا٤ُٜذسٝع٤ٖ  ٝأظٜش ًلا أُغزخِظ٤ٖ أُبئ٢ ٝاٌُؾ٢ُٞ ُِذخٖ أػ٠ِ هذسح لاهز٘بص .ِٓـْ/َٓ 120ٝثزش٤ًض 

ػ٠ِ اُزٞا٢ُ. ًٝبٗذ ٛ٘بى ص٣بدح ٝاػؾخ ُِلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح ٓغ ص٣بدح  %81.40% ٝ 79.77إر ثِـذ  اُجو٤ُٞبدثبه٢ 

اُ٘جبر٢ ثزو٤٘خ ًشٝٓبرٞؿشاك٤ب اُطجوخ اُشه٤وخ ٝأعش٣ذ الاخزجبساد اُزشخ٤ظ٤خ ُلأعضاء   صأُغزخَ  عضأًٔب  اُزش٤ًض. 

 .أُلظُٞخ ثٔط٤بف الاشؼخ رؾذ اُؾٔشاء ٝٓط٤بف اٌُزِخ
 

Abstract 
This study was conducted on selected Legume such as Phoseolus vulgaris L., Phoseolus 

aureus, Lens calinaris, Cicer arietinum L., Pisum sativum L.  to investigate antioxidant activity, 

total phenolic content, total Flavonides, Reducing power, chelating Ions and scavenging 

hydrogen peroxide to the Legume ,the extraction process was done in to ways the first one with  

ethanolic (98% for 24 hours on Lab temperature) and the second using  boiled distilled water for 

30 minutes. The ethanolic extract of Phoseolus vulgaris L. shown superior there other total  

phenolic compound (27.16mg/g AGE Equv.).Total flavonides(30.38mg/g Rutin Equv.) in 

ethanolic extract of Phoseolus aureus than other extraction, the higher percentage of inhibition 

the per oxidation in linoleic acid system of ethanolic extract of  Pisum sativum L., 64.17  % at 

120mg/g. Also the ethanolic and water extracts of Pisum sativum L., show priority  scavenging 

of Hydrogen peroxide there other Legume which were ( 80.39% ,79.77%) respectively. Increasing 

the concentration led to increase of antioxidant activity. The extract of Pisum sativum L., was 

separated by Thin Layer chromatography and identification by Infra red spectroscopy and mass 

spectrometer. 
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 تـانمقذم
  

اُز٢ ُٜب اُوبث٤ِخ ػ٠ِ اهز٘بص اُغزٝس اُؾشح ٝاُؼَٔ ًٔؼبداد أًغذح  أرٔزِي اُجو٤ُٞبد  ًض٤شا ٖٓ أُشًجبد اُلؼبُخ اُؾ٣ٞ٤

اُللاك٤ٗٞذاد ٝاُزب٤ٗ٘بد كؼلا ػٖ ًٜٞٗب ٖٓ أُظبدس اُـزائ٤خ أُٜٔخ ُغغْ  ٝاُؾٞآغ اُل٤ُٞ٘٤خ ٝؽج٤ؼ٤خ ًبُٔشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ

رشٝع٤ٖ ١كؼلا ػٖ أُشًجبد اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُٖؽزٞائٜب ػ٠ِ اُجشٝر٤٘بد  ٝاُل٤زب٤ٓ٘بد ٝاُؼ٘بطش أُؼذ٤ٗخ الإٗغبٕ ٝرُي لا

. ٝرؤد١ أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ دٝساً ٜٓٔبً ك٢ ٗٔٞ ٝرٌبصش اُ٘جبربد كؼلاً ػٖ أٜٗب رؾ٤ٜٔب ٖٓ الإطبثخ (1;2)ًبُو٣ِٞذاد ٝالا٤ٓ٘بد 

بٝٓخ ؽج٤ؼ٤خ ُِ٘جبربد، إر رغؼَ عذسإ اُخلا٣ب ؿ٤ش ٓ٘لزح ُِٔبء ٝاُـبصاد، ٝ أٜٗب رٌٕٞ ثبلأٓشاع ٝاُؾششاد ٝثبُزب٢ُ رؼذ ػٞآَ ٓو
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.رٌٕٞ اؿِت اُل٤٘ٞلاد رائجخ ك٢ أُبء ٢ٛٝ رٞعذ ٓشرجطخ ٓغ اُغٌش ػ٠ِ ٤ٛئخ (3)ٓغؤُٝخ ػٖ أػطبء طلخ اُظلاثخ ُِ٘جبربد 

ًغ٤َ ك٢ اُل٤٘ٞلاد ػلاهخ ٓغ اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُٜزٙ ًلا٣ٌٞع٤ذاد ٝر٘شأ ك٢ عذسإ اُخلا٣ب، إٔ ُٔٞهغ ٝػذد ٓغب٤ٓغ ا٤ُٜذسٝ

ٓؼبداد الأًغذح ٓشًجبد ك٤ُٞ٘٤خ رؤد١ دٝساً ٜٓٔبً ك٢ اُؾٔب٣خ ٝ  4).أُشًجبد رغبٙ الأؽ٤بء أُغٜش٣خ ٝاُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح، )

ُـزاء كؼلاً ػٖ ػِٜٔب ًٔؼبداد ٖٓ ا٥صبس اُغِج٤خ ُِغزٝس اُؾشح ٝكظبئَ الأًٝغغ٤ٖ اُلؼبُخ، ٝثزُي رٞكش ؽٔب٣خ ػذ أًغذح ا

اصداد الاٛزٔبّ ك٢ ا٥ٝٗخ الأخ٤شح ثٔؼبداد الأًغذح ُٔب ُؼ٤ِٔخ اًغذح اُذٕٛٞ ٖٓ رأص٤شاد In vivo   .(6;5) أًغذح داخَ اُغغْ

ائ٤خ عِج٤خ ػ٠ِ عٞدح اُـزاء ك٢ٜ اُغجت اُشئ٤غ٢ ك٢ رِق اُذٕٛٞ ٝ اُض٣ٞد ٝالأؿز٣خ اُذ٤٘ٛخ ٓٔب ٣ؤد١ إ٠ُ كوذإ ه٤ٔزٜب اُـز

أُجبشش ٓغ الأًٝغغ٤ٖ ٝرؼذ الأؽٔبع اُذ٤٘ٛخ  رلبػِٜب .رؾذس الاًغذح اُزار٤خ ُِذٕٛٞ ػ٘ذ (7)ك٤ٜبٝظٜٞس اٌُٜ٘بد ؿ٤ش أُشؿٞة 

هظ٤شح اُغِغِخ ٝاٌُؾٞلاد ٝالاُذ٣ٜب٣ذاد ٝا٤ٌُزٞٗبد اُ٘ٞارظ اُٜ٘بئ٤خ ُؼ٤ِٔخ الأًغذح اُزار٤خ ٢ٛٝ أُغؤُٝخ ػٖ اٌُٜ٘خ أُزضٗخخ 

٣وخ شبئؼخ ٝٓؼشٝكخ ُِؾٔب٣خ ٖٓ ٓخبؽش الأًغذح ٢ٛٝ ثبعزؼٔبٍ ٓٞاد ٓؼ٤٘خ ُٜب اُوذسح ٝاُوبث٤ِخ ػ٠ِ ٓ٘غ أٝ رو٤َِ أٝ ٝٛ٘بى ؽش (8).

رٔضَ ٓؼبداد الأًغذح ط٘لبً ٖٓ أُشًجبد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ اُٞاعؼخ الاٗزشبس ك٢  .(9;10رأخ٤ش الأًغذح ػًشكذ ثٔؼبداد الأًغذح )

(. 11رلبػِٜب ٓغ اُغزٝس اُؾشح ك٢ اُذٕٛٞ ٝر٣ٌٖٞ ٗٞارظ ٓغزوشح ٝؿ٤ش كؼبُخ ) ٜٝٓ٘بز٘ٞػخ، اُطج٤ؼخ اُز٢ رٔزِي ٤ٌٓب٤ٌ٤ٗبد ػَٔ ٓ

 Butylated hydroxy Toluene  ٝButylated hydroxy (BHT)ٖٝٓ ٛزٙ أُؼبداد ٢ٛ ٓؼبداد الأًغذح أُخِوخ ٓضَ 

Anisole (BHA)  ٝ Propyl Gallate (PG) اُشٌٞى ؽٍٞ ٓذٟ علآخ ٛزٙ أُؼبداد  أص٤شد ك٢ ا٥ٝٗخ الأخ٤شح اُؼذ٣ذ ٖٓ إر

ُزا أٗظت الاٛزٔبّ ػ٠ِ  . (12)ٖٓ اُ٘بؽ٤خ اُظؾ٤خ ٝأطجؼ اعزؼٔبُٜب ٓض٤شاً ُِغذٍ ًٜٞٗب ٓٞاد ٓغشؽ٘خ أٝ راد رأص٤شاد ع٤ٔخ 

٤ُٞ٘٤خ ٖٓ اثشص ٝرؼذ أُشًجبد اُل ٝاُز٢ لارٔزِي رأص٤شاد ع٤ٔخ أُظبدس اُطج٤ؼ٤خ اٌُبٓ٘خ ك٢ اُ٘جبربد ٝلاع٤ٔب اُظبُؼ ٜٓ٘ب ُلأًَ

ٓؼبداد الأًغذح اُطج٤ؼ٤خ اُز٢ رشَٔ اُللاك٤ٗٞذاد ٝاُزب٤ٗ٘بد ٝاٌُبسٝر٤٘بد ٝاُؾٞآغ اُل٤ُٞ٘٤خ، ٝاُل٤٘ٞلاد ٓشًجبد أسٝٓبر٤خ 

 إ٠ُرٜذف ٛزٙ اُذساعخ 13;14) ) رؾَٔ ٓغٔٞػخ اٝ اًضش ٖٓ أُغب٤ٓغ ا٤ُٜذسًٝغ٤ِ٤خ ٝرٞعذ روش٣جبً ك٢ ع٤ٔغ الاعضاء اُ٘جبر٤خ

رؼذ ٖٓ أُظبدس اُـزائ٤خ ٝاُز٢  اُجضا٤ُب ٝاُؾٔض ٝاُؼذط ٝاُلبط٤ُٞب ٝأُبػؼب٤ُخ أُؼبدح اُلاًغذح ُٔغزخِظبد ٗجبربد ٓؼشكخ اُل

 . ُلإٗغبٕاُٜبٓخ 
 

 انمىاد وطرائق انعمم
 

ٜب ك٢ ٝاُز٢ رْ رظ٤٘ل حٖ اُغٞم أُؾ٤ِخ ك٢ ٓؾبكظخ اُجظشٓ اُجضا٤ُب ٝاُؾٔض ٝاُؼذط ٝاُلبط٤ُٞب ٝأُبػ رْ اُؾظٍٞ ػ٠ِ -1

ػؼِذ ك٢ أ٤ًبط ٖٓ  ذْ عؾوص ك٢ ٤ًِخ اُضساػخ أُؾبط٤َ اُؾو٤ِخهغْ  َٝ اُ٘ٔبرط ثبُٔطؾ٘خ اٌُٜشثبئ٤خ ثشٌَ ٗبػْ ٝؿشثِذ صْ 

 اُج٢ُٞ أص٤ِٖ ٝخضٗذ ك٢ اُضلاعخ ُؾ٤ٖ الاعزؼٔبٍ.
 

 ححضير انمسخخهظاث اننباحيت  -2
  انمسخخهض انكحىني -2-0

 

 ثبعزؼٔبٍ أُبصط أُـ٘بؽ٤غ٢ % ٝٓضط ع٤ذاً 98َٓ ًؾٍٞ أص٢ِ٤  500ٚ ؿْ ٓغؾٞم ٌَُ ٗٔٞرط، ٝأػ٤ق إ٤ُ 100ٝصٕ 

(. صْ سًض Whatman, No.1ثؼذٛب سُشؼ أُغزخِض ثبعزؼٔبٍ ٝسم رشش٤ؼ ) ّ(°25(عبػخ ك٢ دسعخ ؽشاسح 24ٝرشُى ُٔذح 

ثؼذٛب رشى  ُِزخِض ٖٓ أُز٣ت.ّ ° 40ػ٘ذ دسعخ ؽشاسح  Rotary Vacuum Evaporatorاُشاشؼ ثبُٔجخش أُلشؽ اُذٝاس 

ؼزٔخ ٓؾٌٔخ اُـِن ٝؽُلظِذ ك٢ 8اُشاشؼ ػ٘ذ دسعخ ؽشاسح اُـشكخ ؽز٠ رْ اُؾظٍٞ ػ٠ِ ٓبدح ُضعخ ) ُٓ ( ٝٝػؼذ ك٢ ه٘ب٢ٗ 

 اُضلاعخ ُؾ٤ٖ الاعزؼٔبٍ.
 

 انمُسخخهض انمائي - 2-2
                

َٓ ٖٓ أُبء أُوطش  500ٔٞرط ٓغ ؿْ ٖٓ ًَ ٗ 25 ٓضط( إر 15) اُز٢ اٝسدٛب ؽش٣وخاٍػ٠ِ ٝكن  أُوطش أعزخِض ثبُٔبء 

( ٓغ Whatman No. 1ده٤وخ ػ٠ِ أُبصط أُـ٘بؽ٤غ٢، سُشؼ ثٞعبؽخ هٔغ ثخ٘ش خلاٍ ٝسم رشش٤ؼ ) 30أُـ٢ِ ٝرشى ُٔذح 

ُِزخِض ٖٓ أُبء ثؼذ رُي  ّ° 40ػ٘ذ دسعخ ؽشاسح  Rotary Vacuum Evaporatorاُزلش٣ؾ صْ سًض اُشاشؼ ثبُٔجخش اُذٝاس 

 غق صْ ٝػغ ك٢ ه٘ب٢ٗ ٓؼزٔخ ٝؽلظذ ك٢ اُضلاعخ ُؾ٤ٖ الاعزؼٔبٍ.رشُى اُشاشؼ ٤ُ
 

 كميت انفينىلاث انكهيت حقذير -3
 

ٝأُٞػؾخ ٖٓ  Folin-Ciocalteuاُل٤٘ٞلاد ك٢ أُغزخِظبد أُبئ٤خ ٝاٌُؾ٤ُٞخ ُِ٘جبربد ثبعزؼٔبٍ ؽش٣وخ  ٤ًٔخٕ ١رْ رؼ٢

، Folin-Ciocalteuَٓ ٖٓ ًبشق  1َ ٖٓ أُبء أُوطش أػ٤ق ٓ 46ؿْ ٖٓ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ ك٢  1 ٝرُي ثئراثخ  (16)هجَ 

ٝرشى اُخ٤ِؾ ُٔذح عبػز٤ٖ ٓغ  Na2CO3اُظٞد٣ّٞ  ًشثٞٗبد  2%َٓ ٖٓ 3دهبئن أػ٤ق  3ٝهذ خُِؾِ أُض٣ظ ع٤ذاً ٝثؼذ ٓشٝس 

اػزٔبداً ػ٠ِ ٗبٗٞٓزش ؽغجذ ٤ًٔخ اُل٤٘ٞلاد ك٢ أُغزخِظبد  760ػ٘ذ ؽٍٞ ٓٞع٢ ٤خ الآزظبط ذاُشط أُزوطغ، ثؼذٛب ه٤غ

  ذزش٤ًض رزشاٝؽاُٝ Gallic acidاُؼلاهخ اُج٤ب٤ٗخ ث٤ٖ رش٤ًض اُؾبٓغ ٝالآزظبص ٝثبعزؼٔبٍ ٓؾٍِٞ ه٤بع٢ ٖٓ ؽبٓغ اٌُبُي 

 ِٓـْ/َٓ(.1100 -0) ث٤ٖ
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 كميت انفلافىنيذاث انكهيت حقذير -4
 

ُِللاك٤ٗٞذاد ك٢ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ، إر أر٣ت  ُزوذ٣ش أُؾزٟٞ ا٢ٌُِ(9) اُز٢ رًشٛب AlCl3ارجؼذ ؽش٣وخ ًِٞس٣ذ الأ٤ُّ٘ٔٞ 

(. سطّ أُض٣ظ صْ اٌُؾ٢ُٞ AlCl3.6H2O%2 (َٓ إ٣ضبٍٗٞ ٝأػ٤ق إ٤ُٚ ؽغْ ٓغب١ٝ ٖٓ 1.5ؿْ ٖٓ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ ك٢  1

٤ش دهبئن. ؽغجذ ٤ًٔخ اُللاك٤ٗٞذاد ك٢ أُغزخِظبد ثزؾؼ 10ٗبٗٞٓزش ثؼذ ٓشٝس  367ػ٘ذ ؽٍٞ ٓٞع٢  ٤خ الآزظبط ذه٤غ

( ِٓـْ/ َٓ ٝؽغجذ ٤ًٔخ اُللاك٤ٗٞذاد ثبلاػزٔبد ػ٠ِ 1100-0ٝثزشا٤ًض ٖٓ ) Rutinٓؾٍِٞ ه٤بع٢ ٖٓ أُشًت اُللاك٤ٗٞذ١ 

 ث٤ٖ رش٤ًض اُؾبٓغ ٝالآزظبص. اُخط٤خاُؼلاهخ 
 

 قياس انفعانيت انمضادة نلأكسذة -5
  

 Linoleicخ ثبعزؼٔبٍ ٗظبّ اُؾبٓغ اُذ٢٘ٛ ا٤ُٞ٘٤ُِي هذسد اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح ُِٔغزخِظبد اُ٘جبر٤خ اٌُؾ٤ُٞخ ٝأُبئ٤

acid (17) . ِٓـْ/َٓ(  120-1 0) ثٔذٟرًٞٞك٤شٍٝ  -ؽؼشد رشا٤ًض ٖٓ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ ٝ ٓؼبد الأًغذح اُظ٘بػ٢ ٝآُلب

٣ضبٍٗٞ( ة ك٢ الاأُزا% 2.5َٓ ؽبٓغ ا٤ُٞ٘٤ُِي )رش٤ًضٙ  ٣4.1زٌٕٞ ٖٓ  ٓؾٍِٞ%. ثؼذٛب ؽؼش 98ٝأُزاثخ ك٢ اٌُؾٍٞ الأص٢ِ٤ 

َٓ ٓبء ٓوطش، ؽؼٖ  3.9ٝ  7ٓٞلا س١ ٝثشهْ ٤ٛذسٝع٢٘٤  0.05َٓ ٖٓ ٓؾٍِٞ ٓ٘ظْ اُلٞعلبد  8َٓ ٖٓ ًَ  ٓغزخِض ٝ 4ٝ 

عبػخ. هذسد دسعخ الأًغذح ثطش٣وخ اُضب٣ٞع٤بٗبد  24ُٔذح ّ ° 40اُخ٤ِؾ ك٢ ػجٞاد ٓؼزٔخ ٓؾٌٔخ اُـِن ثذسعخ ؽشاسح 

Thiocyanate ٝصب٣ٞع٤٘بد الا٤ّٗٞٓٞ ٝثؼذ %30َٓ  0.1إ٣ضبٍٗٞ ٝ %75 َٓ 9.7إ٠ُ  أُؾٍِٖٞ ٛزا َٓ ٓ 0.1ثئػبكخ  رُي

 ٤خالآزظبط ذ% ؽبٓغ ا٤ُٜذسًِٝٞس٣ي صْ ه٤غ3.5ٔؾؼش ك٢ اًُِٞس٣ذ اُؾذ٣ذٝص ٢ِٓ ٓٞلا س١  20َٓ  0.1صلاس دهبئن اػ٤ق

َٓ إ٣ضبٍٗٞ ثذلاً ٖٓ 4 ض٘بء إػبكخ ؽؼشد اُؼ٤٘خ اُؼبثطخ ثئػبكخ ع٤ٔغ أُٞاد اُغبثوخ ثبعز ٗبٗٞٓزش، 500ؽٍٞ ٓٞع٢  ٘ذػ

 : ؽغجذ اُ٘غجخ أُئ٣ٞخ ُزضج٤ؾ ث٤شًٝغ٤ذاد اُؾبٓغ اُذ٢٘ٛ ا٤ُٞ٘٤ُِي رجؼبً ُِٔؼبدُخ ا٥ر٤خ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ،

 

 ) -1% اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح =         
 هشاءح الآزظبص ُِ٘ٔٞرط

 × )100 
 هشاءح الآزظبص ُِؼ٤٘خ اُؼبثطخ

 

 هيت اقخناص بيرو كسيذ انهيذروجينقاب  -6
  

َٓ ٖٓ  1ثخِؾ رْ ُزوذ٣ش هبث٤ِخ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ ػ٠ِ اهز٘بص ث٤شٝ ًغ٤ذ ا٤ُٜذسٝع٤ٖ   (18)ارجؼذ اُطش٣وخ 

٢ِٓ ٓٞلا س١ أُؾؼش ك٢ ٓؾٍِٞ  2َٓ ٖٓ ث٤شٝ ًغ٤ذ ا٤ُٜذسٝع٤ٖ  0.6ِٓـْ/َٓ ٓغ  5أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ أُؾؼشح ثزش٤ًض 

دهبئن. ؽؼشد اُؼ٤٘خ  10ٗبٗٞٓزش ثؼذ ٓشٝس  230ؽٍٞ ٓٞع٢  ٘ذه٤ظ الآزظبص ػ صْ 7.4بد ٝاُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ٓ٘ظْ اُلٞعل

ي ٝٓشًت اُشٝر٤ٖ ٤َٓ ٓؾٍِٞ ٓ٘ظْ اُلٞعلبد ثذٕٝ إػبكخ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ ٝاعزؼَٔ ؽبٓغ الاعٌٞسث 1اُؼبثطخ ٖٓ

Rutin ُ٘ٔبرط ك٢ اهز٘بص اُج٤شًٝغ٤ذ: ُِٔوبسٗخ.اعزؼِٔذ أُؼبدُخ ا٥ر٤خ ُؾغبة كؼب٤ُخ ا 

                 

 % كؼب٤ُخ اهز٘بص اُج٤شًٝغ٤ذ=  )        
 هشاءح الآزظبص ُِ٘ٔٞرط

 × )100 
 هشاءح الآزظبص ُِؼ٤٘خ اُؼبثطخ

 

 ححضير انمسخخهض انفينىني 7-
                                  

        HCl َٓ ٖٓ   200َٓ صْ أػ٤ق إ٤ُٚ 500ٝسم صعبع٢ عؼخ ؿْ ٖٓ أُغؾٞم اُ٘جبر٢ اُغبف ٝٝػغ ك٢ د 40ٝصٕ 

)2 N  ( ٝأعش٣ذ ُٚ ػ٤ِٔخ اُزظؼ٤ذ اُؼٌغ٢Reflex  ُٔذح أسثغ عبػبد ثؼذٛب سشؼ أُض٣ظ ثبعزؼٔبٍ ٝسم °40ك٢ دسعخ ؽشاسح ّ

٣ضش ثؼذٛب ٗوَ أُض٣ظ رؾذ اُؼـؾ أُخَِ، صْ ه٤ظ ؽغْ اُشاشؼ ٝأػ٤ق إ٤ُٚ ا٤ٌُٔخ ٗلغٜب ٖٓ الا  (Whatman No.1) اُزشش٤ؼ

ػذح ٓشاد ثؼذٛب رْ إٗضاٍ اُطجوخ أُبئ٤خ ر٤ِٜب  ٝأعش٣ذ ػ٤ِٔخ اُشط ُِٔؾٍِٞ داخَ اُؤغ Separating Funnelإ٠ُ هٔغ اُلظَ 

 Rotary Vacuum Evaporatorاُطجوخ اُؼؼ٣ٞخ اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ٝسًضد ثبعزؼٔبٍ عٜبص أُجخش اُذٝاس 

جن صعبع٢ ٝرشى ك٢ ٌٓبٕ ٓظِْ ٤ُغق ػ٠ِ دسعخ ؽشاسح أُخزجش ثؼذٛب هشؾ أُغزخِض اُل٢ُٞ٘٤ اُغبف ٝٝػغ اُشاشؼ ك٢ ؽ

 (.19ٝٝػغ ك٢ ػجٞاد ٓؼزٔخ ٝٓؾٌٔخ اُغذ ٝؽلع ك٢ اُضلاعخ ُؾ٤ٖ الاعزؼٔبٍ )
 

 طت كرومىحىكرافيا انطبقت انرقيقتاسفظم مكىناث انمسخخهض انفينىني بى -8
  

-Acetone (1:9)ط٤ِخ ثبُغٌِب ع٤َ ًطٞس صبثذ، أٓب اُطٞس أُزؾشى أُغزخذّ، ًبٕ اعزخذٓذ طلبئؼ الأ٤ُّ٘ٔٞ أُ

Benzene   ٌٔٞٗبد ثبعزؼٔبٍ ٓظجبػ ُلأشؼخ كٞم اُج٘لغغ٤خ اُٝؽِٔذ اُظل٤ؾخ ثبُٔغزخِض اُل٢ُٞ٘٤ صْ عللذ ٝؽذددUV-

Lamp  ك٢ أؽجبم صعبع٤خ  طجذ ٝصْ هشؾ ًَ ٓشًت ػ٠ِ ؽذح صْ رٝثذ أُشًجبد أُلظُٞخ ك٢ أُؾٍِٞ الاص٢ِ٤Petri dish ٝ 

رشًذ ك٢ اُظَ ُزغق ػ٠ِ دسعخ ؽشاسح أُخزجش ثؼذٛب هشطذ ٝٝػؼذ ك٢ ػجٞاد ٓؼزٔخ ٓؾٌٔخ اُغذ ٝؽلظذ ك٢ اُضلاعخ ُؾ٤ٖ 

 . (20)روذ٣ش اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح ٌَُ ٌٓٞٗخ

 

 



 2102جامعت كربلاء //انمؤحمر انعهمي انثاني نكهيت انزراعت 
 

1221 

 

 

 Identification by Infra Red spectroscopy انخشخيض بمطياف الأشعت ححج انحمراء-9
 

ٝػِٔذ أهشاص عبكخ ٖٓ أُض٣ظ ٝعغَ ؽ٤ق  KBrٓغ  راد أػ٠ِ كؼب٤ُخ أُلظُٞخ ٖٓ اُطجوخ اُشه٤وخ ٌٞٗخ ٓضعذ أُ

ٝاُزبثغ إ٠ُ ٤ًِخ اُؼِّٞ / هغْ ا٤ٔ٤ٌُبء / Shimadzuٝأُغٜض ٖٓ ششًخ  84005ٓٞد٣َ   FT-IRالأشؼخ رؾذ اُؾٔشاء ثغٜبص 

 عبٓؼخ اُجظشح.
 
 

  GC/Massانكخهت  طت طيفاانخشخيض بىس -10
 

 اُل٤ُٞ٘٤خ أُؼضُٝخ ك٢ ٓشًض اُزؾب٤َُ اُذه٤وخ ك٢ عبٓؼخ آٍ اُج٤ذ ك٢ أٌُِٔخ الأسد٤ٗخ اُٜبش٤ٔخ ٌٞٗخ عغَ ؽ٤ق اٌُزِخ ُِٔ

 .٣بثب٢ٗ أُ٘شأ Shimaduzأُغٜض ٖٓ ششًخ  Q p5050ٓٞد٣َ 
 

 

 اننخائج وانمناقشت
 

 هفينىلاث ن انمحخىي انكهي -0
 

اؽزٞد اُجو٤ُٞبد ػ٠ِ ٓشًجبد  إر أُبئ٤خ ٝاٌُؾ٤ُٞخاُجو٤ُٞبد ٟٞ ا٢ٌُِ ُِل٤٘ٞلاد ُٔغزخِظبد أُؾز( 1اُشٌَ ) ٣ٞػؼ

/ؿْ ك٢ أُغزخِض أُبئ٢ GAEِٓـْ 27.16/ؿْ ك٢ أُغزخِض أُبئ٢ ُِٔبػ إ٠ُ GAEِٓـْ 6.29ك٤ُٞ٘٤خ رشاٝؽذ ٖٓ  

إٔ اؽزٞاء أُغزخِظبد  .ٝاُجضا٤ُب ٝاُؼذط ٝاُؾٔض ُْٝ رظٜش كشٝم ٓؼ٣ٞ٘خ ث٤ٖ أُغزخِظبد اٌُؾ٤ُٞخ ٝأُبئ٤خ ُِٔبػُِلبط٤ُٞب 

اٌُؾ٤ُٞخ ُِجو٤ُٞبد ػ٠ِ ٤ًٔبد ٓشرلؼخ ٖٓ أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ٓوبسٗخ ثبُٔغزخِظبد أُبئ٤خ ٣ؼٞد ٌُلبءح الا٣ضبٍٗٞ ك٢ اعزخلاص 

 . (21) أُشًجبد اُج٢ُٞ ك٤ُٞ٘٤خ ٖٓ اُ٘جبربد
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 ٤ُٞ٘خ ُِٔغزخِظبد اُجو٤ُٞخ(  أُؾزٟٞ ا٢ٌُِ أُشًجبد اُل1٤سهْ ) شٌَ 
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  نهفلافىنيذاث انمحخىي انكهي -2
  

( إر دُةذ ٗزةبئظ اُزؾ٤ِةَ الإؽظةبئ٢ ٝعةٞد 2رٞػةؾٜب اُ٘زةبئظ كة٢ اُشةٌَ ) اُجو٤ُٞةبدآب ٤ًٔخ أُشًجبد اُللاك٤ٗٞذ٣خ ُٔغٔٞػةخ 

إر اُللاك٤ٗٞذ٣خ ث٤ٖ اُؼ٤٘ةبد اُخٔةظ ٝثة٤ٖ أُغةزخِض أُةبئ٢ ( ك٢ رش٤ًض أُشًجبد P<0.05كشٝهبد ٓؼ٣ٞ٘خ ػ٘ذ ٓغزٟٞ اؽزٔب٤ُخ )

/ؿةةْ كةة٢ ؽةة٤ٖ أظٜةةش أُغةةزخِض اٌُؾةة٢ُٞ ُِجضا٤ُةةب ٤ًٔةةخ Rutinِٓـةةْ 30.38ثِةةؾ أػِةة٠ رش٤ًةةض ُٜةةب كةة٢ ٓغةةزخِض أُةةبػ اٌُؾةة٢ُٞ 

بً ٓؼ٣ٞ٘ةبً كة٢ ا٤ٌُٔخ شٜذد اٗخلبػة ٙ/ؿْ ٝٛزRutinِٓـْ 23.71ٝاُلبط٤ُٞب  23.35ٝاُؼذط  18.27ٝاُؾٔض  15.39كلاك٤ٗٞذاد 

/ؿةْ كة٢ أُةبػ ٝاُجضا٤ُةب ٝاُؾٔةض ٝاُؼةذط Rutin(ِٓـةْ 23.81، 21.0، 21.19، 12.78، 24.81أُغزخِظبد أُبئ٤ةخ كٌبٗةذ) 

 . ٝاُلبط٤ُٞب ػ٠ِ اُزٞا٢ُ
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 كسذةانفعانيت انمضادة نلأ -3
 

 ،رًٞٞك٤شٍٝ  –ٝاُلب  BHTٝٓوبسٗزٜب ٓغ ٓؼبد الأًغذح اُـ اُجو٤ُٞبداُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح ُٔغٔٞػخ  (٣3ٞػؼ اُشٌَ )

ِٓـْ/َٓ ك٢ أُغزخِض اٌُؾ٢ُٞ ُِٔبػ ٝاُجضا٤ُب ٝاُؾٔض ٝاُؼذط  120  إر ثِـذ أهظ٠ ٗغجخ ُزضج٤ؾ الأًغذح ػ٘ذ رش٤ًض

رًٞٞك٤شٍٝ، ًٔب ُْ  –ٝاُلب  BHT(% ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ٢ٛٝ أهَ ٖٓ كؼب٤ُخ 28.37، 57.68، 41.06، 64.17، 60.22ٝاُلبط٤ُٞب )

ِٓـْ/َٓ ٝ أرؼؼ إٕ اُلؼب٤ُخ  ٣120ٌٖ ٛ٘بى رلبٝد ًج٤ش ك٢ اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح ث٤ٖ أُغزخِظبد أُبئ٤خ ٝاٌُؾ٤ُٞخ ٝثزش٤ًض 

لا أُغزخِظ٤ٖ اٌُؾ٢ُٞ ٝأُبئ٢. إٕ أُشًجبد اُللاك٤ٗٞذ٣خ أُؼبدح ُلأًغذح هذ اصدادد ٓغ ص٣بدح اُزش٤ًض ُٝغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ٌُٝ

ٝاُزب٤ٗ٘بد أُٞعٞدح ك٢ اُجو٤ُٞبد ًبُجضا٤ُب ٝأُبػ ٝاُلبط٤ُٞب ٝاُؼذط رؤد١ دٝساً ٜٓٔبً ًٔؼبداد أًغذح ؽج٤ؼ٤خ كوذ أظٜشد 

 (22)هبث٤ِخ لاهز٘بص اُغزٝس اُؾشح ٝاُؾذ ٖٓ أًغذح اُذٕٛٞ .
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رًٞٞك٤شٍٝ ٝٓؼبد -ِظبد اُ٘جبر٤خ ُٔغٔٞػخ اُجو٤ُٞبد ًٔؼبداد أًغذح ثبُٔوبسٗخ ٓغ الأُلب(كؼب٤ُخ أُغزخ3شٌَ )

 BHTالأًغذح اُظ٘بػ٢ 
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 قابهيت اقخناص بيرو كسيذ انهيذروجين  -4
 

آزٌِذ أػ٠ِ هبث٤ِخ  ( هبث٤ِخ اهز٘بص ث٤شًٝغ٤ذ ا٤ُٜذسٝع٤ٖ ُٔغٔٞػخ اُجو٤ُٞبد إر ث٤٘ذ اُ٘زبئظ إ اُجضا٤ُب4اُشٌَ ) ٣ظٜش

% ُِٔغزخِض أُبئ٢. ٝ ارؼؼ إؽظبئ٤بً ػذّ ٝعٞد كشٝهبد ٓؼ٣ٞ٘خ 79.77% ُِٔغزخِض اٌُؾ٢ُٞ 81.40ُٝلأهز٘بص ار ثِـذ 

% ًٝبٗذ أد٠ٗ ٗغجخ 72.52ُٜز٣ٖ أُغزخِظ٤ٖ ٓغ ؽبٓغ الأعٌٞسثي ًؼ٤٘خ ٓوبسٗخ ك٢ ؽ٤ٖ رلٞم ٓؼ٣ٞ٘بً ػ٠ِ ٓشًت اُشٝر٤ٖ

أُبئ٢ ُِلبط٤ُٞب ُْٝ رشش ٗزبئظ اُزؾ٤َِ الإؽظبئ٢  إ٠ُ ٝعٞد كشٝهبد ٓؼ٣ٞ٘خ ث٤ٖ أُغزخِظبد  % ُِٔغزخِض49.88ُلاهز٘بص 

 أُبئ٤خ ٝاٌُؾ٤ُٞخ ُِجو٤ُٞبد.
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هبث٤ِخ أُغزخِظبد اُ٘جبر٤خ ُٔغٔٞػخ اُجو٤ُٞبد ػ٠ِ اهز٘بص ث٤شًٝغ٤ذ ا٤ُٜذسٝع٤ٖ ثبُٔوبسٗخ ٓغ ٓشًت  (4شٌَ )

 اُشٝر٤ٖ ٝؽبٓغ الاعٌٞسث٤ي

  

  TLCحذيذ انمكىناث انفينىنيت نهمسخخهظاث انمحضرة باسخعمال كرومىحىغرافيا انطبقت انرقيقت ح -5
 

ػ٠ِ أسثؼخ ٌٓٞٗبد جضا٤ُب ُِ اؽزٞاء أُغزخِض اُل٢ُٞ٘٤  (1أظٜشد ٗزبئظ ًشٝٓبرٞؿشاك٤ب اُطجوخ اُشه٤وخ أُج٤٘خ ك٢ اُغذٍٝ )

% ٝثٔظجبػ FeCl3 1 ٛبسٛب ثٌبشق ًِٞس٣ذ اُؾذ٣ذ٣ي  ظا٣ضش ٝاعذك٤ُٞ٘٤خ ٝإ ٛزٙ أٌُٞٗبد رْ اعزخلاطٜب ثٔز٣ت اُذا١ اصَ 

 الأشؼخ كٞم اُج٘لغغ٤خ.

 

 اُجضا٤ُبٗزبئظ ًشٝٓب رٞؿشاك٢ اُطجوخ اُشه٤وخ ُٔغزخِض  (1عذٍٝ)
 

 اُجضا٤ُب

4 spots   

 اصسم اصسم ٓؼ٢ء 0.19

 اصسم اخؼش ٓؼ٢ء 0.24

 اخؼش ث٘لغغ٢ ٓؼ٢ء 0.34

 اصسم أخؼش ٓؼ٢ء 0.58
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 ححذيذ انفعانيت انمضادة الأكسذة نهمكىناث انفينىنيت انمفظىنت من كرومىحىغرافيا انطبقت انرقيقت -6
 

( اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح ٌُِٔٞٗبد اُل٤ُٞ٘٤خ أُلظُٞخ ٖٓ ًشٝٓٞرٞؿشاك٤ب اُطجوخ اُشه٤وخ ٝأُؾغةٞثخ ثطش٣وةخ ٣2ج٤ٖ عذٍٝ )

كة٢ اُطةٞس   = Rf 0.34.0اُزة٢ ُٜةب ٓؼةذٍ عةش٣بٕ اُجضا٤ُةبٓغةزخِض ٍح أُلظةُٞخ اُضب٣ٞعة٤بٗبد أر ثِـةذ اُلؼب٤ُةخ أُؼةبدح ُلأًغةذ

 .%18.62ٝاُز٢ رْ اعزظٜبسٛب ثط٤ق الأشؼخ كٞم اُج٘لغغ٤خ  91:ث٘ض٣ٖ( ٝث٘غجخ  –أُزؾشى )اعزٕٞ 
 

 ( اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلأًغذح ٌُِٔٞٗبد اُل٤ُٞ٘٤خ أُلظُٞخ ثٌشٝٓب رٞؿشاك٢ اُطجوخ اُشه٤وخ2عذٍٝ)
 

 اُلؼب٤ُخ أُؼبدح ُلاًغذح% Rfاُجوغ/  ٔغزخِضٗٞع اُ

 اُجضا٤ُب

0.19 5.08 

0.24 11.29 

0.34 18.62 

0.58 3.85 

 

 

 بمطياف الأشعت ححج انحمراءحشخيض انمركباث انفينىنيت انمعزونت نخائج  -7
 

ؿشاك٢ اُطجوةخ اُشه٤وةخ ٝاُزة٢ أظٜةشد ثزو٤٘ةخ ًشٝٓةب رةٞ  اُجضا٤ُةبٓةٖ  اُل٤ُٞ٘٤ةخ أُؼضُٝةخ ٝٗةخ ىرْ رشخ٤ض أُغب٤ٓغ اُلؼبُخ ُِْ

 3452.34اػطذ ؽضّ ػش٣ؼخ ػ٘ةذ اُزةشدد ) ارؽضّ الأشؼخ رؾذ اُؾٔشاء ؽ٤ق  (5) شٌَ كؼب٤ُخ ٓؼبدح ُلأًغذح ػب٤ُخ ار ٣ٞػؼ

cm
-1

زأ٤ًةذ ػِة٠ ٝعةٞد أُشًجةبد الأسٝٓبر٤ةخ اػطة٠ الاٛزةضاص الارغةبػ٢ ُِ(، OHٝ( ٝاُزة٢ رؼةٞد إُة٠ أُغةب٤ٓغ ا٤ُٜذسًٝغة٤ِ٤خ )  

cm 1382.87-1633.59( ؽضٓخ ه٣ٞخ اُشذح ػ٘ةذ اُزةشدد )C=Cغٔٞػخ )ُٔ
-1

( إر اػطة٠ ؽضٓةخ C-Oػِة٠ ٓغٔٞػةخ )د ( ٝاؽزةٞ

1031.85cm-1267.14ػ٘ةذ اُزةةشدد )
-1

رٔزِي رش٤ًجةةبً اٝسٓبر٤ةةبً خأُلظةةُٞخ ػجةبسح ػةةٖ عض٣ئةة أٌُٞٗةةخ (. ٗغةةز٘زظ ٓةةٖ ٛةزا إ ؽ٤ةةق 

 (.  23) شٌَ ؽضّ ػش٣ؼخ ٝٝاعؼخ( ػ٠ِ OHٓزؼذد ا٤ُٜذسًٝغ٤َ ٝٛزا ٣لغش ظٜٞس ؽضّ )
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 بمطياف انكخهتكىنت انمعزونت نخيجت حشخيض انم -8
 

( 6ؽ٤ق اٌُزِخ ٝأُٞػؼ ك٢ اُشٌَ)ُِجضا٤ُب ر٤ٔض  أُؼضٍٝ ٖٓ أُغزخِض اُل٢ُٞ٘٤ٌٞٗخ رج٤ٖ ٗزبئظ ؽغبة اُٞصٕ اُغض٣ئ٢ ُِٔ

M]ثظٜٞس رسٝح ُلأ٣ٕٞ اُغض٣ئ٢ 
+
% اُز٢ رؼٌظ الأعزوشاس٣خ اُؼب٤ُخ ُلأ٣ٕٞ 80(.ٝث٘غجخ ػب٤ُخ ثِـذ (M/Z=436.3ػ٘ذ  [

 .C21 H24 O10اُغض٣ئ٢ ر١ اُظ٤ـخ اُغض٣ئ٤خ 

 

 ( ؽ٤ق اٌُزِخ ٌُِٔٞٗخ  أُؼضُٝخ 6شٌَ )

 

Phloridzin 
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