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Studying effect of Salting and Drying on quality Properties for 

powder of flesh and by-products of shrimp Metapenaeus affinis 
 

دراسح ذاثير انرًهيح ٔانردفيف عهى انخٕاص انُٕعيح نهًسحٕق انًصُع يٍ نحى 

 Metapenaeus affinisٔيخهفاخ انرٔتياٌ  
 

 ١ٍٕٟ                   ٔٛاي ـاٌك وت١ٓ اٌفؼٍٟـك٠عح طاقق ظؼفه اٌؽ

 لـٍُ ػٍَٛ الاغم٠ح ـ و١ٍح اٌىناػح ـ ظاِؼح اٌثظهج
 

 

 انخلاصح:
اٌمٞ ذُ اٌؽظٛي ػ١ٍٗ ِٓ اٌٍٛق اٌّؽ١ٍح ٌّؽافظح اٌثظهج ،ٚذُ اٌرؼهف  Metapenaeus affinisاٌُرؼًّ اٌهٚت١اْ 

( قلائك ٟ٘ الافؼً . 5ٌغهع ِؼهفح افؼً ِكج ٌٍٍٍك ٚلك وأد ِكج ) ػٍٝ و١ف١ح ذكاٚي اٌهٚت١اْ  ٚلٌه  تاظهاء اـرثان اٌٍٍك

شُ تؼك ٌٍك اٌهٚت١اْ ذُ ذؽؼ١ه ٌثؼح ّٔالض ِٕٗ ٟ٘ )نٚت١اْ ِمشه قْٚ ٌٍك اٚ ذ١ٍّػ ، نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه تكْٚ ذ١ٍّػ ، 

غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ٚ % ػٍٝ اٌرٛاٌٟ، نٚت١اْ 15% 10ٚنٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ٚ ٚاٌّغّٛن تاٌّؽٍٛي اٌٍّؽٟ  ترهو١ى 

% ( 2% ػٍٝ اٌرٛاٌٟ ٚنٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚؽفٛظ تاٌٍّػ ٚاٌفً ترهو١ى 15% 10ٚٚاٌّغّٛن تاٌّؽٍٛي اٌٍّؽٟ ترهو١ى 

 َ ٌّكج شّاْ ٌاػاخ. 65-60ٚلك ظففد ٘مٖ إٌّالض تاٌفهْ ػٕك قنظح ؼهانج 

ٚاٌفً ٟ٘ الافؼً ذٍرٙا ػ١ٕح اٌهٚت١اْ اٌٍٍّٛق  ٚذث١ٓ ِٓ ٔرائط اٌثؽس اْ اٌؼ١ٕح اٌٍٍّٛلح ٚاٌّمشهج ٚاٌّؽفٛظح تاٌٍّػ

% ، ال اؼرفظد ٘مٖ 10% ٚػ١ٕح اٌهٚت١اْ اٌٍٍّٛق ٚاٌّمشه ٚاٌّغّٛن تاٌّؽٍٛي اٌٍّؽٟ  ترهو١ى 15ٚاٌّمشه ٚاٌٍّّػ تٍٕثح 

 اٌؼ١ٕاخ تظفاذٙا إٌٛػ١ح اٌع١كج .

ٌٛظ١ف١ح ٚاٌى١ّ١ائ١ح ِٚمانٔرٙا ِغ وّا ذُ ذظ١ٕغ ٍِؽٛق ِفٍفاخ اٌهٚت١اْ ٟٚ٘ اٌهؤٚي ٚاٌمشهج ٚقناٌح ـٛاطٗ ا

 ٍِؽٛق ٌؽُ اٌهٚت١اْ.
 

Abstract: 
Shrimp Metapenaeus affinis was used, which obtained from the local markets in Basrah city. 

In this stady we knowedged about how handling shrimp, it was blanching shrimp to knowed the 

best period for blanching, (5) mint was the best. after that we prepared seven samples (shrimp 

peeleding blanching or salting blanching and peeleding without salting, shrimp blanching. 

Peeleding and salting concentration with 10% and 15%, shrimp peeleding and salting with 10% 

and 15% , shrimp keeping with salt and vinegar. After that the samples were dryed at (60-65) 

temperature in oven for eihgt hour. 

It was observed that the sample which blanching, peeleding and keeping with salt and vinegar 

was the best. Following with the sample which blanching peeledding and salting with 15% and 

10%. These samples were kept good specifity properties. 

Powder of by- products was making, and it’s properties was compared with the flesh powder. 

 

 انًمذيح:
 

ٚالاٌهُ الأى١ٍهىٞ   Metapenaeus affinisم١ح )اٌلافمه٠ح( طٕف اٌمشه٠اخ ٚالاٌُ اٌؼٍّٟ ٌهٗ اٌهٚت١اْ ِٓ الاٌّان اٌلاؼم١

Shrim  ٚاPrown (1). اٌعـىء اٌظاٌػ ٌلاوـً ِٕـٗ  ٚظـك فـٟ ِٕطمــح اٌثطـٓ اٌرـٟ ذىـْٛ ِـهذثطـح ِغ ؼـٍـماخ اٌــكنع. 

ٚفهٟ ا١ٌّهاٖ اٌؼهؽٍح ٚاٌؼ١ّمهح ػٍهٝ ؼهك ٌهٛاء ، ٚذؼهك أٛاػها   ٠ٛظك اٌهٚت١اْ فٟ اٌٍّطؽاخ اٌّائ١ح فهٟ ا١ٌّهاٖ اٌثهانقج ٚاٌكاف هح

ػك٠كج ِٕٗ لاخ ل١ّح غمائ١ح ٚذعان٠ح ِّٙح ٠ٚٛظك فٟ اٌف١ٍط اٌؼهتٟ اتركا  ِٓ اٌٍٛاؼً اٌؼهال١ح فٟ ِٕطمح اٌفاٚ اٌٝ تؽه اٌؼهب وّها 

 .2) ) ٠ٛظك فٟ ١ِاٖ شؾ اٌؼهب ٚفٟ الا٘ٛان اٌّؽ١طح تّك٠ٕح اٌثظهج

% ق٘ههٓ، اِهها ٌؽههُ اٌهٚت١ههاْ 1% تهههٚذ١ٓ ٚؼههٛاٌٟ 20-18% نؽٛتههح ٚ  80-75ْ اٌطهههٞ اٌطههاوض ِههٓ ٠رىههْٛ ٌؽههُ اٌهٚت١هها

 (.3) و١ٍٛظٛي/غُ 4.5% ق٘ٓ ٚل١ّح اٌٍؼهاخ ٌٗ ؼٛاٌٟ 1% تهٚذ١ٓ ٚ 30-25% نؽٛتح ٚ 70-65اٌّطثٛؾ ف١رىْٛ ِٓ 

( ،  2% ) 22ؽرهٛٞ ػٍهٝ ٍٔهثح ذظهً اٌهٝ ٠ٚؼك اٌهٚت١اْ ِاقج غمائ١ح ظ١كج ٚ٘ٛ اؼك اٌّظـاقن اٌّّٙح ٌٍثهٚذ١ٓ اٌؽ١ٛأٟ ال ٠

 %20وّا أْ ِفٍفاخ اٌهٚت١اْ ٟ٘ الأـهٜ ِٛاق ِّٙح ٠ّىٓ اٌرغلاٌٙا فهٟ اٌرظه١ٕغ  ٌىٛٔٙها ذؽرهٛٞ ػٍهٝ ٍٔهثح تههٚذ١ٓ ذظهً ئٌهٝ 

 46.6( ػٕههك قناٌههرٗ اٌرهو١ههة اٌى١ّ١ههائٟ ٌهههؤٚي ٚأنظههً اٌههكٚاظٓ ئٔٙهها ذؽرههٛٞ ػٍههٝ ٍٔههثح تهههٚذ١ٓ 5. ٚذٛطههً اٌفاٌههكٞ )(4)

 ػٍٝ اٌرٛاٌٟ ػٍٝ أٌاي اٌٛوْ اٌعاف. %44.4%،
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٠ؽرٛٞ تههٚذ١ٓ ٌؽهُ اٌهٚت١هاْ ػٍهٝ ٍٔهثح ل١ٍٍهح ِهٓ اٌلا٠ٍه١ٓ ٚاٌٍٙهرك٠ٓ ٍٚٔهثح ػا١ٌهح ِهٓ اٌصا٠هٌٚه١ٓ ٚاٌرهترٛفهاْ ٚاٌٍٍهر١ٓ 

فلاف١ٓ ٚا١ٌٕاٌه١ٓ ٚؼهاِغ اٌثأرٛش١ٕهه ٚاٌثا٠ه٠كٚوٍه١ٓ ٚاٌها٠ثهٛ B12تاٌّمانٔح ِغ الاٌّان وّا ٠ؽرٛٞ ٌؽُ اٌهٚت١اْ ػٍهٝ ف١رها١ِٓ 

تى١ّح ل١ٍٍح ف١هٗ ٠ٚؽرهٛٞ ػٍهٝ ِعّٛػهح ظ١هكج ِهٓ اٌؼٕاطههاٌّؼك١ٔح واٌىاٌٍه١َٛ ٚاٌفٍهفٛنٚاٌؽك٠ك ٚإٌؽهاي  ٠ٚD ٚAرٛاظك ف١را١ِٓ 

 (. 6ٚإٌّغ١ٕى ٚا١ٌٛق ٚاٌىٔه ٚغ١ه٘ا )

ذمههَٛ الأههٛاع  غ١ههه اْ ٔٛػ١ههح اٌهٚت١ههاْ ذرههك٘ٛن تفؼههً ٔظههُ ِركاـٍههح ٚذشههًّ الاؼ١ههاء اٌّعٙه٠ههح اٌكل١مههح ٚالأى٠ّههاخ اٌماذ١ههح ال

اٌّفرٍفح ِٓ اٌثىره٠ا تافهاو الأى٠ّاخ اٌرٟ ذؽًٍ اٌّىٛٔاخ الاٌا١ٌح ٌٍؼؼلاخ ٚذى٠ٛٓ ِهوثاخ غ١ه ِمثٌٛح ؼ١ٍا  ِّا ٠عؼهً اٌغهماء 

غ١ه طاٌػ ٌلاٌهرٙلان اٌثشههٞ اِها ذهاش١ه الأى٠ّهاخ اٌماذ١هح اٌّٛظهٛقج فهٟ ػؼهلاخ اٌؽ١هٛاْ ال ذٍهرّه فؼا١ٌرٙها تؼهك ِهٛخ اٌؽ١هٛاْ 

ٌرؽًٍ اٌماذٟ ٌٍّىٛٔاخ اٌف٠ٍٛح الاٌا١ٌح ٚتاٌراٌٟ ذإقٞ اٌٝ ذك٘ٛن إٌٛػ١ح ٌما ٠ؼُرثه اٌهٚت١اْ ِٓ الاغم٠ح اٌثؽه٠هح اٌٍهه٠ؼح ٚذٍثة ا

 اٌرٍف.

٠ٍُرؼًّ اٌر١ٍّػ فٟ اٌؽفاظ ػٍٝ اٌم١ّح اٌغمائ١ح ٚإٌٛػ١ح ٌلاٌّان ٚإٌّرعهاخ اٌثؽه٠هح ٌّهكج ؽ٠ٍٛهح ٍٔهث١ا   تٍهثة ذصث١طٙها ٌٍّٕهٛ 

وّها أْ افؼهً ؽه٠مهح ٌؽفهع إٌّرعهاخ اٌثؽه٠هح ٘هٟ  ( (7 ; 8; 9)ذم١ٍٍٙها ٌٍرٍهف اٌف١ى٠هاٚٞ ٚاٌى١ّ١هاٚٞ ـهلاي اٌفهىْ اٌّها٠ىهٚتٟ ٚ

% ، لأْ ا١ٌّىهٚتهاخ اٌكل١مهح 15وّا اْ اٌرعف١ف ٠ٍرؼًّ ٌطهق اٌهؽٛتح ِٓ اٌغماء ئٌٝ الً ِهٓ .(10)ذ١ٍّؽٙا ذ١ٍّؽا  ظافا  اٚ نؽثا   

ِؼظهُ اٌّهاء  ٌرّٕٛ. فؼٕكِا ٠رُ ذعف١ف اٌغماء ئٌٝ اٌكنظح أٚ اٌؽك اٌهمٞ ذفمهك ف١هٗ الأغم٠هح اٌهؽٛتح اٌرٟ ذٍثة فٍاق الأغم٠ح ذؽراض ئٌٝ

 .(11) اٌّٛظٛق ف١ٙا، فاْ اٌىائٕاخ اٌكل١مح لا ذٍرط١غ إٌّٛ ػ١ٍٙا

اطهً تّا أْ اٌؼهاق ٠رّرغ تصهٚج تؽه٠ح وث١هج ٚـظٛطا  فٟ ِؽافظح اٌثظههج ٌهما ِهٓ اٌؼههٚنٞ الاٌهرفاقج اٌمظهٜٛ ِهٓ اٌؽ

اٌّظههطاق ،ٚخُعُػههك ذم١ٕههح اٌرظهه١ٕغ ٌههٛاء وههاْ ٌلاٌههّان اٚ ٌٍمشههه٠اخ )نٚت١ههاْ( ِههٓ اٌطهههق اٌٍّههاػكج لاٌههرغلاي اٌصهههٚج اٌثؽه٠ههح 

 (.                                                           2ٚاٌؽفاظ ػ١ٍٙا ِٓ اٌٙكن ٚاٌؼ١اع ِٚٓ شُ ذم١ًٍ اٌفٍائه الالرظاق٠ح )

ح اٌٝ اٌرؼهف ػٍٝ و١ف١ح ذكاٚي اٌهٚت١اْ ٚاظهاء تؼغ اٌّؼاِلاخ ػ١ٍٗ ٚأراض ِٕرٛض ِعفهف )ٍِهؽٛق( ِهٓ ٌما ٘كفد اٌكناٌ

 .ٌؽُ ِٚفٍفاخ اٌهٚت١اْ
 

 انًٕاد ٔطرق انعًم:
 ذحضير انعيُاخ : -1

فٍض ِٓ اٌرؼًّ اٌهٚت١اْ اٌمٞ ذُ اٌؽظٛي ػ١ٍٗ ِٓ الاٌٛاق اٌّؽ١ٍح ٌّؽافظح اٌثظهج ٚتؼك اٌرلاَ اٌهٚت١اْ ذُ غٍٍٗ ٌٍر

(غُ ٌغهع اـرثان افؼً فرهج ٌٍٍٍك . ال ذُ ٌٍك اٌهٚت١اْ ٌّكج و١ِٕح ٟ٘ 100الاٌٚاؾ اٌؼاٌمح تٗ شُ اـمخ اٚواْ ِفرٍفح ِمكان٘ا )

ٍمد ٌّكج  400( قل١مح. ٚتؼك اـرثان افؼً فرهج ٌٍٍٍك ذُ اـم ػ١ٕاخ تٛالغ ٚوْ 5، 4، 3، 2، 1) ٌُ قلائك ٚػ١ٕاخ اـهٜ  5غُ ٚ

د قْٚ ٌٍك . ٚتؼك لٌه ذُ اواٌح اٌمشٛن ِٓ اٌؼ١ٕاخ اٌٍاتمح ٚتؽمن شك٠ك ٌرعٕة اٌفمك اٌؽاطً ٚأـُم ٚوْ غُ ٚذهُو 300تٛوْ 

غُ، اِا ػ١ٕاخ اٌهٚت١اْ غ١ه اٌٍٍّٛق فىأد  240غُ ٚٚؤٙا تؼك اٌرمش١ه ٚاٌرٕظ١ف  340اٌؼ١ٕح تؼك اظهاء ػ١ٍّح اٌٍٍك ٚوأد 

،ٚتؼك ذٍع١ً اٚواْ ٘مٖ اٌؼ١ٕاخ ذُ ذم١ٍُ ػ١ٕاخ اٌهٚت١اْ اٌٍٍّٛق اٌّمشه  غُ 260غُ ٚتؼك اٌرمش١ه ٚاٌرٕظ١ف تٍغ ٚؤٙا  300

اٌٝ انتؼح ّٔالض ٚػ١ٕاخ اٌهٚت١اْ غ١ه اٌٍٍّٛق ٚاٌّمشه اٌٝ شلاشح ّٔالض ٚػٍِٛد ٌؽَٛ إٌّالض اٌٍثؼح تطه٠مح اٌر١ٍّػ ٚتٍٕة 

ٌّكج ° ( 65َ-60اٌرؼّاي اٌفهْ اٌىٙهتائٟ ػٕك )% ٚػكخ اٌؼ١ٕاخ غ١ه اٌّؼاٍِح )ػ١ٕح ِمانٔح( ِٕٙا ٚظففد إٌّالض ت%15 ٚ 10

 (.1ٌاػاخ، وّا ِٛػػ فٟ اٌشىً ) 8
 

 اَراج يسحٕق يٍ نحى انرٔتياٌ انداف: -2

( قل١مح تؼك لٌه ٠رُ ؽؽٕٙا 15-10تؼك اظهاء ػ١ٍّح اٌرعف١ف ذإـم إٌّالض اٌٍاتمح ٚذطؽٓ تاٌرؼّاي اٌٙاْٚ اٌفىفٟ ٌّكج )

ٙا ؼظٍٕا ػٍٝ اٌٍّؽٛق اٌعاف ٌٍؽُ اٌهٚت١اْ اٌّؼاًِ تّؼاِلاخ ِفرٍفح.اْ اٌٍّؽٛق اٌعاف اوصه تٛاٌطح ِطؽٕح وٙهتائ١ح ِٕٚ

 ٌٍؽُ اٌهٚت١اْ ٘ٛ ػثانج ػٓ ِهوى ٌؽّٟ ٠ّراو تهائؽح ٌّى١ح ؼاقج ٚلٚ ٌْٛ ِائً اٌٝ اٌثهذماٌٟ.
 

 اَراج يسحٕق يخهفاخ انرٔتياٌ انداف : -3

ٌهٚت١اْ إٌاذعح ِٓ ػ١ٍّح ذشم٠ثٗ ٟٚ٘ اٌهؤٚي ٚاٌمشهج ٚاٌرٟ وأد اـمخ الاظىاء غ١ه اٌظاٌؽح ٌلاٌرٙلان اٌثشهٞ ِٓ ا

ٌاػاخ فٟ فهْ ؼهانٞ ػٕك  5قل١مح شُ ٚػؼد ػٍٝ ٚنق ظاف ٚظففد ٌّكج  2غُ ٚذُ اظهاء ػ١ٍّح ؽثؿ ٌٙا ٌّكج  100ؼٛاٌٟ 

َْ ٚتؼك اٌؽظٛي ػً ذٍه اٌّفٍفاخ تشىً ظاف ذُ ذمك٠ه ٚؤٙا ِٚٓ شُ ؽؽٕٙا تاٌرؼّاي ٘ا60-65ٚ) ْ ـىفٟ ٌٚؽمٙا تشىً ظ١ك ( 

 غُ . 35شُ اظهاء ػ١ٍّح إٌفً ٌٍؽظٛي ػٍٝ قلائك لٌه اٌٍّؽٛق ٚواْ ٚؤٗ 
 

  -انًٕاد: -4

اتٟ اٌفظ١ة  –اٌفً اٌٍّرؼًّ فٟ ػ١ٍّح اٌرىظ١ط ٘ٛ ـً الاـلاص أراض ِؼًّ الاـلاص ٌٍّٛاق اٌغمائ١ح اٌّؽكٚقج ،تظهج انخم :  

 % فّا فٛق. 99.2ذٗ ؽثما  ٌٍّؼا١٠ه ٚاٌؼٛاتؾ اٌم١ا١ٌح اٌؽك٠صح :ٍِػ ا٠هأٟ اٌظٕغ ذثٍغ ٔماٚ يهح انطعاو 
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 طرائك انعًم:  -5

 اٌٍْٛ ، إٌىٙح ، اٌطؼُ ، اٌمٛاَ، اٌؽعُ . دراسح انخٕاص انحسيح: -1

 ذمذير انرركية انكيًيائي ٔانفيزيٕكيًيائي: - 2

( شُ ؼٍُثد 12( اٌّٛػـؽح ِٓ لثً )Semi-microkjeldahlلكُنخ ٍٔثح إٌرهٚظ١ٓ اٌىٍٟ ؼٍة ؽه٠مح ) ذمذير انثرٔذيٍ : -1

 .6.25ل١ّح اٌثهٚذ١ٓ اٌىٍٟ تؼهب ل١ّح إٌا٠رهٚظ١ٓ فٟ اٌّؼاًِ اٌثهٚذ١ٕٟ 

 (.13: لكُنخ ؼٍة اٌطه٠مح اٌّموٛنج فٟ ) ذمذير انرطٕتح ٔانذٍْ ٔانرياد -2

 . )14: لكُن ؼٍة اٌطه٠مح اٌّموٛنج ِٓ لثً )  pHانرلى انٓيذرٔخيُي -3
 

 انٕظيفيح : انخٕاص -3

 (.15أذُثؼد ؽه٠مح ) الاراتح : -1

 (.16: لكُنخ ؼٍة ؽه٠مح ) لاتهيح ايرصاص انًاء ٔرتظ انذٍْ -2

 ..(17أذُثؼد اٌطه٠مح اٌرٟ لوه٘ا ) -خاصيح انرغٕج: -3

 .(18): لكُنخ ؼٍة اٌطه٠مح اٌرٟ اذثؼٙا  خاصيح انرٓهيى -4

َ تاٌرؼّاي ؼّاَ ِائٟ ِٓ ٔٛع  40انج ( ػٕك قنظح ؼهSize Bاٌىظاظٟ ) Ostwaldأٌُرؼًّ ظٙاو  -:انهزٔخح  -5

L.T.D.Run Corn,England Townson and Mercer ( 19ٚاذثـاع ؽه٠مح)  لاٌرفهاض اٌىـصافح إٌٛػ١ح ٌٚىٚظـح اٌّاء

 ( شُ ؽثُك اٌمأْٛ 20ػٕـك قنظاخ ؼـهانج ِفرـٍفح ٚاٌرـــؼّاي اٌعـكاٚي فـٟ )

V1 / V2 = d1 t1 / d2 t2       

 ( .21لكُنخ تؽٍة ؽه٠مح ) : خاصيح الاسرحلاب -6
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 (: ِفطؾ  ٌفطٛاخ أراض ٍِؽٛق ٌؽُ ِٚفٍفاخ اٌهٚت١ا1ْشىً )

 انرٔتياٌ انخاو

 ذمشير

 نحى

 ذمشير

 دلائك(5سهك نًذج )

 انًخهفاخ 

 )انرؤٔس ٔانمشٕر(

 انًخهفاخ 

 )انرؤٔس ٔانمشٕر(

 تذٌٔ ذًهيح غًر تًحهٕل يهحي  ذركيزِ

10% 15% 

 تذٌٔ ذًهيح

10% 15% 

يحفٕظ تانخم 

 %2ترركيز  ٔانًهح

 ذًهيح

 نحى

 ساعاخ 8( وْ نًذج 65-60ذدفيف تانفرٌ عُذ )

 دليمح15-10طحٍ تانٓأٌ انخزفي نًذج 

 طحٍ تٕاسطح انًطحُح انكٓرتائيح 

 يسحٕق يخهفاخ انرٔتياٌ انداف يسحٕق انرٔتياٌ انداف

 دراسح انخٕاص انحسيح ٔانكيًيائيح ٔانٕظيفيح
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 انُرائح ٔانًُالشح :
 -:كيفيح ذذأل انرٔتياٌ )اخرثار افضم ٔلد نهسهك(

( قلائك لك ٌعٍد اْ افؼً 5، 4، 3، 2، 1غُ( ٌّكق و١ِٕح ٟ٘ )100ٌٛؼع ِٓ إٌرائط تاْ ػ١ٍّح ٌٍك ػ١ٕاخ اٌهٚت١اْ اٌىاًِ)

 قلائك ال أٗ اػطٝ ٌٌٙٛح وث١هج فٟ ػ١ٍّح اواٌح اٌمشهج ٚٚلرا  واف١ا  لاظٙان اٌطؼُ اٌىاًِ  ِٓ ا١ٌٍٕط اٌٍؽّٟ . 5ٚلد ٌٍٍٍك واْ 
 

 رمش١ه ِغ ٚلد اٌٍٍك(: اـرثان ا1ٌظكٚي )
 

 اٌرمش١ه اٌىِٓ )قل١مح(

 طؼٛتح وث١هج ظكا  فٟ اواٌح اٌمشهج ِغ فمكاْ فٟ اٌٍؽُ تٍثة اٌرظالٗ ِغ اٌمشهج 1

 طؼٛتح وث١هج فٟ اواٌح اٌمشهج ِغ فمكاْ فٟ اٌٍؽُ تٍثة اٌرظالٗ ِغ اٌمشهج 2

 ٌٌٙٛح ٔٛػا  ِا فٟ اواٌح اٌمشهج ٚفظٍٙا ػٓ اٌٍؽُ 3

 فٟ اواٌح اٌمشهج ٚفظٍٙا ػٓ اٌٍؽٌٌُٙٛح ل١ٍٍح  4

 ٌٌٙٛح اوصه فٟ اواٌح اٌمشهج ٚػىٌٙا ِغ الاؼرفاظ تاٌٍؽُ قْٚ اْ ٠ٍرظك تاٌمشٛن 5

 

 انخٕاص انحسيح نًسحٕق نحى انرٔتياٌ ٔيسحٕق يخهفاذّ:

اْ ِؼاٍِح ( ال 2ذث١ٓ ِٓ إٌرائط اْ ٍِؽٛق ٌؽُ اٌهٚت١اْ اٌّؼاًِ تاٌٍّػ ٚاٌفً واْ الافؼً ٚوّا ِٛػػ فٟ ظكٚي )

اٌؽاطً تثؼغ ِٛاق اٌؽفع ٟٚ٘ اٌفً ٚاٌٍّػ اػطٝ طفاخ ظا٘ه٠ح ػا١ٌح ِٓ ؽؼُ ٚلٛاَ ٚنائؽح ٌْٚٛ تؼك اٌرعف١ف ػٕك ؼهانج 

َْ ٌّكج 60-65) ٌاػاخ ٚ٘ما ٠ؼٛق ٌّا ٌٙمٖ اٌّؼاٍِح ِٓ ذاش١ه ػٍٝ ِؼظُ اٌثىره٠ا ٚذصث١ؾ ٌلأى٠ّاخ )قٔرهذٙا( ٚوأد اٌظفاخ  8( 

( ئْ ِٕرٛض اٌّهوى اٌثهٚذ١ٕٟ اٌّؽؼه ِٓ ـ١ٍؾ نؤٚي ٚأنظً 23( . ٚظك )22اخ اٌهٚت١اْ شاترح ٔٛػا  ِا )اٌؽ١ٍح ٌٍّؽٛق ِفٍف

 اٌكٚاظٓ لك ظٙه تٍْٛ اطفه ٚنائؽح ـف١فح ِشاتٙح ٌهائؽح اٌكظاض اٌّعفف.
 

 (: اٌفٛاص اٌؽ١ٍح ٌّٕالض ٍِؽٛق ٌؽُ اٌهٚت١اْ اٌعاف ٍِٚؽٛق ِفٍماخ اٌهٚت١ا2ْظكٚي)

 اٌؽعُ اٌمٛاَ اٌطؼُ اٌهائؽح اٌٍْٛ ّٔالض اٌٍّاؼ١ك

 نائؽح اٌٍّه تانوج تهذماٌٟ 1
تكْٚ ؽؼُ 

 )تا٘د(
 غ١ه ِٕىّش اوصه ؽهاٚج

 غ١ه ِٕىّش ؽهٞ ِاٌػ نائؽح اٌٍّه تانوج تٕٟ فاذػ 2

 غ١ه ِٕىّش ؽهٞ ِاٌػ ل١ٍلا   نائؽح اٌٍّه تانوج تٕٟ فاذػ 3

 نائؽح اٌٍّه تهذماٌٟ 4
تكْٚ ؽؼُ 

 )تا٘د(
 ه ِٕىّشغ١ اوصه ؽهاٚج

 غ١ه ِٕىّش ؽهٞ ِاٌػ نائؽح اٌٍّه تٕٟ فاذػ 5

 غ١ه ِٕىّش ؽهٞ ِاٌػ ل١ٍلا   نائؽح اٌٍّه تٕٟ فاذػ 6

7 
تهذماٌٟ ِائً 

 ٌٍثٕٟ

لاذظٙه نائؽح اٌٍّه 

 )نائؽح اٌفً( ٚاػؽح
 ِٕىّش طٍة ٔٛػا  ِا ؽؼُ اٌفً ٚاػػ

 - طٍة  - نائؽح اٌٍّه ٚاػؽح تهذماٌٟ 8

 ١ٍػنٚت١اْ ِمشه قْٚ ٌٍك اٚ ذّ .1

 %15نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .2

 %10نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .3

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه تكْٚ ذ١ٍّػ .4

 %15نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .5

 %10نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .6

 ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚؽفٛظ تاٌفً ٚاٌٍّػ نٚت١اْ .7

 ٍِؽٛق اٌّفٍفاخ .8
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 انرركية انكيًيائي نًسحٕق نحى انرٔتياٌ ٔيسحٕق يخهفاذّ:

 . Metapenaeus affinis( ٠رؼػ اٌفهق فٟ اٌرهو١ة اٌى١ّ١ائٟ ت١ٓ ٌؽُ اٌهٚت١اْ اٌىاًِ ِٚفٍفاخ اٌهٚت١اْ ٔٛع 3ٚفٟ ظكٚي )  
 

 

 ّالض ٍِؽٛق ٌؽُ اٌهٚت١اْ ِغ ٍِؽٛق اٌّفٍفاخ(: ٠ٛػػ اٌرهو١ة اٌى١ّ١ائٟ 3ٌٕظكٚي )

 

 

 نٚت١اْ ِمشه قْٚ ٌٍك اٚ ذ١ٍّػ .1

 %15نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .2

 %10نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .3

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه تكْٚ ذ١ٍّػ .4

 %15نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .5

 %10ه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمش .6

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚؽفٛظ تاٌفً ٚاٌٍّػ .7

 اٌّفٍفاخ ٍِؽٛق .8
 

ِٓ ـلاي اٌكناٌاخ اٌٍاتمح ٚظك اْ اٌهٚت١اْ ٠ر١ّى تّؽرٜٛ لاتأي تٗ ِٓ اٌثهٚذ١ٓ ٚلك ٠ؼُىٜ ٌثة الانذفاع فٟ ٍٔثح  

٠ٕؼىً ػٍٝ ٍٔثح اٌّىٛٔاخ الاـهٜ ٚتاٌراٌٟ و٠اقج ذهو١ى  اٌثهٚذ١ٓ فٟ ٌؽُ اٌهٚت١اْ اٌّعفف اٌٝ أففاع ٍٔثح اٌهؽٛتح ِّا

 (.24اٌثهٚذ١ٓ )

( ٚظك اْ إٌٍثح اٌّ ٠ٛح اٌهؽٛتح ٚاٌثهٚذ١ٓ ٚاٌك٘ٓ ٚاٌهِاق ٚاٌىانت١٘ٛكناخ فٟ ٌؽُ 4ٚفٟ قناٌح اظه٠د ِٕٓ لثً )

 ػٍٝ اٌرٛاٌٟ. 0.09،  4.38،  0.54،  14.43،  79.68اٌهٚت١اْ وأد 

ٚأنظً اٌكٚاظٓ اؼرٛخ ػٍٝ و١ّح ػا١ٌح ِٓ اٌثهٚذ١ٓ ِّا ٠شعغ ئِىا١ٔح اٌرفلاطٙا،ومٌه ذ١ّى  ( ئْ ـ١ٍؾ نؤٚي23ٚظك )

 %(  .7.3%( ٚ)6.8إٌّرٛض تاؼرٛائٗ ػٍٝ ٍٔثح ػا١ٌح ِٓ اٌثهٚذ١ٓ وّا تٍغد ٍٔثح اٌؽاطً )

ٚ ٠79.35ؽرٛٞ ػٍٝ نؽٛتح ٚق٘ٓ ٚتهٚذ١ٓ تٍٕثح وأد  Metapenaeus affinis( اْ ٌؽُ اٌهٚت١اْ ِٓ ٔٛع 25وّا ٚظك )

ػٍٝ اٌرٛاٌٟ. ٠ٚراشه اٌّؽرٜٛ اٌى١ّ١ائٟ ٌٍمشه٠اخ تؼٛاًِ ػك٠كج اّ٘ٙا ذاش١ه اٌظٕف ٚالاـرلافاخ ،اٌؼٛاًِ  20.15ٚ  2.1

 (.26اٌف١ٌٍٛٛظ١ح ، اٌعًٕ ، اٌؼّه ، اٌرغم٠ح ٚاٌٌُّٛ  )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ّٔالض اٌٍّاؼ١ك
 اٌرهو١ة اٌى١ّ١ائٟ

 نِاق ق٘ٓ تهٚذ١ٓ نؽٛتح

1 7.2 88.0 1.09 2.6 

2 7.1 85.8 0.61 3.5 

3 7.07 88.9 0.55 2.9 

4 7.5 87.5 1.1 2.2 

5 7.77 82.88 0.81 9.87 

6 7.89 79.1 0.30 9.95 

7 7.7 84.6 0.33 10.1 

8 5 48.9 - 40.8 
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 نرٔتياٌ ٔيسحٕق يخهفاذّ:انخٕاص انٕظيفيح نًسحٕق نحى ا
 

 10.0اٌٝ 3.1( ٌّٕالض اٌٍّؽٛق اٌٍؽّٟ ٚاٌمشهٞ وأد تّكٜ  (pH( اْ ل١ّح اٌهلُ ا١ٌٙكنٚظ١ٕٟ 4ذث١ٓ إٌرائط فٟ ظكٚي )

( ٌٍهٚت١اْ غ١ه اٌٍٍّٛق ٚاٌّمشه ٚاٌّؼاًِ ِغ 9% ػٕك اٌهلُ ا١ٌٙكنٚظ١ٕٟ )58ٌٚعٍد إٌرائط اْ افؼً لٚتا١ٔح ٌٍثهٚذ١ٓ وأد 

 ٌٍّؽٛق اٌّفٍفاخ . 3.1% ػٕك نلُ ١٘كنٚظ١ٕٟ 20% ٚاقٔٝ لائث١ح ٌٍثهٚذ١ٓ وأد 15ٍؽٟ ترهو١ى ِؽٍٛي ِ

(.ٌٚٛؼع    (27ٚلك ٠ؼُٛق اٌٍثة فٟ لٌه لاؼرٛاء اٌثهٚذ١ٓ ػٍٝ ٍٔثح وث١هج ِٓ الاؼّاع الا١ٕ١ِح اٌّؽثح ٌٍّاء ٚاٌىان٘ح ٌٍّاء

(. ٚذراشه ـاط١ح الالاتح تاٌهلُ   (pH  ٟ٘ٚ60 %28ّه اٌىٛق ػٕك ٔفً اٌـ اْ ٘مٖ إٌٍثح ِمانتح ٌٍٍٕثح اٌّ ٠ٛح ٌٍثهٚذ١ٓ اٌمائة ٌٍ

 (.22؛  29ا١ٌٙكنٚظ١ٕٟ ٚقنظح اٌؽهانج ٚاٌّؽـــــرٜٛ اٌٍّؽٟ )

ِٕرٛض اٌّهوى اٌثهٚذ١ٕٟ اٌّؽؼه ِٓ ـ١ٍؾ نؤٚي ٚأنظً اٌكٚاظٓ فٟ وٍٛن٠ك اٌظٛق٠َٛ  ( اْ ٍٔثح لٚتا23ْٚٚظك )

 %(ػٍٝ اٌرٛاٌٟ.82.14%(ٚ )80.75َ( ذٍاٚٞ ) 30ْ%( ػٍٝ قنظح ؼهانج )%2( ٚ )1)

( ذٛػػ لات١ٍح ٍِؽٛق ٌؽُ اٌهٚت١اْ ٚاٌّفٍفاخ فٟ اِرظاص اٌّاء ٚنتؾ اٌك٘ٓ،ال ذث١ٓ اْ لات١ٍح 5إٌرائط فٟ ظكٚي )

رٟ ذإقٞ اٌٝ ٠ٚؼُٛق اٌٍثة فٟ لٌه اٌٝ و٠اقج لٚتاْ اٌثهٚذ١ٓ اٌ pHاٌٍّؽٛل١ٓ اٌٍؽّٟ ٚاٌمشهٞ ػٍٝ نتؾ اٌّاء ذىقاق ِغ و٠اقج اٌـ 

% انذفغ اٌهلُ ا١ٌٙكنٚظ١ٕٟ اوصه ِٓ اٌّؽ١ؾ 15(. ِٚغ و٠اقج ذهو١ى اٌّؽٍٛي اٌٍّؽٟ اٌٝ 21ذم١ًٍ اٌفؼً اٌىانٖ ٌٍّاء ٌٍثهٚذ١ٕاخ )

 اٌماػكٞ ِّا اقٜ اٌٝ و٠اقج اِرظاص اٌّاء ِٓ لثً اٌٍّػ ٚلٍح اؼرفاظ اٌٍّؽٛق تاٌّاء.
 

 

 ٟ ٌّٕالض ٍِؽٛق اٌهٚت١اْ ٍِٚؽٛق اٌّفٍفاخ(: لات١ٍح اٌمٚتاْ ٚاٌهلُ ا١ٌٙكنٚظ4ٕ١ظكٚي )
 

 اٌمٚتا١ٔح % pH ّٔالض اٌٍّاؼ١ك

1 7.2 40 

2 9 58 

3 6 33 

4 7.4 44 

5 10 56 

6 6.2 36 

7 3.8 29 

8 3.1 20 
 
 نٚت١اْ ِمشه قْٚ ٌٍك اٚ ذ١ٍّػ .1

 %15نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .2

 %10ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه  .3

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه تكْٚ ذ١ٍّػ .4

 %15نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .5

 %10نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .6

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚؽفٛظ تاٌفً ٚاٌٍّػ .7

 ٍِؽٛق اٌّفٍفاخ  .8
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( ٠ث١ٓ لٌه . ٚوأد 5ظاط١ح اٌّاء ٚلات١ٍح نتؾ اٌك٘ٓ ٌّٕالض ٍِاؼ١ك اٌهٚت١اْ ِغ ٍِؽٛق اٌّفٍفاخ ٚظكٚي )ذُ ل١اي اِر

لات١ٍح اٌٍّؽٛل١ٓ اٌٍؽّٟ ٚاٌمشهٞ ػٍٝ نتؾ اٌّاء ل١ٍٍح تاٌّمانٔح ِغ تهٚذ١ٕاخ اـهٜ ٌٚثة لٌه ٠ؼٛق اٌٝ ٔٛع اٌثهٚذ١ٓ إٌاذط 

تٍثة اٌؽهانج إٌاذعح ػٓ ػ١ٍّح اٌٍٍك ٚاٌرعف١ف ِٚؽرٜٛ اٌثهٚذ١ٓ ِٓ الاؼّاع ٚلات١ٍح لٚتأٗ ٚاٌكٔرهج اٌؽاطٍح ٌٍثهٚذ١ٓ 

  الا١ِٕح اٌّؽثح ٚاٌىان٘ح ٌٍّاء.

وّا اْ لات١ٍح نتؾ اٌك٘ٓ ِٓ لثً اٌٍّؽٛل١ٓ )اٌٍؽّٟ ٚاٌمشهٞ( وأد ظ١كج الا أٙا اـرٍفد ف١ّا ت١ٕٙا تٍثة ذهو١ة اٌّٛاق 

ــى٠ اخ ٚؽث١ؼرٙا ٚاٌمٜٛ اٌٍطؽ١ح اٌىان٘ح ٌٍّاء .ٚ٘مٖ اٌظفح ِّٙح فٟ ذؽـ١ٍٓ لٛاَ اٌّؼافح )اٌٍّػ(، )اٌٍّػ ٚاٌفً( ٚؼعُ اٌع

 .(6 ;30)ٚلات١ٍرٗ ٌلاؼرفاظ تّٛاق إٌىٙح اٌـّٕرٛض

 

 (: ٠ث١ٓ لات١ٍح اِرظاص اٌّاء ٚنتؾ اٌك٘ٓ  ٌّٕالض ٍِؽٛق اٌٍؽُ ّٚٔٛلض ٍِؽٛق اٌّفٍفاخ5ظكٚي )

 

 

 

 

 

 

 نٚت١اْ ـاَ ِمشه قْٚ ٌٍك اٚ ذ١ٍّػ .1

 %15نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .2

 %10نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .3

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه تكْٚ ذ١ٍّػ .4

 %15نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .5

 %10ٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن ف .6

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚؽفٛظ تاٌفً ٚاٌٍّػ .7

 ٍِؽٛق اٌّفٍفاخ .8
      

%( ػٍٝ 2%( ٚ )1ئْ ٌّٕرٛض اٌّهوى اٌثهٚذ١ٕٟ اٌّؽؼه ِٓ ـ١ٍؾ نؤٚي ٚأنظً اٌكٚاظٓ فٟ وٍٛن٠ك اٌظٛق٠َٛ ) (23لوه )

ًِ/غُ( ػٍٝ 1.5ٚ 2ًِ/غُ( ٚ)1.4ٚ 2.1ٗ )َ لات١ٍح ػٍٝ اِرظاص اٌّاء ٚنتؾ اٌك٘ٓ ٚتى١ّح ذفٛق ٚؤ 30قنظح ؼهانج 

 اٌرٛاٌٟ. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 لات١ٍح نتؾ اٌك٘ٓ)ًِ( (لات١ٍح اِرظاص اٌّاء )ًِ pH ّٔالض اٌٍّاؼ١ك

1 7.2 10-9.0=0.7 10-7.8=2.2 

2 9 10-9.2=0.81 10-8.0=2.0 

3 6 10-9.1=0.6 10-7.8=2.2 

4 7.4 10-9.0=0.8 10-7.7=2.3 

5 10 10-9.3=0.9 10-8.2=1.8 

6 6.2 10-9.2=0.7 10-7.9=2.1 

7 3.8 10-9.4=0.6 10-8.1=1.9 

8 3.1 10-9.6=0.4 10-8.5=1.5 
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( اْ ؼعُ ؽثمح اٌٍّرؽٍة ٠مً تّهٚن اٌىِٓ ٠ٚماتٍٙا و٠اقج فٟ ؼعُ ؽثمح اٌّاء . وّا ٚظك اْ وِٓ أىٍان اٌطثمح 6ٚظك ِٓ ظكٚي )

 (.31اٚ اٌٍّؽٛق اٌمشهٞ( ػٍٝ ؼًّ اٌّاء ) اٌىه١ّ٠ح تٍغ تؼغ شٛأٟ ٠ٚؼىٜ اٌٍثة فٟ لٌه لأففاع لات١ٍح )اٌٍّؽٛق اٌٍؽّٟ

ٕٚ٘ان ػكج ػٛاًِ ذإشه ػٍٝ ـاطح الاٌرؽلاب ِٕٙا لائث١ح اٌثهٚذ١ٓ ٚٔٛع اٌّىٛٔاخ الاـهٜ ٚؼهوح ٚا٘رىاو اٌٍّرؽٍة ٌٚىٚظح 

 (.32إٌّرٛض . اْ ٘مٖ إٌرائط ظاءخ ِرٛافمح ِغ قناٌح )
 

 هٚت١اْ ٍِٚؽٛق اٌّفٍفاخ( ل١اي لات١ٍح الاٌرؽلاب ٌّٕٛلض ٍِؽٛق ٌؽُ ا6ٌظكٚي )
 

 

 

 
 

 ذ١ٍّػنٚت١اْ ـاَ ِمشه قْٚ ٌٍك اٚ  .1

 %15نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .2

 %10نٚت١اْ غ١ه ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .3

 نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه تكْٚ ذ١ٍّػ .4

 %15نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .5

 %10نٚت١اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚغّٛن فٟ ِؽٍٛي ٍِؽٟ  ترهو١ى  .6

 اْ ٍٍِٛق ِٚمشه ِٚؽفٛظ تاٌفً ٚاٌٍّػنٚت١ .7

 ٍِؽٛق اٌّفٍفاخ .8

 

ٚظك ِٓ ـلاي اٌثؽس اْ ّٔالض اٌٍّؽٛق اٌٍؽّٟ ٚاٌٍّؽٛق اٌمشهٞ ١ًٌ ٌٙا اٌمات١ٍح ػٍٝ ذى٠ٛٓ نغٛج اٚ ذى٠ٛٓ اٌٙلاَ . 

٠فؼً اٌرؼّاي اشٕاء اٌرعف١ف ٌٚما ° َ 60-٠ٚ50ؼىٜ اٌٍثة فٟ لٌه اٌٝ ؼكٚز قٔرهج ٌٍثهٚذ١ٕاخ ػٕك اٌرؼّاي ؼهانج تؽكٚق 

ٌّٚكج اؽٛي ٌٍؽفاظ ػٍٝ اٌثهٚذ١ٓ،  فؼلا  ػٓ ٚظٛق الاؼّاع الا١ٕ١ِح اٌىان٘ح ٌٍّاء فٟ اٌّهوى اٌثهٚذ١ٕٟ ° َ 30ؼهانج الً ِٓ 

 ِّا اقٜ اٌٝ ػكَ انذثاؽ ٌلاًٌ اٌثهٚذ١ٓ تشىً ِٕرظُ.

نج . ٚظك اْ اٌعى٠ اخ غ١ه اٌمائثح ٌٚٛ اْ لٛج اٌٙلاَ ذراشه تاٌٛلد ٚاٌرهو١ى ٚاٌهلُ ا١ٌٙكنٚظ١ٕٟ ٚقنظح اٌؽها (33ٚت١ٓ )

تى١ّاخ ل١ٍٍح ذمًٍ ِٓ ٌىٚظح اٌّهوىاخ اٌثهٚذ١ٕ١ح فؼلا  ػٓ ٚظٛق ػٛاًِ اـهٜ ذإشه ػٍٝ اٌٍىٚظح ِٕٙا اٌشىً ٚالاذؽاق ِغ اٌّاء 

ِمانتح ِغ ِا  ( .ٚٚظك ِٓ ـلاي اٌكناٌح اْ اٌٍىٚظح ِؼكِٚح ٚظاءخ ٘مٖ إٌرائط21ٚظٙٛن اٌّعا١ِغ اٌىان٘ح ٌٍّاء ػٍٝ اٌٍطػ )

 ( ػٕك ذمك٠ه٘ا ٌٍىٚظح فٟ اٌّهوىاخ اٌثهٚذ١ٕ١ح ٌّفٍفاخ اٌّعاون ػٍٝ قنظاخ ؼهانج ِفرٍفح.34اٚػؽرٗ )

ِّا ٠كُي ػٍٝ اْ ٍِؽٛق ِفٍفاخ اٌهٚت١اْ لٚ لات١ٍح ػؼ١فح ػٍٝ اِرظاص اٌّاء ٚنتؾ اٌك٘ٓ ٚالاٌرؽلاب. ٠ّىٓ الاٌرفاقج 

اػلاف اٌكٚاظٓ .وّا ٠ّىٓ اْ ٠كـً فٟ ذى٠ٛٓ الاٌّكج تؼك اػافح ؼاِغ  ِٕٗ وؼٕظه ٠ؼاف اٌٝ الاػلاف اٌؽ١ٛا١ٔح اٚ

 اٌىثه٠ر١ه.

 

 

 ّٔالض اٌٍّاؼ١ك
 تاٌٍاػاخ الأىٍان اٌٛلد تاٌكلائك

 ٌاػح 24 120 60 30 20 10 5 طفه

1 
 36 37 37 37 39 42 45 58 ؽثمح اٌٍّرؽٍة

 22 19 19 19 18 16 15 طفه ؽثمح اٌّاء

2 
 38 40 40 40 40 45 48 60 ؽثمح اٌٍّرؽٍة

 24 22 22 22 22 20 18 طفه ؽثمح اٌّاء

3 
 37 39 39 39 39 44 46 59 ؽثمح اٌٍّرؽٍة

 25 23 23 23 23 18 16 طفه ؽثمح اٌّاء

4 
 38 40 40 40 40 43 47 59 ؽثمح اٌٍّرؽٍة

 20 18 18 18 18 16 17 طفه ؽثمح اٌّاء

5 
 36 38 38 38 40 44 46 58 ؽثمح اٌٍّرؽٍة

 24 22 22 22 20 18 15 طفه ؽثمح اٌّاء

6 
 39 39 39 39 39 41 44 56 ٍرؽٍةؽثمح اٌّ

 21 21 21 21 21 18 15 طفه ؽثمح اٌّاء

7 
 35 38 38 38 39 41 45 57 ؽثمح اٌٍّرؽٍة

 22 19 19 19 18 16 14 طفه ؽثمح اٌّاء

8 
 36 38 38 38 38 42 46 58 ؽثمح اٌٍّرؽٍة

 22 20 20 20 20 16 14 طفه ؽثمح اٌّاء
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