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Effects of using different types of oils on some productive and 

physiological traits of broilers chicken 

لاَتاخية وانفسهدية تأثيز استخذاو يستىيات يختهفة يٍ انشيىت في بعض انصفات ا

 نفزوج انهحى
                               

 ػذٔبْ ٔؼّٗ الاعذٞ                                        ػم١ً ٠ٛعف اٌشىشٞ

 عبِؼخ اٌىٛفخ – اٌضساػخعبِؼخ اٌىٛفخ                           و١ٍخ  – اٌضساػخو١ٍخ 

 
 

 انًستخهص:
رشش٠ٓ  15عبِؼخ اٌىٛفخ ٌٍفزشح ِٓ  –أعش٠ذ ٘زٖ اٌذساعخ فٟ ؽمً اٌط١ٛس اٌذاعٕخ اٌزبثغ ٌمغُ اٌضشٚح اٌؾ١ٛا١ٔخ فٟ و١ٍخ اٌضساػخ 

. وبْ اٌغشع ِٓ اٌذساعخ ٘ٛ اخزجبس رأص١ش أٔٛاع ِخزٍفخ ِٓ اٌض٠ٛد ػٍٝ ثؼغ اٌظفبد  2010الأٚي  وبْٔٛ 27اٌضبٟٔ ٌٚغب٠خ 

( ػّش ٠َٛ  ROSS 308فشؿ فشٚط ٌؾُ غ١ش ِغٕظ علاٌخ ) 320اٌٍؾُ خلاي ِذح اٌذساعخ . اعزخذاَ  الإٔزبع١خ ٚاٌفغٍغ١خ ٌفشٚط 

غُ / فشؿ . سث١ذ الأفشاؿ ػٍٝ فششخ أسػ١خ ٚأػط١ذ ػ١ٍمٗ ِٕبعجخ ٚاؽذح . لغّذ الأفشاؿ ػشٛائ١ب  40ٚ اؽذ ثّزٛعؾ ٚصْ 

ٚ  T1 ,T2 ,T3فشؿ ٚوبٔذ اٌّؼبِلاد  20ِىشس ػٍٝ  ِىشساد ٌٍّؼبٍِخ اٌٛاؽذح شٍّذ وً 3ِؼبِلاد ثٛالغ  4ثؼّش ٠َٛ ػٍٝ 

Tc   د٘ٓ اٌغّه ٚاٌؼ١ٍمخ اٌم١بع١خ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ . ٠ّٚىٓ رٍخ١ض 1% اٌذ٘ٓ اٌؾ١ٛأٟ  ٚ 1% د٘ٓ ٔخبع اٌؼظُ ٚ 1رّضً إػبفخ %

 أُ٘ ٔزبئظ اٌزغشثخ ثّب ٠ٍٟ : 

ٚوزٌه ِؼذي اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ  T1 ٚT2أعبث١غ ٌط١ٛس اٌّؼبٍِز١ٓ  6( ِؼذلاد ٚصْ اٌغغُ ثؼّش  0.05 رفٛلذ ِؼ٠ٕٛب )أ> -1

 .T3  ٚTc( أعجٛع ِمبسٔخ ِغ اٌّؼبٍِز١ٓ 6-1اٌزشاو١ّخ ٌٍفزشح )

( أعجٛع ِٓ اٌؼّش ٌط١ٛس ع١ّغ  6 - 1وبْ ِؼذي اعزٙلان اٌؼٍف ٚوفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ  اٌزشاو١ّخ خلاي اٌفزشح ) -2

 .   Tc( ِٓ ؽ١ٛس ِؼبٍِخ اٌغ١طشح  0.05أفؼً ِؼ٠ٕٛب )أ>  ؼبِلاداٌّ

 ػذَ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ فٟ ِؼذي اٌٙلاوبد اٌى١ٍخ فٟ ع١ّغ اٌّؼبِلاد .  -3

 . , اٌىٍٛوٛص, اٌىٌٛغزشٚي ٚ اٌجشٚر١ٓ اٌىٍٟ PCV ,Hbٌُ ٠ىٓ ٌٍّؼبِلاد اٌّخزٍفخ رأص١ش ِؼٕٛٞ فٟ طفبد اٌذَ  -4
                   

Abstract 
This study was conducted at the poultry farm, Department of Animal Resource, College of 

Agriculture University of KUFA The period from 15
th

 of November to 27
th 

December 2010. The 

experiment aimed to investigate the effect of deferent types of oils on some productive and 

physiological traits of broilers chicken through the period of study. Three hundred and twenty 

unsexed one day old chick (Ross 308) average weight 40g/chick. The chicks were reared on 

aground and feeding one diet. They were randomly allocated 4 treatments groups, each comprising 

4 replicates of 20 chicks. The treatments T1, T2, T3 added 1% animal bone fat, animal fat and fish 

fat respectively but Tc its standard diet. 

The most important result can be summarizing. 

1- Birds in T1 and T2 have a higher (p<0.05) body weight means at 6 weeks of age, and total 

weight gain means during the period (1-6) weeks of age compared with T3 and Tc. 

2- During the period (1-6) weeks of age feed intake and feed conversion efficiency values ratio 

where significantly (p<0.05) improved in all treatments as compared with Tc (control). 

3- Mortality was no significantly in all treatments. 

4- Blood traits PCV, Hb, glucose, cholesterol and protein were no significantly different 

among treatment. 
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 Introductionانًقذية اولا( 

اعز١شاداد اٌؼشاق ِٓ  ثٍغذ اٌّشبوً اٌزٟ رٛعٗ طٕبػخ اٌذٚاعٓ فٟ اٌؼشاق ٚ اٌٛؽٓ اٌؼشثٟ ٟ٘ رٛف١ش اٌّٛاد اٌؼٍف١خ ار ِٓ

( ؽٓ ع٠ٕٛب ِغ ِلاؽظخ اصد٠بد الاعؼبس ع٠ٕٛب ٚ ٕ٘بن ص٠بدح فٟ اٌطٍت ػٍٝ اػلاف 1.117.000) 1985اٌّٛاد اٌؼٍف١خ ٌؼبَ 

ٔؾٛ رٛف١١ش اٌّٛاد اٌؼٍف١خ ٚ اٌغؼٟ اٌٝ رم١ًٍ اعز١شاد لغُ ِٕٙب وبٔذ ٘زٖ اٌذساعخ ٌغشع  اٌذٚاعٓ فٟ اٌؼشاق. ٚ ػّٓ اٌزٛعٗ اٌؼبَ

ِمبسٔخ صلاس ِظبدس ِٓ اٌذْ٘ٛ ٚ اٌزٟ رؼزجش ِّٙخ عذا ٌغشع اوّبي اٌطبلخ فٟ ػلائك اٌذٚاعٓ ؽ١ش ثبلاِىبْ ادخبي اٌذْ٘ٛ ٚ 

رظ١ٕغ اٌؼ١ٍمخ ػٍٝ شىً ِىؼجبد ؽ١ش ٠غزفبد ِٓ اٌذْ٘ٛ  % ػٕذ8-7% ِٓ اٌؼ١ٍمخ ٚ رشفغ اٌٝ 5-3اٌض٠ٛد فٟ اٌؼلائك ثٕغجخ 

ِشح ثمذس اٌطبلخ اٌّغٙضح ِٓ اٌىشث١٘ٛذساد  2.25ػٍٝ ٔغجزٗ رض٠ذ ( اػبفخ اٌٝ رغ١ٙض٘ب ثبٌطبلخ 1وّبدح ساثطخ وغض٠ئبد اٌؼٍف )

ِٓ خلاي ػ١ٍّبد اٌزظ١ٕغ اٌزغبسٞ. ٚ اٌض٠ٛد إٌجبر١خ  اٌّغضٚسح  ٚ اٌجشٚر١ٕبد, ٔؾظً ػٍٝ اٌذ٘ٓ اٌؾ١ٛأٟ ِٓ أغغخ ؽ١ٛأبد

ؽٛاي الً ِٓ  ٠ؾ٠ٛبْٔؾظً ػ١ٍٙب ِٓ اعزخلاص اٌض٠ٛد ِٓ اٌجزٚس اٌض٠ز١خ اٚ اٌفٛاوٗ اٌزٟ رذخً فٟ اٌظٕبػبد اٌغزائ١خ ٚ ولاّ٘ب 

% ١2ش رائجخ ٚ % ٔغجخ ِٛاد غ1% ٔغجخ سؽٛثخ 1% اؽّبع د١ٕ٘خ ؽشح ٚ ؽٛاٌٟ 15% ِٓ الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ ٚ الً ِٓ 90

( ٚ ٠زُ 3(. فٟ ؽ١ٓ رزشوض اٌذْ٘ٛ ػٍٝ شىً ؽضَ صبثزخ فٟ اٌفشاغبد اٌّٛعٛدح فٟ ٔخبع اٌؼظُ )2)   ظٛثٕخِٛاد غ١ش لبثٍخ ٌٍ

اعزخبٌض اٌذ٘ٓ ثؼذ رثؼ اٌؾ١ٛاْ ػٓ ؽشق اٌزىض١ف ؽ١ش ٠زُ وغش اٌؼظبَ ٚ ٠زُ ؽجخٙب ٚ اٌذْ٘ٛ اٌزٟ رزغّغ رغّٝ د٘ٓ اٌؼظبَ 

فٟ اٌغٕٛاد الاخ١شح ػٍٝ د٘ٓ اٌؼظبَ وّظذس ٌٍطبلخ فٟ ػلائك اٌذٚاعٓ. اْ اٌمبث١ٍخ ػٍٝ ٘ؼُ د٘ٓ اٌؼظبَ ٟ٘ ؽ١ش ٠زُ الاػزّبد 

% فٟ اٌّغزشاد ٚ اْ ا٠غ اٌذْ٘ٛ ٚ رشع١جٗ ثبٌغغُ ثبٌٕغجخ ٌٍذٚاعٓ ٠ؼزّذ ػٍٝ 85% فٟ اٌؾ١ٛأبد اؽبد٠خ اٌّؼذح ٚ رمش٠جب 90

(. اِب 5ِزظبص اٌذْ٘ٛ ٚ ٔغجخ الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ ٚ الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ اٌؾشح )( ٚ ػٍٝ ا4ِظذس ٘زٖ اٌذْ٘ٛ اٌّؼبفخ ٌٍؼ١ٍمخ )

(. اْ ٚفشح الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ غ١ش ٠6َٛ ) 43-20ث١ٓ ػّشٞ لاػٍٝ ْ٘ٛ رؼزّذ ػٍٝ اٌؼّش ٚ رىْٛ اص٠بدح اٌمبث١ٍخ ػٍٝ ٘ؼُ اٌذ

١خ غ١ش اٌّشجؼخ اٌٝ اٌّشجؼخ فٟ اٌذْ٘ٛ اٌّشجؼخ رمٛد اٌٝ ص٠بدح اِزظبص الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ اٌّشجؼخ اْ ٔغجخ الاؽّبع اٌذٕ٘

(. اْ اٌذ٘ٓ اٌىٍٟ اٌّزشعت فٟ اٌغغُ ٚ د٘ٓ اٌجطٓ ٠ىْٛ الً فٟ 7ٚ ؽغت ٔٛػ١خ اٌٍؾُ ) 1:3اٚ  1:2وبٌشؾَٛ ؽٛاٌٟ     ظٍجخاٌ

 اٌذعبط اٌزٟ رزغزٜ ػٍٝ ػلائك رؾٛٞ اؽّبع د١ٕ٘خ غ١ش ِشجؼخ ِمبسٔخ ِغ اٌّغزاد ػٍٝ ػلائك رؾٛٞ اؽّبع د١ٕ٘خ ِشجؼخ

(8). 

 

 انًىاد و طزائق انعًم ثاَيا( 

رشش٠ٓ  15عبِؼخ اٌىٛفخ ٌٍفزشح  –اعش٠ذ ٘زٖ اٌذساعخ فٟ ؽمً اٌط١ٛس اٌذاعٕخ اٌزبثغ ٌمغُ اٌضشٚح اٌؾ١ٛا١ٔخ فٟ و١ٍخ اٌضساػخ 

ٛعؾ ػّش ٠َٛ ٚاؽذ ثّز Roo308فشؿ فشٚط ٌؾُ غ١ش ِغٕظ علاٌخ  320. اعزخذَ ف١ٙب 2010وبْٔٛ الاٚي   27اٌضبٟٔ ٚ ٌغب٠خ 

 (Ad-libitum)عُ. لذَ ٌٙب اٌّبء ٚ اٌؼٍف ثظٛسح ؽشح  5غُ/فشؿ سث١ذ الافشاؿ ػٍٝ فششخ ِٓ ٔشبسح اٌخشت عّىٙب 40ٚصْ 

 4عبػخ/٠َٛ. لغّذ الافشاؿ ثؼّش ٠َٛ ػٍٝ  24اٌّغزّشح  الإػبءحاٌّمٍٛثخ, ارجغ ٔظبَ ثبعزخذاَ اٌّؼبٌف ٚ إٌّبً٘ اٌجلاعز١ى١خ 

ػ١ٍمخ ل١بع١خ ِؼبف  T1فشؿ ٚ وبٔذ اٌّؼبِلاد وبلارٟ  20ِىشساد ٌٍّؼبٍِخ اٌٛاؽذح شٍّذ وً ِىشس ػٍٝ  3ِؼبِلاد ثٛالغ 

% ١1خ ِؼبف ا١ٌٙب ػ١ٍمخ ل١بع T3ِٓ اٌذ٘ٓ اٌؾ١ٛأٟ, % 1ػ١ٍمخ ل١بع١خ ِؼبف ا١ٌٙب  T2% د٘ٓ ٔخبع اٌؼظُ اٌؾ١ٛأٟ, 1ا١ٌٙب 

 ( ٠ّضً رشو١ت اٌؼ١ٍمخ. 1رّضً ػ١ٍمخ اٌغ١طشح ل١بع١خ ثذْٚ اػبفخ ٚ اٌغذٚي ) Tcد٘ٓ عّه ٚ 
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 (: رشو١ت اٌؼ١ٍمخ اٌم١بع١خ1عذٚي )

 

 إٌغجخ اٌّؤ٠خ % اٌّبدح اٌؼٍف١خ

 رسح طفشاء

وجغخ فٛي اٌظ٠ٛب
1
 

ثش٠ّىظ
2
 premix 

 وٍظؽغش 

 Nacl ٍِؼ اٌطؼبَ

64 

32 

3 

0.7 

0.3 

 100 اٌّغّٛع

 اٌزمذ٠ش اٌى١ّبٚٞ اٌّؾغٛة

 ثشٚر١ٓ خبَ % 

ؽبلخ ِّضٍخ و١ٍٛ عؼشح / وغُ 

    ػٍف

19.64 

2864.10 

 
 

اٌغغُ اٌؾٟ ٚ اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ ٚ و١ّخ اٌؼٍف اٌّغزٍٙه ٚ وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ ٚ ٔغجخ اٌٙلاوبد ػٕذ  أٚصاْؽغجذ ِؼذلاد 

اٌفؾٛطبد اٌّزؼٍمخ ثبٌذَ فٟ  أعش٠ذ, أعبث١غ 6 -1ٌٍفزشح ِٓ ػّش ٚ وزٌه اٌزشاو١ّخ  6,5,4,3,2,1ٔٙب٠خ وً اعجٛع ٚ ٌلاعبث١غ 

 PCV  ٚHbٔٙب٠خ اٌزغشثخ ؽ١ش عّؼذ ػ١ٕز١ٓ ٌىً اخزجبس اعزخذَ الاٚي ِغ ِبٔغ اٌزخضش لاعشاء اٌفؾٛطبد ؽبي عّغ اٌذَ ٚ ٟ٘ 

فؾٛطبد اٌىٍٛوٛص, اٌىٍغزشٚي, اٌجشٚر١ٓ اٌىٍٟ.  ٚ عّذ ٌؾ١ٓ اعشاء serumٚ ػ١ٕخ اخشٜ ثذْٚ ِبٔغ اٌزخضش ؽ١ش فظً اٌغ١شَ 

ٌّشع ا١ٌٕٛوبعً اعشٜ فٟ ِغزشفٝ اٌج١طشٞ فٟ اٌىٛفخ ؽ١ش رُ رؾ١ًٍ ث١بٔبد اٌزغشثخ ثبعزؼّبي اٌزظ١ُّ اٌؼشٛائٟ H1اِب فؾض 

عخ اعزخذَ اخزجبس ٌزؾذ٠ذ رأص١ش اٌّؼبِلاد فٟ اٌظفبد اٌّذسٚعخ ٚ لاخزجبس ِؼ٠ٕٛخ اٌفشٚق ث١ٓ اٌّزٛعطبد اٌّذسٚ (CRD)اٌىبًِ 

 (.11اٌغب٘ض ) الإؽظبئٟٚ رٌه ثبعزخذاَ اٌجشٔبِظ  0.01<ٚ أ 0.05<( ٚ رؾذ ِغزٜٛ اؽزّبي أ10اٌّزؼذد اٌّغز٠ٛبد ) ٔىٓد

 

 

   Results & Discussions انُتائح وانًُاقشة  ثانثا( 

 يعذل وسٌ اندسى وانشيادة انىسَية  -0

 6ٚاٌٛصْ إٌٙبئٟ ػٕذ ػّرش   6,5,4,3,2,1( رأص١ش اٌّؼبِلاد اٌّخزٍفخ فٟ ِؼذلاد أٚصاْ اٌغغُ ٌلأعبث١غ ٠2زؼؼ ِٓ اٌغذٚي )

ؽ١رش ثٍرم ِؼرذي  –ٚصْ اٌزغر٠ٛك  –% ٚورزٌه ٘رٛ اٌؾربي ػٕرذ اٌرٛصْ إٌٙربئٟ 5أعبث١غ ٚوبٔذ اٌفشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕرذ ِغرزٜٛ اؽزّربي 

ٚوبٔرررذ اٌفشٚلرربد ِؼ٠ٕٛرررب ٌظررربٌؼ ػٍررٝ اٌزرررٛاٌٟ  T1 ,T2 ,T3  ٚTcٌٍّؼررربِلاد غررشاَ 1150, 1670, 1852, 1860الأٚصاْ ,

ٚ٘زا سثّب ٠ؼرضٜ إٌرٝ اْ إػربفخ اٌض٠رٛد أدٜ إٌرٝ رؾغر١ٓ الاعزغربغخ ٚص٠ربدح إٌغرجخ  Tc ثبٌّؼبٍِخ ِؼبِلاد إػبفخ اٌض٠ٛد ِمبسٔخ

ؽ١ش ٚعذٚا اْ إػبفخ   (12)زا ٠ٕطجك ِغ ِب رٛطً إ١ٌٗ اٌٙؼ١ّخ ٌٍّٛاد اٌؼٍف١خ ٌٍّٛاد اٌذاخٍخ فٟ اٌؼ١ٍمٗ ِّب عجت ص٠بدح اٌٛصْ ٚ٘

اْ إػربفخ اٌض٠ررٛد ؽغرٓ ِررٓ ٚصْ اٌغغررُ ( 13)اٌض٠رذ إٌررٝ ػلائرك فررشٚط اٌٍؾرُ أدٜ إٌررٝ ص٠ربدح الأٚصاْ ثشررىً ِؼٕررٛٞ . وّرب ٚعررذ

غشثرخ ٚٚعرذ رفرٛق ( ِؼرذي اٌض٠ربدح اٌٛص١ٔرخ الأعرجٛػ١خ ٌّؼربِلاد اٌز3ٚاٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ ٚوفربءح رؾ٠ٛرً اٌغرزاء ورزٌه ٠ٛػرؼ عرذٚي )

ؽ١رش لاؽر  (13) ٚ٘زا ٠زفرك ِرٗ ِرب رٛطرً إ١ٌرٗ  اعبث١غ 6-1ٌغ١ّغ اٌّؼبِلاد ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح ٌٍفزشح اٌزشاو١ّخ ِٓ ِؼٕٛٞ 

 طفرشٚ ف د٘رٓ اٌؼظربَ اٌؾ١ٛا١ٔرخ إٌرٝ ػلائركأرٗ أػرب(14)رفٛق اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ ٌلافشاؿ اٌزٟ أػر١فذ ٌؼلائفٙرب اٌض٠رذ ورزٌه لاؽر  

اٌٍؾُ أدٜ إٌٝ ص٠بدح اٌٛصْ إٌٙربئٟ ثشرىً ِؼٕرٛٞ ٚؽظرً رفرٛق فرٟ اٌض٠ربدح اٌٛص١ٔرخ ٚورزٌه ٚعرذ اْ ِؼرذي اٌرذ٘ٓ اٌّزشعرت ؽرٛي 

 .زا ٌٗ رأص١ش فٟ ِؼذي ٚصْ اٌغغُالأؽشبء اسرفغ ثشىً ِؼٕٛٞ ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح ٚ٘

         

  

                                                           
1
و١ٍرٛ وربٌشٞ/  550% ٚ اٌطبلرخ اٌّّضٍرخ 4ٚ ثشٚر١ٓ خربَ  ِؼبدح ٌٍزؼفٓٚ اِلاػ ٔبدسح ٚ  ٟ ١ِضب١ٔٛ٠ٓ , ِغّٛػخ ف١زب١ِٕبدثش٠ّىظ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ فٛعفبد صٕبئ 

 الأٌّب١ٔخ BASFصُ رغ١ٙضٖ ِٓ لجً ششوخ  ٌغُ غٍف, 

2
 (.9) و١ٍٛ/ وغُ ِٓ اٌىغجخ 2230%( ثشٚر١ٓ ٚ 48وغجخ فٛي اٌظ٠ٛب ِظذس اسعٕز١ٕٟ رؾزٛٞ ػٍٝ ) 



 2102خايعة كزبلاء // انًؤتًز انعهًي انثاَي نكهية انشراعة  
 

357 

 ٌىً فشؿ ثبٌّؼبٍِخ )غُ( :اٌٛصْ(2عذٚي )
 اٌفزشح)أعجٛع(   

 

 

 اٌّؼبِلاد

اٌزشاوّٟ  6 5 4 3 2 1

 اعبث١غ 6-1ٌٍفزشح 

T1 145a 

2.6± 

464a 

3.3± 

888a 

4.1± 

1200a5.6

± 

1500 a 

5.4± 

1860 a 

4.2± 

1860 a  

4.1± 

T2 152a 

2.1± 

455a 

3.8± 

890a 

3.2± 

1200 a 

4.8± 

1500 a 

5.1± 

1852 a 

3.8± 

1852 a 

3.5± 

T3 125b 

1.9± 

373b 

2.9± 

790b 

3.8± 

1053 b 

5.8± 

b 1369  

4.4± 

1670 b 

3.9± 

b1670  

4.21± 

Tc 130b 

1.8± 

291c 

2.4± 

500c 

5.1± 

794 c 

2.1± 

942c  

4.1± 

1150 c 

2.9± 

c1150 

5.2± 

 (P < 0.05اٌؾشٚف اٌّخزٍفخ ػّٛد٠بً رش١ش إٌٝ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ )*

 

 اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ ٌىً فشؿ ثبٌّؼبٍِخ )غُ( :(3عذٚي )
 اٌفزشح)أعجٛع(   

 

 

 اٌّؼبِلاد

اٌزشاوّٟ ٌٍفزشح  6 5 4 3 2 1

 اعبث١غ 1-6

T1 105 

1.9± 

319a 

2.1± 

424a 

3.3± 

312a 

2.2± 

300a 

1.8± 

360a 

2.7± 

1820 a 

5.1± 

T2 112 

2.0± 

303a 

2.8± 

435a 

2.1± 

310a 

3.9± 

300a 

1.6± 

352a 

3.4± 

1812 a 

4.4± 

T3 85 

2.1± 

248b 

2.4± 

417a 

2.0± 

263b 

2.2± 

316a 

2.1± 

301b 

2.9± 

1630 b 

5.1± 

Tc 90 

3.1± 

161c 

3.0± 

209b 

1.9± 

294a 

2.6± 

148b 

2.5± 

208b 

3.1± 

1110 c 

5.5± 

 (P < 0.05*اٌؾشٚف اٌّخزٍفخ ػّٛد٠بً رش١ش إٌٝ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ )

 

 

 يعذل استهلاك انعهف  -2

( ِؼررذلاد اعررزٙلان اٌؼٍررف الأعررجٛػٟ ِررٓ الأعررجٛع الأٚي إٌررٝ الأعررجٛع اٌغرربدط ٠ٚزجرر١ٓ اْ ٕ٘رربن رفررٛق ٠4زؼررؼ ِررٓ اٌغررذٚي )

ٚ ٌغ١ّرغ اٌّؼربِلاد ِمبسٔرخ  T1  ٚTcِمبسٔخ ثبٌّؼبٍِز١ٓ  T2  ٚT3ِؼٕٛٞ فٟ ِؼذي اعزٙلان اٌؼٍف الأعجٛػٟ ٌظبٌؼ اٌّؼبٍِز١ٓ 

( ؽ١رش ٚعرذ ص٠ربدح فرٟ اعرزٙلان اٌؼٍرف ٌظربٌؼ اٌّؼربِلاد اْ  12, 14) ئظ عبئذ ِزطبثمخ ِغ ِرب ٚعرذ ورً ِرٓثبٌغ١طشح ٚ٘زٖ إٌزب

 اػ١ف ٌٙب د٘ٓ ِمبسٔخ ثبٌغ١طشح ٚ لذ ٠ؼٛد اٌغجت اٌٝ دٚس اٌذْ٘ٛ اٌضلاصخ فٟ اعزغبغخ اٌؼٍف ٚ اٌزؾف١ض ػٍٝ رٕبٚي اٌطؼبَ. 

 

 (: اعزٙلان اٌؼٍف ٌىً فشؿ ثبٌّؼبٍِخ )غُ(4عذٚي )
 اٌفزشح)أعجٛع(

 

 

 اٌّؼبِلاد

1 2 3 4 5 6 
اٌزشاوّٟ 

 اعبث١غ 6-1ٌٍفزشح 

T1 
250 a 

1.81± 

210 a 

2.13± 

675 a 

3.10± 

875 a 

2.16± 

1125 b 

2.09± 

1250a 

3.25± 

b 4385 

3.18± 

T2 
250 a 

2.14± 

230 a 

2.18± 

695 a 

3.33± 

875 a 

2.2± 

1187 b 

3.15± 

1250a 

2.10± 

a 4487 

4.5± 

T3 
236b 

2.17± 

215 a 

2.14± 

625 b 

2.8± 

868 a 

3.11± 

1258 a 

2.19± 

1315b 

4.4± 

a 4517 

4.6± 

Tc 
260a 

2.10± 

129 b 

3.16± 

458 c 

2.71± 

882 a 

3.06± 

882 c 

3.83± 

1177c3.16

± 

c 3788 

4.66± 

 (P < 0.05*اٌؾشٚف اٌّخزٍفخ ػّٛد٠بً رش١ش إٌٝ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ )

 

 يعايم انتحىيم انغذائي -3

( ؽظٛي رفٛق ِؼٕٛٞ فٟ  وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ فٟ اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ ٚاٌضب١ٔخ ِمبسٔخ ِغ اٌّؼبٍِز١ٓ اٌضبٌضخ ٠5زؼؼ ِٓ اٌغذٚي )

اٌغجت إٌٝ أرٗ الأفرشاؿ اٌزرٟ اعرزؼٍّذ إػربفبد اٌض٠رذ  ٚ لذ ٠ؼٛد  Tc فٛلذ ع١ّغ ِؼبِلاد اٌض٠ٛد ِمبسٔخ ثبٌغ١طشحرٚ اٌشاثؼخ ٚ 

 وبْ ِؼذي الاعزفبدح ِٓ اٌغزاء ِشرفغ ٌٚزٌه ؽظً رؾغٓ فٟ وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ ٚ٘رزا ٠زفرك ِرغ ِرب عربء ث١رٗ ورً ِرٓ ػلائمٙبفٟ 

 .ػ١فذ إٌٝ ػلائمٙب اٌض٠ذ اٌؾ١ٛأٟؽ١ش ٚعذ رؾغٓ ِؼٕٛٞ فٟ وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ ٌلأفشاؿ اٌزٟ أ (14,15)
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 بدح ٚص١ٔخ((:ِؼبًِ اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ ٌٍفشؿ )غُ ػٍف/غُ ص5٠عذٚي )
 اٌفزشح)أعجٛع(

 

 

 اٌّؼبِلاد

1 2 3 4 5 6 
اٌزشاوّٟ 

 اعبث١غ 6-1ٌٍفزشح 

T1 
2.3 b 

0.14± 

0.60 c 

0.19± 

1.5 c 

0.33± 

2.8 b 

0.09± 

2.4 b 

0.17± 

2.2 c 

0.4± 

2.41 c 

0.14± 

T2 
2.2 b 

1.18± 

0.75 b 

0.01± 

1.5 c 

0.21± 

2.8 b 

0.13± 

2.3 b 

0.26± 

2.1 c 

0.15± 

2.47 c 

0.16± 

T3 
2.7 a 

0.20± 

0.86 a 

0.05± 

1.4 b 

0.11± 

3.3 a 

0.22± 

3.9 a 

0.31± 

2.4 b 

0.5± 

2.77 b 

0.13± 

Tc 
2.8 a 

0.14± 

0.80 a 

0.12± 

2.1 a 

2.1± 

3.0 a 

0.60± 

3.8 a 

0.36± 

2.9 a 

0.17± 

3.41 a 

0.09± 

 (P < 0.01*اٌؾشٚف اٌّخزٍفخ ػّٛد٠بً رش١ش إٌٝ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ )

 

 انهلاكات انكهية يعذل  -4

 .ٌى١ٍخ ثبٌٕغجخ ٌٍّؼبِلاد الأسثؼخ( ػذَ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ فٟ ِؼذي اٌٙلاوبد ا٠6زؼؼ ِٓ اٌغذٚي سلُ )

 

 (: ِؼذي اٌٙلاوبد اٌى١ٍخ6عذٚي )
 اٌفزشح)أعجٛع(

 

 

 اٌّؼبِلاد

1 2 3 4 5 6 

اٌزشاوّٟ 

 6-1ٌٍفزشح 

 اعبث١غ

T1 - - - - - - - 

T2 - - - - - - - 

T3 1 - - - - - - 

Tc - - - - - - 1 

 NS NS NS NS NS NS NS اٌّظً

 

 صفات انذو -5

 ػذَ ٚعٛد رأص١ش ِؼٕٛٞ ٌٍّؼبِلاد اٌّخزٍفخ فٟ طفبد اٌُ اٌّذسٚعخ.( ٠7زؼؼ ِٓ اٌغذٚي سلُ )

 

 (: اٌظفبد اٌى١ّ١ٛؽ٠ٛ١خ ٌٍذ7َعذٚي )

 اٌّؼبٍِخ
Glucose 

(mmol/L) 

Cholesterol  

(mmol/L) 

T.protein  

(g/l) 

PCV 

(%) 

HP 

 ًِ(100)غُ / 

H.I  ػذ

 ا١ٌٕٛوبعً

)%( 

T1 13.1 2.6 46.5 30.5 11.25 80 b 

T2 11.55 2.6 41 31 11.75 160 a 

T3 13.2 3.05 42.5 30.5 8.75 80 b 

Tc 
13.1 

NS 

3.0 

NS 

46 

NS 

30.25 

NS 

11.5 

NS 

40 c 

NS 

 p<0.05 اٌّخزٍفخ ػّٛد٠ب رش١ش اٌٝ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد الأؽشف*

 

ٚ  80, 160, 80( اٌٝ ؽغُ الأػذاد اٌّؼبدح ٌّشع ا١ٌٕٛوبعً, فمرذ وبٔرذ ٌٍّؼربِلاد الأسثؼرخ ػٍرٝ اٌزرٛاٌٟ H.Iأِب ثبٌٕغجخ )

% ٌٚٛؽظذ اْ ٕ٘بن فشٚلبً ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ٚرفٛق اٌّؼبٍِخ اٌضب١ٔخ ثشىً ِؼٕٛٞ ػٓ اٌّؼربٍِز١ٓ الأٌٚرٝ ٚاٌضبٌضرخ ٚرفٛلرذ 40

ِؼبٍِخ اٌّمبسٔخ أٞ إْ إػربفخ اٌض٠رٛد اٌؾ١ٛا١ٔرخ إٌرٝ اٌؼلائرك اٌّمذِرخ إٌرٝ  ٍٝ( ػP < 0.05ٚثشىً ِؼٕٛٞ ) ٘زٖ اٌّؼبِلاد ع١ّؼبً 

 صش ٚثشىً ِؼٕٛٞ فٟ سفغ ِؼذي ؽغُ الأػذاد ػذ ِشع ا١ٌٕٛوبعً.فشٚط اٌٍؾُ سثّب أ
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