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 المستخلص
استخدم مستخلص الثوم كمضاف غذائي ومثبط للنموات المايكروبية في العلائق الاصطناعية المستخدمة في تغذية        

من محطة  .C. carpio L الكارب الشائع افعات أسماكجلبت ي. .Cyprinus carpio L يافعات اسماك الكارب الشائع
غم وضعت في  93.2±0.1275سم ومعدل وزن  9.5±0.0214 جامعة البصرة بمعدل طول  /استزراع مركز علوم البحار

و قد استمرت التجربة ستون يوماً ,لتر ماء  2/ يافعة 1 يافعة بكثافة استزراع  15ووضع في كل حوض, أحواض بلاستيكية 
بدون إضافة ) أ  ( سمت الاحواض تبعاً للعليقة المعطاة وبواقع مكررين لكل عليقة شملت كل من العليقة الضابطةق̛. 

خرى تبعا لنسبة مستخلص الثوم المضاف بعد الاستخلاص ̛بينما قسمت العلائق الأ,  2و 1مستخلص الثوم  في الحوضين 
من  10%مضاف إليها ) ج(من مستخلص الثوم ،العليقة  5%مضاف إليها  4و 3في الحوضين ) ب(والترشيح ، العليقة 

غذيت .  8و 7من مستخلص الثوم في الحوضين   15%مضاف إليها ) د(العليقة ,  6و 5مستخلص الثوم في الحوضين 
فة تأثير جري زرع مايكروبي للعليقة الضابطة والعلائق المصنعة لأجل معر ̛وقد أ, الأسماك بواقع مرتين يومياً إلى حد الأشباع 

سجل أقل نمو مايكروبي في العلائق ҆, يوماً من الخزن بالظروف نفسها  60و 30و  15مستخلص الثوم المضاف بعد 
سجل أفضل نمو للأسماك المغذاة ̛و, على التوالي مقارنة بالعليقة الضابطة ) ب , ج , د (المضاف إليها مستخلص الثوم 

وكانت المقاييس البيئية المأخوذة لمياه . على التوالي ) أ , د , ب (ة على العليقة ثم تلتها الأسماك المغذا) ج(على العليقة 
و ° م 26حرارة  سجلت أعلى درجة҆الأحواض خلال فترة التجربة ضمن الحدود الملائمة لنمو أسماك الكارب الشائع إذ 

  . 8.1و أس هيدروجيني ‰  2.3لتر و تركيز الملوحة / ملغم  7الاوكسجين الذائب 
 

 سعة ، نموات ميكروبية ، قياسات بيئية, ثوم ، يافعات : الكلمات المفتاحية 
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المقدمة .   1

وهو مركب  Allicinعلى مادة  Garlicالثوم يحتوي      
وهذا الكبريت العضوي الذي يتم الحصول عليه من الثوم 

يظهر هذا المركب ̛رائحة نفاذه حيث له السائل عديم اللون 
 ال ويرجع لمادة, دة للبكتريا والفطريات مضا اً خواص

Allicin الثوم  هاالدفاع ضد الهجمات الاولية حيث  ينتج
تحفيزه وبالتالي يعتبر مبيد حشري  وأ هصابتإتم تعندما 
وهو  Allium sativumالاسم العلمي للثوم ). 13(طبيعي 

تم عزله ودراسته للمرة الاولى و قد  Alliaceaeمن عائلة 
تشيز كافالينو (من قبل العالمين  1944عام  في المختبر
  نشاطه الفعال ضد المايكروبات االذين لاحظ) و هايز بيلي

حتواء إلى إالدراسات الحديثة بعض شارت أقد و , )21(
          الـ مركب   َّأن مركب ويبدو 100كثر من أالثوم على 

 S-allylcysteine  الذي يعطي للثوم القدرة العلاجيةهو 
ماء % 84.09من حتوي فصوص الثوم على ما يقرب تذ إ

بينما  ، اد لاعضويةمواد عضوية و مو % 13.38و 
مواد % 11.27ماء و% 87.14تحتوي الأوراق على 

 من مركبات ).12( مواد لا عضوية% 1.53عضوية و 
و %) 0.5ليس أقل من ( Alliinلين لأالأساسية ا الثوم

و سكوردنين  Allicinليسين الأو  Alliinaseلينيز لأا
Scordinins م و سيلينيو الSeliennium  لوتاميل كاما كو
-gamma glutamyl –S- Allyl – Lألليل سستين 

cysteine (%0.2(  وتعود التأثيرات العلاجية فيه
للمكونات الحاوية على الكبريت كالأليسين والذي ينتج بعد 

توي الثوم القديم حلا ي. ) 8 ( طحن أو مضغ الثوم الطازج
-Sلكن قد يكون له بعض الفعالية لوجود Allicinعلى 

allylcysteine  لا تعبر مكونات زيت الثوم الطيار ذ إ
عن مكونات النبات الأصلي بسبب التفكك الأنزيمي 
والحراري فيه فهو ليس بفعالية الثوم الطازج أو مسحوق 

محفز و  فطرياتمضاد لل و طبيعي مضاد حيويوهو  الثوم
 ).14( جهاز المناعيلل
ثير مستخلص الثوم المضاف ألى معرفة تإ البحثهدف ي

الى العلائق الاصطناعية على تقليل المحتوى المايكروبي 
سماك لرفع معدلات النمو والبقاء لها للعلائق المضافة  للأ

 وتقليل التلوث المايكروبي عند الخزن الطويل للعلائق
والتداول والقضاء على الانواع الانتقالية من تلك 

 .المايكروبات الى المستهلك 
 
     هوطرائقالعمل مواد .   2

 carpio  الكارب الشائع سماكأ يافعاتجلبت       
Cyprinus بمعدل  من محطة استزراع مركز علوم البحار

 و الى المختبرغم  93.7سم ومعدل وزن  9.5طول 
كل ملئ و  لتر 35سعة اض بلاستيكية حو أ وضعت في

بعد تخزينه لأكثر من (الأسالة  ماءمن  اً لتر  30 بـحوض 
 وضع في كل حوض  ، )للتخلص من الكلور  ة ساع 18
,  لتر ماء  2/  يافعة1 بكثافة استزراع  يافعة15

للعليقة  حواض تبعاً ذ قسمت الأإ ربع معاملاتأستخدمت أو 
عليقة اليقة شملت كل من المغذاة وبواقع مكررين لكل عل

في )  ة مستخلص الثومضافإبدون ( ) أ (  ضابطةال
لنسبة  خرى تبعاً بينما قسمت العلائق الأ, 2و 1 ين حوضال

مستخلص الثوم المضاف بعد الاستخلاص والترشيح  
حيث تم هرس فصوص الثوم بعد التقشير باستخدام ماكنة 

( مقطرلثم اضيف اليه القليل من الماء ا blenderطحن 
ثم عزل  قماش ناعم جداً استخدام بورشح  )مل 20

ذ بنظر خِ ҆أذ إة على العليقة المصنإضيف أالمستخلص و 
في تصنيع ) 16(عتبار القواعد الموضوعة من قبل الأ

مضاف اليها  )ب( عليقة، وحسب النسب التالية العلائق 
 عليقة,  4و 3 ينحوضفي ال من مستخلص الثوم % 5
في من مستخلص الثوم  % 10مضاف اليها  ) ج(
من   15%مضاف  اليها )  د(عليقة ,  6و 5 ينحوضال

حواض جهزت الأ,  8و 7 ينحوضال في مستخلص الثوم
سماك غذيت الأ, على مدار اليوم للتهوية بمضخات الهواء 

خذت القياسات أ, شباع لى حد الأإيوميا بواقع مرتين 
ستخدام أب )سم ( بـ  طوالذ شملت كل من الأإسبوعيا أ
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 ).7(ونسبة البقاء حسب معادلة .)Denver(ستخدام ميزان حساس نوع أب )غم(بـ وزان لأوامسطرة قياس 
 سماك عند نهاية التجربةلأعدد ا

  100× ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ% =  نسبة البقاء 
 سماك عند بداية التجربةلأعدد ا

ذ شملت لمياه الأحواض إكما قيست بعض العوامل البيئية 
وكسجين كل من درجة الحرارة وتركيز الملوحة وتركيز الأ

ستخدام جهاز أوذلك ب pHس الهيدروجيني لأالذائب وا
–150موديل )  Loribond(قياس العوامل البيئية الحقلي 

Seuso D. .محتوى المايكروبي للعلائق وذلك درس ال وقد
  وساط الزرعية  لأستخدام اأبطريقة عد المستعمرات وب

Manitol Agar (MA), Nutrient Agar (NA), 
Potato Dextrose Agar (PDA) and Corn Meal 

Agar (CMA)  ,  ستخدمت صبغاتأكما                 
 )Lactofenol و Gram stain  ( وحسب طريقة)1 (

)  Petry dish(طباق الزرع المايكروبي أستخدام أبوذلك 
شرائح زجاجية  ولوب  وكهربائي  Bernair مصباح بنزنو 

تم عزل المستعمرات  ,مل  500دوارق مخروطية سعة و 
وذلك بعد وتشخيصها للعلائق المصنعة الفطرية والبكتيرية 

من  اً يوم 60و 30و 15بعد  خذ عينات من العلائقأ
وقد تمت عمليات الاستزراع , نفسها الخزن تحت الظروف

تحت ظروف مختبرية معقمة حيث تم تعقيم جميع 
 .تدوالأا

 : جهزة العلمية التاليةلأستخدمت اأ
 -HVE موديل  AUTOCLAVE جهاز التعقيم*

50HICUIVE) .( 
 .مْ  37 -25درجة حرارة من ب نة  والحاض*
المجهر تشريحي * ,ALTAYمجهر ضوئي نوع *

 . Wild m 3PHنوع
 : تم عزل النموات الماكروبية بطريقتين 

 .و النشرأالعزل بعمل الخطوط *
 ) .  الصب( طريقة العزل *

      )1(  حسب
و ) 6(و ) 1( :للمصادر التالية تبعاً فقد تم ما التشخيص أ
 ) . 25(و ) 23(و ) 11(و ) 10(

 
. مكونات  الداخلة في تصنيع العلائقلل % يةئو النسبة الم)  1( جدول   

 د ج ب أ مكونــات العلائــق
 5 5 5 10 ذرة

 5 5 10 10 شعير
 5 10 10 10 نخالة

 30 30 30 30 كسبة فول الصويا
 38 38 38 38 مسحوق اسماك
 2 2 2 2 فيتامينات ومعادن
 15 10 5 - مستخلص الثوم

 100 100 100 100 المجموع
 

     لداخلة في تصنيع يبين النسب المئوية للمكونات ا) 1(جدول         
     و نسب مستخلص الثوم المضافة علائق التجربة        

% .15و% 10و% 5للعلائق و هي         

 
 .مادة الثوم  مستخلص ي لعليقة السيطرة وئالتحليل الكيميا) 2(جدول 

 
 المــــادة

 % يئالتركيب الكيميا
 رماد كربوهيدرات رطوبة دهون بروتين

 13 30 10 12 35 بطةضاال عليقةال
 35.5 14 31 10 9.5 مستخلص الثوم

 

 .حصائيا إوزان ونسب البقاء طوال والأ حللت قيم العوامل البيئية وقيم الأ
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     التحليل الأحصائي.  3

)  ,2000SPSS(أستخدم البرنامج الإحصائي         
لإيجاد ) LSD(بأختبار أقل فرق معنوي المعدل )  22(

 ).0.05(حصائية عند مستوى معنوية الفروقات الإ
  
  :النتائج.   4

 .خلال فترة التجربةالمقاسة لمياه الأحواض دنى قيم العوامل البيئية أعلى و أيبين ) 3(الجدول 
 pH ‰الملوحة  لتر \وكسجين ملغم لأا ˚الحرارة م 
 a 26±0.0341 7 a±0.1614 2.3 a±0.1006 8.1 a±0.2171 علىأ
 b±0.0153 4 b±0.1285 1.4 b±0.0978 7.2 b±0.2016 22 دنىأ

 

 
 لدرجة الحرارة هي  على قيمة سجلتيبين أ) 3(لجدو ال

لتر / ملغم 7وكسجين الذائب لأا,  °م 22دناها أو  °م 26
و ‰  2.3تركيز الملوحة , لتر على التوالي / ملغم 4و 

على التوالي  7.2و 8.1ي نس الهيدروجيلأا ,‰  1.4
  0.05(التحليل الاحصائي وجود فروقهرت نتائج أظوقد ,
< p (مابين قيم العوامل البيئية خلال فترة التجربة .

 
 .خلال التجربةلليافعات ) غم(وزان والأ ) سم(طوال يبين قيم معدلات الأ) 4( جدول 

 قاءنسب الب الوزن نهاية التجربة الوزن بداية التجربة الطول نهاية التجربة الطول بداية التجربة العلائق

 b ±0.0463 13.2 a±0.1147 94 a ±0.1325 118.8 a±0.2142 75  a 9.6 أ
 a ±0.0335 14.4 c±0.1273 94 a ±0.1224 133.6 c±0.2245 89  b 9.5 ب
 a ±0.0512 15.2 d±0.1221 93 a ±0.1039 143.3 d±0.2471 100  c 9.4 ج
 a ±0.0441 13.7 b±0.3011 93 a ±0.1255 ± 126.2 b 0.2326 80  d 9.5 د

 .الحروف المختلفة تدل على فروق معنوية بين المعاملات خلال فترة التجربة* 
 

ذ إ) ج (على معدل طول سجل للعليقة أ) 4(  جدولي الف
 (   العليقة ثم,سم  14.4 )ب  (سم تلتها العليقة15.2بلغ 

 13.2ذ بلغ إ) أ ( دناه في العليقة أسم و  13.7ذ بلغ إ)  د
 143.3ذ بلغ إ )ج (وزن سجل للعليقة  على معدلأسم و 

ذ بلغ إ)  د(العليقة ثم , غم 133.6) ب(غم تلتها العليقة 
, غم  118.8ذ بلغ إ)  أ( دناه في العليقة أغم و  126.2

  هرت نتائج التحليل الاحصائي وجود فروقظأوقد 
 
 

)p<0.05 (وزان خلال طوال والألأمابين قيم معدلات ا
سماك المغذاة سجلت للأفقد البقاء نسب  ماأ. فترة التجربة

سماك المغذاة تلتها الأ% 100ذ بلغت إ )ج (عليقة العلى 
سماك المغذاة على العليقة الأ و% 89  )ب(على العليقة 

)  أ( عليقة السماك المغذاة على دناها للأأ و% 80  )د( 
وقد أظهرت نتائج التحليل الأحصائي .  %75ذ بلغت إ

ابين قيم نسب البقاء تبعاً م) >p 0.05(وجود فروق 
 .للعليقة المعطاة عند إنتهاء التجربة 
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 .من الخزن  اً يوم 15بعد المستزرعة المايكروبية للعلائق  عدد المستعمرات)  5( جدول 

 
لمستعمرات المايكروبية ايبين معدلات ) 5(في الجدول 
يوم  15بعد لنوع العليقة  وساط الزرعية تبعاً لأالنامية على ا
 عد المستعمراتمعدل  َّنأذ بينت النتائج بإمن الخزن 

من النموات  أظهرت عددذ إ ) أ (عليقةالالمايكروبية في 
 Staphylococus sp.)(62,Bacillusالبكتيرية  

sp.)28(، Stryptococus sp. )10 (,الفطرية   والنموات
Penecillium sp.   )16 ( ,Aspergillusniger  )10( 

ية في العليقة المايكروب في حين كان معدل عد المستعمرات ,
, )  3  (, Bacillus sp. )4(.Staphylococus sp )ب(

Stryptococus sp.          )6(2)Diplococcic sp.( ,

) ج (، أما العليقة ) Aspergillus  niger )4والفطرية 
 ,)  Staphylococus sp.)3فكانت النموات البكتيرية 

Bacillus sp.)2(,1)Diplococcic sp.( , والفطرية
Aspergillusniger )3 (,Aspergillus 

falvus)1(والعليقة،)النموات  فكانت)د
) Staphylococus sp.)(4,Bacillus sp.)1البكتيرية

,1)Diplococcic sp.( , والنموات  الفطريةPenecillium 
sp.  )2 ( ,Aspergillus niger  )4( ,Aspergillus 

falvus  )2. ( 

 
 

 .من الخزن  اً يوم 30بية للعلائق بعد النموات المايكرو )  6( جدول 

 
لمستعمرات المايكروبية ايبين معدلات ) 6(في الجدول 

 اً يوم 30لنوع العليقة بعد  النامية على الاوساط الزرعية تبعاً 
من ظهرت عدد أ) أ( العليقة َّنأذ بينت النتائج بإمن الخزن 

 .Staphylococus spالنموات البكتيرية  
151)(,Bacillus sp.)161(,.Stryptococus sp.  ( 
75)(, Diplococcic sp., )14 ( والنموات  الفطرية

Penecillium sp.  )13 ( ,Aspergillus  niger  )
56(,Aspergillus falvus   )16 ( ,Mucor sp.  )7( 

 )ب(في العليقة  النموات البكتيرية تفي حين كان
Staphylococus sp.)6  (, Bacillus sp. )4  ( ,

 Penecillium sp.   )3 ( ,Aspergillusnigerوالفطرية
, )  5(.Staphylococus sp )ج(، ثم العليقة  )4(

 يكروبيةلمالانواع ا  
 الفطريات البكتريا

 ــقـالعلائ
 

Staph. 
sp. 

Baci. sp Strpto. 
sp. 

Diplo. sp. Peneci. 
sp. 

Aspe. 
niger 

Aspe. 
Falvus 

Mucor 
sp. 

-  - 10 16 - 10 28 62 أ
-  - 4 - 2 6 4 3 ب
 - 1 3 - 1 - 2 3 ج
 - 2 4 2 1 - 1 4 د

 الانواع المايكروبية  
 الفطريات البكتريا

 ـقالعلائــ
 

Staph. 
sp. 

Baci. sp Strpto. 
sp. 

Diplo. sp. Peneci. 
sp. 

Aspe. 
niger 

Aspe. 
Falvus 

Mucor 
sp. 

 7 16 56 13 14 75 161 151 أ
-  - 4 3- -  4 6 ب
-  - 3 - - - 2 5 ج
 - 1 6  - 2 1 1 د
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.Bacillus sp )2  (والفطرية  Aspergillusniger )3 (، 
فكانت النموات  )د (         و العليقة 

)  Staphylococus sp. )(1 ,Bacillus sp. )1البكتيرية

,.Stryptococus sp )2  ( , و النموات  الفطرية ,
Aspergillus niger  )6 ( ,Aspergillus falvus  )1 (

.
 

 .من الخزن  اً يوم 60النموات المايكروبية للعلائق بعد )  7( جدول 

 

 
لمستعمرات المايكروبية النامية ايبين معدلات ) 7(في الجدول 

من  اً يوم 60لنوع العليقة بعد  على الاوساط الزرعية تبعاً 
من ظهرت عدد أ ) أ(  العليقة َّنأذ بينت النتائج بإالخزن 

 Staphylococus sp.)(216,Bacillusالنموات البكتيرية  
sp. )138( , Stryptococus sp.  ) (94 , 

Diplococcic sp.   32)(,  والنموات  الفطرية
Penecillium sp.   )45 ( ,Aspergillus niger  )

73(,Aspergillus falvus  )66 ( ,Mucor sp. )21( 
بكتيرية   نموات) ب  (العليقة  تفي حين سجل

.Staphylococus sp )1 ( 

Bacillus sp.)4  (،  والنموات الفطريةPenecillium sp. 
 Aspergillus falvusو ) 3( Aspergillus nigerو )  3(
كتيرية كانت النموات الب )ج(و في العليقة ) . 2(

Staphylococus sp.)2  (و Stryptococus sp.  )6 (
 و) Penecillium sp.   )1، و النموات الفطرية
Aspergillus niger )3 (و Aspergillus falvus  )4 . (

 Staphylococusسجلت نموات بكتيرية ) د ( أما العليقة 
sp. )(3 و Stryptococus sp. )2 ( و نموات فطرية ، 

Aspergillus   niger  )2 ( و Aspergillus falvus  )
4.( 

 
 :المناقشة.   5
في السيطرة  هاماً  الحياتية دوراً  المضادات ؤديت          

المايكروبية متمثلة في تثبيط النمو وذلك من  تعلى النموا
يض والتمثيل الغذائي ونشاط لأخلال تغيير معدلات ا

ومن تلك ) 17(وتكاثر المايكروب وتقليل مقاومته 
المضادات نواتج البنسيليوم والمركبات الكيمياوية المصنعة 

لى النشاط إلهذه المضادات تعود النشاط الحيوي  َّنإ,)5(
 لى التحولات في الثايول ثنائي إالمضاد للأكسدة أو 

 
 
 

 
 

معظم  َّنأ، كما )  thiol disulfate   )19الكبريت 
لى التفاعل السريع إالتأثير الحيوي لمادة الأليسين  يعود 
فضلاً عن نشاطها  مع البروتينات الحاوية على الثايول

النظام المناعي  َّنأب) (20 ذكرو . )18(المضاد للأكسدة 
لى الضعف عند تغذيتها على عليقه إللأسماك يتعرض 

يض السمي إذ تنخفض قيمتها ملوثة بالسموم الفطرية أو الأ
 ما اهذو , والثيامين  Eوفيتامين  Cالغذائية وتفقد فيتامين 

سماك التجربة المغذاة أرتفاع معدل النمو والبقاء في أيبين 
 Cميني و فيتامين ليها الحامض الأإف على عليقة مضا

 . الضابطة مقارنة بالعليقة 

 الانواع المايكروبية  
 الفطريات البكتريا

 ــقـالعلائ
 

Staph. 
sp. 

Baci. sp Strpto. 
sp. 

Diplo. sp. Peneci. 
sp. 

Aspe. 
niger 

Aspe. 
Falvus 

Mucor 
sp. 

 21 66 73 45 32 94 138 216 أ
-  2 3 3- -  4 1 ب
-  4 3 1-  6 - 2 ج
 - 4 2 - - 2 - 3 د
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العلائق يجب أن تخزن في  َّلى أنإ)  (9كما أشار      
العلائق المثالية هي التي لاتطول  َّنإ مكان جاف وبارد و 
يوماً وإذا بقيت أطول من هذه   30مدة خزنها أكثرمن 

ل القيمة الغذائية  لى التحطم وتقإالفيتامينات تميل  َّنإالفترة ف
 90لها ، وان أقصى مدة خزن لها يفترض أن لايتجاوز 

يوماً حيث أن العلائق التالفة تسبب الامراض للأسماك 
ففي دراسة ء في نوعية الماء ، يعلاوة على تأثيرها الس

أن العلائق التي تجاوزت مدة خزنها  ستة أشهر )  3(بين 
مدة خزنها تسعة  عتبار والتيينظر لها بعين الأ̓يجب أن 

ظهرته نتائج الفحص أتستبعد وهذا ما ̛أشهر يجب أن 
المايكروبية للعلائق  تزدياد النمواأالمايكروبي من تطور و 

يوم من الخزن مع ازدياد فترة الخزن خلال فترة  60بعد 
الخالية من المواد المضافة  ضابطةالتجربة خاصة العليقة ال

 . والمثبطة للنمو المايكروبي
تطابقت نتائج التجربة بتاثير مستخلص الثوم على       

      تثبيط النمو المايكروبي مع النتائج التي حصل عليها 
ثر التطفيري في لأوابانخفاض النمو المايكروبي ) 2(

 و 24(المايكروبية التي حصل عليها كل من  تالنموا

كما  الفئرانمادة الثوم في تغذية   اهمماعند استخد) 26
ثير أعن ت ) 21 ( التي حصل عليها ع النتائج متطابقت 

الثوم على خفض النموات المايكروبية في اوساط زرعية 
انخفاض معدل النمو  َّنإ .يدخل الثوم في مكوناتها 

 %15سماك المغذاة على العليقة الحاوية على لأل
خرى يعود الى انخفاض لأق ائمستخلص الثوم مقارنة بالعلا

سماك لأي وانخفاض استساغة انسبة البروتين الحيوان
للنسبة العالية من مستخلص الثوم في العليقة المضافة 

عندما انخفض معدل النمو )  4(    وهذا مابينه 
كما  .المايكروبي في العلائق المستخدمة في تغذية الارانب

هناك زيادة في نمو الأسماك لدى اضافة زيت  َّنألوحظ 
ذوية لدى أسماك التغكفاءة لى العليقة و كذلك زيادة الإالثوم 

 grouper  ) Epinephelus coioidesالبقعة البرتقالية
(Guo et al. 2012  وهذا مقارب للنتائج المستحصلة في

 ) 27 (هذه الدراسة ،كما انها مقاربة أيضاً لما حصل عليه
 Oreochromisلدى تغذيته أسماك البلطي النيلي 

niloticus   سحوق الثوم من م  % 4بعليقة مضاف لها. 

 
 :المصادر.  6
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 Mus musculusالابيض     في الفأر
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Abstract 
       The effect of garlic extract was studied as a food additive and antimicrobial growth in the 
diets given to the juveniles of carp fish Cyprinus carpio L. . The juveniles was brought from 
M.S.C. aquaculture station and cultured in 35 litters water capacity  plastic containers with 
culture density 1 juvenile/ 2 litters water , the experiment lasted for 60 days , the containers 
were classified according to the diet types given to the fish with two replicates for each diet . 
Four diets had been made , diet A with no garlic additive , and B ,C,D with 5 % , 10% and 15% 
garlic extract distributed in the containers (1,2) ,(3,4),(5,6) and (7,8) respectively , the diets 
given to the fish twice a day . A microbial cultures had been tested for all the A,B,C and D 
diets within 15 , 30 and 60 days during the experiment period , it is shown that less microbial 
growth occurred in the diets D,C and B respectively compared with the control diet A . The 
best fish growth was shown by fish given C diet and then the fish given B,D and A diets 
respectively . The ecological measurements taken to the water containers during the experiment 
period were in the appropriate limits for carp fish growth .   
 

Keywords :garlic, juveniles , capacity, microbial growth  ,ecological measurements.                                                                           
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