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Reduction of mortality rate of broiler chicks by probiotic 

prepared with Lactic acid bacteria "Lactobacilli" 

بىاسطت  انهلاكاث في فزوج انهحم باسخعمال انمعشس انحيىي انمحضزحقهيم وسبت 

 Lactobacilliحامض انلاكخيك   سلالاث نبكخزيا
 

 يطههك     ػًش ػبدل ػجٕد    ؽًٛذ ػٕدح ػجذأؽًذ طبنؼ عبعذ       خًٛظ ؽجٛت 

 ٔالإؽٛبئٛخيشكض انزمبَبد انغزائٛخ  –ٔصاسح انؼهٕو ٔانزكُٕنٕعٛب ، دائشح انجؾٕس انضساػٛخ 

 

 

 انمهخض
، ؽٛش اخزجشد صلاصخ  اعزٓذفذ انذساعخ رؾذٚذ رأصٛش يغزؾؼش انًؼضص انؾٕٛ٘ انًؼذ ثٕاعطخ ثكزشٚب ؽبيغ نهلاكزٛك

 علالاد يُٓب يٍ َبؽٛخ طفبد كفبءح إَزبعٓب نهؾبيغ ٔرؾًهٓب نؾًٕػخ انٕعؾ ٔأيلاػ انظفشاء.

كبَذ الأػهٗ فٙ إَزبعٓب نؾبيغ  Lact.19435 ثُٛذ َزبئظ انفؾٕطبد انكًٛٛبٔٚخ ٔانؾٕٛٚخ انًزؾظم ػهٛٓب أٌ انغلانخ 

 2.5زنك كبَذ الأػهٗ فٙ َغجخ انخلاٚب انؾٛخ انُبيٛخ فٙ انشلى انٓٛذسٔعُٛٙ غى/غى ًَٕرط، ك 1.5انلاكزٛك إر ٔطهذ انُغجخ إنٗ 

عبػبد يٍ انؾؼٍ ، ٔايزبصد أٚؼب ثكَٕٓب أكضش انغلالاد انًذسٔعخ يمبٔيخ لأيلاػ انظفشاء إر ثهغذ َغجخ  3ثؼذ يشٔس 

َظشا نظفبرٓب  Lact.19435زٛك % أيلاػ طفشاء. اَزخجذ علانخ ثكزشٚب ؽبيغ انلاك0.3% ػُذ انزشكٛض 3.6انخلاٚب انؾٛخ 

غى/نزش يبء انششة 125ٔ  100،  75،  50انغٛذح ٔأدخهذ فٙ رؾؼٛش انًؼضص انؾٕٛ٘ نفشٔط انهؾى ، إر أػٛف يُّ انزشاكٛض 

نهذٔاعٍ.أظٓشد َزبئظ انزغشثخ انؾمهٛخ نهًؼضص انؾٕٛ٘ ػهٗ فشٔط انهؾى أٌ عًٛغ يؼبيلاد انًؼضص انؾٕٛ٘ كبَذ نٓب فشٔق 

َخ ثًؼبيهخ انغٛطشح ثخظٕص رضجٛؾ أػذاد ثكزشٚب انمٕنٌٕ فٙ أيؼبء انذعبط ثؼذ انزثؼ، كًب أٔػؾذ انُزبئظ ػذو يؼُٕٚخ يمبس

غى/نزش انًؼبفخ نًبء انششة. ٔرٕطهذ انُزبئظ إنٗ ؽظٕل صٚبدح فٙ 125ٔ  100ٔعٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ رشاكٛض انًؼضص 

بنًمبسَخ يغ يؼبيهخ انغٛطشح )ثذٌٔ إػبفخ يؼضص ؽٕٛ٘( ٔثبلٙ رشاكٛض أٔصاٌ انذعبط انًزثٕػ ٚمبثهٓب اَخفبع َغجخ انٓلاكبد ث

 انًؼضص. 

Abstract 
 

The study aimed to determine the effect of probiotic prepared by lactic acid bacteria.   

Three strains of lactic acid bacteria were tested in terms of acid production efficiency     and 

survival rate in acidity of the medium and resistant to bile salts. 

Bio-chemical tests showed that strain Lact.19435 was the highest in the lactic acid production 

ratio up to 1.5 %  percentage of survival rate at pH 2.5 after 3 hours of incubation, and 

characterized also by being more studied strains resistant to bile salts where the percentage of 

living cells 3.6 %  at     0.3 % concentration Yellow salts. 

Lact.19435 was elected to preparation probiotic for chicken meat according its good 

characteristics. Prepared probiotic added to drinking water of poultry at concentrations  50, 75, 

100 and 125 g / liter. Results of the experiment field showed that treatments enhanced with 

probiotics have significant differences compared to control treatment on the inhibition of coli 

form counts in the intestines of chickens after slaughter, as the results showed no significant 

differences between the concentrations of enhanced 100 and 125 g / L added to drinking water. 

The results found an increase in the weight of slaughtered chicken, and decrease in mortality 

rate compared with the control treatment (without the addition of any probiotic) and the other 

probiotics concentration. 
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 انمقذمت
اصدادد انؾبعخ نهؾٕو انذٔاعٍ نكَٕٓب أؽذ انًظبدس انًًٓخ نهجشٔرُٛبد انؾٕٛاَٛخ فٙ انؼبنى ، نزا فأٌ ؽذٔس الإطبثبد 

انًشػٛخ ٔانٓلاكبد ثبنذٔاعٍ َزٛغخ نزٕاعذ انجكزشٚب انًشػٛخ ثأػذاد غٛش ؽجٛؼٛخ فٙ أيؼبء انذٔاعٍ ٔثبنزبنٙ ٚؼٛك انزٕعغ ٔانزطٕس 

 (.1فٙ طُبػخ انذٔاعٍ )

انؾٕٛاَٙ ، ٔأؽهك ػهٗ ْزِ انًؼضصاد ؽذٚضب اعى انزغزٚخ  الإَزبطفٙ ؽمٕل  Probiotic))اعزؼًبل انًؼضصاد انؾٕٛٚخ  شبع

يٍ  ٔرضٚذ ذاعُخانانًغٓشٚخ انًفٛذح انزٙ رؾغٍ يٍ طؾخ انؾٕٛاَبد  ثبلأؽٛبءانًغٓشٚخ ٔرنك نكَٕٓب ؽشٚمخ رغزٚخ  ثبلأؽٛبءانًجبششح 

كجٛشا يُز أيذ ؽٕٚم ٔشغهذ يغبؽخ  اْزًبيب Lactobacilliانًغٓشٚخ انؼلاعٛخ ٔثبنزاد انغُظ  الأؽٛبءٔنمذ َبنذ (. 1)إَزبعٓب

نمذ ٔػؼذ ػذح يؼبٚٛش نزظُٛف ثكزشٚب  . (2ٔاعؼخ يٍ انجؾٕس انؼهًٛخ ٔلاعًٛب فٙ يغبل انضشٔح انؾٕٛاَٛخ ٔانظُبػبد انغزائٛخ )

ْٔٙ لبثهٛخ انجكزشٚب ػهٗ يمبٔيخ الاَخفبع ثبنشلى انٓٛذسٔعُٛٙ ثبنًؼذح  (3ٓب ػلاعٛخ يُٓب يب ركشد يٍ لجم )ؽبيغ انلاكزٛك كَٕ

ثؼغ انًًٛضاد  (4)، ٔلذ أػبف ثبلأيؼبءٔلبثهٛزٓب ػهٗ الاعزٛطبٌ ثأػذاد ٔفٛشح  الأيؼبءانظفشاء فٙ  أيلاػٔػهٗ يمبٔيخ رشاكٛض 

 ء ٔ ايزلاكٓب يٛضح خظٕطٛخ انًؼٛف.ثكزشٚب الأيؼبثذٚلا ػٍ  الإؽلالثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك فٙ  إَٔاعيُٓب يمذسح 

انزٙ رغججٓب انجكزشٚب انًشػٛخ انًؼٕٚخ  نلأيشاعرطٕس طُبػخ انذٔاعٍ يٍ خلال صٚبدح يمبٔيزٓب فٙ  نمذ أعًٓذ انًؼضصاد انؾٕٛٚخ

. نمذ اعزؼًهذ انًؼبداد انؾٛبرٛخ يغ انؼذٚذ يٍ انؾٕٛاَبد انضساػٛخ ٔخظٕطب انذٔاعٍ فٙ ثذاٚخ ًَْٕب ٔرنك نذٔسْب انشئٛغٙ (5)

ؼذ نزؾغٍٛ انًُٕ ٔكزنك نًٕاصَخ ٔطفٓب كؼبيم ي إنٗ ثبلإػبفخانًغٓشٚخ انًشػٛخ فٙ انمُبح انٓؼًٛخ نهطٛش  الأؽٛبءثبنمؼبء ػهٗ 

ًٛخ ثؼذ ؽظٕل اػطشاثبد فٛٓب َزٛغخ رشثٛخ أػذاد كضٛفخ يٍ انطٕٛس فٙ ٔؽذح انًغبؽخ أٔ نلإعٓبد انٓؼانُجٛذ انًؼٕ٘ نهمُبح 

ٔنكٍ الاعزؼًبل انٕاعغ ٔانطٕٚم نهًؼبداد (، 6)  ثشٔدح شذٚذح أٔ ؽش شذٚذ إنٗانؾبطم ثغجت ػٕايم انُمم ٔ انهمبؽبد ٔانزؼشع 

يًب ٚغؼم يٍ انظؼت يؼبنغزٓب ثبنًؼبداد انؾٛبرٛخ  انًٛكشٔثٛخنًغزؼًشاد رضاٚذ انمهك فًٛب ٚزؼهك ثزطٕس يمبٔيخ ا إنٗانؾٕٛٚخ أدٖ 

َٔزٛغخ نًب عجك ركشِ فمذ رضاٚذد انؼغٕؽ يٍ لجم انغًبػبد  . (7لاؽمب ٔؽظٕل رشعجبد نزهك انًؼبداد فٙ انًُزغبد انؾٕٛاَٛخ )

 كٕعٛهخثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك  ثبعزؼًبلزًبو غزائٛخ ، نزا فمذ ػبد الاْ إػبفبدانًؼبسػخ لاعزؼًبل انًؼضصاد انؾٕٛٚخ ثٕطفٓب 

انًؼضص انؾٕٛ٘ فٙ  اعزؼًبليًب شغغ ػهٗ  .( 8انٓؼًٛخ يٍ عذٚذ )انًغٓشٚخ فٙ انمُبح  الأؽٛبءانًؾزٕٖ انطجٛؼٙ يٍ  إؽٛبء لإػبدح

ٔفمب نًب  انًغٓشٚخ يُز انغجؼُٛبد يٍ انمشٌ انًبػٙ. الأؽٛبءػلائك انؾٕٛاَبد انضساػٛخ ْٕ انزطٕس انٓبئم فٙ رمُٛبد رشكٛض ٔخضٌ 

 ثذٚلايًٛضح غٛش يٕعٕدح ثبنًؼبداد انؾٛبرٛخ ػًهذ ػهٗ رشغٛغ اعزؼًبنّ ثٕطفّ  خظبئضفأٌ نهًؼضص انؾٕٛ٘ (9) ركشِ 

فٙ انمُبح انٓؼًٛخ ٔ لا ٚؾذس نٓب رشاكى فٙ الأَغغخ ٔ  ٔكزنك نكٌٕ انًؼضص لا ًٚزض عهجٛبد ػذٚذحنهًؼبداد انؾٕٛٚخ انزٙ ػهٛٓب 

 (.10انًغٓشٚخ ) نلأؽٛبءلا رؾذس ؽفشح 

كزٛك ٔإٚغبد انزشكٛض انًُبعت لإػبفزّ إنٗ يبء لانؽبيغ ا علانخ كفؤح يٍ ثكزشٚبرظُٛغ يؼضص ؽٕٛ٘ ثٕاعطخ  إنٗٚٓذف انجؾش 

 دح َغجخ رظبفٙ انهؾى ثؼذ انزثؼ.ششة انذعبط لإؽذاس رأصٛش خبفغ نهٓلاكبد فٙ فشٔط انهؾى ٔصٚب

 

 مىاد وطزائق انعممان

 رى انؾظٕلٔ اعزؼًهذ علالاد يغغهخ ٔيؼشٔفخ ثكفبئزٓب ػهٗ إَزبط ؽبيغ انلاكزٛك، علالاد ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك: -

 ْٔٙ: ثغذاد ،–يٍ انششكخ انؼبيخ نًُزٕعبد الأنجبٌ  ػهٛٓب

Lactobacillus Casei NRRL B- 441 ٔٚشيض  (نٓبLact. B 441. ) 

Lactobacillus lactis WS 1042 ٔٚشيض نٓب (Lact.WS 1042.) 

Lactobacillus lactis SP.Lactis ATCC 19435 نٓب ٔٚشيض (Lact.19435). 

 (.4انظهت ) MRS- CaCO3ٔعؾ انزًُٛخ: ًَٛذ انغلالاد أػلاِ ػهٗ ٔعؾ  -

ٙ أٔكغٛذ انكبسثٌٕ َغبص صب انزٙ رؼًم ثغٕ يٍ .Human Labداخم انؾبػُخ َٕع  انًهمؾخ فٙ ظشٔف لا ْٕائٛخ الأؽجبق ؽؼُذ

 عبػخ. 48/°و37ٔفٙ دسعخ ؽشاسح 

 °و121/ٛمخدل 15% يٕاد طهجخ كهٛخ( ٔانًؼبيم ؽشاسٚب نًذح 12انؾهٛت انفشص ا نًؼبد رشكٛجّ ) ػهٗأػٛذد رًُٛخ انغلالاد انًُشطخ 

 (.11عبػخ )3/ °و 42  سح ، صى ؽؼٍ انؾهٛت انًهمؼ فٙ دسعخ ؽشا

 ؽشٚمخ رُشٛؾ ٔؽفع ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك: -

.  L-Cystein-HCl% 0.05% يغزخهض انخًٛشح ٔ 1،  % كهٕكٕص2% ؽهٛت فشص ، 12انًزكٌٕ يٍ  NGYCاعزخذو انٕعؾ 

عبػخ،ثؼذْب ؽفظذ انًُبرط ثبنضلاعخ يغ  18/ °و 37%( ٔرى انؾؼٍ ثذسعخ ؽشاسح 3نمؼ انٕعؾ ثهمبػ ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك )

 .(12زُشٛؾ أعجٕػٛب ) ان يشاػبح

 دساعخ طفخ يمبٔيخ انؾًٕػخ: -

عبػخ .ػجؾ  24/ 4و 37% يٍ نمبػ انجكزشٚب انًُشطخ ٔ ؽؼُذ انًُبرط ثذسعخ ؽشاسح 1ثُغجخ  L-Cystein-HClنمؼ انٕعؾ 

ؽبيغ  ثبعزؼًبل 4.5ٔ  3.5.  2.5انٓٛذسٔعُٛٛخ  الأسلبوانجكزشٚب ػهٗ ًَٕ  ثؼذ NGYCهٕعؾ نانشلى انٓٛذسٔعُٛٙ 

 إنٗيم يٍ انزخفٛف انًُبعت  1َمم  .عبػخ 3ٔ   2، 1 ٔثألألبدنهًُبرط انًغؾٕثخ انزخبفٛف  أعشٚذ ثؼذْب ع .5انٓٛذسٔكهٕسٚك 

-Lدح % )ٔصٌ /ؽغى( يٍ يب0.05 ثئػبفخانًؾؼش  Agar MRS – Cysteineػٙ أؽجبق ثزش٘ ٔطت ػهٛٓب انٕعؾ انضس

Cystein- HCl  عبػخ.24 / 4و37ؽبػُخ رؼًم ثغٕ يٍ غبص صبَٙ أكغٛذ انكبسثٌٕ ٔفٙ دسعخ ؽشاسح  إنٗ الأؽجبقَمهذ 

 Gallenkamp (14.)َٕع  انجكزشٚب ثبعزخذاو عٓبص ػذاد انًغزؼًشاد أػذاد ذؽغج 
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 انظفشاء : لأيلاػ* دساعخ طفخ انًمبٔيخ 

عبػخ ػجؾ انشلى  24/°و37ؽشاسح ٔؽؼُذ انًُبرط فٙ دسعخ % يٍ نمبػ انجكزشٚب انًُشطخ 1ثُغجخ  NGYCنمؼ ٔعؾ 

يم يبء  100انظفشاء فٙ  أيلاػ غى ي30ٍ ثئراثخانظفشاء  أيلاػ. ؽؼش يؾهٕل 4.5انٓٛذسٔعُٛٙ نهًؼبيلاد كبفخ ػهٗ انمًٛخ 

،  0.1   ثبنزشاكٛض NGYC ٔعؾ  إنٗانظفشاء  أيلاػيؾهٕل  أػٛف دلٛمخ.15 / 4و121يمطش ٔػمى انًؾهٕل فٙ دسعخ ؽشاسح 

 .( 13عبػبد يٍ انؾؼٍ )  3انؾٛخ نهجكزشٚب ثؼذ يشٔس  الأػذادؽغت  %.0.3ٔ  0.2

 * رمذٚش انؾًٕػخ انكهٛخ ٔلٛبط انشلى انٓٛذسٔعُٛٙ .

 (:11انزبنٛخ ثؼذ انزجغٛؾ )ؽبيغ انلاكزٛك يٍ انًؼبدنخ  أعبطلذسد انؾًٕػخ انكهٛخ ٔاؽزغجذ انُغجخ انًئٕٚخ نهؾًٕػخ انكهٛخ ػهٗ 

  NaOH (0.1N )/10 انمبػذحانؾًٕػخ انكهٛخ )%ؽبيغ لاكزٛك( = ػذد يههزشاد 

 . pH - Meter  (WTW-Germany)لٛبط انشلى انٓٛذسٔعُٛٙ فزى ثٕعبؽخ انغٓبص  أيب

 -انكهٛخ انؾٛخ نهجكزشٚب : الأػذاد* ؽغبة 

 انجكزشٚب انؾٛخ اعزُبدا نهًؼبدنخ انزبنٛخ : لأػذاد, ٔاؽزغجذ انُغجخ انًئٕٚخ شٚب ثبعزخذاو عٓبص ػذ انًغزؼًشادانجكز أػذادؽغت 

  100 ×ص  ص / -انجكزشٚب انؾٛخ = ط لأػذاد %

 إٌ:ؽٛش 

انؾٛخ يٍ انجكزشٚب / عى الأػذادص = 
3
 نهًُزٕط فٙ يؼبيهخ انغٛطشح . 

 .(15انؾٛخ يٍ انجكزشٚب فٙ انًؼبيهخ انًؾٕسح ) الأػذادط = 

عًؼذ ػُٛبد انجشاص يٍ أيؼبء انطٛش )يُطمخ الأيؼبء انغهٛظخ ( ثؼذ رثؼ اعش٘ انؼذ انًٛكشٔثٙ  انمٕنٌٕ:*انؼذد انًٛكشٔثٙ نجكزشٚب  

 عبػخ   4/24و37فٙ دسعخ ؽشاسح  الأؽجبقأػذاد نهجكزشٚب انمٕنٌٕ ثؼذ ؽؼٍ  نؾغبة McConkey agar ػهٗ ٔعؾ 

  يمهٕة انزخفٛف ×  10 ×انؼذد انغشصٕيٙ فٙ انؼُٛخ = انؼذد انكهٙ نهًغزؼًشاد 

  -انًؼضص انؾٕٛ٘ نهذٔاعٍ :* رؾؼٛش 

 الأعٕاقانفٛزبيُٛبد انًزؾظم ػهّٛ يٍ خهٛؾ  ؼبف نّ% يٕاد طهجخ( ٔان12ًانفشص انًغفف انًؼبد رشكٛجّ )اعزؼًم انؾهٛت 

 أػٛفذ( A,D,E,Kنفٛزبيُٛبد )  ثبلإػبفخ انًؼمذحB ( انًؾزٕ٘ ػهٗ فٛزبيُٛبد يغًٕػخ Darcovet)انًؾهٛخ ثبلاعى انزغبس٘ 

% صى انؾؼٍ 3ثُغجخ  ثبنجبدا( نمؼ انؾهٛت انًؾؼش 16ؽغت انطشٚمخ انزٙ ٔطفٓب ) نزش ؽهٛت فشص( 10 غى /1نهؾهٛت ثُغجخ 

طٕاَٙ يغطؾخ ٔعفف ثبنفشٌ انٕٓائٙ فٙ دسعخ  إنٗ انًخزًشػًهٛخ انزخضش َمم انؾهٛت  إرًبوعبػخ .ثؼذ 3/ 4و 42ثذسعخ ؽشاسح 

% يٍ ٔصٌ يُزٕط انؾهٛت 40انظٕدٕٚو انضلاصٛخ انفٕعفبد ثُغجخ  أيلاػ أػٛفذنًغفف . انطؾٍ نهًُزٕط ا إعشاءصى  4و45ؽشاسح 

 انًخضش انغبف.

 :رمٛٛى كفبءح انًؼضص انؾٕٛ٘ انًؾؼش* 

فٛٓب انًؼضص  أػٛفرغشثخ  ثئعشاءٔط انهؾى ٔرنك فشعشٖ رمٛٛى خهطبد انًؼضصاد انؾٕٛٚخ انًؾؼشح ٔرأصٛشِ فٙ رمهٛم ْلاكبد 

 .غى/نزش يبء انششة نمبػخ انذٔاعٍ  125ٔ  100، 75،  50انؾٕٛ٘ انًؾؼش ثبنُغت 

 

 انجكزشٚب انكهٛخ فٙ ثكزشٚب انمٕنٌٕ : أػذادلاكزٛك ػذ ن* دساعخ رأصٛش انفؼم انزضجٛطٙ نجكزشٚب ؽبيغ ا

  أعبثٛغ 8انذٔاعٍ خلال يشاؽم رشثٛخ دعبط انهؾى انجبنغخ  أيؼبءانزششٚؼ ٔانضسع انجكزٛش٘ نًمطغ يٍ  أعش٘  

ٔاؽذ ,  أعجٕعشٔ( ثؼًش ثػهٗ فشٔط انهؾى )َٕع فبأؽذ انؾمٕل الأْهٛخ فٙ يُطمخ انخبنض ػًٍ يؾبفظخ دٚبنٗ انزغشثخ فٙ  أَغضد

 بيهخ.يكشساد نكم يؼ 3ؽٛش ٔثٕالغ  20ٔصػذ انزغشثخ ػشٕائٛب ػهٗ خًغخ يؼبيلاد ؽٛش خظظذ نكم يؼبيهخ 

 

 انىخائج وانمىاقشت
 

انغذٔل  انُزبئظ فٙٔرجٍٛ اخزجشد كفبءح انغلالاد انًخزبسح ٔانزٙ نٓب انمذسح ػهٗ رخًش عكش انلاكزٕص أَزبط ؽبيغ انلاكزٛك ، 

غى ؽبيغ انلاكزٛك/غى  1.5نؾبيغ انلاكزٛك )  إَزبعٛخأػطذ أػهٗ   .Lact 19435أٌ علانخ ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك  1سلى 

Lac. 19435)  ( ؽٕل كفبءح ْزِ انغلانخ ٔرًٛضْب 11ْٔزا ٚزفك يغ دساعخ عبثمخ )ؽبيغ انلاكزٛك. ثئَزبط 

 

 . *انًُٕ بح فٙ ٔعؾ ًؽبيغ انلاكزٛك انًُ ٔإَزبطاخزٛبس كفبءح علالاد ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك ػهٗ رخًش انلاكزٕص  :(1عذٔل )

 

 انحصيهت )%( انسلانت

Lac. B441 1.20 

1042 Lac.ws 0.96 

Lac. 19435 1.50 

                                لاظشٔف   عبػخ رؾذ 3و /37ٔانؾؼٍ ثذسعخ ؽشاسح  6.2رٔ سلى ْٛذسٔعُٛٙ   MRSٔعؾ انًُٕ ْٕ *        

 .ْٕائٛخ
َغجخ يٍ انخلاٚب انؾٛخ أٌ  2يٍ انغذٔل سلى  ٔٚلاؽعدسعذ طفخ يمبٔيخ انؾًٕػخ نغلالاد ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك لٛذ انذساعخ ، 

 Lact.B  نغلانزبٌ، ثًُٛب كبَذ َغجخ انخلاٚب انؾٛخ  2.5% فٙ انشلى انٓٛذسٔعُٛٙ 3.5 ثهغذ إر  .Lact 19435 انغلانخكبَذ  نذٖ 
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441   ٔLact.WS 1042  2.5   ٔ2.0 ٙأٌ ثكزشٚب ؽبيغ  (16ثؼذ يشٔس صلاس عبػبد يٍ انؾؼٍ. ٔلذ ركش ) ػهٗ انزٕان

ؽزٗ ٚكٌٕ نٓب فؼم يؤصش ٚغت أٌ ركٌٕ يمبٔيخ نهؼظٛش انًؼذ٘ ، ٔأٌ انًذح انضيُٛخ انزٙ ٚجمٗ فٛٓب انًُزٕط انهجُٙ فٙ  انلاكزٛك

 انًؼذح لا رزغبٔص انغبػزٍٛ.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 . NGYCٔعؾ  فٙ   ( : دساعخ طفخ انًمبٔيخ لأيلاػ انظفشاء نجكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك انًًُبح3عذٔل )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

يذٖ رأصش الإػذاد انؾٛخ نهجكزشٚب فٙ ٔعؾ ٚؾزٕ٘  3أظٓشد َزبئظ دساعخ طفخ انًمبٔيخ لأيلاػ انظفشاء انًجُٛخ فٙ عذٔل سلى    

ؽٛخ  أٌ رؾزفع ثُغجخ خلاٚب .Lact 19435 %اعزطبػذ انغلانخ0.3%أيلاػ طفشاء، ٔٚلاؽع اَّ فٙ رشكٛض 0.3ٔ  0.2، 0.1ػهٗ 

أٌ أيلاػ انظفشاء رؼًم ػهٗ خفغ انشذ انغطؾٙ ٔرنك  (4لذ فغش )ٔ %.3.5ثُغجخ    Lact.B 441% رهزٓب انغلانخ  3.6ْٙ 

                                                                                                      ػٍ ؽشٚك اعزؾلاثٓب نهذٌْٕ ٔيٍ صى إراثخ انؾٕايغ انذُْٛخ نغذساٌ  خلاٚب انجكزشٚب. 

ؽجٛؼخ انجشٔرٍٛ انًٕعٕد فٙ  إنٗلذسح علالاد ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك ػهٗ يمبٔيخ أيلاػ انظفشاء  Robinson (3)انجبؽش  ٔػهم

يُٛٛخ نٓزا انجشٔرٍٛ ْٙ يٍ انُٕع انكبسِ نهًبء ٔأَّ كهًب رأصشد ْزِ انطجمخ أطجؾذ % يٍ انؾٕايغ الا30ٔعذ أٌ  إرعذاس انخهٛخ ،

   % أيلاػ انظفشاء.0.2لا رزغبٔص انجكزشٚب ؽغبعخ رغبِ رشاكٛض لهٛهخ 

نكَٕٓب الأفؼم نزؾؼش انًؼضص    Lact.19435فٙ ػٕء انُزبئظ انًزؾظم ػهٛٓب نهظفبد انًذسٔعخ عبثمب ، اَزخجذ انغلانخ  ٔ    

نجكزشٚب انمٕنٌٕ، ٔٚلاؽع ػذو ٔعٕد فشٔق يؼُٕٚخ فٙ انؼذد انزضجٛطٙ َزبئظ انزأصٛش  4انؾٕٛ٘ نذٔاعٍ انهؾى ، ٔٚظٓش عذٔل سلى 

دادد ، فٙ ؽٍٛ اصانكهٙ نجكزشٚب انمٕنٌٕ ثبنكزهخ انجشاصٚخ فٙ الأيؼبء نًؼبيهخ انغٛطشح ٔ إػبفخ انًؼضص انؾٕٛ٘ ثبلأعجٕع الأٔل

فٙ الأعجٕػٍٛ انغبدط ٔانضبيٍ  ٔعٕد فشٔق يؼُٕٚخ ٔنى ٚلاؽع، يٍ ػًش فشٔط انهؾى أػذاد ثكزشٚب انمٕنٌٕ خلال الأعجٕع انضبَٙ

 نهزغشثخ ٔكزنك انؾبل ػُذ انًمبسَخ ثٍٛ أػًبس انطٕٛس نُفظ انؼًش.

 

 % نهخلايا انحيت  حزكيش أملاح انصفزاء )%( انسلانت

 

Lact. B441 

 

0.1 

0.2 

0.3 

68.4 

50.5 

3.5 

 

Lact.WS1042 
 

0.1 

0.2 

0.3 

64.3 

49.0 

3.0 

 

Lact. 19435 

0.1 

0.2 

0.3 

70.2 

52.5 

3.6 

 .N6YC( : دساعخ طفخ يمبٔيخ انؾًٕػخ نجكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك انًًُبح فٙ ٔعؾ انًُٕ 2عذٔل )

 

 انسلانت        
 

مذي انزقم 

 انهيذروجيىي

 % نهخلايا انحيت

 وقج انحضه

 ساعت 3 ساعت 2 ساعت 1

 

Lact. B 441 

2.5 

3.5 

4.5 

7.8 

15.0 

98.0 

5.0 

8.2 

96.6 

2.5 

7.0 

95.3 

 

Lact.WS1042 

  

2.5 

3.5 

4.5 

6.5 

11.5 

97.0 

3.5 

7.0 

95.5 

2.0 

5.4 

94.0 

 

Lact. 19435 

2.5 

3.5 

4.5 

9.0 

25.0 

99.0 

7.0 

13.8 

98.2 

3.5 

10.0 

97.0 
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ثٕاعطخ انغلانخ    ٔانًؼبف إنٗ يبء انششة نهذٔاعٍ  التأثير التثبيطي لممعزز الحيوي ضد بكتريا القولون والمحضر (: 4جدول )

 .*Lact.19435 
 

 

 

مسخىي 

 انمعىىيت

 10  أعذاد بكخزيا انقىنىن في أمعاء انطيز **
10

 (CFU/gm)  

 

انعمز 

 بألاسابيع 

 

 

 

 حزكيش انمعشس انحيىي ) غم / نخز ماء شزب( انسلانت

 

121 

 

111 

 

51 

 

11 

 

معامهت 

 انسيطزة

 

 

 

 

 

 

 

 

Lact.19435 

 

 

 

* 

a 3.9± 

A 2.0  

a 4.05± 

A 2.1  

a 4.25 ± 

A 2.30.5 

a   4.30 ± 

A  2.60 

a 4.54± 

A 2.83 

1 

 

* 

b 25.0 ± 

B 24.8 

a 25.6 ± 

B 25.2 

b 28.3± 

B 25.8  

b 26.5 ± 

B 26.6  

b 30.6 ± 

B 28.2 

2 

 

NS 

e 0.51 ± 

C 0.03  

e 0.53 ±  

C 0.03 

d 0.80 ± 

C 0.04 

d 0.88± 

C 0.05  

c 1.5 ± 

C 0.05 

 

6 

 

NS 

e 0.48 ± 

C 0.032 

e 0.50 ± 

C 0 .032 

d 0.75± 

C 0.036  

d 0.79 ± 

C 0.04 

c 1.4± 

C 0.07 

 

8 
NS NS * * * مسخىي انمعىىيت 

  

ثهغذ أػذاد انخلاٚب انؾٛخ نجكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك ثبنًؼضص انؾٕٛ٘   *:
8
ثكزشٚب /غى يؼضص ؽٕٛ٘. 10      

 **:  انؾشٔف انكجٛشح نهًمبسَخ ثٍٛ الأعبثٛغ ػًٕدٚب، ٔانؾشٔف انظغٛشح  نهًمبسَخ  ثٍٛ رشاكٛض انًؼضص انؾٕٛ٘ أفمٛب.  
 

يبء ششة نمبػخ انذٔاعٍ ،  إنٗانًؼبفخ  Lact 19435 رشاكٛض يٍ انًؼضص انؾٕٛ٘ انًؾؼش ثٕاعطخ انجكزشٚب إػبفخدسط رأصٛش 

انطٕٛس انًزثٕؽخ  ٔعٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ انًؼبيلاد انًؼبف نٓب انًؼضص  لأٔصأٌعٕد فشٔق يؼُٕٚخ  5ٔرجٍٛ َزبئظ انغذٔل سلى 

غى/نزش  ٔكزنك ٔؽذد َفظ  125ٔ  100يمبسَخ يغ يؼبيهخ انغٛطشح ، ثًُٛب لا رٕعذ فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ يؼبيهزٙ انًؼضص انؾٕٛ٘ 

 ؽظبد فٙ َغجخ رظبفٙ انهؾى.انًلا

ٔ  75، 50يؼبيلاد انًؼضص  ٔػُذ يطبنؼخ َزبئظ َغجخ انٓلاكبد فٙ ؽٕٛس انهؾى ٔعذد فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ يؼبيهخ انغٛطشح ٔثٍٛ

% 3غى/نزش ؽٛش اَخفؼذ َغجخ انٓلاكبد إنٗ  125ٔ  100هزبٌ غى/نزش ، ٔنكٍ نى ٚلاؽع ٔعٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ انًؼبي 100

 19435.يهزٍٛنكلا انًؼب

 

         فٙ ٔصٌ انذعبط َٔغجخ  ٔرأصٛشِ Lact.19435:  إػبفخ رشاكٛض يٍ انًؼضص انؾٕٛ٘ انًؾؼش ثٕاعطخ انجكزشٚب 5عذٔل سلى 

 انٓلاكبد.*          

  انصفاث انمذروست

  انمعاملاث **

 انفحىص انعيىيت

وسبت انهلاكاث 

)%( 

وسبت حصافي 

)%(  انهحم  

 

 وسن جسم انذبيحت )غم(

ٔعٕد ثمغ َضفٛخ فٙ 

الأيؼبء ٔشؾٕة 

 انكجذ ٔاؽزمبٌ الأيؼبء

a 

22 ± 

0.005 

a 

70.0 ± 

1.22 

a 

1250 ± 

3.25 

 معامهت انسيطزة

)بذون إضافت انمعشس 

 انحيىي(

 

ٔعٕد ثمغ َضفٛخ 

 يؾذٔدح فٙ الأيؼبء

b 

12 ± 

0.06 

b 

73.3 ± 

1.30 

b 

1450 ± 

2.86 

غم معشس 11  

 حيىي

 

ٔعٕد ثمغ َضفٛخ 

فٙ الأيؼبءيؾذٔدح   

c 

8 ± 

0.01 

c 

76.5 ± 

1.45 

b 

1500 ± 

2.56 

غم معشس 51  

 حيىي

 

ػذو ٔعٕد أٚخ 

 ػلايبد يشػٛخ

d 

3 ± 

0.08 

d 

79.8 ± 

1.36 

c 

1590 ± 

3.18 

غم معشس حيىي 111  

 

ػذو ٔعٕد أٚخ 

 ػلايبد يشػٛخ

d 

3 ± 

0.005 

d 

79.2 ± 

1.24 

c 

1575 ± 

3.03 

غم معشس حيىي 121  

فشٔط نؾى نكم يؼبيهخ. 20*: ؽغى انؼُٛخ     

. 0.01 اؽزًبنٛخ يغزٕٖ ػُذ ٔعٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ انًؼبيلاد **: انؾشٔف انًزشبثٓخ ػًٍ انؼًٕد انٕاؽذ رذل ػهٗ ػذو  
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 الاسخىخاج
 

انخلاٚب انؾٛخ  عٛذح يٍنزًٛضْب فٙ إَزبط ؽبيغ انلاكزٛك ٔاؽزفبظٓب ثأػذاد  Lact.19435اخزٛبس علانخ ثكزشٚب ؽبيغ انلاكزٛك  -1

 فٙ رؾؼٛش انًؼضص انؾٕٛ٘.  ٔأدخهذ% ، 0.3ٔرشكٛض أيلاػ انظفشاء  2.5فٙ ٔعؾ رٔ سلى ْٛذسٔعُٛٙ 

، أدٖ صٚبدح  أعبثٛغ 8غى /نزش يب ششة  ( فٙ رشثٛخ فشٔط انهؾى نغٛخ ػًش  100ٔعذ أٌ  اعزؼًبل رشكٛض انًؼضص انؾٕٛ٘ )   -2

َغجخ ْلاكبد يمبسَخ يغ يؼبيهخ انغٛطشح ) %3 إنٗٔصٌ انذعبط ٔرظبفٙ انهؾى ثؼذ انزثؼ ٔكزنك اَخفؼذ َغجخ انٓلاكبد 

22.)% 
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