
 

73 

    2011لسنة ، (4)العدد  ،(24)المجمد  -التربية والعمم مجمة    

  

   ااً محميالمحضرة من العصائر   Bacillus عزل وتشخيص أنواع 
 في مدينة الموصل

 
أديبة يونس شريف . د                الحافظ عبد القادر        مي عبد      

كمية العموم  / قسم عموم الحياة         مركز بحوث البيئة والسيطرة عمى التموث        
 جامعة الموصل                                      

 

 القبول الاستلام

09  /02  /2010 14  /09  /2010 
 
 

Abstract 
In this study genus Bacillus was isolated from locally prepared 

beverages in Mosul city, 64 samples of these juices were collected 

randomly from different places of the city. The results showed 

contamination of these juices by different species of the genus Bacillus. 

The most prevalent species was B. cereus followed by B. subtilis, other 

Bacillus spp. Were  also isolated including B. mycoides , B. coagulans, B. 

megaterium, B. sphaericus , and the most contaminated type of juice were 

grapes and orange juices. The results also showed that the pH of the 

juices from which Bacillus spp. were isolated ranged between 1-5, this 

results declares the ability of the Bacillus isolates to grow at a acidic pH.                                           

 
الخلاصة 
من عشوائية عينة ( 64)من  Bacillusتم في ىذه الدراسة عزل وتشخيص أنواع الجنس 

أوضحت النتائج تموث ىذه والمحضرة محميا في مدينة الموصل، الطبيعية والصناعية العصائر 
ىي  تكراراً وأن أكثر الأنواع    Bacillusختمفة من أنواع الجنسالأنواع من العصائر بأنواع م

 , B. mycoides كما عزلت أنواع أخرى شممت   B. subtilisيميو النوع    B. cereusالنوع 

B. coagulans , B. megaterium , B. sphaericus , . 
 إنرت النتائج كما أظو. أن أكثر أنواع العصائر تموثا ىو عصير الزبيب وعصير البرتقال

قد عزلت من العصائر التي تراوحت درجة الأس الييدروجيني ليا   Bacillusمن ىذه الأنواع 
 . قدرتيا عمى النمو بدرجات الحموضة المنخفضة إلىمما يشير  1-5بين 
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 المقدمة
تحتوي العصائر بشكل عام عمى العديد من الفيتامينات والمعادن والألياف المفيدة لمجسم 

بطعميا ونكيتيا المميزة جعمتيا مرغوبة ومفضمة لدى الجميع للإقبال عمى تناوليا في وتتميز 
معظم الأوقات وخاصة خلال أشير الصيف الحارة لتعويض الجسم عما يفقده من سوائل 

 (.1)والشعور بالانتعاش 

من فواكو طبيعية وقد تكون صناعية يتم  حضرةإن ىذه العصائر قد تكون طبيعية م
إضافة بعض النكيات والألوان والسكر وغيرىا لمحصول عمى عصائر باردة لذيذة تحضيرىا ب

. الطعم
لذا فيي ( 2)إن معظم ىذه العصائر وباختلاف أنواعيا لا تخضع لعمميات تعقيم أو بسترة 

( 3)تعد مصدرا ميما لمعديد من أنواع الجراثيم المختمفة والتي قد تكون من البكتريا والفطريات 
إذ قد تتعرض الأغذية ذات المحتوى التسمم الغذائي ب لإصابةلمن أىم المصادر مما جعميا 

العالي من السكر والدالة الحامضية المنخفضة وخاصة العصائر إلى التموث بأنواع من البكتريا 
المقاومة لمحموضة والتراكيز السكرية العالية والمنتجة لبعض الغازات والأحماض ومنيا 

Leuconostoc وLactobacillus  وClostridium  وكذلك بعض الخمائر المسماة
Apiculate yeasts) ) والتي عند نموىا في العصائر تسبب تكوين حامض اللاكتيك وأحماض

وان تموث ىذه العصائر يكون من مصادر عديدة فالقشرة الخارجية لبعض (. 4)طيارة وغير ذلك 
التربة أو من روث الحيوانات وما  الفواكو المستخدمة في تحضيرىا قد تتعرض لمتموث من

وكذلك أثناء تحضير العصائر (. 5)تتعرض لو أثناء جني المحاصيل ونقميا ومن ثم تخزينيا 
بدءا من الماء المستخدم أثناء الغسل والأواني المستخدمة لمتقطيع بالنسبة لمعصائر الطبيعية 

(. 6)من أقداح وأكياس وكذلك الأيدي العاممة والحاويات التي يتم حفظ العصير فييا 
كما يجب أن لا ننسى عممية تبريد ىذه العصائر بأنواعيا والثمج المستخدم وطريقة تحضيره 

ومن أنواع ( 7)وتكسيره قبل إضافتو إلى ىذه العصائر قد تعد من المصادر الميمة في تموثيا 
كتريا اليوائية المكونة إذ تعد الب. البكتريا التي تموثيا ىي البكتريا العصوية المكونة لمسبورات

وأنواع Bacillus (4 )لمسبورات العصوية الموجبة لصبغة كرام والتي تعود إلى جنس العصيات 
كما أنيا تشكل تموثا  (8)أخرى مرتبطة بيا من الأنواع التي تمعب دورا ميما في تموث الأغذية

 أنيا فضلا عن( 9)في بعض أنواع عصائر الفواكو الطازجة في محافظة نينوى % 8بنسبة 
-47و. من حالات التسمم الغذائي في كل من المممكة المتحدة وأمريكا واستراليا% 5مسؤولة عن 

  .(10)في الدول الأسيوية %  42في كندا والدول الاسكندنافية وحوالي %  10
من  Bacillusمن عزل سلالات من النوع  1984وجماعتو عام     Cernyوقد تمكن

 pH   5.5عند أن ليذه السلالة القدرة عمى النمو في البيئات الحامضية عصير التفاح وأوضحوا

- 2.5 (11 .)
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البحث لدراسة تموث ىذه العصائر بأنواع البكتريا العصوية المكونة لمسبورات  ةجاءت فكر
كدراسة محمية في مدينة الموصل وعزل ىذه العصيات لدراسة أنواعيا وخصائصيا البايوكيميائية 

صابتو بالتسمم الغذائيلما ليا من أ . ىمية مباشرة عمى صحة الإنسان وا 
 

المواد وطرائق العمل 
والتي تم تحضيرىا من فواكو من العصائر المختمفة طبيعية عشوائية عينة  64تم جمع 
زبيب؛ برتقال؛ رمان؛ ليمون؛ )وصناعية ( الفراولة الموز، البرتقال، التفاح،)طبيعية شممت 

باب الطوب، )وىي مدينة الموصل  فيمن مناطق مختمفة ( ناعيكوكتيل طبيعي؛ كوكتيل ص
نقمت العينات وباستخدام . (النبي يونس، المجموعة الثقافية، حي السكر، الدواسة، كراج الشمال

ضة لكل والحمدرجة حاويات معقمة مباشرة إلى المختبر في ظروف مبردة ومعقمة وتم قياس 
مل  1ت تخافيف عشرية لعينات العصير بإضافة وحضر. pH –meter عينة مباشرة باستخدام

10مل ماء مقطر معقم لغاية التخفيف  9من كل عينة عصير إلى 
10وعرضت التخافيف  6-

-5 
10و 

دقيقة لقتل الخلايا  30درجة مئوية لمدة  80لعممية البسترة في حمام مائي بدرجة حرارة  6-
 .Bacillus  (12)غير المنتجة لمسبورات ولغرض عزل عصيات جنسالخضرية 

 
الأوساط الزرعية 

  : وىي( (Hi Media / Indiaوالمجيزة من شركة استخدمت الأوساط الزرعية 
تحمل )صفار البيض %  10وسط الاكار المغذي ، وسط الاكار المغذي الحاوي 

المثيل الأحمر والفوكس )، وسط كموكوز فوسفيت (الاندول)، وسط ماء الببتون (المسثنين
 H2Sوانتاج لحركة ا)SIM ، وسط (تحمل النشا)سط الاكار المغذي مع النشا ، و(بروسكور
، وسط (استيلاك السترات)، وسط سيمون ستريت (اختزال النترات)، وسط مرق النترات (والأندول

تحمل )، وسط الجيلاتين المغذي (تخمر سكر المالتوز) مرق الفينول الأحمر مع سكر المالتوز
 .(الجيلاتين

(.  12)الزرعية حسب ما جاء في  الأوساطحضرت جميع 
10مل من التخفيفين الأخيرين 1تم نقل 

10و 5-
وبواقع مكررين لكل عينة إلى أطباق  6-

 8بيدوء بشكل رقم  تحريكمع ال (Nutrient agar)الاكار المغذي بتري معقمة وأضيف وسط 
. ساعة 24درجة مئوية لمدة  37وحضنت بدرجة حرارة 

من البكتيريا من المستعمرات النامية التي تمتمك صفات مستعمرات حضرت مسحات رقيقة 
كرام طريقة ب توالتي تكون بشكل مستعمرات كبيرة متفرعة مسطحة وصبغ  Bacillusالجنس

لقحت المستعمرات التي ظيرت بشكل عصيات موجبة . لدراسة الصفات المجيرية والتأكد منيا
. باستخدام صفاتيا البايوكيميائية ال تشخيصيالصبغة كرام عمى موائل الاكار المغذي لإكم

وكما موضح في ( 12)كما ورد في  Bacillusاعتمد عمى المخطط التشخيصي لعصيات 
 :المخطط التالي
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LARGE GRAM POSITIVE / GRAM VARIABLE BACILLI  
CATALASE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

  

 

   

  

 

   

 

  

  Koneman et al ., (1997). 

LECITHINASE PRODUCTION 

STARCH 
HYDROLYSIS 

 

+ 
_ 

Clostridium species 
(Spore Production Under 

Anaerobic Conditions) 

Bacillus species 

(Spore Production Under 
Aerobic Conditions) 
 B. cereus    
B.mycoides    
B. alvei           
B subtilis  
B.licheniformis 
B. pumilus  
B.megaterium 
B. circulans    
B. macerans  
B. polymyxa  
B. sphaericus   
B. anthracs     
B coagulans 
 

NITRATE 
 

MOTILITY 

B. mycoides   or 
B. anthracis (low 
probability-patient history) 

B cereus (Ground 

glass morphology; 
Penicillin R) 

INDOLE 
 

B. alvei 
 

VOGES-PROSK/-UER       

STARCH 
HYDROLYSIS 

 

B. pumilis       B. coagulans       

VOGES-PROSKAUER       

B. sphaericus       

citrate       

B. megaterium       B. circulans       

VOGES-PROSKAUER 

CITRATE      CITRATE      

MALTOSE 
 

GELATIN HYDROLYSIS 

 
B. megaterium 

 
GAZ FROM GLUCOSE 

 
B. subtillis       B. licheniformis       

B. coagulans       B. polymyxa       B. macerans       B. circulans       

+ _ 

+ _ 

+ _ 

+ _ 

_ + + 

+ 
_ 

+ _ 

+ + 

+ 

+ 

_ _ 

_ 

_ 

+ 

+ 
_ 

_ 

Ref :  Koneman et al ., 1997 
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 النتائج والمناقشة
من عينات العصائر التي تم فحصيا  Bacillusلجرثومة  ةعزل 171تم الحصول عمى

 3و 2و(1 ريا حيث أظيرت النتائج تموث ىذه العصائر بأنواع العصيات وتوضح الجداولمختب
مناطق بين العصائر مختمفة من نواع لأ Bacillusأنواع بكتريا نسبة تواجد مقارنة ( 6و 5و 4و

شممت باب الطوب، النبي يونس، المجموعة الثقافية، حي السكر،  دينة الموصلمختمفة في م
وجود اختلاف معنوي في نسبة تواجد أنواع بكتريا ( 1)يوضح الجدول  .لشمالالدواسة، كراج ا

Bacillus  الزبيب بين المناطق المدروسة في مدينة الموصل ماعدا النوع عصير فيB. 

megaterium  وكانت أعمى نسبة تواجد لمنوعB. cereus    في منطقة النبي يونس وبمغت
عمى نسبة تواجد في أ  .subtilus B  نما سجل النوعبي  %.28.6واقميا في الدواسة  % 62.5

فكانت أعمى   B. coagulansاما النوع % . 40عصير الزبيب في منطقة باب الطوب وبنسبة 
بينما لم يظير في شربت الزبيب المأخوذ  % 25نسبة تواجد لو في منطقة النبي يونس وبمقدار 

في منطقتي حي السكر    B. sphaericusوظير النوع . من محلات منطقة كراج الشمال
وسجمت منطقة المجموعة . عمى التوالي% 12.5و   20%وبالنسبتين  وكراج الشمال فقط 

الذي لم يظير في منطقتي النبي يونس  % 25بمقدار  B. mycoidesالثقافية أعمى نسبة لمنوع 
شمال فقط في منطقتي الدواسة وكراج ال  B. megaterium  بينما ظير النوع .وحي السكر

 . وكان غير معنويا بين المناطق
في  Bacillusيوضح وجود اختلاف معنوي في نسبة تواجد أنواع بكتريا ( 2)الجدول  أما

في منطقة   B. subtilusعصير البرتقال بين المناطق المدروسة وكانت أعمى نسبة تواجد لمنوع 
 .B  بينما سجل النوع  16.7%وأقميا في منطقة كراج الشمال % 45.5باب الطوب بمغت 

cereus   كما ظير النوع% 25أعمى نسبة تواجد في منطقة الدواسة وبنسبةB. coagulans  
في منطقة كراج % 16.7في جميع المناطق قيد الدراسة عدا منطقة الدواسة وبنسبة تراوحت بين 

نطقة باب في كل من مناطق المجموعة وحي السكر والنبي يونس وأقميا في م% 14.3الشمال و 
فظير في جميع المناطق ما عدا منطقتي المجموعة   B.mycoidesالنوع  أما% 9.1الطوب 

وأقميا في منطقة %  25وكراج الشمال وبنسب متفاوتة وكانت أعمى نسبة في منطقة الدواسة 
ظير في منطقة كراج الشمال بنسبة  B. megateriumوأخيرا النوع % 9.1باب الطوب 

. عنوياً وكان غير م% 16.7
في عصير  Bacillusأظير وجود اختلاف معنوي في نسبة تواجد أنواع  3))الجدول 

 B.mycoidesوكان أعمى نسبة تواجد لمنوع    B. sphaericusالكوكتيل الصناعي ماعدا النوع
 أما ،% 16.7وأقميا في منطقتي باب الطوب والدواسة % 28.6في منطقة حي السكر بمغت 

في منطقة باب % 33.3فكانا بنفس النسبة حيث بمغت   B. cereusو   B. subtilusالنوعين 
  B. coagulanseأما النوع %. 14.3الطوب كأعمى نسبة وأقل نسبة في منطقة حي السكر 

وأخيرا % 16.7وأقميا في منطقة الدواسة  %  8.6فكان أعمى نسبة في منطقة حي السكر
كل من منطقتي النبي يونس والمجموعة في  في% 25فقد كان بنسبة    B. megateriumالنوع
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فقد كان غير    B. sphericasأما بالنسبة لمنوع % 16.7حين منطقة الدواسة كان بنسبة 
. معنويا

في العصير الطبيعي وأعمى  Bacillusيوضح نسب تواجد أنواع بكتريا  4))الجدول 
قل نسبة ليذا النوع في وأ% 33.3بمغت في منطقة المجموعة   B. cereus  نسبة كانت لمنوع

حي فكانت أعمى نسبة لو في منطقة    B. mycoidesأما النوع % 14.3منطقة باب الطوب 
فقد   B. sphericasيميو النوع % 16.6وأقميا في منطقتي المجموعة والدواسة % 37.5السكر 

 ثم %14.3وأقميا في منطقة باب الطوب % 25بمغ أعمى نسبة في منطقة حي السكر بمغت 
وأقميا في % 33.3فقد بمغت أعمى نسبة لو في منطقة النبي يونس   B. coagulanseالنوع 

كانت أعمى نسبة في منطقتي    B.subtilusالنوع  أخيرا، % 12.5منطقة حي السكر 
 .B              ، أماالطوب منطقة باب في  % 14.3بمغت بينما %  16.6والدواسة المجموعة

megaterium   غير معنوياً  فقد كان  .
في منطقتي باب الطوب    B.subtilusأظير وجود اختلاف معنوي لمنوع  5))الجدول 

نتائجو  أظيرتفقد  6))الجدول  أما. عمى التوالي% 25و % 28.5وحي السكر فقط وبالنسب 
النوع   B. cereus  كان يعتقد سابقا أن النوع .كانت غير معنوية Bacillusجميع أنواع  أن

المسببة لمتسمم الغذائي ولكن أوضحت بعض الدراسات  Bacillusمن أنواع الجنس  الوحيد
 , B. mycoidesودورىا في إحداث التسمم ومنيا   Bacillusتواجد أنواع أخرى من أفراد جنس 

B. coagulans , B. lichneform , B. subtilus , B. thurniegenesis , B. 

sphericus , B.circulans (13) . عمى العموم فقد و اجداً كانت ىذه الأنواع الأكثر توإذ
أظيرت النتائج أن أكثر أنواع العصائر تموثا وفي معظم المناطق ىو عصير الزبيب وكما 

إذ قد تتعرض ىذه العصائر لمتموث من مصادر مختمفة ومن الغبار  (1) موضح في الجدول
العصير والأدوات البدائية وعدم غسل الزبيب بشكل جيد فضلا عن التموث أثناء تصنيع 

وكذلك . المستخدمة من أواني أو مكائن غير معقمة أو المواد المضافة وكذلك أيدي العاممين 
  .تموث ىذا العصير بنسبة عالية (2)الجدول عصير البرتقال حيث يبين 

 
لمناطق مختمفة في مدينة الموصل لعصير الزبيب    Bacillus بكتريا نواعمقارنة بين أ :(1)جدول 

 

منطقة  ت 
العزل 

عدد 
 العزلات

B. 
cereus 

% 

B. 
subtilis

% 

B. 
coagulans

% 

B. 
sphaericus

% 

B. 
mycoides

% 

B. 
megaterium

% 

 %(0.0)  -- %(10) 1 %( 0.0--  ( %(10) 1 %(40) 4 %(40) 4 10 باب الطوب 1

 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(0.0)  --%( 25) 2 %(12.5) 1 %(62.5) 5 8 النبي يونس 2

 %(0.0)  -- %(25) 1 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(25) 1 %(50)  2 4 المجموعه 3

 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(20) 1 %(20) 1 %(20) 1 %(40) 2 5 حي السكر 4

 %(14.3) 1 %(14.3) 1 %(0.0)  -- %(14.3) 1 %(28.6) 2 %(28.6) 2 7 الدواسه 5

 %(12.5)  1 %(12.5) 1 %(12.5) 1 %(0.0)  -- %(25) 2 %(37.5) 3 8 كراج الشمال 6

 2 4 2 5 11 18 42المجموع 

غير معنوي  0.065معنوي  0.020معنوي  0.047معنوي  0.0115معنوي 0.005معنوي 0.002 المعنوية
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ة الموصل لعصير البرتقال لمناطق مختمفة في مدين  Bacillusبكتريانواع مقارنة بين أ :(2)جدول 
 

منطقة  ت 
 العزل

عدد 
 العزلات

B. 
cereus

% 

B. 
subtilis

% 

B. 
coagulans

% 

B. 
sphaericus

% 

B. 
mycoides

% 

B. 
megaterium

% 

 %( 0.0)  -- %(9.1) 1 %(9.1) 1 %(9.1) 1 %(45.5) 5 %(27.3) 3 11 باب الطوب 1

 %(0.0)  -- %(14.3) 1 %(14.3) 1 %(14.3) 1 %(28.6) 2 %(28.6) 2 7 النبي يونس 2

 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(14.3) 1 %(14.3) 1 %(42.9) 3 %(28.6) 2 7 المجموعه 3

 %(0.0)  -- (14.3) 1 %(14.3) 1 %(14.3) 1 %(28.6) 2 %(28.6) 2 7 حي السكر 4

 %(0.0)  -- %(25) 1 %(25) 1 %(0.0)  -- %(25) 1 %(25) 1 4 الدواسه 5

 %(16.7) 1 %(0.0)  -- %(16.7) 1 %(16.7) 1 %(16.7) 1 %(33.3) 2 6 شمالكراج ال 6

 1 4 6 5 14 12 42المجموع 

غير معنوي  0.143معنوي  0.019معنوي  0.017معنوي  0.027معنوي  0.003معنوي  0.008المعنوية 

 

 لعصير الكوكتيل الصناعي لمناطق مختمفة في مدينة الموصل   Bacillus بكتريا نواعمقارنة بين أ :(3)جدول 
 

منطقة  ت 
 العزل

عدد 
 العزلات

B. 
cereus

% 

B. 
subtilis

% 

B. 
coagulans

% 

B. 
sphaericus

% 

B. 
mycoides

% 

B. 
megaterium  

 %

 %(0.0)  - %(16.7) 1 %(16.7) 1 %(0.0)  -- %(33.3) 2 %(33.3) 2 6 باب الطوب 1

 %(25) 1 %(25) 1 %(25) 1 %(25) 1 %(0.0)  -- %(0.0)  -- 4 النبي يونس 2

%( 25) 1 %(25) 1 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(25)  1 %(25)  1 4 المجموعه 3

 %(0.0)   -- %(28.6) 2 %(14.3) 1 %(28.6) 2 %(14.3) 1 %(14.3) 1 7 حي السكر 4

%( 16.7)  1 %(16.7)  1 %(16.7)  1 %(16.7)  1 %(16.7)  1 %(16.7)  1 6 الدواسه 5

 3 6 4 4 5 5 27وع المجم

معنوي  0.033معنوي  0.041غير معنوي  0.059معنوي  0.029معنوي  0.031معنوي 0.031المعنوية 

 
 لمناطق مختمفة في مدينة الموصل لعصير الكوكتيل الطبيعي   Bacillus بكتريا نواع مقارنة بين أ :(4)جدول     

 

 
 لمناطق مختمفة في مدينة الموصل لعصير الرمان  Bacillusبكتريا نواعمقارنة بين أ :(5)جدول 

منطقة  ت 
العزل 

 

عدد 
 العزلات

B. 
cereus 

% 

B. 
subtilis

% 

B. 
coagulans

% 

B. 
sphaericus

% 

B. 
mycoides

% 

B. 
megaterium  

 %

 %(14.3)  1 %(28.5)  2 %(14.3) 1 %(14.3)  1 %(14.3)  1 %(14.3) 1 7 باب الطوب 1

 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(33.3)  1 %(33.3)  1 %(0.0)  -- %(33.3)  1 3 النبي يونس 2

 %(0.0)   -- %(16.6)  1%( 16.6)  1 %(16.6)  1 %(16.6) 1 %(33.3)  2 6 المجموعه 3

 %(0.0)   -- %(37.5)  3 %(25)  2 %(12.5)  1 %(0.0)   -- %(25)  2 8 حي السكر 4

 %(16.6)  1 %(16.6)  1 %(16.6)  1 %(16.6)  1 %(16.6)  1 %(16.6) 1 6 الدواسه 5

 2 7 6 5 3 7 30المجموع 

غير  معنوي  0.097معنوي   0.021معنوي   0.036معنوي   0.042معنوي 0.061معنوي 0.026المعنوية 

منطقة  ت 
 العزل

عدد 
 العزلات

B. 
 cereus 

% 

B. 
subtilis

% 

B. 
coagulans

% 

B. 
sphaericu

s% 

B. 
mycoides

% 

B. 
megaterium  

 %

 %(0.0)   -- %(14.3)  1 %(0.0)   -- %(14.3)  1 %(28.5)2 %(28.5) 2 7 باب الطوب 1

 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(50)  1 %(50)  1 %(0.0)  -- %(0.0)  - 2 المجموعه 2

 %(25)  1 %(25)  1 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(25)  1 %(25)  1 4 حي السكر 3

%( 25)  1 %(25)  1 %(25)  1 %(25)  1 %(0.0)  -- %(0.0)  -- 4 الدواسه 4

 2 3 2 3 3 3 17المجموع 

المعنوية 
غير  0.124

معنوي 
0.124 
معنوي 

غير معنوي  0.118غير معنوي  0.165غير معنوي  0.059غير معنوي  0.082
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 لعصير الميمون لمناطق مختمفة في مدينة الموصل  Bacillusبكتريا نواعمقارنة بين أ :(6)جدول          

 
 المعزولة حسب درجة الحموضة Bacillusأنواع بكتريا   (7)جدول 

 

درجة 
 .Bنوع العصير  الحموضة

 cereus 
B . 

subtilis 
B. 

coagulans 
B. 

sphaericus 
B. 

mycoides 
B. 

megaterium 
 2 4 3 3 3 3رمان  2  –1
 2 4 2 4 11 18زبيب  3  –2
 2 2 1 2 2 4ليمون  3  –2
 1 4 6 5 14 34برتقال  4  –3
 5 صناعي كوكتيل 5  –3

طبيعي 
      3صناعي
 5  طبيعي

    4 صناعي
 5  طبيعي

     4 صناعي
 6 طبيعي

    6 صناعي
 8  طبيعي

    2 صناعي
 3  طبيعي

 

لمبينة في فتوضح النتائج االصناعي والطبيعي أما بالنسبة لعصير الكوكتيل بنوعيو 
بالعصيات المكونة لمسبورات وقد أوضحت الدراسة احتواء عصير تموثيا  (4و  3)الجداول 

الفواكو المركزة عمى سبورات العصيات إذ أنيا تقاوم درجات الحرارة المرتفعة وتقاوم عممية البسترة 
تبقى عمى سطوح وان تموث العصائر بيذه الأنواع من البكتريا قد يكون من بقايا التربة التي قد 

الفواكو المستخدمة في صنع العصير وخاصة عصير الزبيب و الكوكتيل الطبيعي كما قد يكون 
أما اقل أنواع . وقد يكون مصدرىا من الغبار واليواء. مصدر التموث السكر المستخدم في التحمية

ىذا قد يعزى و (6و  5)لرمان والميمون وكما مبين في الجداول العصائر تموثا فقد كان عصير ا
فضلا عن وجود  بعض مضادات الأكسدة في    Cإلى وجود حامض الستريك وكذلك فيتامين

(.  14)مثل ىذه العصائر  بشكل كبير 
من أنواع   Bacillusالأنواع المختمفة من الجنس  تعزلافيبين عدد  7))الجدول أما 

أنواع العصائر اعتمادا  حيث تم تصنيف 1-5 العصائر المختمفة وبدرجات حموضة تراوحت بين 
أن  (8)وقد بينت دراسة . عمى درجة الحموضة وتم حساب أعداد العزلات المختمفة لكل عصير

كما لوحظ .  5.5-2.5   قد عزلت من عصير الفواكو عند  درجة حموضة  Bacillusسلالات 
   6-2.5العصوية الشكل والمكونة لمسبورات بدرجة حموضة   Alicyclobacillusنمو بكتريا  

وتقع ضمن  Bacillusحيث أن ىذه البكتريا مشابية لنوع  درجة مئوية 60  –25وبدرجة حرارة 
. نفس المجموعة

ت 
منطقة 
 العزل

عدد 
 العزلات

B. 
cereus 

% 

B. 
subtilis 

% 

B. 
coagulans

% 

B. 
sphaericus

% 

B. 
mycoides

% 

B. 
megaterium  

 %

1 
باب 
 الطوب

3 1  (33.3)% 1  (33.3)% --  (0.0)% -  (0.0)% 1  (33.3)% --  (0.0)% 

 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(50)  1 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(50)  1 2 المجموعه 2

 %(20)  1 %(20)  1 %(0.0)   -- %(20)  1 %(20)  1 %(20)  1 5 حي السكر 3

 %(33.3)  1 %(0.0)  -- %(0.0)  -- %(33.3)  1 %(0.0)  -- %(33.3)  1 3 الدواسه 4

 2 2 1 2 2 4 13المجموع 

المعنوية 
غير  0.126

معنوي 
غير  0.192

معنوي 
غير معنوي  0.154ي غير معنو 0.192

غير  0.192
معنوي 

غير معنوي  0.192
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فقد أظيرت وجود اختلاف معنوي بين الأنواع المختمفة من ( 1,2,3,4,5,6)أما الأشكال 
Bacillus  لمنوع يبين النسب المئوية ( 1)حسب أنواع العصائر المختمفة فالشكلB. cereus 

( 2)أما الشكل % . 17.6وأقميا لعصير الرمان % 40.5وقد كانت أعمى نسبة لعصير الزبيب 
وأقميا % 35.7  وكانت أعمى نسبة لعصير البرتقال  B. subtilisيبين نسب تواجد النوع 

في العصائر   B. coagulansيبين نسب تواجد ( 3)، الشكل  10%لعصير الكوكتيل الطبيعي 
، % 11.9وأقميا في عصير البرتقال والزبيب  % 17.6أعمى نسبة في عصير الرمان المختمفة و
فأعمى نسبة في عصير الكوكتيل الطبيعي  B. sphericusيبين نسب تواجد ( 4)أما الشكل 

وأعمى نسبة   B. mycoides نسب تواجد( 5)في عصير الزبيب، الشكل % 4.8وأقميا % 16.6
وأخيرا الشكل % 9.5وأقميا في عصير الزبيب والبرتقال % 23.3في عصير الكوكتيل الطبيعي 

بين العصائر المختمفة وكانت أعمى نسبة لو    B. megateriumيبين نسب تواجد النوع ( 6)
%. 2.4وأقميا في عصير البرتقال % 15.4في عصير الميمون 
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( P < 0.001المعنوية )ائر في أنواع مختمفة من العص  B. cereusمقارنة نسبة تواجد النوع  :(1)شكل 

( P < 0.001المعنوية )في أنواع مختمفة من العصائر   B.subtilisمقارنة نسبة تواجد النوع  :(2)شكل 
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( P < 0.001المعنوية )في أنواع مختمفة من العصائر    B.coagulansمقارنة نسبة تواجد النوع  :(3)شكل 
 

 (P < 0.001المعنوية )في أنواع مختمفة من العصائر   B.sphericusمقارنة نسبة تواجد النوع :(4)شكل 
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 (P < 0.001المعنوية )في أنواع مختمفة من العصائر   B.mycoidesمقارنة نسبة تواجد النوع  :(5)شكل 

 (P < 0.001المعنوية )في أنواع مختمفة من العصائر   B.megateriumمقارنة نسبة تواجد النوع  :(6)شكل 


