
 )2007(أيلول  37 - 31الجزء الثالث   ’ العدد الثالث والث�ثون) العلميات(مجلة أبحاث البصرة 

 

  

  والدهنية في ثمار نخيل التمر الأمينية لأحماضمحتوىادراسة 
Phoenix dactylifera L. ةوالملقحة بثلاث والبريم أم الدهن يصنف  

  أصناف من ذكور النخيل 
  

  عبدالكريم محمد عبد
  

ــم ـــ ــالن أبحاثركز ـ   خيل ــــ
  صرةـامعة البـج

  

ISSN 2695ــ 1817ــ 
  )30/5/2007القبول ’  31/1/2007ا�ست�م (

  

  الخلاصة
فــي احــد بســاتين النخيــل قضــاء أبــي الخصــيب فــي محافظــة البصــرة  2006خــلال موســم النمــو هــذه الدراســة أجريــت      

 علــى الــدهن أملصــنف  النخيــل المســتخدمة فــي التلقــيح أفحــل أصـناف فــي تــأثيرالنتــائج عــدم وجــود فــروق معنويــة  أظهـرت.
 الأصــنافالصــنف الخكــري العــادي مقارنــة مــع بقيــة وقــد تفــوق معنويــاً .الكليــة  مينيــةالأ والأحمــاضالنســبة المئويــة للبــروتين 
 الأحمــاض علــىمعنويــا  الأخضــر الغنــاميالنســبة المئويــة للبــروتين فــي حــين تفــوق  الصــنف  علــىالمســتخدمة فــي التلقــيح 

 الأحمـاضفـي محتـوى الثمـار مـن  مابين صنف اللقاح تأثيرختلاف النتائج ا ظهرت و.بالنسبة لصنف البريم ةالكلي الأمينية
 الأمينيـــة الأحمـــاضوالخكـــري العـــادي فـــي التفـــوق المعنـــوي فـــي كثيـــر مـــن  الأخضـــر الغنـــاميفقـــد تنـــاوب كـــل مـــن  الأمينيـــة

المســتخدمة فــي  الأصــنافمقارنــة مــع بقيــة  معنويــاً  الأخضــر الغنــاميتفــوق  إلــىالتوصــل  تــم و . ولكــلا الصــنفين المشخصــة
صنف البريم فقد وجد ل إلىبالنسبة  أما .)أوليك،بالميتوليك، لينولينك ومرستيك (الدهنية للأحماضية التلقيح في النسبة المئو 

اوليك،بالميتوليـــك، (الدهنيـــة  للأحمـــاض وبالتنـــاوب والخكـــري العـــادي معنويـــاً  الأخضـــر الغنـــاميمـــن الدراســـة تفـــوق كـــل مـــن 
 ).المرستيك، السيترك وبالمتيك

 

  ..Phoenix dactylifera L مينية ،الاحماض الدهنية،نخلة التمرالاحماض الا :كلمات مفتاحيةال
  

  المقدمة
البــارد والســاخن والكحــول عديمــة اللــون وتــذوب جميعهــا بالمــاء  أيونيــةبكونهــا مركبــات  الأمينيــة الأحمــاضتتصــف   

نهـا ايونـات هجينـة كو  إلـىبدرجات متفاوتة ولها درجات انصهار عالية وتعود خصائص ذائبيتها ودرجـات انصـهارها العاليـة 
)Zwitterions(والمركبــات الببتيديــة متحــدة مــع بعضــها لتكــوين البروتينــات  أوبصــورة حــرة  إمــاتوجــد فــي النباتــات  ، وهــي

بصــورة حــرة فــي  إمــاوتوجــد  امينيــاً  البروتينيــة وعــددها عشــرون حامضــاً  الأمينيــة الأحمــاض. قســمين  علــىتقســم  المختلفــة و
اعتمـاداً علـى  أخـر إلـىمن نسـيج  الأحماضوتختلف كميات هذه .الببتيدات  أوتميؤ البروتينات وناتجة من النسيج النباتي أ

 Asparticسـبارتك وحـامض الأ  Glutamic acidن حـامض الكلوتاميـك وبصورة عامـة فـا. يض الجارية فيه عمليات الأ
acid   والكلوتامينGlutamine  جيناسبار والأ Asparagine الأحمـاضمـن بقيـة  أكثـرفـي النباتـات  عالية تتواجد بتراكيز 

  Histidineالهســتدين  أحمــاضجـــد اتكــون نســب تو  فــي حـــينوهــي تقـــوم بخــزن النتــروجين فـــي النبــات . الأخــرى الأمينيــة
القسـم  إمـافـي النباتـات بتراكيـز واطئـة جـدا ،  Methionineوالمثيـونين   Cystieneوالسسـتين   Tryptophanوالتربتوفـان 

وهي نادرة الوجود فـي البروتينـات  الأمينية الأحماضبمشتت  أيضاً غير البروتينية وتعرف  الأمينية حماضالأالثاني فيدعى 
 عــنحيــث ذكــر ) 20(مــن  الأمينيــة الأحمــاضوقــد تــم دراســة ).14 (وتلاحــظ غالبــا بصــورة حــرة فــي المستخلصــات النباتيــة

 أغنــىالتمــور هــي  أنالجلوتــامين والارجنــين وبــين  الأحمــاضهنــاك زيــادة فــي  أنالحــرة فــي ثمــار التمــر  الأمينيــة الأحمــاض
 وأشارتنادر الوجود في ثمار التمر ميني السترولين في حين كان الحامض الأالاميني النادر االبيكوليك  للحامضالمصادر 

ر نحو النضج ا كلما تقدمت الثماالتي يقل محتواه الأمينية الأحماضالتمور تحتوي على الكثير من  أن العديد من الدراسات 
) 1(ولقد قام .)20،7،16،12،18،9(جميعها المدروسة الأصنافلوتاميك في سبارتك والكَ تركيز كان لحامض الأ أعلىن وأ

التمــور الممتــازة الناميــة فــي المملكــة العربيــة  أصــنافالموجــودة فــي صــنف الخــلاص وهــو مــن  الأمينيــة االآحمــاضبدراســة 
توجد بنسب عالية في كل  أحماض أربعةمنها  اً أميني اً حامض) اثنا عشر(وجود فيه واةاثبت تحليل اللب والن والذيالسعودية 

 تتواجـد يسـين والارجنـين والتربتوفـاناللا لـوحظ أنفـي حـين يسين والسيرين لاوالكَ  لوتاميكالاسبارتك والكَ من اللحم والنواة هي 
يكــون  الأمينيـة والأحمــاضفـي البروتينـات  ييـر الــرئيسالتغ أن إلـىوتشـير المصــادر .فــي اللحـم وقليلـة فــي النـواة بنسـب كبيـرة

 إلــىتتحــول  الأمينيــة الأحمـاض أنالنضــج أي  أثنــاءفــي  مينـي والنتــروجين الأ يالبــر وتينــعلـى شــكل تــوازن بــين النتـروجين 
هــو  وتينــيألبر والنتــروجين  الأمينيـة الأحمــاضمينـي هــو النتــروجين الــذائب الموجـود فــي فــالنتروجين الأ. روتينـات وبــالعكس ب
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النضـج تكــون علــى  أثنــاء فـي الزيـادة التــي تحصـل فــي كميـة البــروتين ن ا. النتـروجين غيــر الـذائب الموجــود فـي البروتينــات 
 الأحمـاض إلـىبالنسبة  أما ).15(الحرة في الثمرة والتي يقل تركيزها عندما يزداد تركيز البروتين  الأمينية الأحماض أساس

اللبنــات  تعــد  ومــع ذلــك فأنهــا الــى وجودهــا بكميــات قليلــة جــداً فــي الخلايــا والانســجة المختلفــة  الدراســات تشــير فــأنالدهنيــة 
  phosoglyceriudes المسـفرةوالكليسـريدات  neutral fatsالـدهون مثـل الـدهون المتعادلـة  أصـنافللعديـد مـن  الأساسـية

حامض دهني  70من  أكثرفصل  ألانلحد  أمكنو وليسترول وبعض الشموع كواسترات ال  glycoglipidsوالدهون السكرية 
ت الدراسـة بينّـ لزهـديافـي تمـور صـنف الدهنيـة  الأحمـاضلتقـدير  تهفي دراس )11(وقد ذكر.المختلفة  والأنسجةمن الخلايا 

ك اوليالحامضين الدهنيين غير المشبعين السيترك والمرستيك  وبالمتيك  الآتيةالدهنية المشبعة  الأحماضتحتوي على  أنها
وذلـك لحتـواء حبـوب اللقـاح علـى العديـد أن تعدد مصادر اللقاح يـؤثر علـى صـفات  الثمارالفيزيائيـة والكيميائيـة   .و لينولينك

ونظرً لعدم وجود دراسات حول التأثير الميتـازيني فـي محتـوى الثمـار مـن ،من المركبات الكيميائية والتي تنعكس على الثمار
  .اجري هذا البحثفقد الآحماض الأمينية والدهنية 

  
  

  ق العملائالمواد وطر 
في إحدى بساتين منطقة أبي الخصيب في محافظة البصرة اجري  هذا  2006أجريت هذه الدراسة خلال موسم النمو لعام  

 البحث لدراسة تأثير التلقيح بثلاثة أصناف من ذكور النخيل هـي ألغنـامي الأخضـر ،ألغنـامي الأحمـر ،الخكـري العـادي فـي 
خمسـة ) 5(لصنفي أم الدهن والبريم حيث تـم اختيـار الآحماض الدهنية مينية الكلية و والآحماض الأالمئوية للبروتين  بةالنس

مـن أشـجار النخيـل لكــل صـنف  والتـي كانـت متجانســة قـدر الإمكـان مـن حيــث الطـول وقـوة النمـو والعمــر وقـد أجريـت كافــة 
  . عمليات الخدمة وبصورة متكافئة

  
  

  لقاحاستخلاص حبوب ال
) أفحــل(أخــذت ثــلاث مــن الطلــع الناضــج قبــل تشــقق أغلفتهــا مــن كــل مــن الأصــناف الذكريــة ومــن أشــجار نخيــل   

متجانسة من حيث النمو  وبحالة نمو جيدة وقد تم إجراء عملية الاستخلاص  حبوب اللقاح لكل صنف فـي مكـان  معـزول 
وتم تكيسـها بأكيـاس ورقيـة لحـين التلقـيح وقـد تـم التلقـيح من العذوق على كل شجرة  اربعةعن الصنف الأخر وقد تم اختيار 

بوضع ثلاث كرات من القطن بعد تحضيرها بحبوب اللقاح على كل طلعة أنثوية أي تم تلقيح   2006-آذار 25-21للفترة 
م رفــع يــوم  وبعــدها تــ)15(وتــم ايعــادة الأكيــاس الورقيــة ولمــدة  القطــاعبنــوع لقــاح معــين فــي نفــس  خمســة نخــلات انثويــةكــل 

  .الكيس من جميع النورات الزهرية بعد إتمام عملية التلقيح والإخصاب
  
  

  :الصفات المدروسة
  الكلية  الأمينية الأحماضمحتوى الثمار من -أولاً 
  Hydrolysis tubeالتميـؤ  أنبوبـةووضـعت فـي غم من الثمار الجافة المطحونة في مرحلة الرطـب 100تم وزن  - 1

بعد تفريغها من الهواء بشكل تـام باسـتخدام  الأنبوبة أغلقت.عياري ) 6(تركيز دروليكيالهمل من حامض )3( اليها وأضيف
عملية التميؤ غسلت العينات بالماء المقطر  إتمامبعد  ساعة 24لمدة  و Oم110ثم وضعت في فرن على درجة  نبنزيلهب 

  .وتم تجفيفها  لعدة مرات للتخلص من الحامض بشكل تام 
  3:1:1بنسب Butanol:Acetic acid :Waterالمكون )BAW(ل حضر محلول الفص2-  

  ).3(على  اعتماداً  Ninnhydriunالننهايدرين  كاشفومحلول  
رقيقـة مـن  ألـواحباسـتخدام   TLC(Thin layer chromatography(اتبعـت طريقـة كروموتـوغرافي الطبقـة الرقيقـة   -3

 الكلية وحسب الأمينية الأحماضلفصل ) LKB(من شركة  جاهزة مصنعة ملم) 2(سم وسمك )20×20(بإبعادالسليكاجل 
  . التالية المعادلة والتي حسبت بأستخداملها )  (Rafe flow RFقيمة معدل التصعيد

 
 المسافة التي قطعھا الحامض ا�ميني

RF=  ــــــ ـــــ ــــــ ـــــــــــ ــــــ   ـ

                  المسافة التي قطعھا المذيب

  . نفسها المجهولة في العينات باستخدام المعادلة الأمينية حماضللأ RFثم حسب 
وزن العينـة ثـم عـدلت  أسـاسعلـى و ) 8(علـى مـا ذكـره  في العينات اعتماداً  الأمينية الأحماض قيمةتم حساب -4

  .غم وزن جاف 100/ملغم أساسالحسابات على 
  
  
  

  .محتوى الثمار من البروتينات- ثانياً 
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ثـــم قــــدر النتــــروجين ). 13(غــــرام وهضـــمت باســــتخدام طريقــــة ) 0.2(وجين وذلــــك بـــوزن النتــــر  أســـاسقـــدرت علــــى   
إذ يمثل النتروجين  6.25وحسبت كمية البروتين بضرب قيمة النتروجين في  Micr-kjdhlباستخدام طريقة المايكروكلدال 

  .من وزن البروتين% 16حوالي 
  
  .الدهنية  الأحماضمحتوى الثمار من  -ثالثاً     
مـزيج  بسـتخدامجففت وهرست بطريقـة الاسـتخلاص المتقطـع  أنالرطب بعد  مرحلة ت الدهون من الثماراستخلص    

د ذلــك ســاعة بعــ 24لمـدة  الاســتخلاصغــم وجــرى 5مــل كمــذيب لعينــة تـزن  150بمقـدار)1:1(مـن الميثــانول والبنــزين بنســبة 
مـل مـن 20 بإضـافةلمـدة سـاعتين   Rotary Vacaum Evaporarطة المبخـر الـدوار اسـاسـتخلص الـدهن مـن المـذيب بو 

قمــع الفصــل  إلــى  n-hexaneمــل مــن الهكســان 50 اضــيفثــم  عيــاري 4تركيــز  محلــول هيدروكســيد البوتاســيوم الميثــانولي
ثم  Anhydrous .Na2SO4 المائيةطة كبريتات الصوديوم اسالطبقة المصوبنة وجففت بو  أخذت بعدها الحاوي على المزيج

ا  Acidifidحمضـت  لغــرض  ذلــكو )2(تســاوي   pHأن اصــبحت قيمــة إلــى عيــاري6تركيــز  مض الهــدروكلوريكبواســطة حــ
ــــــــر  ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ــــــاضتحريــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ــــــة الأحمــــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ـــــــق  الدهنيــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــــن طريـــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ـــاتج عــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــول النــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ــــتخلص المحلــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ   اســـ

مل 2 بإضافة  Esterificationعملية الاسترة  أجريتمل 2 إلىوركزت الطبقة الايثرية العليا بالمبخر الدوار  أيثر موليو البتر 
 3الطبقــة الايثريـة المركـزة وسـخنت علـى حمـام مـائي مغلـي لمــدة  إلـى% 14بتركيـز BF3 نالبـور و د مـن محلـول ثالـث فلوريـ

وحددت كميتها  الدهنية الأحماضالطبقة العليا الحاوية على  وأخذتمل من الماء المقطر  1 بإضافةالتفاعل  وأوقفدقائق 
مجهـز مـن  Chromatography Sigma -300 Capillary Gasمـن نـوع  GCونوعيتهـا بجهـاز الغـاز الكروموتـوغرافي 

باسـتعمال غـاز الهليـوم كغـاز  الدهنيـة الأحمـاضمـايكروليتر مـن محلـول  )1(حيـث حقـن حجـم قـدره  Perkin Elmerشركة 
  : الآتيةقياسية للمقارنة وباستخدام الظروف  أحماضامع استعمال  دقيقة/مل1.5ناقل وبسرعة 

  
  0C 70                                      درجة الحرارة الابتدائية               

   2800Cدرجة الحرارة النهائية                                                       
   0minutالوقت الابتدائي                                                             

   minut 35                              الوقت النهائي                                
   minuts 4المعدل                                                                       
   3000Cدرجة حرارة الحضن                                                          

   3200C                          درجة حرارة الكاشف                               
  ).  10(اعتمادا على 

  

  الإحصائيالتحليل 
صـنف مـن النخيـل لكـل  أشـجار خمـسبواقع  CRBDنفذت التجارب حسب تحليل تصميم القطاعات العشوائي الكامل     
نفـذت التجربـة لكـل  وقـد . وتـم تلقـيح كـل خمسـة نخـلات بنـوع معـين مـن اللقـاح) خمسة عشر نخلة انثوية في القطاع( أنثوي

وتم تحويل زاوي للبيانات التي اعتمدت نسبة مئوية،وبعد ذلك قورنت المتوسطات باستخدام اقل فرق على حده  أنثويصنف 
  ).RLSD )2معنوي معدل

  
  

  النتائج والمناقشة
  :النسبة المئوية للبروتين -1

يلاحـــظ مـــن الجـــدول عـــدم وجـــود  يـــثتـــأثير صـــنف اللقـــاح فـــي النســـبة المئويـــة للبـــروتين ح) 1(نلاحـــظ مـــن جـــدول  
الخكـري عـادي تفوق صـنف اللقـاح الدهن و  أملصنف ل في تأثير صنف اللقاح في النسبة المئوية للبروتيناختلافات معنوية 

الزيـادة  ن ا )2(جـدول لصنف البـريم الأحمر الغناميو  الأخضر الغناميمع  لنسبة المئوية للبروتين معنويا مقارنةالتأثيرل في 
  ).17(وهذا بالفعل ماحصل الأساسيةوحدات بنائها  الأمينية الأحماضتحصل في كمية البروتين قد تكون على حساب التي 

  
  :الكلية الأمينية الأحماض-2

والـذي لـم يـوثر وبصــورة  الكليـةالأمينيـة  الأحمـاضمحتـوى الثمــار مـن  فـيتـأثير صـنف اللقـاح ) 1(يوضـح الشـكل   
في زيادة محتـوى الثمـار مـن  الأحمر الغناميو  الأخضر الغنامياثر الصنف  وقد ،هن الد أمصنف محتوى ثمار معنوية في 
 )2(جـدول فـي الدراسـة المسـتخدم الخكـريصـورة معنويـة مقارنـة مـع تـأثير صـنف وبلصـنف البـريم الكليـة  الأمينيـة الأحماض

تأثير معنوي في تقليل محتوى الثمار  نسبة البروتين حيث كان لصنف اللقاح فيمتوافق مع تأثير صنف اللقاح  التأثيروهذا 
  . ) 2جدول،(لصنف البريم  من البروتين
انخفاض ان و  مينياً أ حامضاً ) 13(الموجودة في الثمار حيث تم فصل  الأمينية الأحماضوهذا ينعكس على كمية   

 الأحمر الغناميالكلية فالثمار الناتجة من تلقيح  الأمينية الأحماضالرئيسي في انخفاض سبب الهو  الأحماضكميات هذه 
ـــــــي  ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــــضالتــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــى خفـــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــة  ادت الـــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ـــــــاضكميـــــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــة الأحمــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــا الأمينيــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ   بهــ

ـــظ ا اذ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــــة ننلاحــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــاض كميـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــــ ـــــ ــــــاضاخفــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ــــدول، (  حمــــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ ــــــ ـــــ  )3،4جـــ
Lysine,Histidine,Asparatic,Proline,Glycine,Cystine,Valine,Phenylalanine  

   .الدهن والبريم أمولكلا الصنفين  
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فـي محتـوى الثمـار مـن  اللقـاح   أصـنافمـابين  التـأثيرفـي  ات معنويـة اختلافـوجـود   )3،4(يلاحظ من الجدول و   
 الأحمــاضوالخكــري العــادي فــي التفــوق المعنــوي فــي كثيــر مــن  الأخضــر الغنــاميفقــد تنــاوب كــل مــن  الأمينيــة الأحمــاض

  .الدهن والبريم أم وللصنفين كلاهما المفصولة  الأمينية
الكليــة يكــون علــى شــكل تــوازن بــين  الأمينيــة والأحمــاضالتغييــر فــي نســبة البــروتين  إن إليــه الإشــارةماتجــدر  إن  
يادة بروتين وبالعكس وان الز  إلىتتحول  الأمينية الأحماض نأالنضج أي  أثناء في مينيوجين الأوالنتر  ألبروتينيالنتروجين 

  ).15(بزيادة البروتين تركيزها  التي يقل الأمينية الأحماضعلى حساب  نالثمار تكو في نسبة البروتين في 
  
  :الدهنية  الأحماض-3

 للأحمـــاضفــي محتـــوى الثمــار مــن النســـبة المئويــة  التـــأثيراخــتلاف صـــنف اللقــاح فــي ) 6،5(نلاحــظ مــن جـــدول   
ر النخيــل أم الــدهن والبــريم والملقحــة بلقــاح ثلاثــة أصــناف مــن أفحــل الثمــا إنفقــد اتضــح . الدهنيــة المشــبعة وغيــر المشــبعة 

وقــد شــكل .دهنيــة وبنســب مختلفــة أحمــاض علــى تحتــويخيــل وهــي الغنــامي الأخضــر والغنــامي الأحمــر والخكــري العــادي الن
وقد يعزى  . ولكلا الصنفين أم الدهن والبريم الأخرىالدهنية  بالأحماضنسبة مقارنة  أعلىالحامض الدهني اوليك، بالمتيك 

ا  إلــىهــذا الاخــتلاف  تفــوق صــنف اللقــاح ) 5(نلاحــظ مــن جــدول . يعــرف بالميتازينيــا  ثيرتــأتعــدد مصــادر اللقــاح والتــي لهــ
لــم يكـن لصــنف اللقــاح أي و ،)اوليــك ،بالميتوليـك،، لينولينــك و المرسـتيك(الدهنيــة المدروسـة  الأحمـاضمعنويـا فــي كثيـر مــن 

  ).السيترك وبالميتك(كل من الحامض الدهني  إلىمعنوي بالنسبة  تأثير
ـــا   ـــــ ــــــــح أمــــ ـــــريم والملقــــ ـــــنف البـــــــ ـــــ ــــري بل صــ ــــــ ــــــاح الخكــ ـــــادي القــــــ ـــــــد عـــــــ ـــــى أعطىفقـــــ ـــــــدهني أعلـــــــ ــــامض الـــــ ـــــ ـــة للحـــ ـــــ   قيمــــ

وتفـــوق معنويــــا فـــي كثيـــر مــــن  غـــم وبفــــارق معنـــوي مقارنـــة ببقيــــة المعـــاملات100/غـــممل)37.00( والتـــي بلغــــت )بالمتيـــك  (
 )اوليـك ، المرستيك،السـيترك(الحـوامض الدهنيـة  فـي الأخضـر الغنـاميلـم يختلـف معنويـا مـع و الدهنية المدروسة  الأحماض

للحــامض الــدهني  غــم100/غــممل) 28.77( التــي بلغــتاقــل قيمــة  الأحمــر الغنــاميصــنف البــريم والملقحــة بلقــاح  وأعطــى،
( التــي بلغــتة المئويــة للحــامض الامينــي ســتيرك لنســبل التــأثير معنويــا فــي الأخضــر الغنــامي ألقــاحوتفــوق صــنف .)بالميتــك(

 إلـىوقد يعزى سبب هذا الاخـتلاف  ،)6(جدول ة بالخكري العاديتختلف معنويا مع تلك الملقح مغم  ول100/غممل)6.080
والــى ا) 6( والــى اختلافهــا فــي محتوياتهــا مــن العناصــر الغذائيــة الكبــرى) 4(اخــتلاف محتــوى صــنف اللقــاح مــن الهرمونــات 

  .) 5(اختلافها في ما تحويه من مركبات فينولية وبروتينية وكربوهيدراتية والتي درست من 
  

  الدھن  أم لصنف الكلية ا)مينية وا)حماضصنف اللقاح في النسبة المئوية للبروتين  يرتأث) 1(جدول
  غم100/مقدره ملغم

  أم الدھن  صنف اللقاح

  **ا�حماض ا�مينية الكلية  **البروتين

  380.000  2.216  الغنامي اخضر

  320.000  2.593  الغنامي احمر

  310.000  2.620  الخكري عادي

RLSD  -   -  
  

  .0.05ه المعدلات لا تختلف عن بعضها معنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتماليةهذ**
  

  تأثير صنف اللقاح في النسبة المئوية للبروتين وا)حماض ا)مينية الكلية لصنف البريم ) 2(جدول
  غم100/مقدره ملغم

  البريم  صنف اللقاح

  *ا�حماض ا�مينية الكلية  *البروتين

  341.333  2.140  مي اخضرالغنا

  337.333   2.336  الغنامي احمر

  296.333  2.740  الخكري عادي

RLSD  0.210 23.900 
  

  .0.05المعد�ت تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتماليةھذه * 
  

  

  الدهن أم لصنف الأمينية للأحماضصنف اللقاح في النسبة المئوية  تأثير) 3(جدول 

  غم100/مقدره ملغم 
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  أم الدھن  

 RLSD  الخكري  الغنامي احمر  الغنامي اخضر  ا�حماض ا�مينية

Lysine 18.800  1.000  19.156  1.360*  

Histidine 10.386  6.770  10.010  0.193~*  

Arginine 14.003  14.113  15.156  0.760 *  

Aspartic 17.106  11.163  16.416  0.250 *  

Glutamic 38.266  34.190  25.400  0.289 *  

Proline 35.783  21.150  30.196  1.050 *  

Glycine 23.093  21.480  23.616  0.500 *  

Cystine 9.223  5.246  8.456  0.110 *  

Valine 16.380  14.636  17.000  0.480 *  

Methionine 10.063  7.340  6.773  0.35  *  

Isoleucine 16.896  15.030  15.696  0.13  *  

Phenylalanine 25.420  20.270  27.146  -      **  

Leucine 26.300  16.296  22.220  1.65  *  
  

  
  .0.05المعد�ت تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتماليةھذه *  

  توى احتماليةمعنوي معدل بمس ھذه المعد�ت � تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق** 
  

  

  تأثير صنف اللقاح في النسبة المئوية ل8حماض ا)مينية لصنف البريم ) 4(جدول 
  غم100/مقدره ملغم

  البريم  

  RLSD  الخكري  الغنامي احمر  الغنامي اخضر  ا�حماض ا�مينية
Lysine 19.470  12.120  19.630  1.570 *  

Histidine 11.516  7.256  10.130  0.020  *  
Arginine 14.760  15.490  16.083  -   **  
Aspartic 18.123  12.246  16.293  1.420 *  

Glutamic 38.263  33.946  26.213  1.620  
Proline 37.073  21.183  30.856  1.873 *  
Glycine 23.163  21.646  22.833  -     **  
Cystine 9.276  5.683  8.693  0.810  *  
Valine 16.340  15.203  17.133  1.170  *  

Methionine 10.270  7.713  7.003  0.760  *  
Isoleucine 16.826  15.370  15.660  0.360  *  

Phenylalanine 25.660  21.363  27.026  -     **  
Leucine 26.093  16.376  21.956  1.560  *  

  

  .0.05المعد�ت تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتماليةھذه *  
  ھذه المعد�ت � تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتمالية** 

  

  تأثير صنف اللقاح في النسبة المئوية للحوامض الدھنية ولصنف أم الدھن) 5(جدول
  غم100/مقدره ملغم 
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  *أوليك *بالميتوليك *لينولينك *المرستيك **السيترك  **بالميتك  صنف اللقاح

 46.090   2.126 8.183   1.943 5.253 35.700  نامي اخضرالغ

  43.056   1.693  6.996  1.280 5.090 35.083  الغنامي احمر

 44.990   1.516  7.653  1.760 6.053 35.993  الخكري عادي

RLSD  -   -  0.110  0.230 0.150 0.220 

  

  .0.05معنوي معدل بمستوى احتماليةالمعد�ت تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق ھذه * 
  .0.05ھذه المعد�ت � تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتمالية** 

  
  

  تأثير صنف اللقاح في النسبة المئوية للحوامض الدھنية لصنف البريم ) 6(جدول
  غم100/مقدره ملغم

  *أوليك *بالميتوليك **نولينكلي *المرستيك *السيترك *بالمتيك  صنف اللقاح

 47.496  2.186 8.140 2.120 6.080 32.273  الغنامي اخضر

 42.146 1.773 6.930 1.356 5.090 28.776  الغنامي احمر

 46.576  1.586 8.416 2.080 6.053  37.000  الخكري عادي

RLSD 2.080 0.350 0.210  -  0.080 1.160 

  
  .0.05عنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتماليةالمعد�ت تختلف عن بعضھا مھذه * 
  .0.05ھذه المعد�ت � تختلف عن بعضھا معنويا حسب اختبار اقل فرق معنوي معدل بمستوى احتمالية** 
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STUDY OF AMINO ACIDS AND FATTY ACIDS IN DATE        
PALM FRUIT CULTIVARS AM ALDEHIN AND BRAIME  

 OF THREE MALE DATE PALM POLLINATERS 
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SUMMERY  
This study was conducted during cultivation season 2006 .In Abu-AlKhaseeb region –

Basrah.The result showed that pollinaters had no significant effect on fruits content from 
protein and total amino acids in cultivares Um AL-dehin .Where as cultivare Braime had a 
significant effect exceeded Khikri adi where gave the highest content for protein ,but 
Ghannami Akhder showed the highest content for total amino acids.The effects of pollinaters 
in fruits content for amino acids were significant for many amino acids in two cultivares Um 
AL-dehin and Braime where both Ghannmi Akhder and Khikri Adi were exceed significant in 
content of amino acids  .Ghannmi Akhder significantly exceeded compared with other 
cultivares in content of (oleic,palmitoleic ,lenolic and myrstic) for Um AL-dehin.Brame 
cultivare it was found significant deference among cultivares andpresence of significant 
differences for fatty acids . Ghannmi Akhder and Khikri Adi significant   exceeded for fruits 
content for (oleic,palmitic, myrstic,stearic and palmitolic ).   
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