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Effect of some chemicals and antibiotics on activity of 

lyophilized lactic acid bacteria 

 يت وانمضاداث انحياتيت عهى حيويت بكتريا حامض ئبعض انمواد انكيميا تأثير

 انلاكتيك انمجفذة
 

 َ.د.وّبي ِظٍَٛ ف١ٍح اٌخفبعٟ

 عبِعخ وشثلاء -و١ٍخ اٌعٍَٛ -لسُ عٍَٛ اٌح١بح 

 

 صتانخلا

رعّٓ اٌجحش دساسخ رأص١ش ثعط اٌّٛاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌّعبداد اٌح١بر١خ عٍٝ اٌجىزش٠ب اٌّحفٛظخ ثبٌزغف١ذ. ح١ثش ضظث١فذ  

رشاو١ض ِخزٍفخ ِثٓ ٍِثح اٌاعثبَ ٚاٌّعثبداد اٌح١بر١ثخ كٌثٝ ثىزش٠ثب حثبِط اٌلاوز١ثه إٌّّثبح ثٛسثػ ضوثبس اٌح١ٍثت ٚلثذ ٚعثذ كْ 

ضثش ِمبِٚثخ ِثٓ ضٔثٛاب اٌجىزش٠ثب ابيثشٜ ث١ّٕثب ضوضثش ابٔثٛاب حسبسث١خ ٘ثٟ ثىزش٠ثب اٌّغفذح ضو Streptococcus lactisثىزش٠ب 

Streptococcus thermophilus   ٓٚثم١خ ضٔثٛاب اٌجىزش٠ثب رمثي ث١ّٕٙثب  ثبٌٕسثجخ ٌٍزشاو١ثض اٌّخزٍفثخ ِثNaCl  3 ٚ4 ٚ5 ℅

ب وبٔثذ ِزاثبثٙخ  ِثي رثأص١ش ٍِثح ضِثب اٌّعثبداد اٌح١بر١ثخ ض٠عث℅. 0..ٚ  5...ٚ  0...عٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚوزٌه لاصسق اٌّض١ٍ١ٓ   

 ِثثٓ ح١ثثش رأص١ش٘ثثب عٍثثٝ ّٔثثش اٌجىزش٠ثثب .كر ضْ ضوضثثش ابٔثثٛاب ِمبِٚثثخ ٘ثثٟ  Methylen blue)اٌاعثثبَ ٚاصسق اٌّض١ٍثث١ٓ 

Streptococcus lactis  ٚضوضش٘ثثب حسبسثث١خStreptococcus thernmophilus  ٚوثثزٌه ٚعثثذ ضْ اٌجىزش٠ثثب اٌىش٠ٚثثخ

 ضعٍٝ ِٓ اٌجىزش٠ب اٌعص٠ٛخ.ِمبِٚزٙب ٌٍجٕس١ٍٓ ٚاٌززشاسب٠ى١ٍٓ 

Abstract 

     This research was  aimed to study the effect of 3 ,4  and 5℅ concentration of sodium 

chloride and  0.01 ,  0.05  and  0.1℅  of  methylene blue on  freeze _dried lactic acid bacteria 

that grown in milk agar media . 

Results been found that Streptococcus lactis was more resistance than other sort  in opposite to 

Streptococcus thermophilus which showed more sensitivity to different concentrations that 

used of both chemicals . Otherwise ,Streptococcus  thermophilus  was more sensitive to 

different concentration of penicillin  and tetracycline in compare with others .Coccus bacteria 

resisted  these antibiotics more than Bacillus bacteria. 

 تــــنممذما

 ابٌجثثبْ    بد اٌغزائ١ثثخـــــــــثثـثىزش٠ثثب حثثبِط اٌلاوز١ثثه فثثٟ وض١ثثش ِثثٓ اٌصٕبع ٚثبٌخصثثٛ اٌّغٙش٠ثثخ  ابح١ثثبءاسثثزخذِذ 

اٌّعزّثذح  اٌّخزّثشح ٚابٌجثبْ وــثـبلا عجثبِْٕزغثبد عذ٠ثذح  ٌٍحصثٛي عٍثٝ ضٚٔىٙبد  لإعابء ضِبٚاٌّعغٕبد ٚاٌٍحَٛ ٚاٌخعشٚاد ( 

ِٚٓ ٕ٘ثب ثثذا الا٘زّثبَ  ابح١بءزٛلف عٛدح اٌجبدئبد عٍٝ ح٠ٛ١خ ٚٔابغ ِحز٠ٛبرٙب ِٓ رشوجبد إٌىٙخ ِٚ ٚكٔزبطعٍٝ راٛس اٌحّٛظخ 

اٌزغ١ّثثذ ٚاٌزغف١ثثذ ٠سثثججبْ ص٠ثثبدح فثثٟ حسبسثث١خ اٌخلا٠ثثب  كٌْٚثثٛح    اٌحبفظثثخثعثثط اٌّثثٛاد  ٚكظثثبفخثاثثشق حفظٙثثب ثبٌزغ١ّثثذ ٚاٌزغف١ثثذ 

 كٌثٝحف  اٌجىزش٠ب ثاش٠مخ اٌزغف١ثذ رثيدٞ  كْ(  0  اسزٕزظ  كر. (4 اٌح١بر١خ ٌعٛاًِ اٌاذ اٌساحٟ ٚثعط اٌّٛاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌّعبداد

  اٌاجمثخ اٌذ١ٕ٘ثخ اٌّزعثذدح اٌسثىش٠بد رزثأصش كرص٠ثبدح إٌفبر٠ثخ ٌٍغاثبء اٌخٍثٛٞ ٌثجعط اٌّضجاثبد  كٌثٝرغ١١ش فٟ ساح اٌخلا٠ب ِّثب رثيدٞ 

 Lipopolysaccharideٚولا٠ىبْ  ( اٌزٟ رحّٟ غجمخ اٌج١جز١ذ(Peptidoglycan  ًلإٔثض٠ُفٟ اٌغذاس اٌخٍٛٞ ظذ اٌفعثً اٌّحٍث  

 ( ٚظذ عٛاًِ اٌاذ اٌساحٟ ٚص٠بدح اٌحسبس١خ ٌٍّح اٌاعبَ . Lysozymeلا٠سٛصا٠ُ  

ٌٍغثذاس اٌخٍثٛٞ ظثذ اٌفعثً اٌّحٍثً  ٚولا٠ىبْحّثٟ غجمثخ اٌججز١ثذ٠ اٌثزٞ ٛفثٟ اٌجىزش٠ثب ٘ثعذ٠ذ اٌسثىش٠ذ اٌاثحّٟ  ضْ كٌٝ( 2  ضشبس

 اٌغابء اٌخٍٛٞ ٠ّضً حبعض ضْ( 3ٌجشٚر١ٓ اٌذ١ٕ٘خ ٌٍغابء اٌخٍٛٞ ظذ فعً عٛاًِ اٌاذ اٌساحٟ .ٚروش  بٔض٠ُ اٌلا٠سٛصا٠ُ ٚغجمخ ا

( 5( , وّثب ٚعثذ  4  ٚاٌثٝ ِشوثت اٌفٛسثفبرذي اٌى١ٍسث١شٚي عذ٠ثذ اٌسثىش٠ذ اٌاثحٌّّٟمبِٚخ ٌٍّعبداد اٌح١بر١ثخ ٚ٘ثزا ِزعٍثك ثاجمثخ ا

٘زٖ اٌذساسخ ثٙذف دساسخ  ضعش٠ذٌخلا٠ب ِٚمبِٚزٙب ٌٍّعبداد اٌح١بر١خ .ٚلذ اٌذ١ٕ٘خ فٟ عذاس ا ٚابحّبضعلالخ ث١ٓ اٌفٛسفٌٛج١ذاد 

  ٌجعط اٌّٛاد اٌى١ّ١ب٠ٚخ ٚاٌّعبداد اٌح١بر١خ .ثىزش٠ب حبِط اٌلاوز١ه  حسبس١خ
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 انمواد وطرائك انعمم

 

 Streptococcus lactis ٚ Streptococcusه ـــــــــــــــــــــــــثثـحثثبِط اٌلاوز١ عثثشاص١ُاسثثزخذَ فثثٟ ٘ثثزٖ اٌذساسثثخ 

thermophilus   ٚ Streptococcus diacetilactis    ٚLeuconostoc dextranicum   ٚLactobacillus 

bulgaricus  وخ  شِٓ شHansen   ٚٔااذ فٟ ح١ٍثت فثشص صثُ فثٟ ٚسثػ  ثزائٟ سثبئً ِعمثُ ٚعّثذد اٌّثضاسب عٍثٝ شثىً غجمثخ

ٚإٌّثزظ ِثٓ لجثً اٌاثشوخ  Virtisدسعثخ ِئثٛٞ .ثغٙثبص اٌزغف١ثذ  55–دسعخ ِئ٠ٛخ ٌّذح ٔصف سبعخ ٚعفذد عٍثٝ  .2 -سل١مخ عٍٝ 

ٚدسسثذ                رحثذ اٌزفش٠ث. . ابٔبث١ثتٚلفٍثذ  The Virtis Company gardinar N ,Y,12525 . U.S.Aاٌّصثٕعٗ 

 (.  6اش٠مخ اٌّمزشحخ ِٓ لجً  اٌ حستاٌحسبس١خ ٌٍّٛاد اٌى١ّ١بئ١خ 

               . % 0..    ٚ  5... ٚ 0...ٚاصسق اٌّض١ٍ١ٓ  % 5ٚ   4 ٚ 3ثّمذاس  رُ اسزخذاَ رشاو١ض ِٓ ٍِح اٌاعبَٚ 

ِئ٠ٛثخ  .3ٚحعٕذ عٍٝ دسعخ  0:0ٚاٌخلا٠ب  ١ش اٌّحفٛظخ ِي ِحب١ًٌ اٌّٛاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚثٕسجخ   كراثزٙبِضعذ اٌخلا٠ب ثعذ ٚ

اٌخلا٠ب اٌجىز١ش٠خ ٌغ١ّثي اٌّعثبِلاد ثاش٠مثخ  ضعذادحسجذ  . صُاٌّٛاد اٌّزوٛسح  كظبفخدل١مخ ِي رشن ّٔٛرط اٌّمبسٔخ ثذْٚ  .3ٌّٚذح 

اٌّئ٠ٛثخ  سثبعخ صثُ لثذسد إٌسثت 08ِئٛٞ ٌّذح  37اٌعٛئ١خ ثبسزخذاَ ا٢وبس اٌّغزٞ ٚآوبس اٌح١ٍت ٚاٌزحع١ٓ عٍٝ دسعخ  ابغ١بف

 جً ٚثعذ اٌّعبٍِخ .اٌخلا٠ب اٌجىز١ش٠خ اٌّغّذح ٚ ١ش اٌّغّذح ل ضعذادٌّٛاد اٌّزوٛسح ٚرٌه ثحسبة اٌفشق فٟ اٌحسبس١خ 

( ٚرٌثثه ثٛظثثي اٌمثثش  8( ٚوّثثب ِٛظثثحخ فثثٟ غش٠مثثخ  7   ابلثثشا اسثثزخذَ ايزجثثبس أزاثثبس اٌّعثثبد اٌح١ثثبرٟ ثاش٠مثثخ  ٚ

اٌح١ٍت اٌٍّمح ِسجمب ثبٌجىزش٠ب ٚرظٙش ِٕامخ شفبفخ حٛي اٌمش  ثعذ اٌزحع١ٓ ٚوٍّثب صادد  ضوبسثّعبد اٌح١بح عٍٝ ساح  اشةزاٌّ

اٌّعثثثبداد اٌح١بر١ثثثخ اٌّسثثثزخذِخ فثثثٟ اٌجحثثثش ٘ثثثٟ  اٌجٕسثثث١ٍٓ ٚحسبسثثث١خ . ضوضثثثشاٌجىزش٠ثثثب  كْعٍثثثٝ  ٘ثثثزٖ إٌّامثثثخ حثثثٛي اٌمثثثش  دي

ٚرشوذ ٌّثذح  Spreaderثزشٞ ثبسزخذاَ غش٠مخ  ضغجبقاٌخلا٠ب ٌٚمحذ فٟ  ضر٠جذ كر  % 5..     ٚ  0...ٚاٌززشاسب٠ى١ٍٓ ٚثزشاو١ض 

ٚلث١س لاثش إٌّامثخ  سثبعخ 08دسعثخ ِئ٠ٛثخ ٌّثذح  .3 ذٕثيّس دلبئك ٚصجذ اٌمش  اٌّاشة ثّعبد اٌح١بح ثٍّمػ ِعمُ ٚحعثٕذ ع

 . اٌافبفخ

 اننتائج وانمنالشت
 

ثىزش٠ب حبِط اٌلاوز١ه اٌّسثزخذِخ  ضٔٛابرظٙش الً حسبس١خ ِٓ ثم١خ  Streptococcus lactisثىزش٠ب  ك٠ْزج١ٓ  0ِٓ عذٚي 

 ثثثببٔٛابحسبسثث١خ ِمبسٔثثخ  ضعٍثثٝ Streptococcus thermophilus% ِثثٓ ٍِثثح اٌاعثثبَ . ث١ّٕثثب وبٔثثذ ثىزش٠ثثب 5ٚ 3,4ٚاٌزشاو١ثثض 

اٌجىزش٠ب اٌىش٠ٚخ حسبس١زٙب ٌٍّح اٌاعبَ الً ِٓ اٌجىزش٠ب اٌعص٠ٛخ ٌٚىبفخ اٌزشاو١ض اٌّسثزخذِخ ٌثزٌه  كْٚثصٛسح يبصخ ٔغذ  ابيشٜ

ص٠ثبدح حسبسث١خ ثىزش٠ثب  كْ( 2اٌح١بر١ثخ ٚعٍثً  ص٠بدح فٟ حسبس١خ اٌخلا٠ب ٌعٛاًِ اٌاذ اٌساحٟ ٚاٌّعثبداد  كٌٝ ضدٜٔغذ ثبْ اٌزغف١ذ 

Staphylococcus aureus   ص٠ثبدح ٍِحٛظثخ  ضٚظثحذ( 9ٌٍّح اٌاعبَ ٠ذي عٍٝ حذٚس رحاُ ٌٍغابء اٌسثب٠زٛثلاصِٟ ٚاْ ٔزثبئظ

 Lactobacillus( حثثٛي ص٠ثثبدح حسبسثث١خ .0  ضوثثذٌٍّٖثثح اٌاعثثبَ ٚ٘ثثزا ِثثب  Staphylococcus aureusفثثٟ حسبسثث١خ ثىزش٠ثثب 

bulgaricus   8بَ ثزشو١ض ٌٍّح اٌاعاٌّغفذح %. 
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 _تأثير انتجفيذ  )انتجميذ بانتجفيف(عهى حساسيت بكتريا حامض انلاكتيك.1جذول _
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ض٠عب الً ضٔٛاب ثىزش٠ب حبِط اٌلاوز١ه حسبس١خ ٌٍزشاو١ض اٌّسزخذِخ ِٓ اصسق اٌّض١ٍ١ٓ  ٠Str.lactisزج١ٓ كْ ثىزش٠ب  2ِٓ عذٚي 

ضوضثش ضٚ ضعٍثٝ ابٔثٛاب حسبسث١خ ٚ٘ثزا ِاثبثٗ ٌزثأص١ش ٍِثح اٌاعثبَ عٍثٝ اٌجىزش٠ثب ٚرزفثك ٘ثزٖ  Str.thermophilusث١ّٕب وبٔذ ثىزش٠ب 

اٌّحفٛظثثخ ثبٌزغ١ّثثذ ٌٍّثثٛاد   Lactobacillus acidophilus( حثثٛي صجثثبد ثىزش٠ثثب حثثبِط اٌلاوز١ثثه 00إٌزثثبئظ ِثثي ِثثب ٚعثثذٖ  

 اٌى١ّ١بئ١خ ٚعضٞ رٌه كٌٝ رحاُ اٌغابء اٌخٍٛٞ ٔز١غخ ٌزأص١ش اٌزغ١ّذ.

 _تأثير انتجفيذ )انتجميذ وانتجفيف (عهى حساسيت بكتريا حامض انلاكتيك الأزرق انمثيهين.2جذول _

 

 ٔٛب اٌجىزش٠ب
رشاو١ض اٌّبدح 

 Naclاٌى١ّ١بئ١خ 

 % 

 يلا٠ب  ١ش ِغفذح
 يلا٠ب ِغفذح

 

اٌعذد اٌىٍٟ 
ثعذ  ³ٌٍخلا٠ب |سُ
 اٌّعبٍِخ

 اٌحسبس١خ %
اٌعذد اٌىٍٟ 
    ³ٌٍخلا٠ب | سُ
 بٍِخثعذ اٌّع

 اٌحسبس١خ %

Str.lactis 

...0 

...5 
..0 

0.. 
90 
78 

Zero 

9 

22 

24 

8 

3 

72 
90 
96.5 

Str.thermophilus 

...0 

...5 

...0 

82 
79 
63 

03 
08 
35.0 

4. 
2. 
8 

47.6 
72 
90 

Str.diacetilactis 

...0 

...5 
..0 

0.. 
89 
74 

Zero 

11 

14 

20 
7 
5 

7. 
88 
94 

Leucomostoc ...0 84 9.6 36 50 

 ٔٛب اٌجىزش٠ب

رشاو١ض 
اٌّبدح 

اٌى١ّ١بئ١خ 
Nacl  % 

 يلا٠ب  ١ش ِغفذح
 

 يلا٠ب ِغفذح
 

اٌعذد اٌىٍٟ 
ي١ٍخ  ٌٍخلا٠ب
 ³|سُ .60

% 
 اٌحسبس١خ

اٌعذد اٌىٍٟ 
 ³ٌٍخلا٠ب | سُ

% 
 اٌحسبس١خ

Str.lactis 
3 
4 
5 

95 
92 
45 

5 
8 
55 

40 

12 
Zero 

36.2 
80.0 
0.. 

Str.thermophilus 

3 
4 
5 

0.. 
90 
82 

Zero 

9 

18 

15 

4 

Zero 

83.0 
96 
0.. 

Str.diacetilactis 

3 
4 
5 

0.. 
94 
0.. 

Zero 

6 

30 

36 

9 

Zero 

58.2 
9..3 
0.. 

Leucomostoc 

dextranicum 

3 
4 
5 

86 
80 
40 

04 
09 
57 

0. 
Zero 

zero 

88.2 
0.. 
0.. 

Lactobacillus 

bulgoricus 

3 
4 
5 

97 
94 
87 

3 
6 
04 

7 

Zero 

zero 

92 
0.. 
0.. 
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 80 

dextranicum ...5 
..0 

80 
65 

06.4 
33 

08 
6 

76 
94 

Lactobacillus 

bulgoricus 

...0 

...5 
..0 

98 
9. 
74 

2 
9.6 
26 

34 
06 
5 

62 
80 
95 

 

الً ضٔثٛاب ثىزش٠ثب حثبِط اٌلاوز١ثه حسبسث١خ ٌٍّعثبداد اٌح١بر١ثخ  اٌجٕسث١ٍ١ٓ ٚاٌززشاسثب٠ى١ٍٓ ( ث١ّٕثب وبٔثذ  Str.lactisكْ ثىزش٠ب 

ثصٛسح عبِخ ضوضثش ِمبِٚثخ   Streptococcusضوضش ابٔٛاب حسبس١خ وزٌه ٔغذ ضْ اٌجىزش٠ب اٌىش٠ٚخ  Str.thermophilusثىزش٠ب 

ٚعضٞ رٌه كٌثٝ اْ حفث  اٌجىزش٠ثب ثاش٠مثخ اٌزغف١ثذ ضدد كٌثٝ  Lactobacillusٌٍّعبداد اٌح١بر١خ اٌّسزخذِخ ِٓ اٌجىزش٠ب اٌعص٠ٛخ 

 (.3ثبٌزبٌٟ ص٠بدح إٌفبر٠خ ٌجعط اٌّضجابد ٚاٌّعبداد اٌح١بر١خ  عذٚي رغ١١ش فٟ ساح اٌخلا٠ب ِّب ٠يدٞ كٌٝ ٔفبر٠خ  ١ش سبِخ ٚ

 

 : تأثير انتجفيذ عهى حساسيت بكتريا حامض انلاكتيك نبعض انمضاداث انحياتيت.3جذول 

 

 ٔٛب اٌجىزش٠ب
 ِعبداد اٌح١بح

 لاش إٌّامخ اٌخب١ٌخ ِٓ إٌّٛ ٍُِ(
 

 يلا٠ب ِغفذح يلا٠ب  ١ش ِغفذح %اٌزشو١ض  اٌّعبد

Str.lactis 

 اٌجٕس١ٍٓ
 

 اٌززشاسب٠ى١ٍٓ

0.5 

0.1 

0.5 

0.1 

..0 

..4 
Zero 

0.1 

0.5 
..0 
..2 
0.2 

Str.thermophilus 
 اٌجٕس١ٍٓ
 

 اٌززشاسب٠ى١ٍٓ

0.5 

0.1 

0.5 

0.1 

0.5 

0.2 

Zero 

0.2 

0.9 
0.6 
..4 
0.8 

Str.diacetilactis 

 اٌجٕس١ٍٓ
 

 اٌززشاسب٠ى١ٍٓ

0.5 

0.1 

0.5 

0.1 

0.2 

0.3 

Zero 

0.2 

0.6 
0.3 
0.0 
0.6 

Leuconostoc 

dextranicum 

 اٌجٕس١ٍٓ
 

 اٌززشاسب٠ى١ٍٓ

0.5 

0.1 

0.5 

0.1 

0.5 

0.2 

1.4 

1.1 

0.5 
0.. 
2.. 
0.6 

Lactobacillus 

bulgaricus 

 اٌجٕس١ٍٓ
 

 اٌززشاسب٠ى١ٍٓ

0.5 

0.1 

0.5 

0.1 

Zero 
0.3 
0.5 
1.2 

0.2 
0.6 
0.3 
2 
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