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Effect Some Environmental Factors and Vitamins on Growth of  

Aspergillus flavus and Production Efficiency of Aflatoxin B1 and B2 

 Aspergillus flavusتأثير بعض انعىايم انبيئيت وانفيتبيينبث في نًى انفطر 

 * B2و  B1وكفبءة إنتبخه سى الافلا 

 ػم١ً ػجذ ٔؼّخ                                                                         ثبْ ؽٰٗ ِؾّذ         

 عبِؼخ وشثلاء

 * ِغزً ِٓ سعبٌخ ِبعغز١ش ٌٍجبؽش اٌضبٟٔ .

 

 انًستخهص

 ٌذساعخ رأص١ش لغُ ػٍَٛ اٌؾ١بح / عبِؼخ وشثلاء . –أعش٠ذ رغبسة ِخزجش٠ٗ فٟ ِخزجش اٌذساعبد اٌؼ١ٍب ثى١ٍخ اٌزشث١خ 

رغبٖ ا A ٚE  ٚCثؼغ اٌؼٛاًِ اٌج١ئ١خ ِضً دسعخ اٌؾشاسح ٚالأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٚ اٌشؽٛثخ إٌغج١خ ٚوزٌه وً ِٓ ف١زب١ِٓ 

 .B1 ٚB2ٚإٔزبعٗ عُ الافلا  A. flavusاٌفطش 

عُ  4.89عُ ػٕذ اٌذسعبد اٌؾشاس٠خ اٌّخزٍفخ ، ٚ  4.83ثٍغ  A. flavusٚ لذ أظٙشد إٌزبئظ إْ ِؼذي ّٔٛ اٌفطش 

٠غبٚٞ  pHَ ػٕذ º 55عُ ػٕذ ِغز٠ٛبد سؽٛث١خ ِخزٍفخ ، إْ اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ  5.88اٌّخزٍفخ ، ٚثٍغ  pHِغز٠ٛبد ػٕذ 

6.5 ٚpH  3.5  25ػٕذ دسعخ ؽشاسح º ٌٍفطش ، فٟ ؽ١ٓ اٌّغز٠ٛبد الأخشٜ ٌٍؼٛاًِ اٌضلاصخ 100َ أػطٝ ٔغجخ رضج١ؾ %

َ ، ºٚ َ55 º 35ػٕذ ِؼبٍِخ اٌفطش ثّغزٜٛ ؽشاسٞ  B1 ٚB2  أػطذ ِؼذلاد ّٔٛ ِخزٍفخ ٌٍفطش . ٚأؼذَ ظٙٛس عُ الافلا

َ ، ٌىٓ ظٙش ولا إٌٛػ١ٓ ِٓ عُ الافلا ػٕذ ºٚ َ45 º 25ػٕذ اٌّغز١٠ٛٓ اٌؾشاس١٠ٓ  B2فٟ ؽ١ٓ أؼذَ ظٙٛس عُ الافلا 

ػٕذ  ( ، ٌى9.5ٓ – ٠6.5زشاٚػ ث١ٓ ) pHػٕذ ِغزٜٛ  B1 ٚB2ظٙش عُ الافلا  pHَ ، ٚف١ّب ٠خض º 15ِغزٜٛ ؽشاسٞ 

ٚوبٔذ دسعخ B1 فمذ ظٙش إٌٛع  ٠5غبٚٞ  pHأؼذَ ظٙٛس ولا إٌٛػ١ٓ ِٓ عُ الافلا ، إِب  ٠3.5غبٚٞ pH ِغزٜٛ 

 80ٚ 65ٚ ٠20غبٚٞ RH ػٕذ ِغزٜٛ  B1َ ، إِب اٌشؽٛثخ إٌغج١خ فمذ ظٙش عُ الافلا º 25اٌؾشاسح ػٕذ ع١ّغ اٌّغز٠ٛبد 

 فمؾ . B2% ظٙش إٌٛع  ٠35غبٚٞ  RH%، ٌٚىٓ ِغزٜٛ  ٠50غبٚٞ  RH، فٟ ؽ١ٓ أؼذَ إٌٛػبْ ػٕذ ِغزٜٛ %

فٟ اٌٛعؾ اٌضسػٟ  A.flavus( ٍِغُ/ًِ ٌذساعخ رأص١ش٘ب فٟ ّٔٛ اٌفطش 3ٚ 2ٚ 1اعزؼٍّذ اٌف١زب١ِٕبد ثزشاو١ض )

رفٛلبً ػٍٝ  A ( اٌؾبٚٞ ػٍٝ ٘زٖ اٌف١زب١ِٕبد ، فمذ اظٙش ف١زب١ِٓ PDA) Potato Dextrose Agarآوبس دوغزشٚص اٌجطبؽب 

عُ ، ٚ ٠أرٟ  3.05ٌٍفطش ٚ ٘ٛ  ، فأػطٝ ألً ِؼذي ّٔٛ A. flavusم١خ اٌف١زب١ِٕبد فٟ رأص١شٖ اٌزضج١طٟ ػٍٝ ّٔٛ اٌفطش ث

ثبٌّشرجخ  Cعُ ، ٚ عبء ف١زب١ِٓ  4.52ر أػطٝ ِؼذي ّٔٛ إثبٌّشرجخ اٌضب١ٔخ ث١ٓ اٌف١زب١ِٕبد فٟ رأص١شٖ اٌزضج١طٟ  Eف١زب١ِٓ 

، فٛعذ ص٠بدح رشو١ض أٞ ٔٛع ِٓ اٌف١زب١ِٕبد ٠ض٠ذ ِٓ رضج١ؾ اٌفطش ، إر إْ اٌزشو١ض  عُ 5.48الأخ١شح اٌزٞ أػطٝ ِؼذي ّٔٛ 

% ، إِب اٌزشاو١ض الأخشٜ ٌٙزا اٌف١زب١ِٓ ٚاٌف١زب١ِٕبد الأخشٜ صجطذ ّٔٛ 100صجؾ ّٔٛ اٌفطش ثٕغجخ  Aٍِغُ/ًِ ِٓ ف١زب١ِٓ 3

، إِب  ػٕذ ع١ّغ اٌزشاو١ض B2إر صجؾ إٔزبط عُ الافلا  رفٛلبً ػٍٝ ثبلٟ اٌف١زب١ِٕبد Eاٌفطش ٌىٓ ثذسعخ الً . ٚ ظٙش ف١زب١ِٓ 

فٟ اٌّشرجخ الأخ١شح فمذ صجؾ إٔزبط عُ  C( ٍِغُ/ًِ ، ٚعبء ف١زب١ِٓ 2ٚ 3ػٕذ رشو١ض ) B2فمذ صجؾ إٔزبط عُ الافلا  Aف١زب١ِٓ 

 ٍِغُ/ًِ.3ػٕذ رشو١ض  B2الافلا 

Abstract 
Laboratory experiments were carried out in the postgraduate laboratories, Biology 

Department – College of Education / Kerbala University . The Study aimed to assess the effect 

of some environmental factors such as temperature, pH and relative humidity, and the vitamins 

A , E and C on the fungus A. flavus and production aflatoxin B1 and B2 . 

Results showed that, the rate of growth of fungus A. flavus was 4.83 cm at different 

temperatures, and 4.89 cm at different levels of pH and 5.88 cm at different levels of relative 

humidity . The temperature 55ºC at the pH equals to 6.5 and pH 3.5 at a temperature of 25ºC 

gave 100% of the inhibition of the fungus , while other levels of the three factors gave different 

rates of growth of the fungus.  Aflatoxin B1 and B2 disappeared at the treatment of fungus at the 



 مجلة جامعة كربلاء العلمية – المجلد التاسع - العدد الرابع / علمي / 3122
 

 54 

temperatures 35 ºC and 55 ºC , while aflatoxin B2 disappeared at temperatures 25ºC and 45ºC , 

but both types of aflatoxin appeared at temperature 15ºC . Concerning pH , aflatoxin B1 and B2 

appeared at pH ranged (5.6 to 5.9) , but at the level of pH 3.5 both types of aflatoxin disappeared  

when pH was equal to 5 , type B1 appeared with the temperature at all levels of 25 ºC . 

Concerning relative humidity, aflatoxin B1 appeared at RH equals to 20, 65 and 80, while both 

types disappeared at the level of RH equals to 50, but at the level of RH equals to 35, only type 

B2 appeared . 

Vitamins were used in concentrations (1, 2 and 3) mg / ml to study their impact on the 

growth of fungus A.flavus in the Potato Dextrose Agar (PDA) containing these vitamins. vitamin 

A showed an impaction on the other vitamins in the impact of inhibitory of growth of fungus 

A. flavus , the lowest growth of the fungus was 3.05 cm .vitamin E came in the second rank 

among the vitamins in the impact of inhibitory as it gave the growth rate of 4.52 cm , then 

vitamin C came in the last rank , which gave a growth rate of 5.48 cm. It was found that the 

increase concentrations of any type of vitamins increased the inhibition of fungus as the focus of 

3 mg / ml of vitamin A inhibit fungus growth by 100% , while the other concentrations of 

vitamin A and other vitamins inhibited the growth of fungus, but to a lesser extent . Vitamin E 

exceeded the rest of the vitamins as it inhibited the production of aflatoxin B2 at all 

concentrations, while vitamin A inhibited the production of aflatoxin B2 at a concentration of (3 

and 2) mg / ml , and vitamin C came in the last rank, as it inhibited the production of aflatoxin 

B2 at a concentration of 3 mg / ml .  

 

 Introduction    انًقذيت          

 ِضً Aspergillusإٌّزظ ثشىً ٔٛارظ ا٠ؼ١خ صب٠ٛٔخ ثٛاعطخ ثؼـغ الأٔـٛاع اٌـزبثؼخ ٌغٕظ   ٠Aflatoxinؼذ عُ الافلا 

A. flavus  ٚA. parasiticus ٚA. nomius  ُٚاؽذ ِٓ أُ٘ اٌغَّٛ اٌفطش٠خ ٚاٌزٞ ٠ظٙش فٟ اٌّٛاد اٌغزائ١خ ِٚٓ أُ٘ أٔٛاػٗ ع

ٚاٌزشٖٛ اٌغ١ٕٕٟ  Carcinogenicٚاٌغشؽبْ  Mutagenicٌٚٗ اٌمبث١ٍخ ػٍٝ رغجت اٌطفشح ،  B1 ٚB2 ٚG1 ٚG2فلا :الا

Teratogenic  ٚرغُّ اٌىجذHepatotoxic  ٟٚإٌمض إٌّبػImmunosuppressive ٚ [1] رضج١ؾ اٌؼذ٠ذ ِٓ الأٔظّخ الا٠ؼخ. 

َ ، ٌٚىً فطش ِٕٙب دسعخ ؽشاسح ِضٍٝ ٌٍّٕٛ ( °48 – 12) رّٕٛ اٌفطش٠بد ثظٛسح ػبِخ ػّٓ ِذٜ ؽشاسٞ ٠زشاٚػ ث١ٓ

ثذسعبد ؽشاس٠خ ِزّبصٍخ  A. flavus  ٚA. parasiticus، ٠ّٕٛ إٌٛػبْ   [2]أٚ لإؽذاس الإطبثخ أٚ اٌّشع أٚ لإٔزبط اٌغَّٛ 

الأِضً ٌٍغَّٛ ف١مغ ػّٓ  . إِب الإٔزبط [3]َ( °32 – 25َ ، ٌىٓ اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ اٌّضٍٝ رزشاٚػ ث١ٓ )( °41-12رزشاٚػ ث١ٓ )

، فٟ ؽ١ٓ [4]َ ° 15إر ٠جٍغ أٔزبعٗ الأػظُ ػٕذ دسعخ ؽشاسح  T – 2َ ٠ٚشز ػٓ رٌه عُ ( °28 – 24ِذٜ ؽشاسٞ ٠زشاٚػ ثـ١ٓ )

َ ، ٠ٚزغ١ش إٔزبط عَّٛ الافلا ثزغ١ش دسعبد اٌؾشاسح ففٟ ِذٜ دسعخ اٌؾشاسح ° 27ثٕبء عُ الافلا ٠ضداد ػٕذ دسعخ ؽشاسح أوضش ِٓ 

،  Gَ ٟ٘ اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ اٌّضٍٝ لإٔزبط عُ الافلا ° 23، أِب دسعخ ؽشاسح  Bَ ٠ضداد إٔزبط عُ الافلا ( °28 – 24اٚػ ث١ٓ )٠زش

ثى١ّبد ِزغب٠ٚخ رمش٠جب ، ٌىٓ و١ّخ  Gٚ B َ ٠ٕزظ وً ِٓ عُ الافلا ( °10 – 8فٟ ؽ١ٓ اٌّذٜ اٌؾشاسٞ إٌّخفغ اٌّزشاٚػ )

 .[3]أوضش  برزطٍت ٚلزالإٔزبط اٌىٍٟ ٌّٙب رىْٛ ل١ٍٍخ ٚ

( % ٚثٙزا اٌّذٜ 100 – 78ػٕذ سؽٛثخ ٔغج١خ رزشاٚػ ث١ٓ )  ٠A.flavus   ٚA.parasiticusضداد ِؼذي ّٔٛ وً ِٓ 

 [5]( % 100 – 98ْ عطؼ اٌضّشح أٚ ٠ّزذ إٌٝ ٌجٙب ، إِب اٌّذٜ اٌّضبٌٟ ٌّٕٛ اٌفطش٠ٓ ػٕذ سؽٛثخ ٔغج١خ رزشاٚػ ث١ٓ )ا٠غضٚ اٌفطش

ٚ  100ػٍٝ ؽجٛة اٌشص فمذ ٚعذا اٌشؽٛثخ إٌغج١خ ػٕذ ِغزٜٛ )  A. parasiticus   ٌذساعخ ّٔٛ اٌفطش[6] ب ٚفٟ رغشثخ أعشا٘ .

 الأفؼً ٌغضٚ ع١ّغ ؽجٛة اٌشص ، إِب إٔزبط عُ الافلا فمذ ثٍغ ألظبٖ ػٕذ ٔفظ اٌّغزٜٛ اٌشؽٛثٟ . ّ٘ب اٌّغز١٠ٛٓ( % 80

بط عُ الافلا ٌىٕٙب ِغشثخ فٟ الأٚعبؽ اٌغبئٍخ ٚػٍٝ اٌّٛاد اٌغزائ١خ ػٍٝ أٔز ٠pHٛعذ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌذساعبد اٌزٟ رج١ٓ رأص١ش 

( ِلائُ لإٔزبط عُ 6 – 3اٌّزشاٚػ ث١ٓ ) pHفأْ اٌّغزٜٛ   (AMY)ِضً اٌزسح ٚ اٌشص . ففٟ اٌٛعؾ اٌغبئً اوبس ِغزخٍض اٌخ١ّشح

ػٍٝ رأص١ش ِغزٜٛ  [8]فٟ  دساعـخ  أعشا٘ب  ٚ ،G [7]( ِلائُ لإٔزبط عُ الافلا8 – 6اٌّزشاٚػ ث١ٓ ) pH، إِب اٌّغزٜٛ  Bالافلا 

pH  ػٍٝ ِؼذي إٔزبط عُ الافلا ِٓ ٔٛعB1  ٜٛفٟ ؽجٛة اٌزسح فمذ ٚعذ ِغزpH ( ٓ٠ضجؾ إٔزبعٗ ثظٛسح ربِخ 3 – 2اٌّزشاٚػ ث١ )

  . pHٚثشىً ؽشدٞ ِغ ِغزٜٛ  B1ذ ِٓ إٔزبط عُ الافلا ٠( ٠ض7 – 3اٌّزشاٚػ ث١ٓ ) pH، إِب ِغزٜٛ 
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ٕبد ِٓ اٌّشوجبد اٌؼؼ٠ٛخ ٚاٌّزٛاعذ ثى١ّبد ل١ٍٍخ فٟ الأغز٠خ ٟٚ٘ ػشٚس٠خ فٟ إٌّٛ ٚاٌؾفبظ ػٍٝ رؼذ اٌف١زب١ِ 

فٟ اٌىجذ  aflatoxicosisوؼبًِ ِؼبد ٌلأوغذح ٌٚٗ اٌمبث١ٍخ ػٍٝ اخزضاي ِشع اٌزغُّ ثغُ الافلا  A. ٠ٚؼًّ ف١زب١ِٓ [9]اٌظؾخ 

 -β وبسٚر١ٓ –ثأْ ث١زب  [11].  ٚٚعذ[10]ثبٌغُ ِغجمبً  ثؼذ إْ عشػذ Coturnix coturnix Japonicaٚاٌىٍٝ ٌط١ٛس 

Carotene  وً ِٓ اٌّشوت اٌٛعطٟ  ٌٗ اٌمبث١ٍخ ػٍٝ رضج١ؾ إٔزبطNorsolorinic acid  ٚوزٌه اخزجشد فؼب١ٌخ ث١زب  ،ٚعُ الافلا– 

َ ِٕٗ ٌىً ًِ ِٓ ِب٠ىشٚغشا 50( % ػٕذ إػبفخ 96 – 89ٚاٌزٞ اخزضي ّٔٛ اٌفطش ثٕغجخ ) A. flavusوبسٚر١ٓ ػذ اٌفطش 

اٌمذسح ػٍٝ اخزضاي عُ الافلا  Eثأْ ٌف١زب١ِٓ  [13]ٚلاؽع  .[12]وؼبًِ ِؼبد ٌلأوغذح فٟ اٌغغُ  Eاٌٛعؾ اٌظٍت . ٠ٚؼذ ف١زب١ِٓ 

B1 فٟ [14]اٌّغشع ٌٍذعبط ػٓ ؽش٠ك ِٕغ اسرجبؽ اٌغُ ثبٌؾبِغ إٌٛٚٞ ٌخلا٠ب اٌىجذ ٚثبٌزبٌٟ ِٕغ ؽذٚس اٌغشؽبْ . ٚٚعذ وزٌه

اٌّغشع ِغ ص٠ذ اٌض٠زْٛ ػٍٝ اخزضاي عُ الافلا ِٕٚغ ؽذٚس اٌزغ١شاد  Eروٛس اٌفئشاْ اٌج١غ فٟ لبث١ٍخ ف١زب١ِٓ رغشثخ ػٍٝ 

 ٚوزٌه ٠غبػذ ػٍٝ ،فؼبلاً فٟ الأٔغغخ  Reducing agentوؼبًِ ِخزضي  Cؼ١ٗ فٟ اٌجشثخ . ٠ٚؼًّ ف١زب١ِٓ ١غ١خ غ١ش اٌطج١إٌغ

اٌمبث١ٍخ ػٍٝ ص٠بدح فؼب١ٌخ ثؼغ الإٔض٠ّبد )ػبًِ ِشافك ٌلإٔض٠ُ(  Cإْ ٌف١زب١ِٓ  ٚٚعذ ،ص٠بدح اِزظبص ػٕظش اٌؾذ٠ذ ِٓ الأِؼبء 

 ١ٍِOreochromisغشاَ ِٓ عُ الافلا إٌٝ و١ٍٛ ٚاؽذ ِٓ غزاء اعّبن  3ػٕذ إػبفخ  [15] . ٚروشin vitro [12]خبسط اٌغغُ 

niloticus   ١ٍِغشاَ ِٓ ف١زب١ِٓ  500خ ػٕذ إػبفخ ٠ّٚىٓ اخزضاي ٘زٖ اٌغ١ّ ،ٟ٘ اٌى١ّخ اٌىبف١خ لإؽذاس اٌزغُّ ٌٙبC  إٌٝ اٌغزاء

 اٌّؼبًِ ثبٌغُ . 

ٚرّبعٗ اٌّجبشش ِغ اٌّٛاد اٌغزائ١خ ٌّب ٠غجت ٌٙب  Aspergillus flavusٚٔظشاً ٌلأ١ّ٘خ الالزظبد٠خ اٌزٟ ٠ّزٍىٙب اٌفطش 

ٌظشٚف اٌج١ئ١خ اٌغبئذح فٟ اٌخضْ ٌّؼذي ِٓ إرلاف ، ٌزا ثبد ػ١ٍخ ِٓ إ٠غبد عجً اٌغ١طشح ػٍٝ اٌفطش ِٓ خلاي ِؼشفخ رأص١ش ثؼغ ا

 أٚ ِٓ خلاي رأص١ش ثؼغ اٌف١زب١ِٕبد .  B1  ٚB2ٚإٔزبط عُ الافلا  Aspergillus flavusّٔٛ اٌفطش 

 Materials and Methods انًىاد وطرائق انعًم 

لغُ  –ذساعبد اٌؼ١ٍب ِٓ ِخزجش اٌ B1  ٚB2إٌّزغخ ٌغُ الافلا  AFZ3 Aspergillus flavusرُ اٌؾظٛي ػٍٝ ػضٌخ اٌفطش

 B1  ٚB2و١ٍخ اٌزشث١خ / عبِؼخ وشثلاء . ٔز١غخ ٌزغبسة عبثمخ ٌٕفظ اٌجبؽض١ٓ ٚرُ اٌزأوذ ِٓ رٌه ثبعزخلاص عُ الافلا  –ػٍَٛ اٌؾ١بح 

   . [17]ٚوشف ػٕٗ ثئرجبع ؽش٠مخ  [16]ثئرجبع ؽش٠مخ 

 B2و  B1وإنتبج سى الافلا  A. flavusتأثير بعض انعىايم في فطر 

  pHانـ تأثير

 NaOH( ِٓ خلاي إػبفخ ثؼغ لطشاد ِٓ اٌمبػذح  3.5, 5, 6.5, 8, 9.5) pHاعزؼٍّذ خّظ ِغز٠ٛبد ِٓ  

َ ٚفٟ ظشٚف ِؼمّخ ثبعزؼّبي عٙبص °40ثؼذ إْ ثشد إٌٝ  PDAإٌٝ ٚعؾ  12Nثزشو١ض  HClأٚ ثؼغ لطشاد ِٓ  ، 2Nثزشو١ض 

 5، رُ ٔمً لشص ثمطش  ، ٚ ثؼذ رظٍت اٌٛعؾ[18] ً ِغزٜٛ ٚ ثّؼذي صلاصخ ِىشساد ٌى pH meterل١بط الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ 

 ،أ٠بَ  5ٚ ثؼّش  PDAإٌبِٟ ػٍٝ ٚعؾ  A.flavusإٌٝ ٚعؾ اٌطجك ِٓ ِضسػخ اٌفطش  Cork borerٍُِ ثٛعبؽخ صبلت اٌف١ٍٓ 

خ )ِؼذي لطش٠ٓ َ ٚ ٌّذح ػششح أ٠بَ . ٚ رُ ل١بط لطش اٌّغزؼّشح إٌب١ِ°2) ±27(ثؼذ٘ب ؽؼٕذ الأؽجبق ع١ّؼٙب ثذسعخ ؽشاسح 

 ِزؼبِذ٠ٓ(،  ٚ عغٍذ إٌزبئظ ، ٚؽغت ِؼذي إٌّٛ ِٓ خلاي ؽغبة ٔغجخ اٌزضج١ؾ ثبعزؼّبي اٌّؼبدٌخ ا٢ر١خ :

 ٔغجخ اٌزضج١ؾ            – 100ِؼذي ّٔٛ اٌفطش =                                    

 .  B1  ٚB2ِٚٓ صُ رُ اٌىشف ػٓ عُ الافلا 

 تأثير درخت انحرارة

ٚثّؼذي صلاصخ ِىشساد ٌىً ِغزٜٛ ، ثؼذ إْ  ،(  ،55 ،45 ،35 ،25 15) خّظ ِغز٠ٛبد ِٓ دسعبد اٌؾشاسح ؼٍّذزاع 

 HClأٚ ثؼغ لطشاد ِٓ  ، 2Nثزشو١ض  NaOHِٓ خلاي إػبفخ ثؼغ لطشاد ِٓ اٌمبػذح  pH 6.5إٌٝ  PDAػذي ٚعؾ 

 pHّبي عٙبص ل١بط الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ َ ٚفٟ ظشٚف ِؼمّخ ثبعزؼ°40ثؼذ إْ ثشد إٌٝ  PDAإٌٝ ٚعؾ  12Nثزشو١ض 

meter  ، ٞثٛعبؽخ صبلت اٌف١ٍٓ  5، رُ ٔمً لشص ثمطش  ٚ ثؼذ رظٍجٗ ثؼذ٘ب طت اٌٛعؾ فٟ إؽجبق ثزش ٍُِCork borer 

ثؼذ٘ب ؽؼٕذ الأؽجبق ع١ّؼٙب ٌّذح  ،أ٠بَ  5ٚ ثؼّش  PDAإٌبِٟ ػٍٝ ٚعؾ  A.flavusإٌٝ ٚعؾ اٌطجك ِٓ ِضسػخ اٌفطش 

 ،رُ ل١بط لطش اٌّغزؼّشح إٌب١ِخ )ِؼذي لطش٠ٓ ِزؼبِذ٠ٓ(،  ٚ عغٍذ إٌزبئظ ، ٚ ؽغت ِؼذي إٌّٛ ٌٍفطش ػششح أ٠بَ . ٚ 

 .  B1  ٚB2ِٚٓ صُ اٌىشف ػٓ عُ الافلا 

 

 



 مجلة جامعة كربلاء العلمية – المجلد التاسع - العدد الرابع / علمي / 3122
 

 56 

 

  RHتأثير انرطىبت اننسبيت 

عؾ ٚثّؼذي صلاصخ ِىشساد ٌىً ِغزٜٛ ، ثؼذ إْ ػذي ٚ ،RH (20 35، 50، 65،, 80 )اعزؼٍّذ خّظ ِغز٠ٛبد ِٓ  

PDA  ٌٝإpH 6.5  خلاي إػبفخ ثؼغ لطشاد ِٓ اٌمبػذح ِٓNaOH  2ثزشو١ضN ،  ِٓ أٚ ثؼغ لطشادHCl  ثزشو١ض

12N  إٌٝ ٚعؾPDA  ٌٝٚفٟ ظشٚف ِؼمّخ ثبعزخذاَ عٙبص ل١بط الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ °40ثؼذ إْ ثشد إ َpH meter  ، 

إٌٝ ٚعؾ  Cork borerٍُِ ثٛعبؽخ صبلت اٌف١ٍٓ  5، رُ ٔمً لشص ثمطش  ٚ ثؼذ رظٍجٗ ثؼذ٘ب طت اٌٛعؾ فٟ إؽجبق ثزشٞ

أ٠بَ . ثؼذ٘ب ؽؼٕذ الأؽجبق ع١ّؼٙب ثذسعخ ؽشاسح  5ٚ ثؼّش  PDAإٌبِٟ ػٍٝ ٚعؾ  A.flavusاٌطجك ِٓ ِضسػخ اٌفطش 

. ٚ رُ ل١بط لطش اٌّغزؼّشح إٌب١ِخ )ِؼذي لطش٠ٓ Growth Cabinet َ ٌّذح ػششح أ٠بَ فٟ ٚؽذح إٌّٛ 2°) 27±(

 .B1  ٚB2ِٚٓ صُ اٌىشف ػٓ عُ الافلا  ،ٚ عغٍذ إٌزبئظ ، ٚؽغت ِؼذي إٌّٛ ٌٍفطش  ِزؼبِذ٠ٓ(،

 B2و  B1وإنتبج سى الافلا   A.flavusتأثير انفيتبيينبث في نًى انفطر 

ثؼذ  (PDA) ِغ اٌٛعؾ أٌضسػٟ آوبس دوغزشٚص اٌجطبؽب وً ػٍٝ ؽذٖ ، إر رُ ِضط وً ِٓ اٌف١زب١ِٕبد[19]ارجؼذ ؽش٠مخ 

، رُ ٔمً  ٚ ثؼذ رظٍت اٌٛعؾ ،( % ، ٚ ثّؼذي صلاصخ ِىشساد ٌىً رشو١ض 3 ، 2 ، 1َ ، ٚ ثضلاصخ رشاو١ض )° 40ٝ إْ ثشد إٌ

 PADإٌبِٟ ػٍٝ ٚعؾ  A.flavusإٌٝ ٚعؾ اٌطجك ِٓ ِضسػخ اٌفطش  Cork borerٍُِ ثٛعبؽخ صبلت اٌف١ٍٓ  5لشص ثمطش 

ٚاٌضب١ٔخ ثئػبفخ  ،إػبفخ إٞ ِبدح ٌٍٛعؾ أٌضسػٟ  أ٠بَ . ٚرُ اعزؼّبي ِغّٛػزٟ ع١طشح الأٌٚٝ ثذْٚ 5ٚ ثؼّش 

Clotrimazole ٌّذح عجؼخ أ٠بَ . ٚ °2) ±27(ؽؼٕذ الأؽجبق ع١ّؼٙب ثذسعخ ؽشاسح  ،ٍِغُ / ًِ إٌٝ اٌٛعؾ  2ثزشو١ض ٚ َ

ٌخ رُ ل١بط لطش اٌّغزؼّشح إٌب١ِخ )ِؼذي لطش٠ٓ ِزؼبِذ٠ٓ(، ٚ عغٍذ إٌزبئظ ، ٚؽغجذ ٔغجخ اٌزضج١ؾ ثبعزؼّبي اٌّؼبد

 :[18]ا٢ر١خ

 100 0اٌّؼبٍِخ ( / اٌغ١طشح[  –ٔغجخ اٌزضج١ؾ = ])اٌغ١طشح 

 .B1  ٚB2صُ رُ اٌىشف ػٓ عُ الافلا 

 

  Minimal Inhibitory Concentration (MIC)تحذيذ انتركيز انًثبظ الأدنى 

ؼب١ٌخ فٟ ّٔٛ اٌفطش رُ اخزجبس ٚ رؾذ٠ذ ٔٛع اٌف١زب١ِٓ الأوضش ف A. flavusثؼذ ِؼشفخ رأص١ش اٌف١زب١ِٕبد فٟ ّٔٛ اٌفطش   

ٌٙب فٟ ّٔٛ اٌفطش ٚ  MICٍِغُ/ًِ ِٓ اٌف١زب١ِٕبد اٌّؤصشح ٌغشع رؾذ٠ذ أدٔٝ رشو١ض ِضجؾ  3،  2.5،  2،  1.5،  1،  0.5اٌزشاو١ض

عجٛس/ًِ ثٛاعطخ  2 102 4-ثمذس  A. flavusٌفطـش اإر ٔشش ِؼٍك عجٛس  diffusion method ثبلاػزّبد ػٍٝ ؽش٠مخ الأزشبس

عُ ٚٚػغ وً رشو١ض ِٓ  0.5ثؼذ رظٍجٗ ، صُ ػٍّذ اٌؾفش ثٛعبؽخ اٌضبلت اٌف١ٍٕٟ لطش  (PDA)ػٍٝ ٚعؾ  spreaderبششح ٔ

ِبء ِمطش ٚع١طشح عبٌجخ ثئػبفخ فٟ ًِ ، ِغ الأخز ثٕظش الاػزجبس ثبْ ٕ٘بن ع١طش ِٛعجخ  0.5اٌف١زب١ِٓ فٟ ؽفشٖ ثمذس 

Clotrimazole [20]إٌٝ اٌٛعؾ ، ٚؽغت ثؼذ رٌه اٌزشو١ض اٌّضجؾ الأدٔٝ ٌٍف١زب١ِٕبد ٍُِ / ًِ ِٓ اٌّبء اٌّمطش 2ثزشو١ض   . 

 انتحهيم الإحصبئي 

ٚاٌشؽٛثلخ ٚ دسعلخ اٌؾلشاسح ثٛطلفٙب رغشثلخ ػب١ٍِلخ ، ٚ ثبعلزؼّبي اٌزظل١ُّ  pHرُ رؾ١ٍلً رغشثلخ رلأص١ش ولً ِلٓ اٌؼٛاِلً 

 LSDٚ لٛسٔلذ اٌّزٛعلطبد ثبعلزؼّبي اٌلـ  ٚ ثضلاصخ ِىشساد ، Completely Randomized Design (CRD) زبَاٌؼشٛائٟ اٌ

ٌٕلٛع اٌف١زلب١ِٓ ٚاٌزشو١لض ٚ  (5х3) ا٠ؼلب ، إِب اٌف١زب١ِٕبد فزُ رؾ١ًٍ اٌزغشثخ ػٍٝ أٔٙب رغشثخ ػب١ٍِلخ 0.05ٚ ػٍٝ ِغزٜٛ اؽزّب١ٌخ 

طبد ٚ ثضلاصلخ ِىلشساد ، ٚ لٛسٔلذ اٌّزٛعل Completely Randomized Design (CRD)ثبعزؼّبي اٌزظ١ُّ اٌؼشلٛائٟ اٌزلبَ 

ب فلٟ ّل، ٚشلًّ ٘لزا اٌزؾ١ٍلً رغشثلخ رلأص١ش ٔلٛع اٌف١زلب١ِٓ ٚرشو١لضٖ ٚاٌزلذاخً ث١ٕٙ 0.05ٚ ػٍٝ ِغلزٜٛ اؽزّب١ٌلخ  LSDثبعزؼّبي اٌـ 

 . [21]ِؼذي لطش اٌّغزؼّشح )عُ( 

         Results and Discussion اننتبئح وانًنبقشت

 A. flavus . نًى انفطر تأثير درخت انحرارة و الأس انهيذروخيني وانرطىبت اننسبيت في

 دثل١ٓ اٌّغلز٠ٛبد . ٚ للذ أظٙلش 0.05(  أْ ٕ٘بن فشٚلبد ِؼ٠ٕٛلخ ٚ ػٕلذ ِغلزٜٛ اؽزّب١ٌلخ 1أظٙشد إٌزبئظ فٟ اٌغذٚي )

علُ ػٕلذ  0عُ ػٕذ اٌذسعبد اٌؾشاس٠خ اٌّخزٍفلخ ، إر ٚطلٍذ ّٔلٛ اٌّغلزؼّشح إٌلٝ  4.83ثٍغ  A. flavusإٌزبئظ إْ ِؼذي ّٔٛ اٌفطش 

ْ ٠باٌّغلزٛ اػطلٝ علُ ٌٍفطلش ، فلٟ ؽل١ٓ 9َ فملذ أػطلٝ ِؼلذي ّٔلٛ º( 35ٚ 25ْ )٠بْ اٌؾشاس٠بَ ، إِب اٌّغزºٛ 55ِغزٜٛ ؽشاسٞ 

 .Aإْ اٌفطللش  [2]( ، إر أشللبس 2( عللُ ٚػٍللٝ اٌزللٛاٌٟ اٌشلىً )2.93ٚ  3.2َ ٔغللجخ ِزمبسثللخ ٚطللٍذ إٌلٝ )º( 45ٚ  15ْ )٠لباٌؾشاس
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flavus ( ٓ48 – ٠12ّٕٛ فٟ ِذٜ ؽشاسٞ ٠زشاٚػ ثل١ )º37ٓ اٌذسعلخ اٌؾشاس٠لخ اٌّضٍلٝ ٌٍّٕلٛ ٘لٟ َ ٌىل º، َ  ٖٚرزفلك ِلغ ِلب ٚعلذ 

 1.4َ رؼطلٟ ّٔلٛ º 4فبٌذسعلخ اٌؾشاس٠لخ  A. flavusإْ اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ إٌّخفؼخ ٚاٌّشرفؼخ رمًٍ ِٓ اٌٛصْ اٌغلبف ٌٍفطلش [22]

 5.4َ ثٍلغ ف١ٙلب ٚصْ اٌفطلش º 38 فٟ ؽ١ٓ اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ ٍِغُ/ًِ، 13.3َ أػطذ º 28ٍِغُ/ًِ ِٓ اٌٛعؾ ، إِب دسعخ اٌؾشاسح 

ِلً  100ٍِغلُ /  721ٌٍّٕلٛ ثملذس  َ رؼطٟ أػٍلٝ ِؼلذلا º 45إر ٚعذ اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ  [23]ٍِغُ/ًِ ، ٚلا رزفك ِغ ِب رٛطً إ١ٌخ 

 138َ للذ أػطلذ ّٔلٛ  º 55ِلً ، فلٟ ؽل١ٓ اٌذسعلخ اٌؾشاس٠لخ 100ٍِغلُ /  540َ أػطذ  º 30ِٓ اٌٛعؾ ، إِب  اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ 

      ًِ .            100غُ / ٍِ

اٌّخزٍفللخ ، إر ٚطللٍذ ّٔللٛ  pHعللُ ػٕللذ ِغللز٠ٛبد  4.89ثٍللغ  A. flavusٚػللؼ اٌغللذٚي ٔفغللٗ إْ ِؼللذي ّٔللٛ اٌفطللش 

فمذ أػطٝ أػٍٝ ِؼذي ّٔٛ ٌٍفطش اٌزٞ ٚطً إٌلٝ   ٠6.5غبٚٞ  pH، إِب ِغزٜٛ  ٠3.5غبٚٞ  pHعُ ػٕذ ِغزٜٛ  0اٌّغزؼّشح إٌٝ 

 ٠9.5غلبٚٞ pH إِلب فلٟ  ، علُ 6.5ثبٌّشرجلخ اٌضب١ٔلخ فملذ ٚطلً ِؼلذي ّٔلٛ اٌفطلش إٌلٝ  8 ٠غبٚٞ pHٜٛ عُ ، فٟ ؽ١ٓ عبء  ِغز 9

( ، 1وّلب فلٟ اٌشلىً ) ٠5غبٚٞ  pHعُ ػٕذ  3.2عُ ، ٚٚطً ّٔٛ اٌفطش إٌٝ  5.77اٌضبٌضخ فمذ ٚطً ِؼذي ّٔٛ اٌفطش إٌٝ ثبٌّشرجخ 

 [25]( ، لا رزفك ٘زٖ إٌز١غخ ِغ ِلب رٛطلً إ١ٌلخ  6.5 – 4.5ػ ث١ٓ )٠زشاٚ ٠pHّٕٛ ث١ٓ ِذٜ   A. flavusإْ اٌفطش  [24] إر أشبس 

إر ٚعذ ِؼذي ّٔٛ اٌفطش  [23]ٌىٕٙب رزفك ِغ  .َ º 33ٚدسعخ ؽشاسح  ٠5غبٚٞ  ٠pHظً إٌٝ ألظٝ ّٔٛ ػٕذ  A. flavusإْ اٌفطش 

ِؼلذي ّٔلٛ اٌفطلش  ٠4غلبٚٞ  pH فؼٕلذ ، 10رغلبٚٞ  pHصُ ٠جذأ ِؼذي إٌّلٛ ثبلأخفلبع ٔؾلٛ  ٠7غبٚٞ pH ؽزٝ  ٠pHضداد ثض٠بدح 

ِلً ، 100ٍِغُ/  721فمذ ثٍغ  بٖرغبٚٞ فبْ ِؼذي ّٔٛ اٌفطش ٠ظً إٌٝ ألظ pHًِ ِٓ اٌٛعؾ ، ٌىٓ  100ٍِغُ/  460ل١ٍٍخ ٌمذ ثٍغ 

      ًِ 100ٍِغُ/  504فمذ ثٍغ ِؼذي ّٔٛ اٌفطش  10رغبٚٞ  pHفٟ ؽ١ٓ 

عللُ ػٕللذ ِغللز٠ٛبد سؽٛث١للخ ِخزٍفللخ ، إر ٚطللٍذ ّٔللٛ  5.88ثٍللغ  A. flavusٚثلل١ٓ اٌغللذٚي وللزٌه إْ ِؼللذي ّٔللٛ اٌفطللش 

ٚ  4.77( فملذ أػطلٝ ِؼلذي ّٔلٛ )RH (65 ٚ50، إِب ِغلز١٠ٛٓ  ٠35غبٚٞ RHعُ ػٕذ ِغزٜٛ  3.27اٌّغزؼّشح إٌٝ أدٔٝ ؽذ ثٍغ 

ٌلٝ عُ ، ٚٚطٍذ ّٔلٛ ِغلزؼّشح اٌفطلش إ 9أػٍٝ ِؼذي ٌّٕٛ اٌفطش ٚ٘ٛ  ٠80غبٚٞ RH( عُ ٌٍفطش ، فٟ ؽ١ٓ أػطٝ ِغزٜٛ 4.70

٠ضداد ِؼذي ّٔلٖٛ ثض٠لبدح اٌشؽٛثلخ إٌغلج١خ   A. flavusإْ اٌفطش   [26]( . إر أشبس3اٌشىً ) ٠20غبRHٞٚ عُ ػٕذ ِغزٜٛ  7.67

% فّلب فلٛق رض٠لذ ِلٓ إطلبثخ ؽجلٛة اٌلزسح  80إر ٚعذ إْ اٌشؽٛثخ إٌغلج١خ ِلٓ  [27]% ، ٚرزفك ٘زٖ إٌز١غخ ِغ  100ٚطٛلا إٌٝ 

إر ٚعذا رضداد إطبثخ ؽجٛ ة اٌشص ػٕذ ِغلزٜٛ سؽٛثلخ ٔغلج١خ رغلبٚٞ  [6]ٚوزٌه رزفك ٘زٖ إٌز١غخ ِغ .  A.flavusِخزجش٠بً ثبٌفطش 

 َ .  º(  35 – 25% ٚدسعخ ؽشاسح رزشاٚػ ث١ٓ ) 80

بعذ  A. flavus( تأثير درخت انحرارة والأس انهيذروخيني وانرطىبت اننسبيت في يعذل قطر يستعًرة )سى( انفطر  1اندذول )

 ين انحضنعشرة أيبو 

درخت 

 انحرارة

الأس  يعذل نًى انفطر

 انهيذروخيني

انرطىبت  يعذل نًى انفطر

 اننسبيت

 يعذل نًى انفطر

15 3.20 3.5 0.00 20 7.67 

25 9.00 5 3.20 35 3.27 

35 9.00 6.5 9.00 50 4.70 

45 2.93 8 6.50 65 4.77 

55 0.00 9.5 5.77 80 9.00 

 5.88 لانًعذ 4.89 انًعذل 4.83 انًعذل

 

 PH Cº RH انعبيم

LSD  0.05 1.06 1.00 2.25 

 

 . اٌزغشثخ أعش٠ذ ثضلاس ِىشساد 
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 .PDAفي وسظ   A. flavusيعذل نًى انفطر  في( تأثير الأس انهيذروخيني 1شكم )ان

 

  PDAفي وسظ   A. flavusيعذل نًى انفطر  في( تأثير درخبث انحرارة 2شكم )ان  

 

 PDAفي وسظ   A. flavusيعذل نًى انفطر  في( تأثير انرطىبت اننسبيت 3شكم )ان
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      A. flavus ين قبم انفطر B2و B1تأثيـر درخت انحرارة والأس انهيذروخيني وانرطىبت اننسبيت في إنتبج سى الافلا 

( ػٕلذ ِغلز٠ٛبد ِخزٍفلخ ِلٓ PDAفلٟ ٚعلؾ ) AfZ3 A.flavusٔٛػ١بً إٌّزظ ِٓ لجً اٌؼضٌخ B1 ٚ B2ذ٠ذ عُ الافلا رُ رؾ

 B1أ٠لبَ ، ِلٓ خللاي اٌّمبسٔلخ ِلغ علُ الافللا  10دسعبد اٌؾشاسح ٚالأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٚاٌشؽٛثخ إٌغج١خ ثؼذ ر١ّٕخ اٌؼضٌلخ ف١لٗ ٌّلذح 

ٚB2 .ٟاٌم١بع 

َ ، فلٟ ؽل١ٓ أؼلذَ ºٚ َ55 º 35ػٕذ ِؼبٍِخ اٌفطش ثّغزٜٛ ؽلشاسٞ  B1 ٚB2 عُ الافلا  َ ظٙٛسا( أؼذ2اظٙش اٌغذٚي )

َ ، º 15َ ، ٌىٓ ظٙش ولا إٌٛػ١ٓ ِٓ عُ الافلا ػٕلذ ِغلزٜٛ ؽلشاسٞ ºٚ َ45 º 25ػٕذ اٌّغز١٠ٛٓ اٌؾشاس١٠ٓ  B2ظٙٛس عُ الافلا 

َ ٘للٛ إٌلٝ ػبِللً 15ºػٕللذ دسعلخ ؽلشاسح  B1 ٚB2 ، ٚسثّللب ٠ؼلٛد إفلشاص عللُ الافللا 6.5رغلبٚٞ pH ٚوبٔلذ ع١ّلغ اٌّغللز٠ٛبد ػٕلذ 

َ ِٕؼلذ ّٔلٛ اٌفطلش 55ºاٌفطش لاْ ٘زٖ اٌذسعخ اٌؾشاس٠خ لا رّضً إٌّٛ الأِضً ٌٍفطش ، إِب دسعخ اٌؾشاسح  اٌزٞ ٠زؼشع ا١ٌٗالإعٙبد 

َ رٕلزظ علُ  35ºخ اٌؾشاس٠لخ فملذ ٚعلذٖ اٌذسعل [28] ا١ٌٗ ثظٛسح ربِخ ٚثبٌزبٌٟ ػذَ إٔزبط عُ الافلا ، ٚلا رزفك ٘زٖ إٌز١غخ ِغ رٛطً

   َ .       º 29.6إر ٚعذح إْ فغزك اٌؾمً ٠ضداد ثبٌزٍٛس ثغُ الافلا ػٕذ دسعخ ؽشاسح أوضش ِٓ [29] ، ٚوزٌه لا رزفك ِغ  B1الافلا 

( ، ٌىٓ ػٕذ 9.5 – ٠6.5زشاٚػ ث١ٓ ) pHػٕذ ِغزٜٛ  B1 ٚB2ظٙش عُ الافلا  pHٚوزٌه ث١ٓ اٌغذٚي ٔفغٗ ٚف١ّب ٠خض 

ٚوبٔذ دسعخ اٌؾشاسح ػٕذ B1 فمذ ظٙش إٌٛع  ٠5غبٚٞ  pHأؼذَ ظٙٛس ولا إٌٛػ١ٓ ِٓ عُ الافلا ، إِب  ٠3.5غبٚٞ pH ِغزٜٛ 

َ ، ٚ٘زا لذ ٠ؼضٜ إٌٝ إْ اٌفطش ٠فؼً الأٚعبؽ راد اٌطج١ؼخ اٌؾبِؼ١خ اٌّؼزذٌخ ٚاٌمبػذ٠خ اٌؼؼ١فخ لإٔزبط º 25ع١ّغ اٌّغز٠ٛبد 

( ٠ضجؾ إٔزبط عُ الافلا ثظٛسح ربِخ فٟ ؽجٛة 3 – 2اٌّزشاٚػ ث١ٓ ) pHفمذ ٚعذ ِغزٜٛ  [8] ، ٚرزفك ٘زٖ إٌز١غخ ِغ عُ الافلا 

 .  pHٚثشىً ؽشدٞ ِغ ِغزٜٛ  B1ذ ِٓ إٔزبط عُ الافلا ٠( ٠ض7 – 3اٌّزشاٚػ ث١ٓ ) pHإِب ِغزٜٛ  ،اٌزسح اٌظفشاء 

، فلٟ ؽل١ٓ أؼلذَ % 80ٚ 65ٚ 20ٚٞ ٠غلبRHػٕذ ِغزٜٛ  B1ٚث١ٓ اٌغذٚي ٔفغٗ إْ اٌشؽٛثخ إٌغج١خ أظٙشد عُ الافلا 

فملؾ ، ٚوبٔلذ ع١ّلغ ِغلز٠ٛبد  B2ظٙلش إٌلٛع  % ٠35غلبٚٞ  RHِغلزٜٛ  ػٕلذ ، ٌٚىلٓ %٠50غلبٚٞ  RHْ ػٕذ ِغلزٜٛ بإٌٛػ

RH  25ػٕذ دسعخ ؽشاسح º ٚ َpH 6.5  ٠ض٠ذ ِٓ ِؼلذي إٔزلبط  80فمذ ٚعذ اٌشؽٛثخ إٌغج١خ ػٕذ  [30]، ٚرزفك ٘زٖ إٌز١غخ ِغ %

 B1رلؤدٞ إٌلٝ إفلشاص علُ الافللا % 85إر ٚعذا اٌشؽٛثخ إٌغلج١خ ػٕلذ  [6]اٌجٕذق اٌجشاص٠ٍٟ ، ٚوزٌه ِغ ِب رٛطً إ١ٌخ عُ الافلا فٟ 

 فٟ اٌشص .

  

في  A. flavusبفعم B2  و  B1 إنتبج سى الافلا فيدرخت انحرارة والأس انهيذروخيني وانرطىبت اننسبيت ( تأثير 2اندذول )

 .  PDAوسظ 

 سى الافلا انعىايم

B1 B2 

 9.5 8 6.5 5 3.5 9.5 8 6.5 5 3.5 الأس انهيذروخيني

- + + + + - - + + + 

 55 45 35 25 15 55 45 35 25 15 درخت انحرارة

+ + - + - + - - - - 

 80 65 50 35 20 80 65 50 35 20 انرطىبت اننسبيت

+ - - + + - + - - - 

 + : إٔزبط عُ الافلا .

 الافلا . : ػذَ إٔزبط عُ  -

  A. flavus . تأثير انفيتبيينبث في نًى انفطر

ثل١ٓ اٌف١زب١ِٕلبد ٚاٌزشو١لض ، ٚ أْ  0.05(  أْ ٕ٘بن فشٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ٚ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّب١ٌلخ 3أظٙشد إٌزبئظ فٟ اٌغذٚي )

 ٓ أػلاٖ .١ٔز١غخ اٌزذاخً ث١ٓ اٌؼبٍِ 0.05ٕ٘بن فشٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّب١ٌخ 
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،  A. flavusّٔلٛ اٌفطلش  فلٟرفٛلبً ػٍٝ ثم١خ اٌف١زب١ِٕبد فٟ رأص١شٖ اٌزضج١طلٟ  A اٌف١زب١ِٓ فمذ اظٙش ف١زب١ِٓ فّٓ ؽ١ش ٔٛع 

 2ٍِغُ/ًِ ، فٟ ؽ١ٓ اٌزشو١لض ) 3عُ ػٕذ رشو١ض  0عُ ، إر ثٍغ ِؼذي ّٔٛ ِغزؼّشح اٌفطش  3.05ٌٍفطش ٚ ٘ٛ  فأػطٝ ألً ِؼذي ّٔٛ

ثبٌّشرجلخ اٌضب١ٔلخ ثل١ٓ اٌف١زب١ِٕلبد فلٟ  E( علُ ػٍلٝ اٌزلٛاٌٟ ، ٚ ٠لأرٟ ف١زلب١ِٓ 3.75ٚ  2.58( ٍِغُ/ًِ أػطٝ ِؼذي ّٔلٛ ٌٍفطلش) 1ٚ 

ٍِغُ/ِلً ، فلٟ ؽل١ٓ  3علُ ػٕلذ رشو١لض  4.25علُ ، فملذ ثٍلغ ِؼلذي ّٔلٛ ِغلزؼّشح اٌفطلش  4.52ر أػطٝ ِؼلذي ّٔلٛ إرأص١شٖ اٌزضج١طٟ 

ثبٌّشرجلخ الأخ١لشح اٌلزٞ أػطلٝ  Cٌٟ ، ٚ علبء ف١زلب١ِٓ ( عُ ػٍٝ اٌزٛا5ٚ  4.33( ٍِغُ/ًِ أػطٝ ِؼذي ّٔٛ ٌٍفطش )1ٚ  2اٌزشو١ض )

( ٍِغُ/ِلً أػطلٝ ِؼلذي ّٔلٛ 1ٚ  2ٍِغُ/ًِ ، فٟ ؽل١ٓ اٌزشو١لض ) 3عُ ػٕذ رشو١ض  5عُ ، إر ثٍغ ِؼذي ّٔٛ اٌفطش  5.48ِؼذي ّٔٛ 

ِغب١ِغ فؼبٌٗ ٌزضجل١ؾ اٌغلُ خزلاف فٟ ؽج١ؼخ ٚرشو١ت وً ف١زب١ِٓ ٌّب ٠ؾز٠ٛٗ ِٓ الا( عُ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ . ٚ ٘زا لذ ٠ؼٛد إٌٝ 7.25ٚ 6)

  (.4اٌشىً )

ٍِغُ/ًِ فٟ رأص١شٖ اٌزضج١طلٟ ٚ ثفشٚللبد ِؼ٠ٕٛلخ ػٕلذ ِغلزٜٛ  2،   1ٍِغُ/ًِ رفٛلب ػٍٝ اٌزشو١ض٠ٓ  3ٚ لذ أظٙش اٌزشو١ض 

 عللُ ، ٚ أخ١للشا 4.33ٍِغُ/ِللً  اٌللزٞ أػطللٝ ِؼللذي ّٔللٛ  2عللُ ، ١ٍ٠للٗ اٌزشو١للض  3.11ر أػطللٝ ِؼللذي ّٔللٛ ٌٍفطللش إ،   0.05اؽزّب١ٌللخ 

اٌزشاو١لللض اٌم١ٍٍلللخ ِلللٓ ِلللبدح  اْ  اٌلللزٞ ٚعلللذ [19]علللُ ، ٚ٘لللزٖ إٌز١غلللخ رزفلللك ِلللغ 5.31ر أػطلللٝ ِؼلللذي ّٔلللٛ إٍِغُ/ِلللً  1اٌزشو١لللض 

Methyleugenol  ٌٙب فؼب١ٌخ رضج١ط١خ ل١ٍٍخ ػٍٝ اٌفطش ثبٌّمبسٔخ ِغ اٌزشاو١ض اٌؼب١ٌخ أٞ إْ ِؼذي ّٔلٛ اٌفطلشA. flavus  ٝ٠ظلً إٌل

% ِٓ اٌّلبدح  5.0عُ ػٕذ رشو١ض  0% ، ث١ّٕب ٠ظً إٌّٛ إٌٝ  0.1ػٕذ رشو١ض  (PMA)فغزك عُ ػٍٝ ٚعؾ اوبس ِغزخٍض اٌ 3.9

ٚ  Piperlongumine  ٚPiperine  ٚPipernonalineؽ١لللش ٚعلللذ إْ ٌٍّشوجلللبد اٌم٠ٍٛلللخ الأسثؼلللخ [31]، ٚولللزٌه ارفملللذ ِلللغ

Piperoctadecalidine  ِؼب ا ربص١ش ػٍٝ ِؼذي ّٔٛ اٌفطشA.flavus ٘لزٖ اٌم٠ٍٛلذاد ٠جٍلغ ِؼلذي ّٔلٛ اٌفطلش % ِل 0.1 فلبٌزشو١ض ٓ

ٔغجخ اٌزضج١ؾ ثض٠بدح رشو١لض  دٍُِ ، أٞ صاد 47% ٠ظً ِؼذي ّٔٛ اٌفطش إٌٝ  0.5، فٟ ؽ١ٓ اٌزشو١ض  (PDA)ٍُِ فٟ ٚعؾ  50إٌٝ 

 اٌّبدح .   

 

بعذ أسبىع ين  A. flavus( تأثير انفيتبيينبث وتركيزهب وانتذاخم بينهًب في يعذل قطر يستعًرة )سى( انفطر   3اندذول )

 و .º 2±  27انحضن بذرخت حرارة 

انتركيز    

 

 انفيتبيين

يبء  1يقبرنت 

 يقطر

 2يقبرنت 

Clotrimazole 

2mg/ml 

1 

mg /ml 

2 

mg/ml 

3 

mg/ ml 

انًعذل 

 نهفيتبيين

A 9 0 3.75 2.58 0 3.05 

E 9 0 5 4.33 4.25 4.52 

C 9 0 7.25 6 5 5.48 

  3.11 4.33 5.31 0 9 انًعذل نهتركيز

 

 انتذاخم انتركيز انفيتبيين انعبيم

LSD 0.05 0.44 0.57 0.98 

 

 . اٌزغشثخ أعش٠ذ ثضلاس ِىشساد 
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 إنى تراكيز يختهفت ين  A. flavus( اننسبت انًئىيت نهتثبيظ نتيدت تعريض انفطر 4شكم )

 . PDAعهى وسظ   Cو Eو Aفيتبيين 

  Minimal Inhibitory Concentration (MIC)كيز انًثبظ الأدنى تحذيذ انتر

ٚ رؾذ٠للذ ٔللٛع اٌف١زلب١ِٓ الأوضللش فؼب١ٌللخ فلٟ ّٔللٛ اٌفطللش ، إر ٠جلل١ٓ  A. flavus ثؼلذ ِؼشفللخ رللأص١ش اٌف١زب١ِٕلبد فللٟ ّٔللٛ اٌفطلش

فزشو١ضٖ اٌّضجؾ الأدٔٝ ثٍلغ  Aزب١ِٓ ٍِغُ / ًِ ، فٟ ؽ١ٓ  ف١ 0.5وبْ ٌّٙب اٌزشو١ض اٌّضجؾ الأدٔٝ ٘ٛ  E  ٚC( إْ ف١زب١ِٓ 4اٌغذٚي )

 ٍِغُ / ًِ . 1

 

 . A. flavus( انتركيز انًثبظ الأدنى نهفيتبيينبث في انفطر 4انشكم )

 انتركيز انًثبظ الأدنى نىع انفيتبيين ث

1 A 1 mg/ml 

2 E 0.5 mg/ml 

3 C 0.5 mg/ml 

 

  A. flavus فطرين قبم ان B2و B1تأثيـر انفيـتبيـينـبث فــي إنتبج سى الافلا 

( اٌؾللبٚٞ ػٍللٝ رشاو١للض PDAفللٟ ٚعللؾ ) AfZ3 A.flavusٔٛػ١للبً إٌّلزظ ِللٓ لجللً اٌؼضٌللخ B1 ٚ B2رلُ رؾذ٠للذ عللُ الافلللا 

 اٌم١بعٟ. B1 ٚB2َ ، ِٓ خلاي اٌّمبسٔخ ِغ عُ الافلا 2º±27أ٠بَ ثذسعخ  7ِخزٍفخ ِٓ اٌف١زب١ِٕبد ثؼذ ر١ّٕخ اٌؼضٌخ ف١ٗ ٌّذح 

ػٕلذ ِؼبٍِلخ اٌفطلش ثزشو١لض B1 ػٍلٝ ثلبلٟ اٌف١زب١ِٕلبد إر ظٙلش علُ الافللا  Eف١زب١ِٓ رفٛق ( 5أظٙشد إٌزبئظ فٟ اٌغذٚي )

ػٕلذ  B2ػٕذ ع١ّغ اٌزشاو١ض ثبلإػبفخ إٌٝ إٌٛع  B1فمذ ظٙش إٌٛع  A، إِب ف١زب١ِٓ  B2ٍِغُ/ًِ ، ٌىٓ صجؾ إٔزبط عُ الافلا  1ٚ2ٚ3

ْ ػٕلذ ع١ّلغ ب، إر ظٙلش إٌٛػل B1 ٚB2ػٍلٝ رضجل١ؾ علُ الافللا  زلٗلبث١ٍفلٟ اٌّشرجلخ الأخ١لشح فلٟ  Cٍِغُ/ًِ ، ٚعبء ف١زلب١ِٓ 1رشو١ض 

 . B2ٍِغُ/ًِ فمذ صجؾ إٔزبط عُ الافلا 3اٌزشاو١ض ِبػذا رشو١ض 

٘لٛ إٔٙلب رؼّلً ػٍلٝ رغ١لش اٌزشو١لت اٌى١ّ١لبئٟ ٌٍغلُ أٚ رلشرجؾ ثشلذح  B1   ٚB2 ٚلذ ٠ؼٛد اٌغجت فٟ ػلذَ ظٙلٛس علُ الافللا

ِٓ الا٠غ الأٌٟٚ اٌزٞ ٠ؼزجش أٌٍجٕخ الأعبع١خ فٟ رى٠ٛٓ علُ الافللا ،  Acetateبد رىْٛ ِشوت ، أٚ سثّب رّٕغ اٌّغزخٍظ [32]ِؼٗ

ٚلذ رج١ٓ ِلٓ  . B2٘ٛ ٌشثّب اسرجبؽ اٌّغزخٍظبد ثأؽذ ِشوجبد ِغبس رى٠ٛٓ عُ الافلا  B2ٚغ١بة  B1إِب فٟ ؽبٌخ ظٙٛس عُ الافلا 

إر  [4]، ٚ٘لزٖ إٌز١غلخ لا رزفلك ِلغ ِلب ٚعلذٖ ١B1خ ػٍٝ رضج١ؾ إٔزبط عُ الافلا إٌزبئظ أػلاٖ إْ ع١ّغ رشاو١ض اٌف١زب١ِٕبد ١ٌظ ٌٙب اٌمبثٍ

ٍِغُ/ِلً ِٕلغ ظٙلٛس علُ  1ٍِغُ/ًِ ، فٟ ؽ١ٓ اٌزشو١ض  1ػٕذ ِغزٜٛ الً  B1أظٙشد عُ الافلا  α- Caroteneإْ ع١ّغ اٌزشاو١ض 

 -β( ِب٠ىشٚغشاَ/ِلً ِلٓ 1000 – 0.032ث١ٓ ) إر ٚعذ ع١ّغ اٌزشاو١ض إٌّؾظشح[4]، ِٚٓ عبٔت أخش رزفك إٌزبئظ ِغ  B1الافلا 

Carotene  لا رضجؾ إٔزبط عُ الافلاB1 . 
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 .  PDAفي وسظ  A. flavusبفعم B2    و  B1 إنتبج سى الافلا فييهغى/يم ين انفيتبيينبث  ( تأثير انتراكيز انًختهفت5اندذول )

 

 سى الافلا نىع انفيتبيين ث

B1 B2 

1 2 3 1 2 3 

1 A + + + + - - 

2 E + + + - - - 

3 C + + + + + - 

 

: أٔزبط عُ الافلا .+     

: ػذَ أٔزبط عُ الافلا   -
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