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 تأثير اضافة نوعين من المنكهات الغذائية بالعميقة في الصفات الإنتاجية لمسمان الياباني
  2شهرزاد محمد جعفر الشديدي                                    1رشاد فالح حمد     
 استاذ مساعد                                             طالب ماجستير       

 الزراعة / جامعة بغداد كمية1
 كمية الزراعة / جامعة بغداد1/ مركز بحوث السوق وحماية المستهمك 2

  *rashado152@gmail.com انبزيذ الانكتزوَي:

:المستخمص  
وذلك من خلال استخدام  تكنولوجيا انتاج البيضفي مجال ىدف البحث وفي اول دراسة من نوعيا 

مستويات مختمفة لنوعين من النكيات الغذائية في العميقة ىي الفانيلا والبرتقال فضلا عن تحسين بعض الصفات 
/  23اجري البحث الحقمي في كمية الزراعة في ابو غريب / جامعة بغداد لممدة من الانتاجية لمسمان الياباني. 

يوم في اقفاص .  30تم تربية اناث طائر السمان الياباني بعمر  . إذ 2016/ 12/  30ولغاية  2016/  9
واستخدام نوعين من النكيات الغذائية الصناعية)نكية الفانيلا و نكية البرتقال( بييئة مسحوق اسباني المنشأ. تم 

املات شرائيا من الاسواق التجارية الواقعة في منطقة الشورجة / بغداد. وتم تقسيم المعاملات الى خمسة مع
% نكية الفانيلا الى 1بواقع مكررين لكل المعاممة : الاولى: معاممة السيطرة )بدون اضافة(. الثانية : اضافة 

% نكية البرتقال الى العميقة . 1% نكية فانيلا الى العميقة . الرابعة: اضافة 0.5العميقة. الثالثة: اضافة 
ذ بينت نتائج التحميل الاحصائي لمصفات الانتاجية وجود إ % نكية البرتقال الى العميقة .0.5الخامسة: اضافة 

والتي بينت تفوق كلا المعاممتين الثانية والخامسة وتمتيا المعاممة الثالثة  (P<0.01)فروق عند مستوى معنوية 
معدل وزن البيضة وانتاج والرابعة في حين سجمت المعاممة الاولى اوطئ القيم في صفات نسبة انتاج البيض و 

نستنتج . البيض التراكمي وكتمة البيض المنتج وكفاءة التحويل الغذائي خلال الفترات الثلاثة الاخيرة من الدراسة
% من المنكيات الغذائية التجارية لمعمف لتحسن عدد كبير من الصفات  1او  0.5امكانية اضافة نسب 

 الانتاجية لمسمان الياباني.
 , نكهات غذائية)فانيلا وبرتقال( , سمان ياباني , صفات انتاجية. بيضتكنولوجيا انتاج ال:  كممات مفتاحية

 .البحث مستل من رسالة ماجستير لمباحث الثاني
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Abstract: 

The aim of this novel study which is the first study in Egg production technology 

through the use of different concentrations of two types of food flavors used in the 

feed, the first is vanilla and the second one is the orange flavor, as well as improve 

some of the eggs produced of Japanese quail birds. Practical part of research was 

conducted at the college of Agriculture at Abu Ghraib / University of Baghdad for the 

period from 23/9/2016 until 30/12/2016. The 30-day-old Japanese quail were reared 

in cages .Two types of food flavors ( the vanilla flavor and orange flavor) were used 

(powder form), Spanish made were purchased from commercial markets located in 

the area of Shorja / Baghdad. The animals were divided into five groups with two 

replicates for each groupA First: Control group (without any addition to feed), Second: 

1% vanilla flavor was added to feed. Third: 0.5% vanilla flavor was added to feed. 

Fourth: 1% orange flavor was added to feed. Fifth: 0.5% orange flavor was added to 

feed. The results of the statistical analysis of the production characteristics showed 

significant differences (P <0.01) which showed that best enhancement was appeared 

in the second and fifth treatment groups followed by the third and fourth treatment 

groups. The first treatment showed the lowest characteristic values in the percentage 

of egg production average of eggs weight, accumulative egg production, produced 

eggs weight and the food conversion ratio (FCR) during the last three periods of the 

study. In conclusion, we suggest the possibility of adding 0.5% or 1% of vanilla 

flavor and orange flavor respectively of this commercial food flavorings to the diet of 

the birds to improve productive characteristics of Japanese quail. 
Keywords: Egg production technology, food flavors (vanilla and orange, Japanese quail, the 

eggs produced. 

 :المقدمة
لمحيوانات في  ( ذو شعبية عالمية و انموذجاً  Coturnix coturnix japonicaطائر السمان الياباني )

الدراسات البيولوجية بالمقارنة مع غيره من الطيور الداجنة لأنو يصل إلى مرحمة النضج الجنسي في وقت مبكر 
كمصدر لمحوم والبيض المنتج  اسابيع, وان معدلات انتاج البيض اعمى مع خصائص المتميزة 7الى  6بحدود 

, والأىم من ذلك أنو لديو مقاومة عالية ضد الظروف  في عدة بمدان من العالم , وانخفاض متطمبات التغذية
مميار نسمة ,  9يصل تعداد سكان العالم إلى حوالي  2050(. تشير التوقعات اِلى انو بحمول عام 3البيئية )

وان أعمى معدلات النمو السكاني تحدث في المناطق التي تعاني من انعدام الأمن الغذائي مقارنة بالدول 
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مثل رؤية لجنة البيض الدولية في امكانية تسييل وتوفير إمدادات غذائية مستقمة ومستدامة من المتقدمة , وتت
(, والزيادة في 22بيض المائدة بما يكفل الاكتفاء الذاتي من ىذا المصدر الغذائي للإنسان الآن وفي المستقبل )

بيض ذو نوعية ممتازة وتكمفة إنتاج واستيلاك البيض في جميع أنحاء العالم أمر عقلاني, لأن بروتين ال
 ( ,36اقتصادية منخفضة, في حين أن ىناك حاجة إلى طمب كبير عمى مصادر البروتين في البمدان النامية)

زيادة الوعي العام من المستيمك لمعلاقة بين الدىون الغذائية وحدوث الإصابة بأمراض القمب التاجية أدت لكن 
وجود دعوات من أطباء أمراض القمب لتجنب تناول البيض  الى انخفاض استيلاك البيض, فضلا عمى

 ومنتجاتو.
(, والفانيمين ىو مركب عضوي فينولي الدييايد  7) الفانيلا ىي النكية الأكثر شعبية في جميع أنحاء العالم

, ويعتبر مضاد اكسدة ومضاد  (5)وىو عنصر النكية الرئيسي في الفانيلا   C8H8O3صيغتو الجزيئية 
(.نكية البرتقال المركب المسؤول عنيا بشكل رئيسي ىو 35 ,16 ,32 ,26 ,11ت ومضاد خمائر)ميكروبا

, وىو تربين احادي مع اثنين من وحدات  C10H16( مركب عطري صيغتو الكيميائية (limoneneالميمونين 
الميمونين يعد ( 34( . يعد الميمونين في العطور معزز لمنشاط العصبي عن طريق حاسة الشم )28إيزوبرين )

(.لذا ييدف البحث الى 21ومضاد أكسدة ومضاد لمميكروبات ) (30)ومضاد لمفطريات  (1)مضاد طفيميات
تأثير ىذه المنكيات في بعض الصفات الانتاجية لمبيض المنتج من طيور السمان الياباني وذلك من معرفة 

 العميقة ىي الفانيلا والبرتقال.خلال استخدام مستويات مختمفة لنوعين من المنكيات الغذائية في 
 :المواد وطرائق العمل

 2016/  9/  23اجري البحث الحقمي في كمية الزراعة في ابو غريب / جامعة بغداد )الموقع القديم( لممدة من 
وضع  سطحية, يوم في اقفاص 30سمان ياباني بعمر  طير 150 . حيث تم تربية 2016/ 12/  30ولغاية 

 .مكرر لكل معاممةقفص ىو كل ذكر( و  1 + انثى 14 ) في كل قفص
تم تحضير علائق التجربة لمدد متعاقبة وكانت المدة بين كل تحضير وآخر واحد اسبوع . تحضير العلائق : 1

يقة تحضير العميقة بواسطة خلاط وذلك لكي لا تفقد النكيات المضافة خصائصيا العطرية, حيث كانت طر 
 .ية الزراعة ائي التابع لكمالعمف الكيرب

 -:  معاملات بواقع مكررين لكل معاممةتم تقسيم المعاملات الى خمسة  :. المعاملات 2
 الاولى: معاممة السيطرة )بدون اضافة(.

 % نكية الفانيلا الصناعية.1الثانية : اضافة 
 % نكية فانيلا الصناعية.0.5الثالثة: اضافة 
 % نكية البرتقال الصناعية.1الرابعة: اضافة 

 % نكية البرتقال الصناعية.0.5الخامسة: اضافة 
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يوم . تم شرائيا من  30بعمر  رذك 10من طيور السمان الياباني مع  انثى 140استخدام  أذ . طيور التجربة:3
 .مزارع عش السمان الواقعة في منطقة زيونة خمف محطة وقود المثنى

تم اجراء التجربة في  احدى قاعات حقل  الطيور الداجنة الواقع في كمية الزراعة في ابو . قاعات التربية: 4 
الطيور بشكل عشوائي عمى المعاملات ووضعت الطيور في  اذ وزعتغريب /جامعة بغداد )الموقع القديم(. 

وكل معاممة  طير  30اقفاص المعاملات وكانت كثافة التربية )عدد طيور المعاممة( انو كل معاممة تحوي 
طول مدة التربية كانت ثلاث اشير انتاجية, قسمت الى ستة فترات  وزعت في قفصين. و قسمت الى مكررين

 يوم. 14وكل فترة كانت 
التي  (Vanilla flavor( لكل من نكية الفانيلا )Powderوىي عبارة عن مسحوق ). المادة المضافة: 5

اسباني المنشأ. تم  التي تحتوي مركب الميمونين(Orange flavor, ونكية البرتقال )تحتوي مركب الفانيمين 
 شرائيا من الاسواق التجارية الواقعة في منطقة الشورجة / بغداد .

 :التركيب الكيميائي لمنكهات المضافة.1جدول

 المادة
 التحميل الكيميائي

 المركب الفعال
 رماد% رطوبة% دىن% بروتين%

 الميمونين 83 12 3 1.67 نكية البرتقال
 الفانيمين 83.74 11.5 3.2 1.59 نكية الفانيلا

 : تركيب العميقة الاساسية والتحميل الكيميائي المحسوب لها.2جدول 
 النسبة المئوية)%( المكونات
 30 ذرة صفراء

 31.9 حنطة
 25 *كسبة فول الصويا

 5 **مركز بروتيني
 2 زيت نباتي
 5.5 حجر كمس

 0. 3 داي كالسيوم فوسفات
 0.3 ممح طعام
 100 المجموع

 ***التركيب الكيمياوي المحسوب
 2894 1-كغم.الطاقة الممثمة كيمو سعرة

 19.5 البروتين %
 1.2 اللايسين %
 0.57 المثيونين %
 2.5 الكالسيوم %
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 0.49 الفسفور المتوفر%
 كغم طاقة ممثمة.كيمو سعرة /  2230% بروتين خام و 44* كسبة فول الصويا احتوت عمى 

 Wafi% .شركة  40دجاج البياض( نسبة البروتين فيه(**مركز بروتيني 
 NRC (25.)***التحميل الكيميائي لمكونات العميقة حسب ما ورد في 

 الصفات المدروسة: 
 .تم وزن البيض يوميا لكل مكرر بصورة فردية بميزان حساس يقرأ لأقرب مرتبتين عشريتين وزن البيض : 

وتم حسابو عمى كان البيض يجمع بين الساعة الرابعة مساءاً والساعة الثامنة صباحا إنتاج البيض : 
 (.2حسب المعادلة التي اشار ليا) H.D%اساس 

H.D  %= 
 عدد البيض المنتج في مدة معينة

 طول المدة بالايام× عدد الطيور  في حضيرة التربية 011×
% كما في H.Dوعلى أساس تم حساب تراكمي انتاج البيض حسة المعادلة التي اشار تزاكًي اَتاج انبيض: 

 (A?8المعادلة الاتية )

 فترة الانتاج× H.Dانتاج البيض%تراكمي البيض=  
 Roseحسب المعادلة التي ذكرىا  تم قياس كتمة البيض المنتج لكل معاممة بالغرام / يومكتمة البيض المنتج : 

 .( وكما يأتي:31)
 معدل وزن البيض× كتمة البيض المنتج/ طير = نسبة البيض المنتج خلال اليوم       

تم حساب مقدار العمف المستيمك عن طريق وزن كمية العمف المستيمكة في نياية كل يوم استهلاك العمف : 
لمطير الواحد  في بداية اليوم لأجل استخراج معدل استيلاك العمف اليوميوطرحيا من الكمية الكمية المقدمة 

 (.2)وحسب المعادلة التي ذكرىا )غرام / طير / يوم( 
 كمية العمف المتبقية –كمية العمف المستهمكة )غم/ طير( = كمية العمف المقدمة

كما تم حساب كفاءة التحويل الغذائي اللازمة للإنتاج كيمو غرام واحد من البيض : كفاءة التحويل الغذائي
 (.2)وحسب المعادلة التي ذكرىا 

 ع× و \×كغم بيض= ك\كغم عمف
د البيض المنتج خلال المدة =عدع,  =متوسط وزن البيضة )غم(و ,= كمية العمف المستيمك خلال مدة ك

 .نفسيا

 التحميل الاحصائي:

المعرراملات المختمفررة فرري أُجررري التحميررل الاحصررائي لمبيانررات باسررتخدام التصررميم العشرروائي الكامررل لدراسررة تررأثير 
( واختبرررت الفررروق 33)  SASفرري تحميررل البيانررات الصررفات المدروسررة واسررتعمل البرنررامج الاحصررائي الجرراىز

 -( وفق النموذج الرياضي الآتي: 15) Duncanالمعنوية بين المتوسطات باستخدام اختبار
Yij = + Ti + eij  
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 إذ أن : 
Yi j    يمثل قيمة المشاىدة  =j   العائدة لممعاممة ( لمصفة المدروسةi  .) 

    .يمثل المتوسط العام لمصفة = 
Ti  ( نكية 0.5% نكية برتقال,1% نكية فانيلا,0.5% نكية فانيلا,1=  يمثل تأثير معاملات الاضافة %

 برتقال(.
e i j  . يمثل الخطأ العشوائي الخاص بالمشاىدة = 

 :النتائج والمناقشة
 (P<0.01)( وجود فروق معنوية 3أظيرت نتائج التحميل الاحصائي لمجدول )%:  H.Dنسبة انتاج البيض 

والتي بينت تفوق كلا المعاممتين الثانية والخامسة ولمفترة الاولى. اما الفترة الثانية فمم تظير أي فروق معنوية 
عمى المعاممة الاولى عند مستوى معنوية  تفوق جميع المعاملاتبين المعاملات. ويلاحظ في الفترة الثالثة 

(P<0.01) اما في الفترة الرابعة فيلاحظ تفوق المعاممة الثانية والثالثة عمى جميع المعاملات الباقية عند .
. اما في الفترة في حين لم يظير فرق معنوي بين المعاممة الرابعة والمعاممة الخامسة (P<0.01) مستوى معنوية

ت المعاممة الثانية والثالثة والرابعة والخامسة عمى المعاممة الاولى عند مستوى معنوية الخامسة فقد تفوق
(P<0.01) واستمر التفوق المعنوي .(P<0.01)  لمعاملات اضافة النكيات الاربعة خلال الفترة السادسة

في الفترة الاولى الى )الاخيرة( مقارنة بمعاممة السيطرة. يعزى سبب وجود فروقات معنوية بين جميع المعاملات 
بداية فترة انتاجية فمم يكن تأثير قوي عمى طيور التجربة من قبل الاضافات العمفية )نكية الفانيلا والبرتقال( 

%( لكلا النكيتين. يلاحظ وجود فروق معنوية عمى مستويات مختمفة من المعنوية 1% و 0.5بنسبيا المختمفة )
السيطرة )بدون اضافة(, قد يعزى ذلك الى فعالية مركب الفانيمين كعامل  اممةالمعاممة الثانية والثالثة عمى المع

بذلك حافظ عمى صحة الطيور مما ادى الى استفادة الطير  ( 32 , 26وكمضاد اكسدة والتيابات ) (13)نكية
 150و 100و 50( حيث وجد عند اضافة مستويات مختمفة )14من العمف بشكل كبير. وىذا يتفق مع )

( p<0.05عمف( من الزيوت العطرية في عميقة الدجاج البياض ادت الى تفوق معنوي بمستوى )1-كغم .ممغم
لجميع معاملات الاضافة مقارنة مع معاممة السيطرة )بدون اضافة(. اما بالنسبة لممعاممة الرابعة والخامسة فقد 

نكية  تأثيرالسيطرة )بدون اضافة( الى يعزى تفوقيا معنويا خلال الفترة الثالثة والفترة الخامسة عمى معاممة 
البرتقال التي تحوي مركب الميمونين الذي يزيد نشاط اليضم عن طريق زيادة افراز الانزيمات في القناة اليضمية 
وعممو كمضاد اكسدة ومضاد التيابات مما جعل الطير ينتج البيض بغزارة بسبب تييئة ظروف غذائية وصحية 

لقشور الحمضيات تحفز  )الطبيعية(ا يتفق مع عدة دراسات اكدت ان الزيوت الأساسيةوبيئية في أن واحد , وىذ
عممية اليضم بشكل إيجابي و تنشط وظيفة الأمعاء عن طريق تنشيط إفرازات الجياز اليضمي مثل الصفراء 

ل من ( وتقمAmylase( و الأميميز )Trypsin) والمخاط, وتعزيز نشاط و إفراز الانزيمات منيا التربسين
, 24 ,33)( مع جدار الأمعاء perfringens .Clو  E. coliالتصاق المسببات المرضية )عمى سبيل المثال: 
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( عندما قارنوا بين خميط من الزيوت الاساسية )ضمنيا زيت الحمضيات( مع مضاد 8. وكذلك يتفق مع )(27
الاداء الانتاجي لطائر السمان الياباني , وبينت نتائجيم تفوق  تاثير( ومعرفة اييم اكثر Avilamycinالأكسدة )
في نسبة انتاج البيض عند اضافة خميط الزيوت النباتية الاساسية مقارنة مع معاممة (P < 0.05) معنوي 

 .Avilamycin)السيطرة ومعاممة اضافة )
 % H.D: تأثير اضافة المنكهات الغذائية في نسبة  نتاج البيض 3جدول   

0
 انًزحهت

2
يستىي  انًعايلاث

 T1 T2 T3 T4 T5 انًعُىيت

2.74±55.07 الاونً
3
 B 

64.42±2.33 

A 

60.85±1.59 

AB 

58.71±2.16 

AB 

63.00±3.37 

A 
* 

 N.S 1.42±84.50 2.95±82.78 1.30±81.64 2.38±81.85 1.78±82.57 انثاَيت

 انثانثت
87.64±0.87 

B 

91.64±0.81 

A 

91.78±1.22 

A 

93.07±0.76 

A 

91.50±0.96 

A 
** 

 انزابعت
84.63±1.14 

B 

89.84±1.17 

A 

90.37±1.42 

A 

88.22±2.49 

AB 

88.00±1.31 

AB 
* 

 انخايست
83.36±2.26 

B 

92.59±0.82 

A 

92.08±0.76 

A 

90.55±1.59 

A 

90.78±1.37 

A 
** 

 انسادست
83.16±2.29 

B 

87.75±2.44 

A 

90.52±1.94 

A 

87.75±2.18 

A 

??.:?±9.;8 

A 
* 

انًعذل 

 انعاو

8.?;±>@.;7    

C 

8.=<±?;.=?  

AB 

8.:>± ?;.<; 

AB 

9.79±?:.<8 

BC 

8.?7±??.:= 

A 
** 

0
عبارة عٍ اسبىعيٍ يٍ اسابيع انًذة الاَتاخيت انكهيت نهتدزبت. يزحهت:كم  ًزحهتان

 2
0T (2عهيقت انسيطزة وT  ،T3 :)

% عهً 1.0و 0( استخذاو َكهت انبزتقال بانُسب 4T  ،0Tانتىاني. و)  % عهً 1.0و 0يعايلاث استخذاو َكهت انفاَيلا بانُسب 

انتىاني.
 3

إنً وخىد  %H.Dتشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت  َسبت اَتاج انبيض **.  انخطأ انقياسي ±انًتىسط 

نًعايلاث نصفت َسبت اَتاج تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ ا *(.  p<0.01عهً يستىي ) فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث

تشيز انً عذو وخىد فزوق  N.S(.p<0.05عهً يستىي ) إنً وخىد فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث %H.Dانبيض

 يعُىيت بيٍ انًعايلاث.

( خلال الفترة الانتاجية الاولى وجود فروقات معنوية 4يلاحظ من النتائج المبينة في الجدول )وزن البيض: 
(, من جانب اخر لم T3 و T2 ( مقارنة بباقي المعاملات )T5و T4 و  T1( لصالح )P<0.01بمستوى )

( في الفترة الانتاجية الثانية , اما في الفترة 5Tو 4Tو T1تختمف ىاتين المعاممتين معنوياً مع المعاملات )
املات معنويا عند مستوى اعمى المتوسطات وبذلك تفوقت عمى باقي المع 5Tالثالثة والرابعة فقد حققت المعاممة 

(P< 0.01 و يلاحظ في الفترة الخامسة ىناك تحسن في المعاممة .)T2  حيث تفوقت ىي والمعاممةT5  عمى
 T2(. اما في الفترة السادسة يلاحظ ان التحسن في المعاممة P<0.01باقي المعاملات معنويا عند مستوى )

 و  T1( . في الفترة الاولى تفوق المعاممة )P<0.01بقيت متفوقة عمى باقي المعاملات بمستوى معنوية)
T4وT5 وفي الفترة الثانية لم تظير اي فروق معنوية  قد يعزى ذلك الى ان الطير قد استفاد من العناصر )

الغذائية التي حصل عمييا من مكونات العميقة ولم يحصل اي تأثير من قبل الاضافات العمفية عمى الأداء 
الى تأثير مركب الفانيمين. اما في  T5ا في الفترة الثالثة والرابعة  قد يعزى تفوق المعاممة الانتاجي لمطير. ام

الفترة الخامسة والسادسة فقد يعزى تفوق المعاممة الثانية الى تأثير الاضافات العمفية )نكية الفانيلا و 
, واستمر تفوق معاملات اضافة  البرتقال(عمى الأداء الانتاجي لمطير مما ادى الى زيادة وزن البيض المنتج
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النكيات عمى معاممة السيطرة في صفة وزن البيضة في معدلاتيا العامة , وقد يكون التأثير عمى زيادة نشاط 
اليضم في الامعاء الدقيقة , وكذلك عمل مركب الميمونين عمى قمع نشاط وتكاثر الاحياء المجيرية في القناة 

صاص العناصر الغذائية من قبل الامعاء الدقيقة وبالتالي زيادة وزن وانتاج اليضمية مما يؤدي الى زيادة امت
( حيث اشار الى ان مستخمصات وزيوت النباتات العطرية ليا خاصية مميزة وىي 12البيض. وىذا يتفق مع )

رة . وكذلك تأثيرىا المفيد بتكاثر الميكروبات المفيدة الموجودة في الامعاء ومنع تكاثر الاحياء المجيرية الضا
التي اشارة الى ان زيوت قشور الحمضيات في الدواجن تحفز عممية  (27, 24 ,23)يتفق مع عدة دراسات 

اليضم بشكل إيجابي و تنشط وظيفة الأمعاء عن طريق تنشيط إفرازات الجياز اليضمي مثل الصفراء والمخاط, 
( وتقمل من التصاق Amylaseميميز )( و الأTrypsinوتعزيز نشاط و إفراز الانزيمات منيا التربسين )
في عميقة الدجاج  Bergamia ( استخدام زيت حمضيات 6المسببات المرضية عمى جدار الأمعاء. ويتفق مع )

عمف لمعرفة اثره عمى الاداء الانتاجي والصفات  1-كغم.( مل 1.5,  1,  0.5البياض بمستويات مختمفة )
عمف كانت افضل لصفة وزن البيض.  1-كغم.مل0.5النوعية لمبيض المنتج و بينت النتائج انو عند مستوى

بالنسبة لممعاممة الثانية التي اظيرت تفوق معنوي خلال الفترة الخامسة والسادسة فلا توجد بحوث تدعم تعميل 
لمركب الفانيمين تأثير لكن بطيء لذلك ظير التفوق لممعاممة الثانية في الفترتين الخامسة  تفوقيا ولكن قد يكون

والسادسة )الاخيرة( . او قد يكون سبب ذلك ىو ان الفانيمين من المركبات الفينولية المضادة للالتيابات 
الامعاء وبالتالي تحسن  وىذا يؤدي الى تحسن في نشاط الاحياء المجيرية المفيدة في (31 , 23)والفطريات 

 امتصاص العناصر الغذائية بالتالي ينعكس ذلك عمى الاداء الإنتاجي لمطير ويزداد وزن البيض المنتج.
 وسٌ انبيض)غى(تأثيز اضافت انًُكهاث انغذائيت في : 4خذول                        

0
 انًزحهت

2
يستىي  انًعايلاث

 T1 T2 T3 T4 T5 انًعُىيت

0.08±11.31 الاونً
3 

A 

11.04±0.07 

B 

10.98±0.06 

B 

11.41±0.07 

A 

11.48±0.11 

A 
** 

 0.08±11.48 انثاَيت

 

11.63±0.06 

 

11.47±0.07 

 

11.54±0.05 

 

11.61±0.06 

 
N.S 

 0.10±11.38 انثانثت

C 

11.69±0.08 

B 

11.64±0.06 

B 

11.78±0.05 

AB 

11.94±0.07 

A 
** 

 0.05±11.11 انزابعت

D 

11.73±0.06 

B 

11.49±0.05 

C 

11.74±0.06 

B 

11.92±0.06 

A 
** 

 0.06±11.25 انخايست

C 

11.98±0.05 

A 

11.68±0.07 

B 

11.67±0.06 

B 

12.07±0.03 

A 
** 

 0.05±11.76 انسادست

D 

12.24±0.04 

A 

11.99±0.04 

BC 

11.89±0.08 

DC 

12.11±0.10 

AB 
** 

 ;>.B 7.7=±88.>8 A  7.7<±88 ?:.88±<7.7 انًعذل انعاو

AB 

7.7=±88.=> 

AB 

7.7>±88.?< A * 

0
عبارة عٍ اسبىعيٍ يٍ اسابيع انًذة الاَتاخيت انكهيت نهتدزبت. يزحهت:كم  ًزحهتان

 2
0T (2عهيقت انسيطزة وT  ،T3 :)

 % عه1.0ًو 0( استخذاو َكهت انبزتقال بانُسب 4T  ،0T% عهً انتىاني. و)  1.0و 0يعايلاث استخذاو َكهت انفاَيلا بانُسب 

انتىاني.
 3

تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت  وسٌ انبيض إنً وخىد فزوق يعُىيت  **.  انخطأ انقياسي ±انًتىسط 

إنً وخىد  تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت وسٌ انبيض *(.  p<0.01عهً يستىي ) بيٍ يتىسطاث انًعايلاث

 تشيز انً عذو وخىد فزوق يعُىيت بيٍ انًعايلاث. N.S.(p<0.05تىي)عهً يس فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث
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( لصالح (P<0.01( انو في الفترة الاولى تفوقت معنويا بمستوى 5يلاحظ في الجدول ) تراكمي انتاج البيض:
( . وفي الفترة الثانية فمم تظير فروق معنوية بين ,T1 T4, T3( عمى باقي المعاملات )T5و(T2المعاممتين 

( عمى باقي (P<0.01جميع المعاملات . اما في الفترة الثالثة فقد تفوقت المعاممة الثانية و بمستوى معنوية
( (P<0.05(. اما في الفترة الرابعة فقد استمر تفوق المعاممة الثانية بمستوى معنوية T5,T4, T1المعاملات )
(. وفي الفترة الخامسة يلاحظ تفوق جميع المعاملات بمستوى معنوية 1T5,T4, Tالمعاملات )عمى باقي 

(P<0.01( عمى معاممة السيطرة. وفي الفترة السادسة فقد تفوقت المعاممة الثالثة بمستوى معنوية )5P<0.0 )
 و مركب الفانيمين عل عمى جميع المعاملات الاخرى . عمى الرغم من انو لا توجد دراسات تخص نكية الفانيلا

الطيور الداجنة قد يعزى سبب تفوق معاملات الاضافة العمفية )نكية الفانيلا( لممعاممة الثانية ,الى ان نكية 
   Cالفانيلا تحتوي عمى مركب الفانيمين من المركبات الفينولية الذي يعتبر مضاد اكسدة فعاليتوُ اقوى من فيتامين

الطير مما يزيد من الاداء الانتاجي .اما فيما يخص المعاممة الرابعة والخامسة ( بذلك يعزز نشاط صحة 97 (
المضاف ليا نكية برتقال قد يعزى سبب تفوقيا المتذبذب خلال الدراسة الى ان المركب الفعال)الميمونين( 

مستخدم فييا الموجود في ىذ النكية قد يكون لو تأثير عمى اداء الطير مما عزز انتاجو ,وىناك عدة دراسات 
(. ولم تظير  6,8,12) %92زيت قشور الحمضيات التي تحوي عمى مركب الميمونين بشكل طبيعي بنسبة 

 فروق معنوي في المعدلات العامة ليذه الصفة.
 : تأثيز اضافت انًُكهاث انغذائيت في تزاكًي اَتاج انبيض0خذول 

0
 اانًزحهت

2
يستىي  انًعايلاث

 T1 T2 T3 T4 T5 انًعُىيت

 الاونً

215.00 

±16.42
 

B 

252.52 

±19.07 

A 

238.52 

±19.62 

AB 

230.14 

±17.36 

AB 

246.96 

±22.02 

A 

* 

 انثاَيت
323.67 

±18.74 

320.85 

±18.55 

320.02 

±16.72 

324.49 

±21.93 

331.24 

±17.94 
N.S 

 انثانثت

343.54 

±14.38 

B 

359.22 

±16.82 

A 

359.77 

±17.87 

A 

364.83 

±15.28 

AB 

358.68 

±17.42 

AB 

** 

 انزابعت

331.74 

±17.53 

B 

352.17 

±16.89 

A 

354.25 

±19.98 

A 

345.82 

±34.87 

AB 

344.96 

±18.39 

AB 

* 

 انخايست

326.77 

±22.57 

B 

360.95 

±12.62 

A 

:=7.@< 

±10.71 

A 

354.95 

±17.33 

A 

355.85 

±16.61 

A 

** 

 انسادست

325.98 

±24.62 

B 

343.98 

±25.03 

AB 

354.83 

±20.47 

A 

343.98 

±23.08 

AB 

346.44 

±15.92 

AB 

* 

;7.@8±;:7:: انًعذل انعاو  ::8.=8±8?.8=  ::8.:@±8>.<=  :9>.:=±98.=;  ::7.=?±8?.7<  N.S 
0

.  عبارة عٍ اسبىعيٍ يٍ اسابيع انًذة الاَتاخيت انكهيت نهتدزبت يزحهت:كم  ًزحهتان 
2

 0يعايلاث استخذاو َكهت انفاَيلا بانُسب 

% عهً انتىاني.1.0و 0( استخذاو َكهت انبزتقال بانُسب 4T  ،0Tانتىاني. و)   % عه1.0ًو
 3

  انخطأ انقياسي ±انًتىسط 

 إنً وخىد فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث تزاكًي اَتاج انبيضتشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت   **.

إنً وخىد فزوق يعُىيت بيٍ  تزاكًي اَتاج انبيضتشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت  *(.  p<0.01عهً يستىي )

 تشيز انً عذو وخىد فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث. N.S.(p<0.05عهً يستىي) يتىسطاث انًعايلاث
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( p<0.05معنوي بمستوى )( في الفترة الانتاجية الاولى وجود تفوق 6يلاحظ في الجدول )كتمة البيض المنتج: 
( حيث سجمت المعاممة الخامسة ,اما في الفترة T4,T3,T1لممعاممة الثانية والخامسة عمى باقي المعاملات)

الثانية فمم يلاحظ وجود فروق معنوية بين جميع المعاملات. بينما في الفترة الثالثة والرابعة فيلاحظ تفوق معنوي 
الفترة الانتاجية فالأضافة( عمى معاممة السيطرة )بدون اضافة( ,.اما ( لجميع المعاملات )1p<0.0بمستوى)

(.في حين في الفترة 1p<0.0الخامسة تفوقت المعاممة الثانية عمى جميع المعاملات عند مستوى معنوية)
( لممعاممة الثانية والثالثة 5P<0.0الانتاجية الاخيرة)السادسة( فيلاحظ تفوق معنوي عند مستوى معنوية)

خامسة عمى المعاممة الاولى والرابعة, كما اشارة نتائج ىذه الصفة في معدلاتيا العامة الى تفوق المعاممة وال
بما الخامسة عمى بقية المعاملات تمتيا المعاملات الثانية والثالثة والرابعة لتسجل المعاممة الاولى ادنى القيم . و 

( يلاحظ تفوق جميع المعاملات عمى معاممة 5ي جدول )انو ىذه الصفة تعتمد عمى تراكمي انتاج البيض وان ف
السيطرة لذلك نلاحظ ىنا )كتمة البيض( تفوق جميع معاملات الاضافة عمى معاممة السيطرة قد يكون للأسباب 
المذكورة انفاً علاقة في ذلك ,وايضا العلاقة طردية بين كتمة البيض و وزن البيضة لذلك كمما ارتفع وزن البيض 

( تفوق جميع المعاملات عمى معاممة السيطرة لصفة وزن 6يم كتمة البيض حيث يلاحظ في جدول )ارتفعت ق
البيض بذلك الاسباب التي قد اعزيت في زيادة وزن البيض لمعاملات الاضافة تجتمع مع اسباب تفوق تراكمي 

ت الاضافة عمى معاممة انتاج البيض فتكون النتيجة او المحصمة النيائية عمى علاقة طردية في تفوق معاملا
 السيطرة في صفة كتمة البيض.

 كتمة البيض المنتج)غم( تأثير اضافة المنكهات الغذائية في :6جدول
0

 انًزحهت
2

يستىي  انًعايلاث

 T1 T2 T3 T4 T5 انًعُىيت

 2438.4 الاونً

±134.81 

B 

2787.89 

±131.80 

A 

2619.08 

±166.43 

AB 

2625.93 

±164.07 

AB 

2835.93 

±176.85 

A 

* 

 3715.78 انثاَيت

±203.61 

3731.50 

±177.34 

3670.73 

±141.51 

3744.70 

±226.87 

3845.69 

±186.55 

N.S 

 3909.58 انثانثت

±105.95 

B 

4181.42 

±142.33 

A 

4187.72 

±143.60 

A 

4297.74 

±112.76 

A 

4164.27 

±135.96 

A 

** 

 3685.73 انزابعت

±109.21 

B 

4130.98 

±128.04 

A 

4070.33 

±168.26 

A 

4059.95 

±216.42 

A 

4111.92 

±144.23 

A 

** 

 3676.17 انخايست

±215.9 

C 

4346.76 

±124.96 

A 

4215.93 

±153.16 

AB 

4142.33 

±128.15 

B 

4295.10 

±130.68 

AB 

** 

 3833.60 انسادست

±229.31 

B 

4210.31 

±249.77 

A 

4254.51 

±149.07 

A 

4089.92 

±284.39 

B 

4195.50 

±171.23 

A 

* 

 3543.03 انًعذل انعاو

8<?.>; ±   

B 

3896.56 

  162.25± 

AB 

:?:;.=< 

8<9.>9±  

  AB 

3825.83 

8@=.><±  

  AB 

:@:=.89 

8<?.;; ±  

 A 

* 

0
انًزحهت :كم يزحهت عبارة عٍ اسبىعيٍ يٍ اسابيع انًذة الاَتاخيت انكهيت نهتدزبت.

 2
0T (2عهيقت انسيطزة وT  ،T3 يعايلاث استخذاو :)

% عهً انتىاني1.0و 0( استخذاو َكهت انبزتقال بانُسب 4T  ،0T% عهً انتىاني. و)  1.0و 0انفاَيلا بانُسب َكهت 
. 3

انخطأ  ±انًتىسط 
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تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت كتهت انبيض انًُتح إنً وخىد فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث عهً  **انقياسي  .

(.* تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت كتهت انبيض انًُتح إنً وخىد فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث   p<0.01يستىي )

 (.p<0.05انًعايلاث عهً يستىي)
N.S 

 ق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث.تشيز انً عذو وخىد فزو

 معدل العمف المستهمك: 
المعاملات خلال كل فترة من الفترات الانتاجية  ( ىناك فروق معنوية مختمفة فيما بين7يلاحظ في الجدول )

(. وخلال P<0.05,.اما في الفترة الاولى فلاحظ تفوق المعاممة الاولى عمى جميع المعاملات بمستوى معنوية )
الفترة الثانية والثالثة يلاحظ عدم وجود فروق حسابية فيما بين المعاملات. وتشير نتائج الفترة الرابعة الى تفوق 

(. 28.78( والمعاممة الثالثة بقيمة )28.75( كل من المعاممة الاولى بقيمة )P<0.01عمى مستوى ) معنوي
( وبذلك تفوقت 28.15وفي الفترة الخامسة سجمت المعاممة الاولى اعمى قيمة في استيلاك العمف بمقدار )

السادسة )الاخيرة( تشير (عمى جميع المعاملات الاخرى. وفي الفترة الانتاجية P<0.05معنويا عمى مستوى )
 ( لصالح المعاممة الثانية والخامسة عمى التوالي.P<0.01النتائج الى وجود تفوق معنوي عمى مستوى)

نكية الفانيلا تسيم في تحسين الحالة الصحية والمزاجية لمحيوانات المختبرية من خلال تخفيف أعراض الاكتئاب 
دوبامين في أنسجة المخ, ىذه النتيجة تظير التأثير الوقائي المزمن ورفع كل من مستويات السيروتونين وال

( ان الفانيمين يعمل كعلاج ضد الاضطرابات 32(. وبين )37لمفانيمين ضد اضطراب الاكتئاب المزمن )
العصبية ويخفف من الاكتئاب من خلال عممو كمضاد اكسدة والتيابات وكذلك يرفع نسبة الاحماض الدىنية 

(عند حدوث الاجياد التأكسدي. Cو يزيد من فيتامين ) 6-بعة ويرفع نسبة الاوميغاالمشبعة والغير مش
( وىو نشط 26وبالاضافة الى دور الفانيمين كمضاد للأكسدة, فان ليا دور مضاد لممسببات المرضية الفطرية )

لناحية الفسمجية (, ومن ا19ضد البكتيرية الموجبة والسالبة لصبغة كرام  وكذلك فعال ضد كل انواع الخمائر )
والصحية فان الفانيمين يعمل عمي تحسين الحالة الصحية لمجسم وخفض معنوي في الكولسترول الكمي والدىون 

( ىذه الدىون Scavenging( واعزى السبب الى تنظيف او قشط )VLDLالثلاثية والدىون واطئة الكثافة جدا )
(  كل ىذه الامور اسيمت 4فرط ارتفاع الدىون في الدم ) وىذا يفسر ان الفانيمين تأثيره الوقائي والعلاجي ضد

اما في معاملات اضافة نكية في تحسين استفادة الطير من العمف المستيمك في معاملات اضافة الفانيلا. 
البرتقال فان التحسن في استيلاك العمف يمكن ان يعزى ايضا الى تحسن الحالة الصحية والنفسية لمطيور حيث 

تحفيز الجسم بمركب الميمونين يؤدي الى احداث زيادة كبيرة في فعالية الجياز العصبي الودي مما ( أن 29)بين 
يتسبب في انخفاض كبير في معدل ضربات القمب مع زيادة كبيرة في الشعور بالراحة فضلا عن دوره الكبير 

 .ت العامة ليذه الصفةي في المعدلا(.  ولم تظير  فروق معنو 21كمضاد أكسدة ومضاد لمميكروبات عموما )
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 )غى(يعذل انعهف انًستههك تأثيز اضافت انًُكهاث انغذائيت في : 7 خذول 

0
 انًزحهت

2
يستىي  انًعايلاث

 T1 T2 T3 T4 T5 انًعُىيت

 الاونً
9>.8< 

A 7.9:± 

9=.?: 

AB7.;7± 

9<.<9 

B 7.<@± 

9<.@: 

B7.:>± 

9=.>: 

AB 7.;:± 
* 

 انثاَيت
9>.=; 

7.88± 

9>.=< 

7.;>± 

9>.=; 

7.9:± 

9>.=< 

7.;>± 

9?.9@ 

7.8@± 
N.S 

 انثانثت

9?.=@ 

7.7=± 

 

9?.>> 

7.97± 

9?.>8 

7.88± 

9?.>@ 

7.97± 

9?.?= 

7.8>± 
N.S 

 انزابعت
9?.>< 

A 7.7<± 

9?.8< 

0.09B ± 

9?.>? 

0.07A ± 

9?.8< 

B 7.7@± 

9>.:@ 

B 7.88± 
** 

 انخايست
9?.8< 

0.05A ± 

9>.>80.05B 

± 

9>.>?0.01B

± 

9>.>70.07B 

± 

9>.>@ 

B 7.7=± 
** 

 انسادست
9?.7@ 

B7.7<± 

9?.9< 

A7.7@± 

9?.8= 

AB7.7>± 

9>.@> 

B7.7=± 

9?.9= 

A7.7?± 

 

* 

 انًعذل انعاو
9?.7> 

7.7@± 

9>.?@ 

7.97± 

9>.>> 

7.8;± 

9>.=@ 

7.98± 

9>.?? 

7.8>± 
N.S 

0
نهتدزبت.عبارة عٍ اسبىعيٍ يٍ اسابيع انًذة الاَتاخيت انكهيت  انًزاحم :كم يزحهت

 2
0T (2عهيقت انسيطزة وT  ،T3 :)

% عهً 1.0و 0( استخذاو َكهت انبزتقال بانُسب 4T  ،0T% عهً انتىاني. و)  1.0و 0يعايلاث استخذاو َكهت انفاَيلا بانُسب 

انتىاني.
 3

ىد تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت يعذل انعهف انًستههك إنً وخ **.  انخطأ انقياسي ±انًتىسط 

تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت يعذل  *(.  p<0.01عهً يستىي ) فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث

تشيز انً عذو وخىد فزوق  N.S .(p<0.05عهً يستىي) انعهف انًستههك إنً وخىد فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث

 يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث.

 التحويل الغذائي: كفاءة
( عدم وجود فروق معنوية بين جميع المعاملات خلال الفترة الأولى والثانية والثالثة عمى 8يلاحظ في الجدول ) 

بإضافة المنكيات الغذائية. ومع تقدم عمر الطيور  الرغم من وجود فروق حسابية لصالح المعاملات التغذوية
)الفترة الرابعة والخامسة والسادسة( ظير تحسن معنوي لصالح معاملات اضافة المنكيات من خلال الانخفاض 

(. وىذا بالتأكيد يعود سببو الى زيادة P<0.01المعنوي في قيم كفاءة التحويل الغذائي عند مستوى معنوية )
عمف المتناول من قبل الطيور في معاملات اضافة نكية الفانيلا ونكية البرتقال كون ىذه الاستفادة من ال

الاضافات من شانيا زيادة اعداد الأحياء المجيرية المفيدة في الامعاء بالتالي زيادة نسبة الانزيمات اليضمية 
الاداء الانتاجي لمطير , بالنسبة  مما يزيد من الاستفادة من العناصر الغذائية الممتصة بالتالي تؤثر عمى معالم

 (27, 24 ,23) كثيرةلنكية البرتقال المضافة في المعاممة )الرابعة والخامسة(. ىذه النتيجة تتفق مع دراسات 
ان زيوت قشور الحمضيات تحفز الطيور الداجنة عمى عممية اليضم بشكل إيجابي وتنشط وظيفة  تحيث بين

لجياز اليضمي مثل الصفراء والمخاط وتعزيز نشاط و إفراز الانزيمات الأمعاء عن طريق تنشيط إفرازات ا
الياضمة وتقمل من التصاق المسببات المرضية عمى جدار الأمعاء ىذا يؤدي الى زيادة الاستفادة من العمف 

( الذين اشاروا الى ان زيت قشور الحمضيات يؤدي تفوق معنوي في وزن 9)كل كبير . وتتفق مع نتائج بش
( الذين اشاروا الى تحسن في كفاءة 8)الدجاج البياض( في الفترة الانتاجية الاخيرة .وكذلك تتفق مع )الحي 
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التحويل الغذائي لمعمف في معاممة اضافة خميط زيت قشور الحمضيات في عميقة السمان الياباني مقارنة مع 
برتقال كان ليا اثر ايجابي ايضا ( من ان زيت قشور ال10معاممة السيطرة , وكذلك تتفق مع نتائج الباحث )

ضد الاجياد بانواعو الذي يتعرض لو طير السمان الياباني وبالتالي تحسين الاداء الانتاجي لمطير , حيث يزداد 
( عند مقارنيما بين انواع من زيوت قشور 17وزن الجسم الحي وتتحسن كفاءة التحويل الغذائي. وبين كل من )

( وتأثيرىا عمى الاداء الانتاجي وميكرو فمورا الامعاء Bergamotيمون والبرغموت )الحمضيات وىي البرتقال والم
في فروج المحم حيث وجدوا انخفاض بكتيريا حامض الاكتيك في الصائم مع اضافة زيت البرغموت وحدث 

ائي واقل ارتفاع في ىذا النوع من البكتريا المفيدة في معاملات زيت البرتقال , وكذلك اعمى كفاءة تحويل غذ
ملات زيت استيلاك عمف واعمى كثافة دم وطول وكثافة الزغب والشعيرات الممفاوية في الصائم في طيور معا

زيادة سطح الامتصاص وكمية امتصاص توجد علاقة موجبة بين  عمف , حيث 1-كغم.مل3البرتقال عند اضافة 
 فروق معنوي في المعدلات العامة ليذه الصفة. العناصر الغذائية مع زيادة كثافة الشعيرات الدموية. ولم تظير  

اضافة المنكيات الغذائية المتمثمة بنكية الفانيلا والبرتقال كلا عمى حده نستنتج من ىذه الدراسة ان  
سن عدداً كبيراً من الصفات الانتاجية )نسبة انتاج البيض ومعدل وزن البيضة تح% 0.5% و 1وبمستويين 

وكتمة البيض المنتج وكفاءة التحويل الغذائي خلال المراحل الثلاثة الاخيرة من الدراسة( وانتاج البيض التراكمي 
 .لإناث السمان الياباني مقارنة بمعاممة السيطرة

 )غم(كفاءة التحويل الغذائيتأثير اضافة المنكهات الغذائية في :  2 جدول
 انًزحهت

يستىي  انًعايلاث

 T1 T2 T3 T4 T5 انًعُىيت

 N.S 0.06±3.69 0.04±3.87 0.06±3.81 0.05±3.65 0.06±4.36 الاونً

 N.S 0.07±2.88 0.05±2.88 0.06±2.95 0.07±2.90 0.05±2.91 انثاَيت

 N.S 0.01±2.71 0.05±2.88 0.02±2.68 0.05±2.69 0.03±2.87 انثانثت

 انزابعت
3.05±0.02 

A 

2.67±0.01 

C 

2.76±0.01 

B 

2.71±0.01 

C 

2.61±0.01 

C 
** 

 انخايست
±0.01:.77 

A 

2.53±0.01 

C 

2.58±0.01 

B 

2.62±0.02 

B 

2.53±0.01 

C 
** 

 انسادست
2.87±0.01 

A 

2.63±0.01 

C 

2.59±0.01 

BC 

2.68±0.01 

B 

2.64±0.02 

C 
** 

انًعذل 

 انعاو
7.8@±:.8>  7.7:±9.?;  7.79±9.?@  7.7:±9.@;  2.84±0.03 N.S 

0
انًزاحم :كم يزحهت عبارة عٍ اسبىعيٍ يٍ اسابيع انًذة الاَتاخيت انكهيت نهتدزبت. 

 2
0T (2عهيقت انسيطزة وT  ،T3 :)

% عهً 1.0و 0( استخذاو َكهت انبزتقال بانُسب 4T  ،0T% عهً انتىاني. و)  1.0و 0يعايلاث استخذاو َكهت انفاَيلا بانُسب 

انتىاني.
 3

تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت كفاءة انتحىيم انغذائي إنً وخىد  **.  انخطأ انقياسي ±انًتىسط 

تشيز انحزوف انًختهفت ضًٍ انًعايلاث نصفت كفاءة  *(.  p<0.01عهً يستىي ) فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث

تشيز انً عذو وخىد فزوق  N.S (.p<0.05عهً يستىي) انتحىيم انغذائي إنً وخىد فزوق يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث

 يعُىيت بيٍ يتىسطاث انًعايلاث.
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