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0.20الأرجنين 0202

0.190.19

 (Švestková, 2006)

GabrisDurna 

0120 

0033

  

 

25 10 0.16 ± 0.01 0.44 ± 0.01 0.29 ± 0.01 0.26 ± 0.01 

50 10 0.17 ± 0.01 0.45 ± 0.01 0.29 ± 0.01 0.27 ± 0.01 

75 10 0.16 ± 0.00 0.45 ± 0.01 0.28 ± 0.00 0.26 ± 0.00 

 0.16  0.00 0.44 0.01 0.28  0.00 0.26  0.00 

NS NS NS NS 

NS*معنوية : عدم وجود فروق. 

1033

 درجة التبقع
% 

عدد 
 الأبقار

 الخطأ القياسي±المتوسط 

 الكلوتامين الكلايسين الأرجنين الكلوتاميك

25 10 1.35 ± 0.04 0.20 ± 0.01 0.19 ± 0.01 0.19 ± 0.01 

50 10 1.42 ± 0.04 0.21 ± 0.01 0.20 ± 0.01 0.20 ± 0.01 

75 10 1.37 ± 0.03 0.20 ± 0.01 0.19 ± 0.00 0.19 ± 0.01 

 0.01 ± 0.19 0.00 ± 0.19 0.01 ± 0.20 0.03 ± 1.38 المتوسط العام

 NS NS NS NS مستوى المعنوية

  *NSعدم وجود فروق معنوية :. 
 

 التبقع على الأحماض الدهنية:درجة تأثير 
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0033

درجة التبقع 
% 

عدد 
 الأبقار

الخطأ القياسي±المتوسط   

 البيوتارك الستريك البالمتك الميرستك

25 10 1.28 ± 0.02 1.20 ± 0.02 0.63 ± 0.03 2. 18 ± 0.03 

50 10 1.24 ± 0.02 1.24 ± 0.02 0.68 ± 0.03 2.21 ± 0.02 

75 10 1.27 ± 0.01 1.23 ± 0.01 0.64 ± 0.02 2.10 ± 0.05 

 ± 2.16 0.02 ± 0.65 0.01 ± 1.22 0.01 ± 1.26 المتوسط العام
0.0

3 

 NS NS NS NS مستوى المعنوية

  NS*: عدم وجود فروق معنوية. 

1033

%التبقعدرجة   
عدد 
 الأبقار

الخطأ القياسي±المتوسط   

 الأرشيدونك ألفالينوليك الأوليك اللينولك

25 10 0.83 ± 0.03 1.56 ± 0.03 1.07 ± 0.01 0.21 ± 
0.0

2 

50 10 0.85 ± 0.02 1.54 ± 0.02 1.06 ± 0.01 0.23 ± 
0.0

2 

75 10 0.81 ± 0.01 1.57 ± 0.01 1.08 ± 0.01 0.22 ± 
0.0

1 

 ± 0.22 0.01 ± 1.07 0.02 ± 1.55 0.02 ± 0.83 المتوسط العام
0.0

1 

 NS NS NS NS مستوى المعنوية

  NS*: عدم وجود فروق معنوية. 
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The Effect of the Degree of Spotting on Some of the Components 

of Friesian Cows' Milk 
 

Raed Kawkab Abdul-Hussein 

College of Agriculture- 

University of Al-Qadissiya 

Abstract 

The present experiment has been conducted in the livestock field of the  

Department of Animal Resources- College of Agriculture /University of 

Qadissiya for two months in which 30 Friesian cows are used . Cows are 

Characterized  by varying degree of spotting of scalp skin (white to black).  All 

cows of the experiment have undergone under a single food conditions in order 

to state the effect of  the degree of spotting on  some amino acids and fatty milk 

cows in the experiment. Results of this study show no significant effect of the 

level of 5% for the characteristic of spotting on any of the amino and fatty acids 

under the study. The overall average for the essential amino acids is as follows: 

methionine 0.16 , leucine 0.44  , Isoleucine 0.28 and phenylalanine 0.26 g / 100 

g, respectively. While the overall average for the non-essential amino acids: 

Glutamic 1.38 , Arginine 0.20 , Glycine 0.19 and Glutamine  0.19 g / 100 g, 

respectively. The overall average of  the  saturated fatty acids as follows: 

myristic  1.26 , Palmaitic 1.22 , Stearic 0.65 and Butyric 2.16 g / 100 g, 

respectively, while the overall average for the unsaturated fatty acids is as 

follows: linoleic  0.83 , oleic 1.55 , α-linoleic 1.07 and Arachidonic 0.22  g / 100 

g on respectively.                                                                                             
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