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الى العلیقة في بعض الى العلیقة في بعض حامض اللبنیك وحامض الخلیك حامض اللبنیك وحامض الخلیك مستویین من مستویین من اضافة اضافة تأثیر تأثیر 
صفات نوعیة البیض واعداد بكتریا الامعاء للدجاج البیاضصفات نوعیة البیض واعداد بكتریا الامعاء للدجاج البیاض

محمد عادل حسن الزھیريوعمار طالب ذیاب التمیمي

كلیة الزراعة، جامعة دیالى، العراقالانتاج الحیواني،  قسم

كلیة الزراعة/جامعة ، الانتاج الحیوانيحقل الطیور الداجنة التابع لقسم أجریت هذه الدراسة في: المستخلص
، بهدف دراسة تأثیر اضافة الأحماض العضویة (حامض 1/1/2016ولغایة 1/9/2015دیالى خلال المدة من 

صفات نوعیة البیضة واعداد ) بشكل منفرد في علائق الدجاج البیاض وتأثیر ذلك في الخلیكوحامض اللبنیك
18دجاجة بیاضة سلالة لوهمان البني بعمر 150استخدمت في هذه الدراسة لبكتریا في امعاء الدجاج. ا

مكررات للمعاملة ةاسبوع على خمس معاملات بواقع ثلاث19أسبوعاً، وزنت فردیا ووزعت عشوائیا عند عمر 
مستویین مختلفین من اربعة معاملات (اثنان تخص اضافةفي البحثاستخدمدجاجة/مكرر) 10الواحدة (
اظهرت النتائج . الى العلف فضلا عن معاملة السیطرة)الخلیكومستویین مختلفین من حامض اللبنیكحامض 

حیث صفات بیاض معاملات اضافة الاحماض العضویة للعلیقة من ) لصالح P<0.05وجود فروقاً معنویةً (
ن معاملات الاضافة ومعاملة المقارنة في سمك فیما لم تظهر فروق معنویة بیوصفار البیض ووزن القشرة 

وبكتریا Total Bacteriaالعدد الكلي للبكتریااظهرت معاملات الاضافة انخفاض معنویاً في و كذلك القشرة. 
Coliformأعداد بكتریا النافعة وارتفعت)Lactobacilli ( لدجاج من منطقة الصائم في الامعاء الدقیقة

الحامضین العضویین اللاكتیك إضافةإنرنة بمعاملة السیطرة. نستنتج من هذه الدراسة معاملات الاضافة مقا
تحسین الصفات الصفات النوعیة للبیضة مما إلى أدتعلائق دجاج بیض المائدة إلىوالاستیك بشكل منفرد 

لنافعة الموجودة في البكتریا اأعدادالبكتریا الضارة وزیادة أعدادخفض و على الجوانب الاقتصادیةینعكس ذلك
أنعكس على الأداء الإنتاجي للطیور.للدجاج. مما الدقیقة الأمعاء

.، صفات نوعیة البیضة: الاحماض العضویة، دجاج بیاضالكلمات المفتاحیة

المقدمة
في الآونة الأخیرة بدائل غیر المضادات اقترحت 

في تغذیة واستخدمتالحیاتیة كمنشطات للنمو 
سبب المخاوف من هذه المضادات الدواجن وذلك ب

ة الإنسان والحیوان في نفس الحیویة على سلام
. ومن هذه البدائل هي البروبایتك والبریبایتك الوقت

OASوالمنتجات العشبیة والأحماض العضویة 

حیث تعتبر الأحماض العضویة البدیل ).12(
الأمثل كمحفزات للنمو وذلك بسبب تأثیر هذه 

ریا الضارة فعند إضافة هذه الأحماض على البكت
الأحماض الى علائق الدواجن فأنها تعمل على 

pHتالي خفض الـاللهذه العلائق وبpHخفض الـ

للأمعاء الدقیقة وهذا بدوره یعمل على منع او توقف 
).5(نمو البكتریا الضارة

إن الاستخدامات الخاطئة والعشوائیة للمضادات 
مكثف في أعلاف الحیاتیة واستخدامها بشكل 

الدواجن ادت الى ظهور بعض السلالات البكتیریة 
حیث أشـار،)25(المقاومة لتلك المضادات الحیاتیة 

RRooyy eett aall.. من عینات % 99الى ان ((2211))
زلت من الدجاج الحي وكانت السالمونیلا  التي عُ

. مقاومة للارثرومایسین واللنكومایسین والبنسلین
الحیاتیـة في المنتجات ان بقایا المضادات 

الحیوانیة كاللحم والبیض المتناولة من قبل المستهلك 
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تؤدي الى ظهور تأثیرات سلبیة في صحة وسلامة 
وكذلك ان اغلب المضادات الحیاتیة ). 4(الانسان 

تعمل على قتل  البكتیریا المرضیة والنافعة على حد 
ان وجود الى Kemin(18)حیث اشار,سواء

فان والخمائر تؤدي الى تقلیل اعداد مضادات الاع
فلورا الامعاء و التي تتنافس مع البكتیریا مایكرو

المرضیة وبذلك تعمل على الاخلال بالمجتمع 
عن ظهور بعض فضلا. في الامعاءالمیكروبي

الذین یتناولون للأشخاصامراض الحساسیة 
المنتجات الحیوانیة التي اضیف الى غذائها 

هذه الاسباب ). 13،14،4(المضادات الحیاتیة
المختصین الى البحث عن وسائل فعتةً مجتمع

بدیلة لاستخدام المضادات الحیاتیة كاستخدام المعزز 
الحیوي والسابق الحیوي او استخدام الاحماض 
العضویة كمحفزات للنمو وداعمة للصحة لذلك 
صممت هذه الدراسة الحالیة بهدف معرفة تأثیر 

)الخلیك واللبنیكض العضویة (اضافة بعض الاحما
الى علائق دجاج بیض المائدة في صفات النوعیة 

.للبیض المنتج وبعض الصفات المیكروبیة
المواد وطرائق العمل 

أُجریت هذه الدراسة في حقل الطیور الداجنة التابع 
لكلیة الزراعة / قسم الانتاج الحیواني التابع لجامعة 

2016/ 1/1غایةل2015/ 1/9دیالى  للمدة من 

، درس خلالها تأثیر إضافة أسبوع16ولمدة 
اللبنیك مستویات مختلفة من الحوامض العضویة (

في الصفات النوعیة للبیض المنتج والعدد والخلیك)
الكلي للبكتریا وأعداد بكتریا القولون وبكتریا 

Lactobacilliفي الأمعاء من منطقة الصائم.
تصمیم التجربة
لدجاج بیض المائدة استخدم فیها صممت تجربة

دجاجة بیاضة من سلالة لوهمان البني 150
)Lohmann Brown وبعد أُسبوعاً 18) بعمر ،

أسبوع من التكیف على ظروف وعلائق التجربة 

أسبوعاً (بدایة التجربة) 19بدأت التجربة عند عمر 
% من الوزن 10± غم 1750وزن الدجاج فردیاً (

ائیاً على خمس معاملاتالقیاسي) ثم وزع عشو 
، احتوى المكرر بثلاثة مكررات للمعاملة الواحدة

دَ الاسبوع الأول 10الواحد على  دجاجة وعُ
أسبوع من عمر الدجاج 19و 18المحصور بین 

كمدة تمهیدیة لتطبیع الدجاج على جو القاعة 
، غذي مناهل والمعالف وأعشاش وضع البیضوال

علیقة قیاسیة احتوت الدجاج خلال هذا الاسبوع على 
على العناصر الغذائیة المطلوبة جمیعها على وفق 
توصیات الشركة المنتجة لهذا العرق. وعدت هذه 
العلیقة علیقة مقارنة للمعاملات المقترحة تحت

س معاملات وهي شتملت الدراسة على خمالدراسة وا
:على الترتیب ادناه

T1) معاملة السیطرة :Control.(
T2حامض العضوي : إضافة الLactic acid

مل / كغم  للعلف.0.2بنسبة 
T3 اضافة الحامض العضوي :Lactic acid

مل / كغم  للعلف.0.4بنسبة 
T4 : اضافة الحامض العضويAcetic acid

مل / كغم للعلف.0.2بنسبة 
T5 اضافة الحامض العضوي :Acetic acid

مل / كغم للعلف.0.4بنسبة 
تحضیر العلائق

حضرت العلائق لمدد متعاقبة وكانت المدة بین كل 
تحضیر واخر اسبوعین وذلك للحفاظ على فعالیة 
الأحماض العضویة المضافة خلال هذه المدة، حیث 
خلطت الاحماض العضویة مع العلف في البدء 
یدویاً مع كمیة قلیلة من العلف ثم ازدادت تدریجیاً 

خذت التجانس المطلوب (أمن اجل الحصول على
الاحتیاطات الصحیة اللازمة عند خلط الاحماض 
العضویة بالمواد العلفیة) ومن ثم خلطت مع باقي 
العلف حتى الوصول الى التجانس المطلوب بین 
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دقائق المادة العلفیة وبعد الانتهاء من الخلط تمت 
تعبئتها في اواني بلاستیكیة محكمة الغلق و معلمة 

رصَ على كل حسب المعاملة التي تنتمي ال یها وحُ
إغلاق الاواني حتى عند تقدیم العلف للدجاج 
للمحافظة على فعالیة الأحماض العضویة المضافة 

ان and JonIIbbaa)11(إذ بین كل من،للعلف
تأثیر الأحماض العضویة المضافة للأعلاف یبقى 

لمدة شهر عند توفر ظروف الخزن الملائمة.فعالا
ل الصویا من مصدر واستخدمت في العلیقة كسبة فو 

% بروتین خام وطاقة 44على ارجنتیني وتحتوي 
كیلو سعرة/كغم، كما استخدم بریمكس 2230ممثلة 

Maxcareشركة نتاجمن اTrouw Nutrion

كیلو 1074لة، طاقة ممث%5.9الحاوي على بروتین 
ونین % میثای5.4، میثیونین %2.3سعرة/كغم، لایسین

، %0.1ربتوفان ت، %0.3%  ثریونین 5.8و سستین 
% وجمیع 9.5% فسفور متاح 26.3كالسیوم 

العناصر المعدنیة الصغرى والفیتامینات المطلوبة 
الكیمیاوي للعلیقة وفقا تحلیلالوتم لدجاج البیاض.

.N.R.C)19لما اورده (
مصدر الأحماض العضویة 

اللبنیك                           تم الحصول على الاحماض العضویة (
) من احد المكاتب العلمیة في بغداد وهي والخلیك

Mordexمن انتاج شركةذات منشأ انكلیزي
% لكلا الحامضین.98وبتركیز 

الصفات المدروسة
قسمت مدة التجربة الى اربعة مدد متساویة لتكون كل 

یوماً وذلك لحساب الصفات نوعیة البیض 28مدة 
..المنتج خلالها

ات النوعیة للبیضالصف
ایام من ثلاثةاخذت عینات من البیض خلال اخر 

بیضات/ مكرر على مدد طول كل 3كل مدة وبواقع 
أسابیع في كل معاملة ووضعت في ثلاجة 4منها 

الى الیوم التالي وقیست الصفات النوعیة لقشرة 

وبیاض وصفار البیض على وفق الطرائق التي أشار 
..ثم أخذ المعدل) 2(الفیاض وناجيإلیها

سمك القشرة
قــیس ســمك القشــرة مــع الأغشــیة الداخلیــة بعــد جفافهــا 
مـــن الطـــرفین المـــدبب والمحـــدب لكـــل بیضـــة بوســـاطة 

وأخذ معدل القراءتین.ماكرومیترجهاز 
وزن القشرة

ساعة) وبعد إجراء48لقشرة لمدة (بعد تمام جفاف ا
یة على البیض تم قیاس وزن القشرةالقیاسات النوع

طریق استخدم میزان حساس لهذا الغرض یقرأ عن
لأقرب مرتبتین عشریة وكانت وحدة القیاس الغرام.

ارتفاع بیاض البیض
خــاص مــاكرومیترقیســت هــذه الصــفة بوســاطة جهــاز 

ثلاثــي القاعــدة مــن نقطتــین متقــابلتین للبیــاض الســمیك 
وأخذ معدل القراءتین لبیاض كل بیضة.

وحدة هو
Haughحسبت وحدة هو ( unit بتطبیق المعادلة (

):2(الفیاض وناجيالآتیة وذلك تبعا لما أورده 

ارتفاع الصفار
ثلاثـــــي مـــــاكرومیترقـــــیس ارتفـــــاع الصـــــفار باســـــتخدام 

القاعدة.
قطر الصفار

استخدمت آلة القیاس (الفیرنیا) الإلكترونیة لقیاس 
قطر الصفار لعینات البیض.
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..ب الكیمیائي  للعلائق المستخدمة في التجربةب الكیمیائي  للعلائق المستخدمة في التجربةالمكونات (%) والتركیالمكونات (%) والتركی::))11جدول (جدول (

النسبة %النسبة %مكونات العلیقةمكونات العلیقة

63.763.7الذرة الصفراءالذرة الصفراء

2626))11((كسبة فول الصویاكسبة فول الصویا

2.52.5))22((بریمكسبریمكس

7.57.5حجر كلسحجر كلس

0.30.3ملح طعامملح طعام

100100المجموعالمجموع

))33((التركیب الكیمیاوي  المحسوبالتركیب الكیمیاوي  المحسوب

1717البروتین الخام %البروتین الخام %

27402740الطاقة الممثلة (كیلو سعرة /كغم)الطاقة الممثلة (كیلو سعرة /كغم)

0.410.41المیثایونین%المیثایونین%

0.70.7ین %ین %تتالمیثایونین والسسالمیثایونین والسس

0.920.92اللایسین%اللایسین%

3.453.45الكالسیوم %الكالسیوم %

0.360.36الفسفور المتاح%الفسفور المتاح%

تقدیر أعداد الأحیاء المجهریة للنبیت المعوي:   
أجریت الفحوصات وذلك بأخـذ طیـر لكـل مكـرر فـي 

وبعــد ذلــك أخــذت نهایــة التجربــة ومــن ثــم تــم ذبحهــا 
ئح مــــــن منطقــــــة الصــــــائم عینــــــات مــــــن امعــــــاء الــــــذبا

Jejunum ووضـــعت فـــي أنابیـــب بلاســـتیكیة معقمـــة
غــم مــن النمــوذج 1بعــد ذلــك وضــع ومحكمــة الغلــق 

مـــــــل مـــــــن ســـــــائل 49فـــــــي قنینـــــــة زجاجیـــــــة تحـــــــوي 

Normal saline ـــــت ـــــد أجری ـــــرج الجی وبعـــــد ال
مـــــل مـــــن القنینـــــة 1التخــــافیف العشـــــریة وذلـــــك بنقــــل 
مــــل مـــن ســــائل  9الأولـــى الــــى قنینـــة جدیــــدة تحـــوي 

Normal saline وهكـــذا لمـــرات عـــدة للحصـــول
5-10على التخافیف لحین الوصول لغایـة التخفیـف 

:لغرض تقدیر اعداد البكتریا الاّتیة
.Total Bacteriaاعداد البكتریا الكلیة .1
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.Coliform Bacteriaاعداد بكتریا القولون .2
.اعداد بكتریا حامض اللاكتیك.3

ــــــــــا بط ــــــــــدرت اعــــــــــداد هــــــــــذه البكتری ــــــــــة النشــــــــــر ق ریق
بحســب Spread Plating Methodالسـطحي

Samanta) 23(طریقـة et al. وذلــك باســتعمال
لتقـدیر اعـداد Nutrient Agarالاوساط المتصـلبة 
لتقــدیر MacConkey Agarالبكتریــا الكلیــة  و 

قـدیر اعـداد لتMRS Agarاعـداد بكتریـا القولـون و 
، اذ تـــــــم تحضـــــــیر هـــــــذه بكتریـــــــا حـــــــامض اللاكتیـــــــك

الاوســـاط مســـبقا فـــي اطبـــاق زرعیـــة وتـــم التأكـــد مـــن 
خلوهــا مـــن التلــوث عـــن طریــق تركهـــا فــي الحاضـــنة 

ـــــــد حــــــرارة  ــــــت مــــــن 24مْ لمــــــدة 37عنــ ســــــاعة . نقل
التخــافیف العشــریة الاخیــرة باســتخدام ماصــة معقمـــة 

مـــل ، نشـــرت علـــى الســـطح الوســـط المتصـــلب 0.1
Lبواسطة قضیب زجاجي معقوف معقم یشبه حرف 

مْ 37حضـــنت الاطبـــاق مقلوبـــة عنـــد حـــرارة .الكبیـــر
ـــــاقســـــاعة بالنســـــبة 24لمـــــدة  ـــــى للأطب الحاویـــــة عل

MacConkeyو Nutrient Agarالوســطین  
Agar أمـا الاطبـاق الحاویـة علـى الوسـطMRS
Agar  فقـــد وضـــعت مقلوبـــة فـــي الحاویـــة اللاهوائیـــة

Anaerobic Jar مْ لمـدة 37وحضـنت عنـد حـرارة
لنامیة في كل مـن ستعمرات اساعة ، حسبت الم48

، بعدها ضربت اعداد وحدات تكوین الاوساط الثلاثة
) cfu)Colony Forming Unitsالمســتعمرات 

التــي تــم عــدها فــي مقلــوب التخفیــف وحولــت تراكیــز 
ــــى اعــــداد  10للأســــاسةلوغاریتمیــــهــــذه الاحیــــاء ال

م/غم.ت.و.10وعبر عنها لــو
الاحصائيالتحلیل 

حصـــــــــائي بتطبیـــــــــق التصـــــــــمیم أجـــــــــري التحلیـــــــــل الإ
) لدراســة تــأثیر المعــاملات CRDالعشــوائي الكامــل (

البرنـامج المدروسة في الصـفات المختلفـة باسـتخدام
ــــــــــــــرت ،)SAS)22الإحصــــــــــــــائي الجــــــــــــــاهز واختب

الفروقات المعنویة بین المتوسطات باستخدام اختبـار 

و 0.05() متعـــدد المـــدیات عنـــد مســـتوى8دنكــن (
0.01(.

مناقشة النتائج وال
سمك القشرة 

تعد صفة سمك القشرة من اهم الصفات النوعیة 
تتحكم بسلامة المظهر لأنهاللبیض المنتج 

یض الى الخارجي للبیضة ومدى وصول الب
ل . ویتضح من جدو المستهلك دون تعرضه للكسر

) الى عدم وجود أي 2جدول التحلیل الاحصـــائي (
وعند .تاجیةویة خلال جمیع الفترات الانفروقات معن

اسبوع) كذلك یلاحظ 34-19حساب المعدل العام (
. أي فروقات معنویة بین المعاملاتعدم وجود

Kaya andتوصل الیهوهذه النتائج اتفقت الى ما
Gul .GulKaya &)17(ولم تتفق مـــــــــع (16)

وزن القشرة 
انعكاس اخر لصفة قوة البیضة وقلة احتمال كسرها 

ولها. تشیر نتائج التحلیل الاحصائي المبینة اثناء تدا
) P<0.05) الى وجود فروق معنویة (2في جدول (

اسبوع) 22-19خلال الفترة الانتاجیة الاولى (
غم) على جمیع T5)6.30حیث تفوقت المعاملة 

توجد اي المعاملات الاضافة ومعاملة السیطرة ولا
غم)T1)5.36اختلافات معنویة بین المعاملات 

غم). اما الفترة 5.71(T3وغم)T2)5.57و
اسبوع) تفوقت جمیع 26-23الانتاجیة الثانیة (
حیث T2و T5 ،T4،T3معاملات الاضافة 

غم) على 6.33، 6.30، 6.20، 6.33سجلت 
5.58ملة السیطرة والتي سجلت (التوالي على معا

) اسبوع30-27. وفي الفترة الانتاجیة الثالثة ()غم
غم) على جمیع T5)6.34معاملة تفوقت ال

34- 31الانتاجیة الرابعة (المعاملات. اما الفترة
غم) على 6.34(T5) تفوقت المعاملة اسبوع

T2ولم تختلف عن المعاملات معاملة السیطرة 
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من الانتاج.من الانتاج.اسبوعااسبوعا3434--1919لدجاج اللوهمان البني  خلال لدجاج اللوهمان البني  خلال ))الخطأ القیاسيالخطأ القیاسي± ± (المتوسط (المتوسط القشرة القشرة وزن وزن و و سمك القشرة (ملم) سمك القشرة (ملم) مختلفة في مختلفة في بمستویاتبمستویاتواللبنیك) واللبنیك) خلیك خلیك الحامضیین العضویین (االحامضیین العضویین (اتأثیر إضافة تأثیر إضافة : : ))22جدول (جدول (

المعاملاتالمعاملات

سمك القشرةسمك القشرة

المعدل العامالمعدل العام

وزن القشرةوزن القشرة

المعدل العامالمعدل العام الفترات التجریبیة ( اسبوعا )الفترات التجریبیة ( اسبوعا )الفترات التجریبیة ( اسبوعا )الفترات التجریبیة ( اسبوعا )

1919--22222323--26262727––30303131--34341919--22222323--22662727--30303131--3434

TT11

CCOONNTTRROOLL

00..3300

±± 00..2255
00..3311

±± 00..0011
00..3344

±±00..0011
00..3355

±± 00..0000
00..3322

±± 00..0044
55..3366 bb

±± 00..1199
55..5588 bb

±± 00..1188
55..8866 bb

±±00..1166
55..5577 cc

±± 00..1144
55..5599 cc

±± 00..1166

TT22
00..22LLaaccttiicc

AAcciidd

00..3311

±± 00..0000
00..3344

±± 00..0022
00..3355

±± 00..0011
00..3355

±± 00..0011
00..3333

±± 00..0011
55..5577 bb

±± 00..1144
66..3333 aa

±± 00..1177
66..1144 aabb

±± 00..0088
66..3300 aa

±± 00..1111
66..0088 aabb

±± 00..1122

TT33
00..44LLaaccttiicc

AAcciidd

00..3300

±± 00..0000
00..3322

±± 00..0011
00..3333

±± 00..0000
00..3344

±± 00..0011
00..3322

±± 00..0000
55..7711 bb

±± 00..2200
66..3300 aa

±± 00..1111
66..0000 aabb

±± 00..0055
66..1166 aabb

±± 00..1155
66..0044 bb

±± 00..1122

TT44
00..22AAcceettiicc AAcciidd

00..3311

±± 00..0000
00..3344

±± 00..0011
00..3355

±± 00..0011
00..3355

±± 00..0000
00..3333

±± 00..0000
55..5577 aabb

±± 00..2244
66..2200 aa

±± 00..1188
66..1166 aabb

±± 00..1155
55..7755 bbcc

±± 00..2244
55..9966 bbcc

±± 00..2200

TT55
0.40.4AAcceettiicc AAcciidd

00..3311

±± 00..0000
00..3322

±± 00..0011
00..3333

±± 00..0000
00..3344

±± 00..0000
00..3322

±± 00..0000
66..3300 aa

±± 00..1144
66..3333 aa

±± 00..0066
66..3344 aa

±± 00..1100
66..3344 aa

±± 00..1100
66..3322 aa

±± 00..1100

**********NN..SSNN..SSNN..SSNN..SSNN..SSمستوى المعنویةمستوى المعنویة

الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فروق معنویة بین المتوسطات الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فروق معنویة بین المتوسطات 

NN..SSاحتمالیةاحتمالیة* تشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى * تشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى عدم وجود فروقات معنویة ضمن العمود الواحدعدم وجود فروقات معنویة ضمن العمود الواحد))PP<<00..0055ضمن العمود الواحد) ضمن العمود الواحد (
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من الانتاج.من الانتاج.اسبوعااسبوعا3434--1919لدجاج اللوهمان البني  خلال لدجاج اللوهمان البني  خلال ))الخطأ القیاسيالخطأ القیاسي± ± ووحدة هو (المتوسط ووحدة هو (المتوسط بمستویات مختلفة ارتفاع البیاض (ملم ) بمستویات مختلفة ارتفاع البیاض (ملم ) واللبنیك) واللبنیك) الخلیكالخلیك((یر إضافة الحامضیین العضویین یر إضافة الحامضیین العضویین تأثتأث: : ))33جدول (جدول (

المعاملاتالمعاملات

ارتفاع البیاض (ملم)ارتفاع البیاض (ملم)

المعدل العامالمعدل العام

وحدة ھـــووحدة ھـــو

المعدل العامالمعدل العام الفترات التجریبیة ( اسبوعا )الفترات التجریبیة ( اسبوعا )یة ( اسبوعا )یة ( اسبوعا )الفترات التجریبالفترات التجریب

1919--22222323--26262727––30303131--34341919--22222323--26262727--30303131--3434

TT11
CCOONNTTRROOLL

77..5599
±± 00..4422

77..6600
±± 00..2277

77..5577 bb

±±00..1144
77..8899

±± 00..2211
77..6666 cc

±± 00..2266
6688..3388 bb

±± 00..3366
7788..3300 dd

±± 00..8800
8811..7711 dd

±±00..2211
8822..8822 cc

±± 00..1166
7777..8800 cc

±± 00..3388

TT22
00..22LLaaccttiicc

AAcciidd

77..8899
±± 00..2211

88..1133
±± 00..2233

88..2200 aa

±± 00..1155
88..2299

±± 00..0088
88..1122 aa

±± 00..1166
6699..7777 aabb

±± 00..6622
8800..4455 cc

±± 00..4499
8822..8855 cc

±± 00..3333
8844..7755 bb

±± 00..1166
7799..4455 cc

±± 00..4400

33TT
00..44LLaaccttiicc

AAcciidd

77..8800
±± 00..2211

88..2299
±± 00..2244

88..1111 aa

±± 00..1188
77..7777

±± 00..1100
88..0000 bb

±± 00..1188
7722..0022 aa

±± 11..1155
8811..4488 bbcc

±± 00..4433
8833..8800 bb

±± 00..2233
8844..9933 bb

±± 00..1133
8800..5555 bb

±± 00..4488

TT44
00..22AAcceettiicc

AAcciidd

88..2299
±± 00..2200

77..6677
±± 00..1155

77..7777 aabb

±± 00,,1100
88..2299

±± 00..2200
88..0000 bb

±± 00..1166
7711..2255 aa

±± 00..9933
8822..2211 aabb

±± 00..4411
8844..1111 bb

±± 00..2244
8855..8877 aa

±± 00..1199
8800..8866 bb

±± 00..4444

TT55
0.40.4AAcceettiicc

AAcciidd

88..1144
±± 00..2200

88..1111
±± 00..1177

88..1177 aa

±± 00..1188
88..1177

±± 00..1133
88..1144 aa

±± 00..1177
7722..0022 aa

±± 11..2222
8833..3333 aa

±± 00..3366
8855..0011 aa

±± 00..1144
8855..7788 aa

±± 00..2233
8811..5533 aa

±± 00..4488

************NN..SSNN..SS**NN..SSمستوى المعنویةمستوى المعنویة
وق معنویة بین المتوسطات وق معنویة بین المتوسطات الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فرالحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فر

NN..SSاحتمالیةاحتمالیة* تشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى * تشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى عدم وجود فروقات معنویة ضمن العمود الواحدعدم وجود فروقات معنویة ضمن العمود الواحد))PP<<00..0055ضمن العمود الواحد) ضمن العمود الواحد (
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..اسبوعااسبوعا3434--1919لدجاج اللوهمان البني خلال لدجاج اللوهمان البني خلال ))الخطأ القیاسيالخطأ القیاسي± ± (المتوسط (المتوسط (ملم) (ملم) و قطرهو قطرهبمستویات مختلفة في قیاس صفات الصفار (ارتفاع الصفار (ملم)بمستویات مختلفة في قیاس صفات الصفار (ارتفاع الصفار (ملم)واللبنیكواللبنیكخلیك خلیك الالننالحامضییالحامضییتأثیر إضافة تأثیر إضافة ::))44جدول (جدول (

المعاملاتالمعاملات

ارتفاع الصفار (ملم)ارتفاع الصفار (ملم)

المعدل العامالمعدل العام

قطر الصفارقطر الصفار

المعدل العامالمعدل العام الفترات التجریبیة ( اسبوعا )الفترات التجریبیة ( اسبوعا )الفترات التجریبیة ( اسبوعا )الفترات التجریبیة ( اسبوعا )

1919--22222323--26262727––30303131--34341919--22222323--26262727--30303131--3434

TT11

CCOONNTTRROOLL

1166..8844bb

±± 00..3311
1177..4422 bb

±± 00..2244
1177..1122 bb

±±00..1188
1177..5588 bb

±± 00..2211
1177..2244 bb

±± 00..2233
3355..1133 bb

±± 00..5533
3355..3344 cc

±± 00..4488
3355..3333 cc

±±00..3355
3355..4466 cc

±± 00..4477
3355..3311 cc

±± 00..4455

TT22
00..22LLaaccttiicc

AAcciidd

1177..5588 aabb

±± 00..2211
1188..3300 aa

±± 00..2222
1188..2255 aa

±± 00..2255
1188..3399 aa

±± 00..0088
1188..1133 aa

±± 00..1199
3355..4466 bb

±± 00..4477
3366..9933 bb

±± 00..2255
3366..7722 bb

±± 00..2222
3388..1111 aa

±± 00..2244
3366..8800 bbcc

±± 00..2299

33TT
00..44LLaaccttiicc

AAcciidd

1177..7744 aa

±± 00..2277
1188..3399 aa

±± 00..0088
1188..3311aa

±± 00..1144
1188..2222 aa

±± 00..1166
1188..1166 aa

±± 00..1166
3377..0077 aa

±± 00..5511
3388..1111 aabb

±± 00..3366
3377..0044 bb

±± 00..1144
3377..0066 bb

±± 00..1188
3377..3322 bb

±± 00..2299

TT44
00..22AAcceettiicc AAcciidd

1177..9966 aa

±± 00..2299
1177..8877 aabb

±± 00..2266
1188..2222 aa

±± 00..1166
1177..9966 aabb

±± 00..2299
1188..0000 aabb

±± 00..2255
3388.. 0033 aa

±± 00..2266
3388..0055 aabb

±± 00..3355
3377..0066 bb

±± 00..1188
3388..0033 aa

±± 00..2266
3377..7799 bb

±± 00..2266

TT55
0.40.4AAcceettiicc AAcciidd

1177..7766 aa

±± 00..2244
1188..3333 aa

±± 00..1166
1188..3355 aa

±± 00..1133
1188..3355 aa

±± 00..1133
1188..1199 aa

±± 00..1166
3388.. 2255 aa

±± 00..1199
3399.. 0011 aa

±± 00..4466
3388..4455 aa

±± 00..3311
3388..4455 aa

±± 00..3311
3388..5544 aa

±± 00..3311

********************مستوى المعنویةمستوى المعنویة

الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فروق معنویة بین المتوسطات الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فروق معنویة بین المتوسطات 
) ضمن العمود الواحد) ضمن العمود الواحدPP<<00..0055((احتمالیةاحتمالیة* تشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى * تشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى 
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ن معاملة السیطرة كما لم تختلف العاملات الثلاثة عغم) 5.75(T4غم) و6.16(T3غم) و6.30(
34-19غم). اما المعدل العام خلال (5.57(

اسبوع) حیث یلاحظ وجود فروق معنوي 
)P<0.05 وكانت لصالح المعاملة (T5)6.32

غم) حیث تفوقت على جمیع المعاملات عدا 
لم تختلف عنها معنویاً. وقد یعزى T2المعاملة 

سبب ارتفاع وزن قشرة البیض لعموم معاملات 
الاحماض العضویة مقارنة بمجموعة المقارنة الى 
زیادة جاهزیة العناصر المعدنیة والبروتین نتیجة 

ذلك أن حالة و ) 24اضافة الاحماض العضویة (
Rارتباط الشـق الایوني ( - Coo للحامض (

اة الهضمیة مع كل من العناصر العضوي في القن
تعمل على زیادة Znو Ca ،P ،Mgالمعدنیة 

وتحسین الاستفادة من هذه العناصر عبر 
على ان فضلاامتصاصها من قبل الجسم هذا 

الاحماض العضویة والتي قد تكون مرتبطة 
بالعناصر المعدنیة تعد مركبات وسطیة في عملیة

YYoouusssseeffالایض . حیث اتفقت هذه النتائج مع eett

aall.. توصلت الیه بعض لم تتفق الى ما و ((2288))
).   24، 17الدراسات (

ارتفاع البیاض 
یشیر ارتفاع البیاض العالي الى نوعیة بیاض 
افضل على عكس البیاض منخفض الارتفاع فانه 
یشیر الى نوعیة بیاض منخفضة، ویشیر التحلیل 

الى عدم وجود فروق 3الاحصائي في جدول 
ن المعاملات وخلال الفترات الانتاجیة معنویة بی
اسبوع) 26-23اسبوع) والثانیة (22- 19الاولى (

اسبوع). اما الفترة الانتاجیة 34- 31والرابعة (
، T5اسبوع) تفوقت المعاملات 30-27الثالثة (

T3 وT2.على معاملة السیطرة
اما المعدل العام لجمیع الفترات الانتاجیة 

) P<0.05لاحظ تفوق معنوي (اسبوع) ی19-34(
على جمیع T2و T5حیث تفوقت المعاملتین 

تفوقتا على T3و T4المعاملات تلتها المعاملة 
معاملة السیطرة. ویرجع سبب ذلك الى ان خلایا 
منطقة المعظم تفرز بیاض البیض تبعاً لحجم 
الصفار النازل من المبیض عن طریق التحسس به 

جم الصفار یزداد بزیادة ونزوله عبرها ، كما وأن ح
وهذه النتائج اتفقت مع ما).3العمر ومدة الانتاج (

)6). ولم تتفق مع (16توصل الیه  (
Haugh Unitوحدة هــو 

) 3یلاحظ من جدول التحلیل الاحصائي (جدول 
) خلال الفترة P<0.05الى وجود فروق معنویة (

اسبوع)، حیث تفوقت 22- 19الانتاجیة الاولى (
، T2)72.02وT5 ،T4 ،T3المعاملات جمیع 

) على التوالي 69.77و 72.02، 71.25
بالمقارنة مع معاملة السیطرة. اما الفترة الانتاجیة 

T5اسبوع)، حیث تفوقت المعاملة 26- 23الثانیة (
) على 82.21(T4) والمعاملة 83.33(

) 80.45و T2)81.48وT3المعاملات 
خلال الفترة الانتاجیة ). و 78.30ومعاملة السیطرة (

T5اسبوع) تفوقت المعاملة 30-27الثالثة (
المعاملات تلتها المعاملة ) على جمیع85.01(

T4وT3 وT2)84.11 ،83.80 82.85و (
والتي تفوقت بدورها على معاملة السیطرة 

34- 31). وفي الفترة الانتاجیة الاخیرة (81.71(
، 85.78(T4وT5تفوقت المعاملتین اسبوع)

والسیطرةT2وT3) على المعاملات 85.87
)84.93 ،84.75 ،82.82.(

اســـــبوع) تفوقـــــت34-19امـــــا المعـــــدل العـــــام (
ــــــى جمیــــــع المعــــــاملات T5)81.53المعاملــــــة  ) عل

) اما T3)80.86 ،80.55وT4تلتها المعاملتین 
)  فـــلا یوجـــد T1)79.45 ،77.80وT2المعاملـــة 

مــع اتفقــت هــذه النتــائج . ینهمــااي اخــتلاف معنــوي ب



404،2016-391)، 2(29مجلة البصرة للعلوم الزراعیة، المجلد 

400

Youssefلیـهمـا توصـل ا et al. (27) ولـم تتفـق
.Kaya and Gul (16)نتیجة مع

ارتفاع الصفار 
هو احد مقاییس التي تعبر عن نوعیة الصفار ومن 

، یشیر بیانات خلاله یمكن معرفة دلیل الصفار
) لجمیع P<0.05) الى تفوق معنوي (4دول (ج

)16.84ة السیطرة (معاملات الاضافة على معامل
و T5 ،T4 ،T3ملم حیث سجلت المعاملات (

T2) (17.76 ،17.96 ،17.74 17.58و
ملم) على التوالي خلال الفترة الانتاجیة الاولى. اما 
الفترة الانتاجیة الثانیة كذلك تفوقت جمیع معاملات 

، 18.33سجلت () و T2و T5 ،T4 ،T3الاضافة (
على التوالي ملم)18.30و 18.39، 17.87
. وفي ملم)17.42مع معاملة السیطرة (بالمقارنة

الفترة الانتاجیة الثالثة تفوقت جمیع معاملات 
) حیث سجلت T2و T5 ،T4 ،T3الاضافة (

و 18.31، 18.22، 18.35وعلى التوالي (
). ملم17.12ملم) على معاملة السیطرة (18.25

وقت جمیع وكذلك في الفترة الانتاجیة الاخیرة تف
) حیث T2و T5 ،T4 ،T3معاملات الاضافة (

18.22، 17.96، 18.35سجلت وعلى التوالي (
17.58على معاملة السیطرة (ملم)18.39و 

اسبوع) تفوقت 34-19اما المعدل العام (ملم).
، P<0.05) (T5 ،T4جمیع معاملات الاضافة (

T3وT2) 18.19) حیث سجلت وعلى التوالي ،
ملم) على معاملة 18.13و 18.00،18.16

النتائج مع). اتفقت هذه17.23السیطرة (
Youssef et al. (28)تفق مع ــــفي حین لم ت

)16 ،17  (Kaya and Gul.
قطر الصفار

) الى وجود فروق معنویة 4تشیر بیانات الجدول (
)P<0.05 خلال الفترة الانتاجیة الاولى حیث (

T3)38.25 ،38.03وT5 ،T4تفوقت المعاملة 

35.46( T1وT2ملم) على المعاملة 37.07و 
ملم). اما الفترة الانتاجیة الثانیة حیث 35.13، 

) T2و T5 ،T4 ،T3تفوقت جمیع المعاملات (
، 39.01حیث سجلت وعلى التوالي (

ملم) على معاملة 36.93و38.05،38.11
ملم) وكانت افضل معاملة هي 35.34السیطرة (

T5)39.01 ملم). وكذلك تفوقت جمیع معاملات
) حیث سجلت T2و T5 ،T4 ،T3الاضافة (

و 37.04، 37.06، 38.45وعلى التوالي (
ملم) 35.33ملم)على معاملة السیطرة (36.72

ملم) خلال T5)38.45وكانت افضل معاملة هي 
الفترة الانتاجیة  الثالثة . وفي الفترة الانتاجیة الرابعة 

T5 ،T4 ،T3ع معاملات الاضافة (تفوقت جمی
، 38.45) حیث سجلت وعلى التوالي (T2و 

ملم )على معاملة 38.11و 37.06، 38.03
ملم).35.46السیطرة (

اســــبوع ) حیــــث 34-19امــــا المعــــدل العــــام (
T5 ،T4 ،T3تفوقــت جمیــع معــاملات الاضــافة (

ــــــى التــــــوالي (T2و  ــــــث ســــــجلت وعل ، 38.54) حی
ملـــــم )علـــــى معاملـــــة 36.80و 37.32،  37.79

ــم)  وكانــت افضــل معاملــة هــي 35.31الســیطرة ( مل
T5)38.54 ملم). ویعزى سبب ذلـك وجـود ارتبـاط

موجــب بــین حجــم البیضــة وقطــر الصــفار، إذ بتقــدم 
عمر الطیر یزداد حجـم البـیض ممـا ینـتج عنـه زیـادة 

) . وهـذه النتـائج اتفقـت 2في قطر الصفار للبیضة (
YYoouusssseeff)27صـل الیـه (تو مـع مـا eett aall.. فـي

YYeessiillbbaaggحـین لـم تتفـق مـع aanndd CCoollppaann
((2266)).

تأثیر إضـــــافة الحوامــــــــــض العضــــــــــــویة (اللبنیك 
والخلیك) على إعداد البكتریا والتوازن المیكروبي

) الـــــى 5یشـــــیر التحلیـــــل الاحصـــــائي فـــــي الجـــــدول (
Totalكتریا حصول انخفاض معنوي في اعداد ب
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في أعداد في أعداد بنیك والخلیك) بنیك والخلیك) لل(ال(التأثیر إضافة الحامضیین العضویین تأثیر إضافة الحامضیین العضویین ::))55جدول (جدول (
ة الصائم بالأمعاء ة الصائم بالأمعاء بكتریا حامض اللبنیك الــ وأعداد بكتریا القولون في منطقبكتریا حامض اللبنیك الــ وأعداد بكتریا القولون في منطق

) لدجاج اللوهمان البني  ) لدجاج اللوهمان البني  الخطأ القیاسيالخطأ القیاسي± ± (المتوسط (المتوسط )  )  غمغم//مقاسة ب(خلیةمقاسة ب(خلیة
..اسبوعااسبوعا3434--1919خلاخلا

..) ضمن العمود الواحد) ضمن العمود الواحدPP<<00..0011((احتمالیةاحتمالیةتشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى تشیر الى وجود فروقات معنویة بمستوى ** ** 
.الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فروق معنویة بین المتوسطاتالحروف المختلفة ضمن العمود الواحد تشیر الى وجود فروق معنویة بین المتوسطات

Count وColiform في منطقة الصائم عند
سیطرة اضافة الاحماض العضویة مقارنة بمعاملة ال

T1 وان اقل اعداد لهذه البكتریا قد تم الحصول .
ةــــــــــعلیها عند اضافة الاحماض العضویة في معامل

T4)105*153 و  (خلیة /غمT5)105*151
خلیة /غم) . ان سبب انخفاض اعداد هذه البكتریا 
یعود الى قدرة الاحماض العضویة على اختراق 

اما .)20علیهــــــا (جدار البكتریا الضارة والقضاء 
فقد ازدادت اعدادها في Lactobacilliبكتریا 

) T5و T2 ،T3 ،T4جمیع معاملات الاضافة (
، خلیة /غم)84.33*105حیث سجلت (

خلیة /غم) 88*105خلیة /غم)، (80.66*105(
خلیة /غم) وعلى التوالي  مقارنة89.33*105و(

غم)  /خلیةT1)105*45.33بمعاملة السیطرة 
الحصول علیها من وان اعلى الاعداد التي تم

T4خلیة /غم)  و T5)105*89.33المعاملتین 
خلیة /غم)  ویعود هذا السبب ان بكتریا 88*105(

العصیات اللبنیة تنشط في الوسط الحامضي على عكس 
البكتریا الضارة . وهذه النتائج اتفقت مع العدید من 

--AAllالباحثین منهم  KKaassssii aanndd MMoohhsseenn حیث ((77))
وارتفعت اعداد بكتریا   Coliformانخفضت اعداد بكتریا 

Lactobacilli عند اضافة حامض الفورمیك
% الى العلیقة على 0.2و 0.1والبروبیونیك بنسبة 

).10التتابع او عند اضافتهما معاً (

المعاملاتالمعاملات

لكلي للبكتریالكلي للبكتریاالعدد االعدد ا

TToottaall ccoouunntt

خلیة / غمخلیة / غم

اعداد بكتریااعداد بكتریا

CCoolliiffoorrmm

خلیة / غمخلیة / غم

اعداد بكتریااعداد بكتریا

LLaaccttoobbaacciillllii

خلیة / غمخلیة / غم

TT11

CCOONNTTRROOLL

190.66190.66××110055 aa

4.054.05 ±±

111100..0000××110055 aa

±± 55..7777
4455..3333××110055 dd

±± 11..4455

TT22
00..22LLaaccttiicc AAcciidd

115533..0000××110055 bb

±± 11..7733
7766..0000××110055 bb

±± 00..5577
8844..3333××110055 bbcc

±± 11..8855

TT33
00..44LLaaccttiicc AAcciidd

115566..6666××110055 bb

±± 55..2233
7711..0000××110055 bbcc

±± 22..0088
8800..6666××110055 cc

±± 11..2200

TT44
00..22AAcceettiicc AAcciidd

115533..0000××110055 bb

±± 22..0088
6666..0000××110055 ccdd

±± 11..0000
8888..0000××110055 aabb

±± 00..5577

TT55
0.40.4AAcceettiicc AAcciidd

115511..0000××110055 bb

±± 33..5511
6600××110055 dd

±± 11..1155
8899..3333××110055 aa

±± 00..3333

************مستوى المعنویةمستوى المعنویة
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المصادرالمصادر
تأثیرتأثیر). ). 20092009((محمد محمد الحسنالحسنعبدعبدسناءسناءالحمید،الحمید،..11

الىالىالسوداءالسوداءوالحبةوالحبةالحلبةالحلبةذورذورببمجروشمجروشاضافةاضافة
الانتاجيالانتاجيالاداءالاداءفيفيالبیاضالبیاضالدجاجالدجاجعلائقعلائق
البیضالبیضوكولیسترول صفاروكولیسترول صفارالدمالدمصفاتصفاتوبعضوبعض

. . جامعة بغدادجامعة بغداد..الزراعةالزراعةكلیةكلیة. . راهراهدكتو دكتو اطروحةاطروحة
..صص182182

الحسینالحسینعبدعبدوسعدوسعدالعزیزالعزیزعبدعبدحمديحمديالفیاض،الفیاض،..22
. . الدواجنالدواجنمنتجاتمنتجاتتكنولوجیاتكنولوجیا). ). 19891989((ناجيناجي

. . العاليالعاليالتعلیمالتعلیممطبعةمطبعةمدیریةمدیریة. . الاولىالاولىالطبعةالطبعة
..صص626626..العراقالعراق––بغدادبغداد

عبدعبدناجي، سعدناجي، سعدو و علوانعلوانشعلانشعلانالمشایخي،المشایخي،..33
. . البیضالبیضوتكنولوجیاوتكنولوجیاكیمیاءكیمیاء). ). 19901990((الحسینالحسین

العاليالعاليالتعلیمالتعلیموزارةوزارة. . بغدادبغدادجامعةجامعة. . الزراعةالزراعةكلیةكلیة
..صص241241. . العلميالعلميوالبحثوالبحث

علوان،علوان،غالبغالبالقیسي،القیسي،و و الحسینالحسینعبدعبدسعدسعدناجي،ناجي،..44
محمد، میادةمحمد، میادةووطهطهیاسینیاسینسردار سردار و و سرداريسرداري
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ص.ص.231231..العراقیةالعراقیةالدواجنالدواجن

55..AAnnoonnyymmoouuss ((22001133)).. wwwwww.. LLiiggnnoo
tteecchh ffeeeedd..ccoomm.. SSoofftt AAcciidd.. ddoowwnnllooaadd
aacccceessss 2200..0055..22001133..

66..AAllpp,, MM..;; KKooccaabbaaggllii,, NN.. aanndd
KKaahhrraammaann,, RR.. ((11999999)).. EEffffeecctt ooff
ddiieettaarryy ssuupppplleemmeennttaattiioonn wwiitthh
oorrggaanniicc aacciiddss aanndd zziinncc--bbaacciittrraacciinn oonn
iilleeaall mmiiccrroofflloorraa,, ppHH aanndd
ppeerrffoorrmmaannccee iinn bbrrooiilleerrss.. JJoouurrnnaall ooff
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JJoouurrnnaall ooff nnuuttrriittiioonn.. 88((66)) 889966--889999..

88..DDuunnccaann,, DD..BB.. ((11995555)).. MMuullttiippllee rraannggee
aanndd mmuullttiippllee FF--tteesstt.. BBiioommeettrriiccss,, 1111::
11--4422..
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1166..KKaayyaa AA.. aanndd GGuull,, MM.. ((22001144))..
EEffffeeccttss ooff ssuupppplleemmeennttaattiioonn ooff
ddiiffffeerreenntt lleevveellss ooff
oorrggaanniicc aacciiddss mmiixxttuurree ttoo tthhee ddiieett oonn
ppeerrffoorrmmaannccee,, eegggg qquuaalliittyy
ppaarraammeetteerrss,, sseerruumm ttrraaiittss aanndd
hhiissttoollooggiiccaall ccrriitteerriiaa ooff llaayyiinngg hheennss..
EEuurrooppee.. PPoouulltt.. SSccii..,, 7788:: 1144--2200..

1177..KKaayyaa AA.. aanndd GGuull,, MM.. ((22001155)).. EEffffeecctt
ooff ddiiffffeerreenntt lleevveellss ooff oorrggaanniicc aacciiddss
iinn tthhee ddiieettss ooff hheennss oonn llaayyiinngg
ppeerrffoorrmmaannccee,, eegggg qquuaalliittyy ccrriitteerriiaa,,
bblloooodd ppaarraammeetteerrss,, aanndd iinntteessttiinnaall
hhiissttoommoorrpphhoollooggyy.. IInnddiiaann JJ.. AAnniimm..
RReess..4499((55:: 664455-- 665511..

1188..KKeemmiinn IInndduussttrriieess ((11999933))..
MMiiccrroooorrggaanniissmm iinnhhiibbiittiioonn aassssaayyss oonn
kkeemmiinn MMyyccoo CCuurrbb--ppuubblliiccaattiioonn..
NNoo..0022333322.. KKeemmiinn IInndduussttrriieess,, IInncc..,,
DDeess MMooiinneess,, IIAA.. CCiitteedd bbyy RRooyy ..eett aall
,, 22000022))..

1199..NN..RR..CC.. NNaattiioonnaall RReesseeaarrcchh CCoouunncciill..
((11999944)).. NNuuttrriieenntt rreeqquuiirreemmeenntt ooff
ppoouullttrryy.. 99tthh eedd.. NNaattiioonnaall AAccaaddeemmyy
PPrreessss,, WWaasshhiinnggttoonn DD..CC..,,UU..SS..AA..
225500pppp..

2200..PPeetteerr TThheeoobbaalldd ((22001166)).. PPrriinncciipplleess
ooff uussiinngg oorrggaanniicc aacciiddss iinn aanniimmaall
nnuuttrriittiioonn.. NNüürrttiinnggeenn--GGeeiisslliinnggeenn
UUnniivveerrssiittyy,, GGeerrmmaannyy.. 117755pppp..

2211..RRooyy,, PP..AA..;; DDhhiilllloonn,, SS..;; LLaauueerr mmaann,,
LL..HH..;; SScchhaabbeerrgg,, DD..MM..;; BBaannddllii,, DD..
aanndd JJoonnssoonn,, SS.. ((22000022)).. RReessuullttss ooff
SSaallmmoonneellllaa iissoollaattiioonn ffrroomm ppoouullttrryy
pprroodduuccttss,, ppoouullttrryy eennvviirroonnmmeenntt,, aanndd
ootthheerr cchhaarraacctteerriissttiiccss.. AAvviiaann DDiiss..,, 4466::
1177--2244..

2222..SSAASS ((22000044)).. SSAASS//SSTTAATT UUsseerrss
GGuuiiddee ffoorr ppeerrssoonnaall//CCoommppuutteerr,,

RReelleeaassee 66--1122..SSAASS IInnssttiittuuttee IInncc..
CCaarryy,, NN..CC.. UU..SS..AA..

2233..SSaammaannttaa,, SS..;; HHaallddaarr,, SS..;; GGhhoosshh,,
TT..KK.. ((22001100)).. CCoommppaarraattiivvee eeffffiiccaaccyy
ooff aann oorrggaanniicc aacciidd bblleenndd aanndd
bbaacciittrraacciinn mmeetthhyylleennee ddii ssaalliiccyyllaattee aass
ggrroowwtthh pprroommootteerrss iinn bbrrooiilleerr
cchhiicckkeennss:: eeffffeeccttss oonn ppeerrffoorrmmaannccee,,
gguutt hhiissttoollooggyy,, aanndd ssmmaallll iinntteessttiinnaall
mmiilliieeuu.. VVeett.. MMeedd.. IInntt..,, 2233:: 664455--665500..

2244..SSoollttaann,, MM.. AA.. ((22000088)).. EEffffeecctt ooff
ddiieettaarryy oorrggaanniicc aacciidd
ssuupppplleemmeennttaattiioonn oonn eegggg pprroodduuccttiioonn,,
eegggg qquuaalliittyy aanndd ssoommee bblloooodd sseerruumm
ppaarraammeetteerrss iinn llaayyiinngg hheennss..
IInntteerrnnaattiioonnaall JJoouurrnnaall ooff PPoouullttrryy
SScciieennccee,, 77((66)):: 661133--662211..

2255..WWHHOO ((11999977)).. AAnnttiibbiioottiicc uussee iinn ffoooodd
pprroodduucciinngg aanniimmaallss mmuusstt bbee ccuurrttaaiilleedd
ttoo pprreevveenntt iinnccrreeaassee rreessiissttaannccee iinn
hhuummaannss.. WWHHOO PPrreessss,, rreelleeaassee,,
WWHHOO.. 117733,, 2200 OOccttoobbeerr,, 11999977..

2266..YYeessiillbbaagg,, DD aanndd CCoollppaann,, II.. ((22000066))..
EEffffeecctt ooff oorrggaanniicc aacciidd ssuupppplleemmeenntteedd
ddiieettss oonn ggrroowwtthh ppeerrffoorrmmaannccee eegggg
pprroodduuccttiioonn aanndd qquuaalliittyy aanndd oonn sseerruumm
ppaarraammeetteerrss iinn llaayyiinngg hheennss.. RReevvuuee
MMeedd.. VVeett..,, 115577((55)):: 221188--222222..

2277..YYoouusssseeff AA.. AA..;; AAbbdd EEll--HHaammiidd,, AA..
EE..;; EEllllaakkaannyy,, HH..;; BBoovveerraa,, FF..;;
MMoohhaammmmeedd,, FF..;; AAll--HHaarrtthhii,, AA.. &&
SShhaarreehhaann-- GGhhaazzaallyy,, AA.. ((22001133))..
GGrroowwiinngg aanndd LLaayyiinngg PPeerrffoorrmmaannccee
ooff JJaappaanneessee QQuuaaiill FFeedd DDiieett
SSuupppplleemmeenntteedd wwiitthh DDiiffffeerreenntt
CCoonncceennttrraattiioonnss ooff AAcceettiicc AAcciidd,,
IIttaalliiaann JJoouurrnnaall ooff AAnniimmaall SScciieennccee,,
1122::2255--3377..
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EEffffeecctt ooff UUssiinngg OOrrggaanniicc AAcciiddss ((LLaaccttiicc aacciidd aanndd AAcceettiicc aacciiddss))
oonn tthhee EEgggg QQuuaalliittyy TTrraaiittss aanndd IInntteessttiinnaall FFlloorraa ooff LLaayyeerr HHeennss

AAmmmmaarr TT.. AAll--TTaammiimmii** aanndd MMoohhaammmmeedd AA.. HH.. AAll ––ZZuuhhaaiirreeee

Department of Animal Production, College of Agriculture, University of Diyala,, IIrraaqq

**ee--mmaaiill:: dr.ammaraltememy@gmail.com

AAbbssttrraacctt:: TThhiiss ssttuuddyy wwaass ccaarrrriieedd oouutt aatt tthhee DDeeppaarrttmmeenntt ooff PPoouullttrryy FFaarrmm ooff AAnniimmaall
PPrroodduuccttiioonn,, CCoolllleeggee ooff AAggrriiccuullttuurree,, UUnniivveerrssiittyy ooff DDiiyyaallaa dduurriinngg tthhee ppeerriioodd ffrroomm
11//99//22001155 uunnttiill 11//11//22001166,, iinn oorrddeerr ttoo ssttuuddyy tthhee eeffffeecctt ooff aaddddiinngg oorrggaanniicc aacciiddss ((llaaccttiicc
aacciidd aanndd aacceettiicc aacciidd)) iinnddiivviidduuaallllyy ttoo tthhee ddiieettss ooff llaayyiinngg hheennss aanndd tthheeiirr iimmppaacctt oonn tthhee
pprroodduuccttiivvee ppeerrffoorrmmaannccee ooff tthhee cchhiicckkeenn.. OOnnee hhuunnddrreedd aanndd ffiiffttyy llaayyiinngg hheennss LLoohhmmaannnn
bbrroowwnn wweerree uusseedd aatt 1188 wweeeekkss ooff aaggee,, aanndd wweeiigghheedd iinnddiivviidduuaallllyy aanndd ddiissttrriibbuutteedd
rraannddoommllyy aatt 1199 wweeeekkss ooff aaggee oonn ffiivvee ttrreeaattmmeennttss wwiitthh tthhrreeee rreepplliiccaatteess ppeerr ttrreeaattmmeenntt
((1100 hheennss// rreepplliiccaattee)) TThhee ttrreeaattmmeennttss :: ffiirrsstt:: ccoonnttrrooll wwiitthhoouutt aannyy aaddddiittiioonn,, tthhee sseeccoonndd
aanndd tthhiirrdd aaddddiinngg 00..22%%,, 00..44%% ooff llaaccttiicc aacciidd rreessppeeccttiivveellyy,, aanndd tthhee ffoouurrtthh aanndd ffiifftthh hhaass
iinncclluuddeedd tthhee aaddddiittiioonn ooff 00..22,, 00..44%% ooff tthhee AAcceettiicc aacciidd rreessppeecctt.. AAddddiinngg ttrreeaattmmeennttss
oorrggaanniicc aacciiddss ttoo tthhee ddiieettss iimmpprroovveedd sshheellll aanndd eegggg wweeiigghhttss aallssoo yyoollkk wweeiigghhtt.. NNoo
ssiiggnniiffiiccaanntt ddiiffffeerreenncceess bbeettwweeeenn ttrreeaattmmeennttss iinn sshheellll tthhiicckknneessss.. AAddddiinngg ttrreeaattmmeennttss
sshhoowweedd ssiiggnniiffiiccaanntt ddeeccrreeaassee iinn tthhee nnuummbbeerr ooff ((ttoottaall bbaacctteerriiaa,, ccoolliiffoorrmm)),, wwhhiillee
LLaaccttoobbaacciillllii iinnccrreeaasseedd ssiiggnniiffiiccaannttllyy ffoorr aaddddiinngg ttrreeaattmmeennttss ccoommppaarreedd ttoo tthhee ccoonnttrrooll
iinnccrreeaasseedd iinn tthhee ssmmaallll iinntteessttiinnee..

KKeeyy wwoorrddss:: Organic acids,, layer hens, egg quality..


