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Metapenaeus affinisالروبیانمنوتشخیص البكتریا بعض انواع عزل 
المنتجة للهستامینالتعرف على الأنواع و 

1صلاح ناجي عزیز الخیونو 2و طالب أحمد جاید1قیثار رشید مجید

، البصرة، العراقجامعة البصرةقسم علوم الأغذیة، كلیة الزراعة، 1
الزراعة، جامعة البصرة، البصرة، العراق، كلیة قسم الانتاج الحیواني،2

والتي تم جلبها من Metapenaeus affinisالروبیان منلبكتریالتم عزل أجناس وأنواع مختلفة :المستخلص
جراءدراسة صفاتها المظهریة من خلال تنقیتها تم تشخیص هذه العزلات بعدو ، منطقة الفاو في محافظة البصرة  ٕ وا

لتأكید APIالعدة انواع مختلفة منوفحص الحركة والتصبیغ بصبغة كرام إضافة إلى استعمالالكیموحیویةاتالفحوص
وهي هاوتشخیصالروبیانمنأجناس وأنواع البكتریا وثلاثون عزلة بكتیریة من خمسةتم عزل . عملیة تشخیص البكتریا

Klebsiella pneumonia sub. pneumoniaوMorganella morganii sub. Morganii,

Enterobacter aerogenesوKlebsiella oxytocaوEnterobacter cloacaeوProteus marina

Cronobacterو sakazakiiوEnterobacter tayloraeوProteus vulgarisوProteus mirabilis

CitrobacterوCitrobacter freundiiو amalonaticusوHafnia alveiوEscherichia coliوSerratia

marcescensوSerratia fonticolaوVibrio vulnificusوVibrio fischeriوVibrio harveyiوVibrio

alginolyticusوVibrio parahaernolyticusوVibrio fluvialisوPseudomonas aeruginosaو
Pseudomonas fluorescensوStaphylococcus saprophyticusوStaphylococcus intermediusو

Staphylococcus epidermidisوBacillus pumilusوBacillus licheniformisوBacillus subtilisو
Bacillus alveiوAeromonas veroniiوAeromonas encheleiaوAeromonas sobriaو

Aeromonas schubertii. الأوساط السائلة باستعمالأجریتان نتائج الكشف عن البكتریا المنتجة للهستامین والتي و
Trypticase Soy broth-Histidine (TSBH)وHistamine decarboxylase broth(H.D.B.) والأوساط

أظهرت ان جمیع البكتریا كانت منتجة للهستامین بنسب Histamine decarboxylase agar (H.D.A.)والصلبة 
AeromonasوHafnia alveiمختلفة ما عدا  veroniiوAeromonas encheleiaوAeromonas sobria

Aeromonasو schubertii فقد كانت غیر منتجة للهستامین.

. هستامین، shrimp ،API، ، روبیانبكتریاتشخیص ، عزل:دالةكلمات 

التسمم ون مننیعاكل عامفي من الناس الآلافأنالمقدمة
بالبكتریا ةالملوثوالمشروبات ةطعملأافضل بالغذائي
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مثلأعراضعلیهمتظهروقدالسمومأو الفیروسات أو
فيوالاضطراباتالتقیؤو الإسهالو الحرارة درجةارتفاع

ن و . الجهاز الهضمي ٕ ماالتي غالباً الأطعمةأكثر ا
اللحوم والدواجن هي منتجاتالتسمم الغذائيبترتبط

البیض و ومنتجات الألبانبسترغیر المالحلیب و 
.]50و13و5[رزلواوالأسماكغیر المطبوخوالمحار

الحمراءاللحوممنتلفًاأسرعو الأسماكتعدو 
مركباتعلىهائواحتوافیهاالرطوبةنسبةلارتفاع
،والأملاحالمعادنعنفضلاً وكربوهیدراتیةبروتینیة
العدیدلنموظرفاً ملائماً لهاالهیدروجینيالرقم ویمثل

غیرتغییراتإحداثتسببالتيالمجهریةالأحیاءمن
وتفككهاالسمكأنسجةلیونةإلى ضافةبالإفیهامرغوبة

أنواعباقيمناً تأكسدأسرعسماكلأادهنكونلو 
.]1[اللحوم
التي تفتقر اتاللافقریمن الحیوانات القشریات دتعو 
داخلي، لكنها تتمیز بوجود هیكل عظميوجود إلى 

تركیب خارجي صلب یدعى بالهیكل الخارجي، والذي 
مصطلح لمعیوفر الحمایة لأجسام القشریات ویست

القشریات عشریة الارجل بعض إلىللإشارةالروبیان 
ویشكل عادة جزءا لذیذةلاالأغذیة البحریةمنالروبیانو 

في منتجاتهالطلب علىداد ز وقد اتقلیدیةكل وجبةمن
تمتلك الكائنات الحیة ومنها و . ]60[العالمجمیع أنحاء

الهستامین بسبب وجود إنتاجالبكتریا تبایناً كبیراً في 
.]56[إنتاج الهستامین جینات معینة مسؤولة عن

یتم تشكیل الهستامین في الأسماك من بعض و 
(HDC)الكائنات الدقیقة القادرة على إنتاج إنزیم 

Histamine decarboxylase ي ذالهذا الأنزیم و
على حد رام الموجبة والسالبة لصبغة كتنتجه البكتریا 

إلى هستامینحفز تحویل الهستدین الحرسواء ی
بشكل طبیعي في مستویات عالیة في الموجود و 

.]23و11[عضلات بعض الأسماك
كادافیرین والتریسین یو بمثل الالأمینات الحیویة تنتج

رام كالبكتریا الموجبة والسالبة لصبغة والتایرمین من 
كمنتجات البكتیریة سجلت الأبحاث العدید من الأنواع و 

وMorganella morganiiللهستامین 
Morganella psychrotoleransو

Photobacterium phosphoreumوHafnia

alvei الأغذیة البحریة المتخمرة وجدت فضلاً عن
Staphylococcusالبكتیریةالأنواع spp. بوصفها

الأجناسأوومع اختلاف الأنواع منتجات للهستامین
فان قابلیة تخلیق الهستامین تعتمد بصورة كبیرة على 

.]64،19،23،52[نوع السلالة
ن و  ٕ هي منتجاتهاوكذلكالأسماك والمأكولات البحریة ا

لبكتریا المنتجة للهستامین. الغنیة باالأغذیةمن بین
من یعدانأو تخزین الأسماك غیر الصحیح إن تصنیع

سهم في إنتاج الهستامین في تي تالةامل الرئیسو الع
نو ،الأسماك  ٕ أثناء أن یحدث مكن یالهستامین إنتاجا
والتدخین Saltingالتصنیع مثل التملیح عملیات 

SmokingوالتجفیفDryingریتخموال
Fermenting والتخلیلPickling حتى یكون وغیرها

.  ]9،48[المنتج جاهزا للتسویق 
من البكتریا المعزولة ذكر بعض الباحثین أنو 

مجموعتین مجموعة لا تنتج علىالأسماك قسمت 
Micrococcusالهستامین مثل  spp.  و

Planococcus spp.وAeromonas spp.
وهي:تنتج الهستامین من الهستدین ومجموعة
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Morganella morganiiوEnterobacter

aerogenesوEnterobacter cloacaeو
Klebsiella pneumoniaوVibrio

parahaemolyticuوVibrio alginolyticusو
Vibrio anguillarumوProteus vulgaris تم و

Morganellaعزل بكتریا  morganii المنتجة
Mesophilicللهستامین المحبة للحرارة المعتدلة

من مختلف psychrotolerantللبرودةوالمقاومة
وكانت البكتریا المسؤولة الرئیسة عن الأطعمة البحریة 

الهستامین المعزولة من جمیع الأسماك المحلیة إنتاج
.]39،24[والمستوردة 

لروبیان لالبكتیري معرفة المحتوى إلىهدفت الدراسة و 
أحداث التسمم الغذائي هستامین و لاإنتاجدورها في و 

وحالات الحساسیة الناتجة من تناول الروبیان ، ولعدم 
وجود دراسات متناولة دور البكتریا المنتجة للهستامین 

والمعزولة من الروبیان ، فقد أجریت هذه الدراسة . 

المواد وطرائق العمل
مصادر العینات 

Metapenaeus affinisالروبیانعینةلكغم1جمع

. مكررات3بواقع منطقة الفاو في محافظة البصرة من
وضعت العینات في أكیاس بلاستیكیة معقمة وحفظت و 

في حاویة من الفلین تحتوي على قطع من الثلج والثلج 
.المبروش ونقلت بعد ذلك إلى المختبر

ة في العزل والتشخیص عملالمواد المست
) N.B(وسط العدید من الأوساط لغذائیة مثلاستعمل

Nutrient brothووسط)N.A  (Nutrient Agar
Eosin MethyleneووسطMacConkeyووسط

Blue(EMB) وسط استهلاك الستراتوSimmon’s

citrate agar medium وسط مرق الدماغو-
فوكس وسطو Brain–Heart infusion brothالقلب

Mannitolوسط المانیتول الصلبو ر و بروسكا salt

agar medium وسطو وسط الكشف عن السالمونیلاو
وسط تحلل النشا و وسط تحلل الكازینو الجیلاتینتحلل

وسط و وسط اختزال النتراتو وسط إنتاج الأندول و 
Cetremide Agarوسطو تخمیر الكاربوهیدرات

Thiosulfate citrateوسط و  bile salts

sucrose(TCBS)بكتریاتشخیص لVibrio وسطو
Pseudomonas selective اختبار أنزیم وسطو

Ureaseالیوریز medium النمو بدون وجود وسطو
NaCl8و%7،%6%،5وبوجود%NaCl وسطو
المثیل الأحمروسطو الأمونیا من الأرجنینإنتاج

ــطو وسط أملاح الصفراءو  MRS)وسـ Broth)

MRS)وســـطو  agar) الحلیب الفرزوسطوSkim

milk وســـــطوMueller Hinton broth

Ampicillin Dextrin Agar withووسط

Vancomycin(ADA-V)إلى ذلك بالإضافة
Identificationالعدید من العدد التشخیصیة استعمل

Kitالبكتریا على مستوى النوع وذلك لتشخیص
API Hi 25: العدة وشملت TM

Enterobacteriaceae. Identification Kit
API HiVibrio.TMوالعدة  Identification Kit

API HiStaph.TMوالعدة  Identification Kit

API HiCarbohydrateوالعدة TM Identification

Kit والعدةAPI HiAermonas TM

Identification Kit وكلها مجهزة من شركة
Himediaالهندیة.
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المستعملة في الكشف عن الأوساط الزرعیة
الهستامین في البكتریا 

Trypticase Soyألأوساط السائلة استعملت

broth-Histidine (TSBH)وHistamine
decarboxylase broth(H.D.B.) والأوساط

Histamine decarboxylase agarالصلبة

(H.D.A.) لغرض تحدید البكتریا المنتجة للهستامین
تعقیموتم 5.3علىللوسطرقم الهیدروجینيالضبط و 

م وضغط121بالمؤصدة على درجة حرارة الأوساط
هذه الطریقة تواعتمددقیقة15ولمدة 2-انج.باوند15
.ى حدوث التغیر اللوني في الأوساطعل

هاوتشخیصعزل البكتریا
إلى للروبیانالمهروسة عینةالغم من 10تم نقل

التخفیفمل من محلول09دوارق معقمة حاویة على 
وتم المزج جیداً للحصول على جي المعقم و لیو الفس

عینات متماثلة ومتجانسة بوساطة خلاط كهربائي تم 
مل من 1ثم اخذ %70تعقیمه مسبقاً بكحول الأیثانول 

التخافیف العشریة الأخرى سلسلة اوعمل منهة كل عین
و 7-10فیف اتخالمل من 1ثم زرع ،9-10لغایة 

على مكررات لھا وزرعت ةبعمل ثلاث9-10و10-8
في إطباق بتري معقمـة ة المختلفة ط الغذائیاوسلأفي ا

م 37درجة حرارة عندوحضنت الأوساط في الحاضنة 
في ظروف هوائیة ولا هوائیة.ساعة72-48لمدة

بعدها تم تنقیة المستعمرات البكتیریة بأخذ مستعمرة من 
بالشكل المستعمرات البكتیریة المختلفة مظهریاً من نوع 

الفحوصات وشخصت البكتریا بإجراء ،واللون والحجم

فحص شكل المستعمرات وشكل ھي والمظھریة
البكتریا ةحركفحص والبكتریا من خلال تصبیغ كرام 

.]8[الأخرى ةالفحوصات الكیموحیویتم إجراء وقد 

تنقیة العزلات
وساطةبةالمختلفالانتقائیةةلقحت الأوساط الزرعی

من العزلات المنتخبة من الغربلة الأولیة الناقل الحلقي
ساعة لإجراء الغربلة وذلك بعمل تخطیط 24وبعمر 

للمستعمرات البكتیریة في منتصف سطح الوسط 
37تخطیطاً منتظماً وحضنت الإطباق عند درجة حرارة 

كررت و ةفي ظروف هوائیة ولا هوائیساعة48م لمدة 
مرات وذلك بغیة الحصول 3السابقة الذكر العملیة 

ات جراء الفحوصلإعلى مستعمرات منفردة نقیة 
.التشخیصیة لتلك العزلات

البكتیریةالتشخیصیة للعزلات الاختبارات
Morphological testsالفحوصات المظهریة

شكل ولون وحجم النستعمراتوشملت هذه الفحوصات 
أشكالفحص :، والفحوصات المجهریة التي شملت

فحص وMotility testاختبار الحركةوالبكتریا
.]Endospore forming]33تكوین البوغ الداخلي

Biochemical testsالاختبارات الكیموحیویة
یةالالتالاختباراتوشملت 

نتاج الغاز من الكلوكوز إاختبار الكاتلیز واختبار 
واختبار تخمر الكاربوهیدرات واختبار الفوكاس 

واختبار تحلل الكازین واختبار تحلل النشا  بروسكاور 
إنتاج الامونیا من اختبار و واختبار الاوكسیدیز

واختبار اختزال النترات إلى نتریت واختبار الارجنین 
تحلل الجیلاتین واختبار إنتاج الأندول واختبار 

غاز كبریتید إنتاجاستهلاك السترات واختبار 
الیوریز واختبار المثیل إنزیمالهیدروجین واختبار 

رارة تأثیر درجة حوالأحمر واختبار تحلل الأسكولین
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الحضن في نمو البكتریا و النمو في ظروف لا هوائیة
.]7و35و20و33[

-باستعمالالتشخیص التأكیدي  APIE-
Identification by using of Analytic

profile Index E
كمیة مناسبة إضافةمن خلال APIنظامتعلیق أعید

الصلب الخاص بنوع البكتریا أومن الوسط السائل 
والذي سبق وان لقح بالعزلة البكتیریة المراد دراستها ، 

ساعة بحرارة 48–24وبعد حضن الشریط لمدة
، دونت النتائج وتم تفسیرها بالاعتماد على م37

Analytical Profile Index نفسها لطریقة اواتبعت
نظم التشخیص حسب اختلاف مع APIلنظم تشخیص

.نظام الخاص بالبكتریاالنوع
مل من المحلول 5هذا الاختبار بتلقیح إجراءتم و 

المراد اختبارها ثم بكتریا الفسلجي بمستعمرات نقیة من ال
لقحت حجرات شریط إذ جیداً بكتیري مزج المعلق ال

API درجة عندبالمعلق الجرثومي المحضر وحضنت
نمو من المتابعة وجود مع ساعة 48م لمدة 37حرارة 
ضوء في الكواشف الخاصة بهاأضیفتثم بعدها عدمه 

ظهور النتائج حددت نوع البكتریا قید التشخیص بالرجوع 
Himediaمن شركة والمجهزةالخاصة بهالعدةاإلى

وقد تم حساب أعداد البكتریا والنسبة المئویة . الهندیة
حسب الروبیانلتردد العزلات المعزولة من عینات 

:قانون

X100=                    النسبة المئویة لتردد العزلات

النتائج والمناقشة
من مختلفةأجناس وأنواع أظهرت النتائج وجود 

ي :یلامعزلة بكتیریة توزعت ك35شملت فقدالبكتریا 
.Bacillus)Bعائدة للجنسأنواعأربعة  pumilus

.Bو licheniformisوB. subtilisوB. alvei (
.PseudomonasPللجنسانونوعان عائد

aeruginosaوP. fluorescens تعود أنواعوثلاثة
.Staphylococcus)Sللجنس  saprophyticusو

S. intermediusوS. epidermidis (أنواعوأربعة
.Aeromonas)Aعائدة للجنس  veroniiوA.

encheleiaوA. sobriaو( A. schubertii

.Vibrio)Vعائدة للجنس أنواعة خمسو 

alginolyticusوV. vulnificusوV. fischeri

.Vو parahaernolyticusوV. fluvialis وستة (
عشر نوعاً عائدة  للعائلة المعویة 

Entrobecteriaceaeشملت نوعین عائدین وقد
.Citrobacter)Cللجنس  freundiiوC.

amalonaticus( عائدة للجنس أنواعثلاثةو
Enterobacter)E. cloacaeوE. aerogenes

.Eو taylorae (ع و وبكتریا نCronobacter

sakazakii عائدة للجنسأنواعثلاثة وProteus)P

.marinaوP. vulgarisوP. mirabilis ونوعان (
.Serratia)Sن للجنس اعائد marcescensوS.

fonticola ونوعان عائدة للجنس (Klebsiella)K.

pneumonia sub. pneumoniaوK.

oxytoca( ،إلى بكتریا ضافةبالإEscherichia

coli بكتریاوMorganella morganii sub.

morganii بكتریا وHafnia alvei.

العدد الكلي للعزلات   

عدد العزلات للنوع
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Bacillusالاختبارات التشخیصیة للعزلات المحلیة لبكتریا ): 1جدول ( spp..
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) توضح جمیع الأختبارات 9- 1والجداول (
فالجدول ، ة للبكتریا الموجودة في الروبیانالكیموحیوی

) یوضح الاختبارات التشخیصیة لأنواع جنس 1(
Bacillus spp.. إن جمیع یتضح من الجدول و

العزلات كانت عصویة الشكل موجبة لصبغة كرام 
بعض ومكونة للأبواغ وكانت النتائج متفقة مع  

.]8،35،21[الدراسات 

Barman]6[ائج معـــــــــاتفقت النتو  et al.

Narasimhan]49[و et al. بكتریا بعزلهمBacillus

subtilis من الروبیانBlacktiger shrimp

(Penaeus monodon).53[تمكنوقد[Setia and

Suharjono بكتریا لبعزلهBacillus

amyloliquefaciensیشیر الجدول و . من الروبیان
التشخیصیة لبكتریا الاختباراتأهمإلى) 2(

Pseudomonas spp..

Pseudomonasالتشخیصیة لبكتریالفحوصاتا):2(جدول spp..
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P.aeruginosa_+_+__D+_++_D_+___+_+_D+_++__

P. fluorescens+D_D_D____++__DDD -D+++++_DD_D
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المستعمرات النامیة على وسط بینت النتائج أن وقد 
Pseudomonas selectiveكبیرة تمیزت بأنها

الحجم ومستعمراتها لزجة لماعة وأظهرت لوناً أخضر 
فكان لونها .N.Aأما عند تنمیتها على وسط اً مزرق

أخضر واضح لأنها تمتاز بإنتاج أنواع من الصبغات 
وكانت عزلات بكتریا .مثل صبغة البایوسیانین

Pseudomonas متحركة سالبة و سالبة لصبغة كرام
سكر السكروز لسالبةلإنتاج الغاز من سكر الكلوكوز و 

واللاكتوز والكالاكتوز ولأختبارات النشأ والمثیل الأحمر 
الفوكاس بروسكاور وموجبة لفحوصات والأندول و 

الكاتلیز والسترات وتخمیر الكلوكوز والزایلوز وتنمو 
.]41[م 4بدرجة حرارة 

في الكشف Cetremide Agarاستعمل الوسط و 
التي Pseudomonas aeruginosaعن بكتریا  

التخافیف إجراءمكررات لكل عینة بعد ةعملت ثلاث
على الوسط ةمحتویإطباقزرعت على قد و ةالمناسب

م °37وحضنت على درجة حرارة السابقة الذكر 
]25،22 ،12[ .

Dempsay]21[اتفقت النتائج مع and Kitting

Jiqiu]36[و et al., بتشخیص بكتریا
Pseudomonas ssp. .وقدمن الروبیان البحري

Narasimhan]49[اتفقت النتائج مع et al.

أنسجةمن P.aeruginosaبكتریابتشخیص
.عضلات الروبیان Penaeus monodon

Staphylococcusبكتریانتائج عزل ماأ spp. من
عزلات قد جمیع الأنظهرت أفقد) 3جدول (الروبیان 
الصلبنتیجة موجبة على الوسط الانتقائي أعطت 
على كذلكو سكر المانیتولتً مر ) وخالمانیتول(وسط 
مستعمرات دائریة ظهرت وقدالاكار المغذيوسط 
المجهريالفحص واظهر .محدبة قلیلاً ملساء

متجمعة كرام خلایا كرویة موجبة لصبغة للمستعمرات 
وغیر سلاسل قصیرةأو أزواجأوبشكل عناقید 

أما نتائج الاختبارات الكیموحیویة فقد كانت متحركة،
.الاوكسیدیزلاختبارلكتالیز وسالبة جمیعها موجبة ل

ـــمو  ـــىالعـــزلات البكتیریـــة إخضـــاعت APIالعـــدةإل

HiStaph.TM Identification Kit أظهـــرتقـــدو
مــــع نتــــائج الاختبــــارات كــــاملاً نتــــائج التشــــخیص تطابقــــاً 

بكتریـــا المكـــورات العنقودیـــة الكیموحیویـــة الســـابقة الـــذكر ل
والتــــــي شــــــملت فحــــــص تخمــــــر الكاربوهیــــــدرات الذهبیــــــة 

وقــــــد تباینــــــت نتــــــائج هــــــذه أخــــــرىوفحوصــــــات أنزیمیــــــة 
لجــــــنسةوالتابعــــــألأنــــــواع المختلفــــــةالفحوصــــــات بــــــین 

Staphylococcus spp. مـن حیـث قابلیتهـا التخمیریـة
) نتـــــائج تشـــــخیص 3(الجـــــدول للكاربوهیــــدرات ویوضـــــح 

ـــــــــة الذهبیـــــــــة بنظـــــــــام  APIبكتریـــــــــا المكـــــــــورات العنقودی

HiStaph.TM Identification Kit اتفقــتقــد
Collee]17[تائج مــــعـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــجمیــــع الن et al.

De Vos]20[و et al..
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Staphylococcusتشخیص بكتریا ): 3جدول ( spp. نظام بأستعماللروبیان االمعزولة منAPI HiStaph.TM

Identification Kit.
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S. saprophyticus+_++___+_D+_D+++D+_+_D_+_

S.epidermidisDDD__+-+___D_++__D_D___++

S.intermediusD+_+_+++__+_D+++++_D_D_++

ضعیف:D:  سالب   - + :  موجب        

Gonçalves]29[اتفقت النتائج مع et al.,و
]31[HajarandHamidبكتریامبعزله

Staphylococcus spp. من الروبیان.
كتریاإلى عزل وتشخیص بةالدراستوصلت 

Aeromonas spp. مستعمراتها صفراء اللون وكانت
قد و . هذا (ADA-V)ترتفع قلیلاً عن سطح الوسط 

تهاقابلیو یةتخمیر القدرتها كیموحیویة اللاختبارات بینت ا
سحب جذر الكاربوكسیل من الحامض الامیني على 

كلورید % 6و%3النمو بوجود . وتمكنت مناللایسین
جمیع إنبینت النتائج كما الصودیوم على التوالي 

وكل العزلات المتحصل علیها كانت سالبة لصبغة كرام 
.كانت متحركة العزلات

جد من خلال نتائج الاختبارات وبالاعتماد على و قد و 
API HiAermonas.TMالتشخیصعدة

dentification Kit وجود أنواع لهذه البكتریا في
veroniiهيعانو وكانت هذه الأعینات الروبیان 

AeromonasوAeromonas schubertiiو
Aeromonas encheleiaوAeromonas sobria

شخصت العزلات البكتیریة اعتماداً على كل منوقد
]35[Holt et al.,33[و[Lee et al.,27[و[

Forbes et al.,46[و[Martin-Carnahan and

Joseph20[و[De Vos et al.,3[و [
Aberoum and Jooyandeh إضافة إلى نظام

).5) و (4(ینالجدولفيكماAPIالتشخیص 
Chasanah]14[واتفقت النتائج مع  et al. الذي

أنواع من البكتریا مطابقة لما وجد ةاستطاع عزل ثلاث
schubertiiAeromonasفي الدراسة الحالیة وهي 

Aeromonasو veroniiوAeromonas sobria

توصلت الدراسة إلى عزل ستة أنواع و .من الروبیان
Vibrioمن بكتریا  spp. وذلك بتنمیة تخافیف العینات
وهو وسط انتخابي تفریقي لا تنمو TCBSعلى وسط

Vibrioعلیه سوى بكتریا  spp. التي تظهر مستعمرات
تصبیغ البكتریا ها تمبعد،او خضراءصفراء اللون 

سالبة لصبغه كرام جمیع العزلات بصبغه كرام وكانت 
أن شكل خلایا البكتریا كانت على شكل ضمات وأظهر

إن جمیع صغیره وجمیعها متحركة كما بینت النتائج 
.العزلات كانت موجبة لفحص الأوكسیدیز
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APIباستعمال النظام التشخیصيالمعزولة من الروبیانAeromonasالاختبارات التشخیصیة لبكتریا:)4(جدول
HiAermonas.TM Identification Kit.

ضعیف:D:  سالب   -+ :  موجب        

المعزولة من الروبیانAeromonasالاختبارات التشخیصیة لبكتریا) 5(جدول
API HiAermonas.TMباستعمال النظام التشخیصي Identification Kit

.Aالسكریات sobriaA. encheleiaA.veroniiA.schubertii

- DD- لاكتوز
- D++زایلوز
++++مالتوز
++_Dفركتوز
++++كالاكتوز
- - - - رافینوز
+D++تریهالوز
- - D- میلیبایوز
- ++Dسكروز

-Lارابینوز - - - -
- D+- مانوز

- - +- الانیولین
- - +- صودیوم كلوكونات

- +++كلیسیرول
- ++- سالاسین

_D+Dكلوكوز امین
- - D- اینوسیتول
- - D- سوربیتول
- +++مانیتول
- - ++رایبوز
- - +- رهمانوز
- DDDسیلوبوز

melezitoseD - - -
- ++- الاسكولین
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A. schubertii__++D+β_+_+D+_+++++_

A. veronii_+++D+βD_+D_++++++++

A. encheleia__D+++____+D++++++_D
A. sobria-DDD__βDD_+_++++D+++
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ضعیف:D:  سالب   -+ :  موجب        

Vibrioالاختبارات التشخیصیة لبكتریا :)6(جدول  spp.المعزولة من الروبیان.

الفحوصات

ریدالعزلات
یل 

لمث
ر ا

ختبا
ا

اور
سك

رو
س ب

وكا
ص ف

فح

رات
النت

ال 
ختز

ا

ول
لاند

ر ا
ختبا

ا

نشا
ل ال

تحل

من
یل 

كس
ربو

الكا
عة 

جمو
ة م

ازال
O

rn
ith

in
e

β-
ga

la
ct

os
id

as
e 

(O
N

PG
)

من
یل 

كس
ربو

الكا
عة 

جمو
ة م

ازال
Ly

si
neفي

و 
لنم

ا
N

aC
l 8

%

في
مو 

الن
N

aC
l 6

%

في
مو 

الن
N

aC
l 3

ي %
و ف

لنم
ا

N
aC

l 0
ند %

 ع
نمو

ال
40

 C ند
 ع

نمو
ال

4 
Cریز
لیو

ل ا
تحل

رات
لست

ك ا
هلا

است

نین
لارج

ل ا
تحل

تین
یلا

الج
لل 

تح

لیز
كتا

ر ال
ختبا

ا

V. parahaernolyticus--++-+-+-D+D-DDD-++
V. fluvialisD-+D+----D+-D++++DD
V. Fischeri++D++-----D-++-D-++
V. harveyiD-+++-D+---+-+++-+D

V. alginolyticus+++D---D--DDD+D+-DD
V. vulnificus+-+-DD-+-D+-+-D+-++

ضعیف:D:  سالب   -+ :  موجب        

Vibrioالتخمرات السكریات لبكتریا :)7جدول ( spp.المعزولة من الروبیان.
العزلات

السكریات

V.vulnificusV.alginolyticusV.harveyiV.fischeriV.fluvialisV.parahaernolyticus

D-كلوكوز++--++

D+-+DDلاكتوز
++++++مالتوز
-+-D+-سكروز

-Lارابینوز--D-+D
-----+سالسین
-DD-D-أنیسیتول
-+-_DDسوربیتول
+++D+Dمانیتول
--+--+سیلوبوز

ضعیف:D:  سالب   -+ :  موجب        

ثم شخصت البكتریا بأستعمال نظام عده التشخیص 
API HiVibrio.TM Identification Kit لتحدید

Vibrioنوع بكتریا  spp. ودلت على وجود أنواع
وتم منها في عینات الأسماك والروبیان،عدیدة 

Gonzalez]30[تشخیص الأنواع طبقاً لما ذكره et

al.,20[و[De Vos et al.كما موضحة في و
.)7-6(الجدول

Tanasomwang]57[اتفقت النتائج معوقد  et al.

Vibrioبكتریا عزله ب paraheamolyticucو
Vibrio fluvialisوVibrio alginolyticusو
Vibrio harveyiوVibrio spp.في .من الروبیان

Gomez-Gil]28[أستطاعحین  et al. من عزل
Vibrioأكثر من ثمانیة أنواع من  spp.من الروبیان .

Vibrioخیص بكتریا ـــــــــــــــــــــــــــــــــم یتم في هذه الدراسة تشل

choleraدهــــــبعكس ما وجNarasimhan et al.
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عضلات الروبیانبعزله لهذه البكتریا من أنسجة ]49[
Penaeus monodon.ائج معــــــــــــــاتفقت النتوقد

]63[WeiandWendyو]61[Vincy et al.,

من الروبیان Vibrio alginolyticusمهبتشخیص
Litopenaeus vannamei. بینت نتائج الدراسة و

المعویةالعائلة بكتریامن أجناسوجود ثمانیة 
Enterobacteriaceae في الروبیان والمذكورة في

والأنواعجناسلأاتشخیص تم فقد) 9و8(ین جدول
API Hiةالعدباستعمالمن البكتریا المعویة ةمختلفال

25 TM Enterobacteriaceae. Identification
Kitجنس لوشخص نوعان لCitrobacterهما

C.amalonaticusوC. freundiiتبینما شخص
هماEnterobacterالجنسإلىتعود أنواعثلاثة 

E.cloacaeوE.aerogenesوE.tayloraeكما
Cronobacterوجد نوع یعود الى  sakazakii

إماHafnia alvaiالنوعإلىشخصت عزلات تعود و 
P.mirabilisن هماافقد شخص نوعProteusجنس

من خلال النتائج إن بكتریا ووجد P.vulgarisو
Proteus ویز وسالبة اسكر الملیبلاختبار سالبة كانت

ONPGواختبارلأختبار الأوكسیدیز وتحلل البكتین

production سكر المانوز وسكر لتخمر ةسالبو
وadonitolوD-arabitolوالأونوسیتول والمانیتول

erythritol للأمین ختبارات ألأنزیم المزیل لإوموجبة
والأنزیمOrnithine deaminaseمن ألأورثنین

Phenylalanineالمزیل للأمین من الفینایل ألانین

deaminase نتاج النمو على السیانید البوتاسیومو ٕ وا
غاز لإنتاجةالنترات وموجبأختزال و الغاز من الكلوكوز

H2S نتاجالجیلاتین ل سییتو ٕ وضعیفة في اللایبیزوا
كانت بكتریا بینما استهلاك السترات وتحلل الیوریا

Morganella morganii sub. morganiiسالبة
ضافة إلى بالإأعلاهفيالتي ذكرتالأختبارات
سكر المانوز تخمیر السترات وموجبة لاستهلاك 

ینالجدولكما في ]20، 4،9[وحسب زواختبار الیوری
.)9و8(

Narasimhan]49[النتائج معاتفقت وقد et al., بعزلھ

Enterobacter aerogensوEscherichia coli من
Penaeusعضلات الروبیانأنسجة monodon.

Wauters]62[واتفقت النتائج أیضاً مع et al.,
Enterobacterوذلك بعزله  aerogenesو

Klebsiella pneumoniae باستعمالAPI 25

Ent. systems.تائج معـــــــــــــــــــــــــــاتفقت الند ــــــــــــــــوق
]29[Gonçalves et al., بعزله وتشخیصه لبكتریا

E.coli.في وجود العائلة المعویة دیُعو من الروبیان

میاه الصرف الصحيبالأسماك ھو مؤشر  للتلوث 
تسبب قدEnterobacteraceaeمنوهناك سلالات 

وهي یمكن ان تسبب في تلف مجموعة واسعة الإسهال
عطاء النكهات والرائحة اضافة إلى بالإمن الأغذیة 

غیر المرغوبة فیها نتیجة لعمل إنزیمات البكتریا على 
أما ما یخص .]23[البروتینات والدهون في الأغذیة

تردد ظهور أنواع البكتریا المعزولة من الروبیان فقد 
Pseudomonasتریا إن بكإلى أشارت النتائج

fluorescensالأكثر تردداً في الظهور من بقیة كانت
.)10الأنواع جدول (
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API Hi 25بأستعمال العدة الاختبارات التشخیصیة الكیموحیویة للعائلة المعویة المعزولة محلیاً من عینات الروبیانیوضح :)8جدول (
TM Enterobacteriaceae. Identification Kit
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E. coli-+D---D+---+++-

C. amalonaticus+--DD-++-+++++-

C. freundii_+-DD++-D-++D+-

E.cloacae+-----D-+-+++--

Cronobacter sakazakii+-+---+-++++-+-

E.taylorae+-----+-+-+++D-

E.aerogenes+-----+++D++_+-

H.alvai-D----+++-++D+-

P. mirabilis-++D+++-++++-+-
P. vulgaris-++D+++--+++++-
P.marina-++DD+DD+++++D-

S. fonticola-+D---D++D++-DD
S.marcescensD+D---D++D++-DD

K. oxytoca+DD+--+D+DD+++-

K. pneumonia sub. pneumonia+-D+--+D+D++_+-

M.morganii sub. morganii-+-++-D-D-+++D-

ضعیف:D:  سالب   -+ :  موجب        
API Hi 25بأستعمال العدة المعزولة محلیاً من عینات الروبیانللعائلة المعویة سكریاتتخمر الاختبارات :)9جدول ( TM
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D-كلوكوز+++++++++++++++D
+--++-+-DD++----لاكتوز
+--++-+++D++++++زایلوز
+--++-+++D+----+مالتوز
---++-DD+-+++--+فركتوز
+DDDD-+++++--+-كالكتوز
-+-++-+D++DDD---رافینوز
+++++-++++++-+D+تریهالوز
D--++DD-+-++-+D-میلیبویز
D+-++++D++++---+سكروز

-Lارابینوز--++++++++-++-++
++-DDD++++++++--مانوز

D-+++---+--+++DDسالاسین
-DD-D--D--+----اینوسیتول
++D+DD---D+-----سوربیتول
+DD++--+++++++--مانیتول
-+-++-+D--------ادونیتول
-D++D-DD-++-----رایبوز
+--++-+++D++-+--رهمانوز
+--++-+-DD+++---سیلیبایوز
ONPG-D+++++++--+++++
+++++-+--++++--Dالاسكولین

D -ارابینوزD+++++++++-+++
-++++-+-+++++DDDاستهلاك السترات

--DD-+-++D--+---مالونات
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ضعیف:D:  سالب   -+ :  موجب        

الكشف الابتدائي عن البكتریا المنتجة للهستامین في 
الأوساط ألسائلة والصلبة 

عملیة غربلة المحلیة إلىالعزلات البكتیریة تم إخضاع
اً داعتماالهستامینإنتاجقدرتها على مللتعرف على 

حول تغیر لون الوسط  إلى اللون البنفسجي على 
في كما H.C.Mالمستعمرات النامیة على الوسط

أعطت نتائج النمو للبكتریا المعزولة من ).3(الشكل
و TSBHAالروبیان في الأوساط ألسائلة والصلبة (

TSBH،H.C.B تغیراً لونیاً في الأوساط دلالة على (
أنتاج الهستامین بسبب قیام البكتریا في أنتاج ألأنزیم 
النازع للكاربوكسیل من الهستدین وتحویله إلى 
الهستامین الذي بدوره غیر لون الصبغة للأوساط 

بسبب تغیر قیمة الرقم الزرعیة ألسائلة والصلبة 
القاعدیة) (من الحامضیة إلى الهیدروجیني للوسط 

وتغیر اللون من الأخضر الى اللون البنفسجي بسبب 
وجود صبغة البروموكریسول البنفسجیة

Bromocresol purple بعد مدة الحضن في ظروف
. ففي الأوساط ألصلبة مناسبة من درجة حرارة وغیرها

ظهرت هالة بنفسجیة حول المستعمرات البكتیریة 
إنتاج قویة فيبینت النتائج وجود بكتریا وقد النامیة. 

الصلب وبكتریا إنتاج الهستامینالهستامین في وسط
الإنتاج في نفس الوسط، كماضعیفةأخرى كانت 

أي أنها لا الإنتاجوجدت أیضاً بكتریا أخرى سالبة
Histamine decarboxylaseتمتلك أنزیم

(H.D.C.)في كمادور في أنتاج الهستامینلها ولیس
.)3الشكل (و ) 11الجدول (

سائلین الالوسطین باستعمالأجري هذا الاختباروقد
TSBHوH.C.B صبغة المحتویین على

bromocresolالبروموكریسول ألأرجوانیة  purple

لسائلة اتغیر لون الأوساط لوحظالحضن مدة بعد و 
المنتجة بصورة واضحة الى اللون البنفسجي للبكتریا 

وعدم Histamine decarboxylase(HDC)لأنزیم
تغیره للبكتریا غیر المنتجة للهستامین كما في الشكل 

إنتاجیتهافـيالعزلات تباین ) وبینت النتائج أیضاً 4(
من خلال تباین كثافة لون الأوساط ألسائلة لأنزیم ل

.)11خلال مدة ألحضن كما ظهر في الجدول (
العزلات قد تباینت بینت النتائج السابقة إن جمیع وقد 

في قدرتها على إنتاج الأنزیم بدرجات متفاوتة وهذا ما 
وجود أیضاً كما بینت النتائج ).11بینه الجدول (

بعض الأنواع البكتیریة التي أعطت نتیجة سالبة 
للفحص في الوسط السائل والصلب ولكنها في الحقیقة 
یمكنها إن تنتج الهستامین من تحلل الهستدین وذلك قد 

لوسط لا یلائم البكتریا الرقم الهیدروجیني لیعود إلى إن 
مما یسبب عدم نموها في الوسط ومن أمثلتها بكتریا 

Hafnia alvei]10[.دـــــــــــــــــــــــــــــــــأكد ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــوق
]45[López-Sabater et al. إن بكتریا

Klebsiella oxytocaوKlebsiella

pneumoniaeالسائلوسطاللهستامین في اقد أنتجتا
TSBH. 32[اتفقت النتائج مع ما وجدهو[Hala´sz

et al., للعائلةتابعةأجناس هنالكإن
Enterobacteriaceae تنتج مستویات عالیة من

Roig-Sague´s]51[الهستامین وهذا ما ذكره أیضاً 

et al.,إن بكتریاEntrobacter
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.وتردداتها ونسبتها المئویةMetapenaeus affinisلبكتریا المعزولة من الروبیان اأنواع :)10جدول (
الروبیان

النسبة المئویة%البكتریاتردداسم البكتریاالنسبة المئویة%تردد البكتریااسم البكتریا
Cronobacter sakazakii45.63A. veronii11.40

E.cloacae34.22A. schubertii11.40
E.aerogenes22.81A. encheleia22.81
E.taylorae22.81A. sobria22.81

P. vulgaris11.40V. vulnificus22.81
P. marina45.63V. fischeri11.40

P. mirabilis22.81V. alginolyticus11.40
S. aprophyticus11.40V. parahaernolyticus22.81
S. epidermidis11.40V. fluvialis22.81
S. intermedius22.81S. fonticola34.22

C.amalonaticus22.81S. marcescens22.81
C.  freundii22.81B. alvei22.81

E. coli22.81B. licheniformis22.81
H. alvei22.81B.pumilus22.81

M. morganii sub. morganii22.81B.subtilis11.40
P .aeruginosa34.22K. oxytoca22.81
P . fluorescens57.04K.pneumonia22.81

V. harveyi11.40

.الوسط الصلببأستعمالالهستامینعلى إنتاج اختبار قدره العزلات المحلیة المعزولة :)3شكل (

.في الوسط السائلالهستامینالاولیة في انتاج لبكتریا حلیةكفاءة العزلات المیوضح :)4شكل (
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.اختبار البكتریا المعزولة لإنتاج الهستامین على أوساط أنتاج الهستامین الصلبة والسائلة:)11جدول (
نتیجةاسم البكتریاموجبةنتیجةاسم البكتریا

ضعیفة
سالبةنتیجةاسم البكتریا

K. pneumonia sub. pneumonia++S. intermedius+A. schubertii_
K. oxytoca++E. coli+A. veronii-
E. cloacae++Serratia marcescens+A. encheleia-
P. marina++Serratia fonticola+A. sobria-

V. alginolyticus++P. fluorescens+H. alvei-
C. sakazakii++P. aeruginosa+

E.taylorae++B. subtilis+
P. vulgaris++B. Licheniformis+

P. mirabilis++B. alvei+
C. freundii++B. Pumilus+

C. amalonaticus++S. aprophyticus+
V. vulnificus++S. epidermidis+

V. harveyi++
V. fischeri++

V. parahaernolyticus++
V. fluvialis++

E.aerogenes++
M. morganii sub. morganii++

Enterobacter aerogenesوKlebsiella

oxytocaأكد.امینـــــــــــــــــــــتجة للهستـــــــــــــــــــــــــــكانت من
]58[Tiecco et al. أن بكتریاStaphylococcus

ن ذكرـــــــــــــــــــــــفي حی،تامینــــــــــــــــــــــــــــللهسةكانت منتج
]54[Silla - Santos من عزلات بكتریا 76إن %

Staphylococcus وخاصة النوع
Staphylococcus xylosus55[. كما بین[

Straub et al.,47[و[Montel إن بكتریا
Staphylococcus للأنواعو منتجة للهستامینكانت

Staphylococcus carnosus و
Staphylococcus piscifermentans. وجدكما

]44[López-Sabater et al.,إن بكتریا
Staphylococcus منتجة للهستامینأیضاً كانت

وStaphylococcus plymuthicaللأنواعو 
Staphylococcus fonticola. نتائج أظهرتوقد

.Sبكتریا الدراسة ان  intermediusوS.

aprophyticusوS. epidermidis قد انتجت
ذكرو).11جدول (الهستامین ولكن بصورة ضعیفة

]51[Roig-Sague´s et al., أن بكتریاE.coli

بكتریاأنبSilla-Santos]54[تنتج الهستامین وأكد
Morganella morganii هي مسؤولة عن تراكم

اتفقت وقد .خاصة الهستامینبالأمینات الحیویة و 
Lehane]43[ائج معــــــــــــــــــــــــــالنت and Olleyو

]37 [Jorgensen et al. من أن بكتریا
Pseudomonas كانت منتجة بشكل كبیر للأمینات

ي ـــــــــــــــتامین فــــــــــــــــــــالحیویة ومن ضمنها الهس
Cundell]18[رـــــــــــــــــكـــاك كذلك ذـــــــــــــــالأسم et al.

كانت Pseudomonas aeruginosaن بكتریا أ
.منتجة للهستامین من الهستدین
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معظم البكتریا المكونة للهستامین محبة وجد إنوقد
للدرجات الحراریة المعتدلة لذلك فأن الأمینات الحیویة 
وخاصة الهستامین یزداد في الدرجات الحراریة التي 

. ]2،34،26[م °20- 15تتراوح بین 
Wauters]62[معأیضاً النتائج اتفقتقد و  et al.,

Enterobacterالذي وجد إن بكتریا  aerogenes

طت نتیجة موجبة أعقدMorganella morganiiو
نهــــــــائج مع ما بیـــــــــــــــــــــــــــاتفقت النت.لإنتاج الهستامین

]39[Korashy and Faragأن بكتریا
Aeromonas spp. كانتفي حینلا تنتج الهستامین

Morganella morganiiوEnterobacter

aerogenesوEnterobacter cloacae

VibrioوKlebsiella pneumoniaeو

parahaemolyticusوVibrio alginolyticusو
Proteus vulgarisوجدوقد. منتجة للهستامین

]38[Koohdar et al.,العینات التي تحتوي على إن
عداد مختلفة من البكتریا التي تعود إلى عائلة  ٕ أنواع وا

Enterobacteriaceae والمنتجة للهستامین قد
اتفقت النتائج معو أعطت نسب هستامین عالیة فیها.

]59[Tsai et al., جنس إنالذي وجدBacillus

كانت منتجة Bacillus coagulansبكتریا وخاصة 
مدینة لبصورة ضعیفة للهستامین في منتجات الأسماك 

.تایوان
Chen]15[اتفقت النتائج معكذلك et al., الذي

SerratiaوKlebsiella variicolaوجد إن بكتریا

marcescensوEnterobacter spp. المعزولة من
منتجات سمك التونة أنتجت الهستامین بصورة ضعیفة 

. TSBHفي الوسط السائل الحاوي على الهستدین 

Kung]40[اتفقت النتائج مع et al., بعد إن قام
Enterobacterبعزل بكتریا  aerogenes

Bacillus megateriumوBacillus pumilusو

Klebsiella oxytocaوSerratia marcescensو

من منتجات التونة Klebsiella pneumoniaو
.TSBHوكلها كانت منتجة للهستامین في وسط 

Chen]16[ذكروقد  et al., إن بكتریاBacillus

subtilis في وسط لهستامین ضعیفة لأنتاج اكانت
إنتاج الهستامین السائل لذلك فلیس لها دور أساسي في 

Marlin filletsفي سمك وتراكمه تجمع الهستامین

وهذا قد یعود عدم نموها بصورة جیدة في هذه الأوساط 
.لیه التجمید التي تؤثر في نموهاأو بسبب عم

Musih]48[ووجد et al., عزلة بكتیریة 47إن
منهاbelacanروبیان نوعمعزولة من

PseudomonasوMoraxellaوBacillus

AcinetobacterوAeromonasووProteus

KlebsiellaوLactobacillusوArthrobacterو

وStaphylococcusوEnterobacterو
MicrococcusالعزلاتوأنMorganellaو

PseudomonasوMicrococci نتیجة قد أعطت
.انتاج الهستامینوسط  موجبة على 

ن استعمال طر و  ٕ الأوساط الزرعیة للكشف عن ائقا
البكتریا المنتجة للهستامین التي تعتمد على التغیر في 
الرقم الهیدروجیني فأن انخفاضه في الأوساط الزرعیة 
یؤثر على نمو بعض الأحیاء المجهریة المنتجة 

Photobacterium damselaeللهستامین مثل بكتریا

والتي لا تنمو بصورة جیدة في ذلك Hafnia alveiو 
ن رفعه یمكن إن یؤثر و الرقم الهیدروجیني  ٕ فشل فيا
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الاختبار وأكد عدد من الباحثین إن تغیر حموضة 
الوسط ممكن إن یكون بسبب التمثیل الغذائي لبعض 
الأحیاء المجهریة التي لا تنتج الأمینات الحیویة مما 

.]10[خاطئة للاختبار یؤدي إلى إعطاء نتیجة 
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Abstract: Genera and species of  bacteria  was isolated and identified from various  of Shrimp
Metapenaeus affinis , which have been brought from region of FAO in the province of Basrah, All
samples were examined for the occurrence of bacteria and were identified according to growth
characteristics , morphological, and microscopic examinations in addition to biochemical tests and
API Identification Kit . Thirty fife isolates of bacteria were found in shrimp and as a follow:
Klebsiella pneumonia sub. pneumonia, Klebsiella oxytoca, Morganella morganii sub. Morganii,
Enterobacter aerogenes, Enterobacter cloacae, Cronobacter sakazakii , Enterobacter taylorae,
Citrobacter freundii, Citrobacter amalonaticus , Proteus marina, Proteus vulgaris , Proteus
mirabilis, Hafnia alvei, Escherichia coli, Serratia marcescens, Serratia fonticola,Vibrio vulnificus,
Vibrio harveyi , Vibrio fischeri,Vibrio parahaernolyticus ,Vibrio fluvialis, Vibrio alginolyticus,
Pseudomonas aeruginosa, Pseudomonas fluorescens, Staphylococcus saprophyticus,
Staphylococcus intermedius, Staphylococcus epidermidis, Bacillus pumilus, Bacillus licheniformis,
Bacillus subtilis,Bacillus alvei , Aeromonas veronii , Aeromonas sobria, Aeromonas encheleia and
Aeromonas schubertii . The results of determination of histamine which produced from bacteria by
using Trypticase Soy broth-Histidine (TSBH), Histamine decarboxylase broth(H.D.B.) and
Histamine decarboxylase agar (H.D.A.) showed that all isolated bacteria were histamine producing
with various levels expect Hafnia alvei, Aeromonas schubertii, Aeromonas veronii, Aeromonas
encheleia and Aeromonas sobria were not produce histamine.

Key words: Isolation , Bacteria , identification, shrimp , API ,Histamine .

*A part of  Ph . D. Thesis for third researcher .


