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 الروهو لأسماكالفيزيائية الصفات الميكروبية و  تقييم النوعية
  Labeo rohita والمريجال  mrigal Cirrhina  في اسواق المتداولةالمجمدة 

 مدينة البصرة
 
 *سجى ثائر منشدو ام البشر حميد جابر 

 البصرة,العراق, جامعة البصرة كمية الزراعة, الاغذية,قسم عموم 
 

 Labeo rohita الروىوسماك الميكروبية والصفات الفيزيائيةلأ نوعيةال تقييم الدراسة الحالية تضمنت :الخلاصة 
في الاسواق المحمية في مدينة البصرة, اذ تم جمع النماذج بشكل  المتداولةالمجمدة  mrigal Cirrhina والمريجال

. 2012)لعام) وكانون الثاني وشباط ونيسان ومايس وحزيران( 2011لعام )عشوائي خلال اشير كانون الاول 
الاختبارات الميكروبية اجريت و  السائل المنفصل(و قابمية حمل الماء و  الرقم الييدروجينيالفيزيائية ) الصفات تدرس

. الكشف عن السالمونيلا وعد الخمائر والاعفان( وعد المكورات العنقودية و  عد بكتريا القولونو )العد الكمي لمبكتريا 
جمع النماذج تصميم القطاعات العشوائية الكاممة لمعرفة تأثير نوع السمك ومنطقة  بأستعمالحممت النتائج أحصائيا 

قابمية حمل الماء والسائل  و الرقم الييدروجينياظيرت قيم   .ىذه العوامل الثلاثةوفترة جمع النماذج والتداخل بين 
كما ,(>P 0.05)اختلافات معنوية خلال اشير الدراسة  المجمدة الروىو والمريجالالمنفصل لنماذج اسماك 

لمعد الكمي لمبكتريا والمكورات العنقودية والخمائر والاعفان خلال اشير  (>P 0.05)أوضحت النتائج تأثيرا معنويا 
بينما لم تظير اختلافات الدراسة, في حين اظير العد الكمي لمقولون اختلافات معنوية خلال بعض اشير الدراسة 

ووجد فترة الدراسة وجود بكتريا السالمونيلا في جميع العينات خلال  بينت النتائجكما معنوية في ألأشير الأخرى 
لمنطقة جمع النماذج اذ كانت الاعداد الميكروبية في منطقة الجميورية أعمى مقارنة  تأثير معنوي ايضا ان ىنالك

 حمل الماء والسائل المنفصل والرقم الييدروجيني قابميةقيم لتأثير التداخل فقد اظيرت  أما بالنسبةبالمناطق ألأخرى. 
تأثيرا  ولوغاريتم أعداد بكتريا القولون الكمية تريا والمكورات العنقودية والخمائر والاعفانولوغاريتم العد الكمي لمبك

 تأثيرا معنويا .  الاخر ظير البعضيمعنويا لبعض التداخلات بينما لم 

  .البصرة المريجال, الروىو, ,الفيزيائيةالصفات  النوعية الميكروبية, كممات مفتاحية : الاسماك المجمدة ,

 

 المقدمة

تعد الثروة السمكية احدى الثروات المائية الحية وىي من المصادر الطبيعية المتجددة التي ليا القدرة عمى تجديد  
من  لتوفير المادة الخام لمكثيرتطورت مينة الصيد وقد تحولت ىذه المينة الى مينة  إذ نفسيا عاما بعد عام

 ىيو يقتصر عمى تناوليا  ولم يعد الامر ,وغير ذلك الصناعات الغذائية والدوائية والكيميائية وصناعة الاعلاف
فينالك الكثير من انواع الاسماك التي يتم ,الصناعات الناجحة من ومنتجاتياتصنيع الاسماك  فقد اصبح طازجة

بعيدة ,كما تجري عمميات اخرى لتصنيع وتعميب الاسماك تثميجيا وتجميدىا تمييدا لنقميا الى بمدان واسواق 
. ىناك (1) للأستخدام كغذاء بشري لاطول مدة ممكنة كوسيمة لحفظيا وبقائيا صالحة والمنتجات السمكية وذلك

العديد من الصفات الفيزيائية التي يمكن اخذىا بنظر الاعتبار كمؤشرات لجودة وطزاجة الاسماك منيا الرقم 

 .*بحث مستل من رسالة ماجستير لمباحث الثاني
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الحد  وتعد 7-6.8قيمة الرقم الييدروجيني من  والسائل المنفصل, يتراوح(WHC)  ي وقابمية حمل الماء الييدروجين
الى ان  (12) اشاروقد  (.17) الاسماك في ىذه الحالة فاسدة دفتع 7المقبول في الاسماك اما اذا كانت اعمى من 

الرقم الييدروجيني في الاسماك والمأكولات البحرية يجعميا عرضة لمتمف لان الحمل الميكروبي يزداد أرتفاع قيمة 
 تعني قابمية حمل الماء قدرة المنتجات الغذائية عمى الاحتفاظ بالسوائل الداخمية او الييدروجيني. الرقمبأرتفاع 

 .(21) الخارجية تحت ظروف محددة

فات وخاصة الاكتين يحمل الماء يعزى بشكل اساسي الى دنترة بروتينات الميان الانخفاض في قابمية      
الثمجية وزيادة القوة الايونية نتيجة لتبمور الماء  اتوالمايوسين وان سبب حدوث دنترة البروتين يعزى الى حجم البمور 

بأنو فقدان السوائل من الاغذية المجمدة بعد  (Drip)يعرف السائل المنفصل  .(8)واكسدة الدىون والبروتينات 
يؤدي الى من ثم عممية التذويب ويحدث ذلك بسبب تأثر شبكة البروتين واغشية الخمية بالبمورات الثمجية المتكونة و 

 .Water Holding Capacity  (WHC)  (10)تغير قابمية حمل الماء 

عمى صلاحية الاسماك ومنتجاتيا وامكانية نمو  اً سماك مؤشر تقدير العد الكمي لمبكتيريا في الغذاء كالا ديع     
المجيرية المسببة للامراض  الاحياءالمجيرية الموجودة فييا, ولا توجد علاقة مباشرة بين ىذا المؤشر ووجود  الاحياء

ـــ ووفقا  .(7) في الاسماك يكون بحدود   Total Plate count (TPC)ان الحد الاقصى لمعد الكمي لمبكتيريا (15)لــ
مؤشر  وىي المجيرية في الغذاء الاحياءوجود  بكتريا القولون دليلا عمى  دتع .وحدة تكوين المستعمرة /غم 400

 Escherichiaو sp  Staphylococcus   المسببة لممرض والتي تتضمن بكتيريا عمى احتمالية وجود البكتيريا

.coli   حيانا بكتيريا أوEnterobacter (11).  الى ان وجود بكتريا  (13)اشارStaphylococci  في الاغذية
 بالأحياءاثناء تداول ىذه الاغذية وخاصة الايدي العاممة التي تكون مموثة  غالبا ما ينتج عن سوء المعاممة

 .المجيرية

ىذه البكتريا من الكائنات الحية التي  وتعد تنتشر السالمونيلا عمى نحو واسع في الطبيعة والاغذية المتنوعة,      
 ىي تسبب الامراض للانسان عمى الرغم من انيا تختمف في خصائصيا ومدى حدتيا وان السالمونيلا الاكثر حدة

تنتشر الخمائر والاعفان عمى نطاق واسع في الطبيعة اذ تشكل جزءا  .(9)تسبب الاصابة بحمى التايفوئيد التي 
تواجد في الغذاء والتي تحدث تغيرات في طبيعة الغذاء ممايؤدي الى تمفو, فالخمائر ميما من الاحياء التي ت

تستيمك النترات و  المقاوم لمجفافو  والاعفان التي تسبب تمف المنتجات الغذائية تكون من النوع المحب لمبرودة
المتداولة في اسواق مدينة تيدف الدراسة الى تقييم جودة ونوعية الاسماك المجمدة (4والنتريت كمصدر لمنتروجين)

 البصرة ببعض المؤشرات الفيزيائية والميكروبية.

 المواد وطرائق العمل

 في الدراسة الاسماك المستعملة

 Cirrhina المريجال وبــ )الغريبة(   والتي تعرف محليا Labeo rohita الروىواستعممت في ىذه الدراسة اسماك 

mrigal  ــ )الكطان(المعروفة محميا في الاسواق المجمدة التي جمعت من الاسواق المحمية في البصرة وىي بــ
الجميورية وكان جمع النماذج عشوائيا خلال كل شير من الاشير التالية )كانون الاول القديمة و  البصرةو  العشار

في كل مرة وقد بمغ عدد النماذج المجموعة  2011-2012لعام  مايس وحزيران(و  نيسانو شباط و كانون الثاني و 
لكل نوع سمك ووضعت في حاوية من الفمين تحتوي عمى الثمج المبروش ثلاثة نماذج من الاسواق المذكورة اعلاه 
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 1-2.5تراوحت ما بينفسم اما اوزانيا  45-37لاىا واوزانيا ,فقد تراوحت اطواليا من ااطو  قيست ,لنقميا الى المختبر
ك وفرم لحم السمك ,ووضع في اكياس من البولي اثيمين,ثم اجريت عميو كغم بعدىا تم ازالة الرأس والجمد والاشوا 

 الفيزيائية والميكروبية. الفحوصات 

 الفحوصات الفيزيائية

  pH الرقم الهيدروجيني قياس 

 .pH –Meterباستخدام جياز  (14) حسب طريقة قيمة الرقم الييدروجينيقدرت 

 Water Holding Abilityقابمية حمل الماء 

مزجت العينة جيدا لمحصول  مل من الماء المقطر, 20غم من السمك المجمد المثروم واضيف لو 10قدرت بأخذ 
من قمع وورقة ترشيح  افي نيايتي ةمدرج اسطوانةعمى خميط متجانس بأستخدام الخلاط ثم نقمت المحتويات الى 

 (.3دقيقة ) 30الراشح ويسجل حجمو بعد  ويستقبل النوع السريع

 Drip lossالسائل المنفصل 

غم ,تعمق في مشبك وتترك في الجو 50-20قدرت كمية السائل المنفصل بأخذ قطعة من السمك المجمد بحدود 
نظيف وجاف ومعروف الوزن ,حيث تترك عمى ىذه الحالة  كأسالعادي مع استقبال السائل المنفصل الناتج في 

 (.3مع السائل المنفصل والفرق في الوزن ىو وزن السائل المنفصل) كأسساعة ثم يوزن  1.5-2لمدة

 الفحوصات الميكروبية

    Plate Count Aeropic لمبكترياالعد الكمي 

 (6) حسب الطريقة المذكورة في APC)) Aeropic Plate Countقدر العدد الكمي لمميكروبات اليوائية 

 .  Nutrient Agarأستعمال الوسط الزرعي ب

  Total Coliform Countعد بكتريا القولون الكمية 

غم/لتر وعقم بالمؤصدة وبعد الزرع حضنت الأطباق 51.5بمقدار MacConkey Agar الغذائي الوسـط استعمل
  (6). ساعة 48 – 24لمدة  °م37عند درجة حرارة 

  Staphylococcus aureus Countعد المكورات العنقودية الذهبية 

غم/لتر ماء مقطر وعقم بالمؤصدة وبعد الزرع  111بمقدار  Mannitol Salt Agarاستعمل الوسط الغذائي 
ساعة وحسبت إعداد المستعمرات النامية ذات المون الأحمر  48 -24لمدة °م35حضنت الاطباق عند درجة حرارة 

 (.  (6بيالة صفراء والمحاطة

  Detection of Salmonellaالكشف عن السالمونيلا
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لتنشيط بكتريا السالمونيلا لمتأكد من تواجدىا   Tetrathionate brothمل من وسط  9غم من العينة الى1أضيف
مل مـن العالق البكتيري باستخدام  1ساعة وبعدىا زرع  24لـمدة  °م 35في العينة تم الحضن عند درجة حرارة 

Loop وتم التخطيط عمى سطح اطباق بتري تحتوي عمى الوسط الغذائي المتصمبSalmonella Shigella 

Agar (SSA)  لتر ماء مقطر وبأستعمال المسخن الدوار بدون تعقيم  1غم في  63الذي تم تحضيره بأذابة
داء المون ساعة حيث تظير مستعمرات السالمونيلا سو 48-24لمدة  °م37,حضنت الاطباق عند درجة حرارة 

  . (18)محاطة بيالة شفافة 

 Yeasts and Molds Countعد الخمائر والاعفان 

بألمؤصدة وبعد الزرع حضنت الاطباق  غم/لتر وعقم50بمقدار  Malt Extract Agarاستعمل الوسط الغذائي  
 (.  (6ايام 5لمدة  °م1±28عند درجة حرارة 

 النتائج والمناقشة

 التغيرات الفيزيائية

 pHالرقم الهيدروجيني 

بين المتوسطات العامة لقيم الرقم الييدروجيني  (P<0.05)معنوية  اً فروق ك( ان ىنا1توضح النتائج في الجدول )
لمحم  6.60بينما كان  6.80لنوعي السمك , اذ كان المتوسط العام لقيمة الرقم الييدروجيني لمحم اسماك الروىو 

التحميل الاحصائي عدم وجود فروق معنوية لتأثير المناطق التي جمعت منيا يتضح من نتائج , اسماك المريجال 
عمى قيم  (P<0.05) تأثير معنويجمع النماذج كما أظيرت النتائج ان لمدة , النماذج عمى قيم الرقم الييدروجيني

قد يكون بسبب ارتفاع قيم القواعد في بعض النماذج ان ارتفاع قيم الرقم الييدروجيني  ,الرقم الييدروجيني
الانزيمات الذاتية والميكروبية,كما ينتج عن تحمل  بفعلالنتروجينية الكمية المتطايرة الناتجة من تحمل المواد البروتينية 

المواد البروتينية تكون غاز الامونيا والذي بدوره يتفاعل مع الماء الموجود داخل النسيج العضمي منتجا قاعدة 
 .(20)نحو القاعدية  وارتفاع الرقم الييدروجيني وميم ايعزى ليضعيفة 

 Water Holding Ability قابمية حمل الماء 

الماء, اذ كان متوسط حمل  (عدم وجود فروق معنوية لتأثير نوع السمك عمى قابمية2تبين النتائج في الجدول ) 
عمى التوالي ولكنيا كانت قميمة مقارنة مع غم 10 مل/ 8.39و  8.55الروىو والمريجالقابمية حمل الماء لأسماك 

يسبب في خفض قابمية المحم لحمل  Thawingقابمية حمل الماء للاسماك الطازجة وذلك لأن التجميد والتذويب 
لتأثير منطقة  (P< 0.05) بينما ظيرت فروق معنوية Drip (.(20الماء والدليل عمى ذلك وجود السائل المنفصل 

في غم  10مل/ 8.17,  8.77,  8.77قابمية حمل الماء فقد بمغ متوسط قابمية حمل الماء  جمع النماذج عمى
لأسواق العشار والبصرة والجميورية عمى التوالي , في حين بمغ متوسط قابمية حمل الماء لسمك  الروىوسمك 

أما بالنسبة  ,التواليعمى غم 10مل/ 8.22,  8.20,  8.77في اسواق العشار والجميورية والبصرة  المريجال
 (P< 0.05) .جمع النماذج عمى قابمية حمل الماء فقد اظيرت النتائج ان ىناك فروقا معنوية  مدةلتأثير 
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 Drip السائل المنفصل

لتأثير نوع السمك عمى كمية السائل المنفصل ,  (P< 0.05)وجود فروق معنوية الى  (3النتائج في الجدول ) تشير
اثناء في ذلك الى اختلاف المحتوى الرطوبي لكل نوع من السمك ومقدار تبخر الماء من السمك في سبب الويعزى 

فقد اظيرت النتائج وجود فروق ومدة جمع النماذج أما بالنسبة لتأثير منطقة جمع النماذج  ,2)) العرض والتذويب
 .(P<0.05)لكل منيما عمى كمية السائل المنفصل  (P< 0.05)معنوية 

  في الاعداد الميكروبيةالتغيرات 

  Total Count  Bacteria العد الكلي للبكتريا

لتأثير نوع السمك عمى متوسط لوغاريتم العد الكمي  (P<0.05)معنوية  وجود فروق (4توضح النتائج في الجدول )
لمحم غم  المستعمرة /وحدة تكوين  3.56و  3.75المتوسط العام لموغاريتم العد الكمي لمبكتريا  لمبكتريا اذ كان

يرجع الى ان شدة التموث المايكروبي تختمف كما ونوعا  ذلك قدسبب  وان عمى التوالي, الروىو والمريجالاسماك 
 بعد النقل و بأختلاف حجم المساحة السطحية لمسمك وموسم الصيد ومستوى التغذية فضلا عن طريقة التداول

فروق معنوية لتأثير منطقة جمع النماذج عمى لوغاريتم العد الكمي في حين لم تظير النتائج وجود  (16)الصيد 
عمى لوغاريتم العد الكمي لمبكتريا فقد بينت النتائج وجود  (P<0.05)جمع النماذج معنويا  مدةوقد اثرت  ,لمبكتريا

سان ومايس نيخلال اشير والمريجال الروىو  في لحم سمكمتوسطات العد الكمي لمبكتريا  حيث كانتفروق معنوية, 
 .كانون الاول و كانون الثاني وشباط  وحزيران أعمى من العد الكمي خلال اشير

 Coliform Bacteria     بكتريا القولونل العد الكلي

أما  وجود فروق معنوية لتأثير نوع السمك عمى لوغاريتم اعداد بكتريا القولون,عدم ( 5تبين النتائج في الجدول )
بالنسبة لتأثير منطقة جمع النماذج عمى لوغاريتم اعداد بكتريا القولون فقد بينت النتائج وجود فروق معنوية 

(P<0.05) , عمى التوالي يميو سوق  الروىو والمريجالاعمى متوسط عام في منطقة الجميورية  لسمك  كاناذ
, وقد يعزى سبب ارتفاع اعداد عمى التوالي مريجالال, وسوق العشار والبصرة لسمك الروىوالبصرة و العشار لسمك 

المحضرة من سوق الجميورية الى سوء ظروف الخزن من ناحية  بكتريا القولون في لحم اسماك الروىو والمريجال
درجة حرارة التجميد والتغميف فضلا عن طول مدة عرض الاسماك في الجو مما يؤدي الى تذويبيا وبالتالي تصبح 

جمع النماذج عمى لوغاريتم اعداد بكتريا القولون فقد  مدةأما بالنسبة لتأثير  .(19)نمو الميكروباتبيئة ملائمة ل
  (P<0.05).اظيرت النتائج وجود فروق معنوية 

 Staphylococcus aureus Bacteria بكتريا المكورات العنقودية

لتأثير نوع السمك عمى لوغاريتم اعداد بكتريا  (P <0.05)معنوية  فروق ( وجود 6تبين النتائج في الجدول )
وحدة تكوين المستعمرة   2.98 المريجالموغاريتم اعداد البكتريا لمحم سمك لمتوسط  أعمى المكورات العنقودية اذ بمغ

بينما لم تظير  ,وحدة تكوين المستعمرة /غم 2.82 الروىومتوسط لوغاريتم اعداد البكتريا لمحم سمك مقارنة ب/غم 
وقد يرجع سبب ذلك النتائج فروقا معنوية لتأثير منطقة جمع النماذج عمى لوغاريتم اعداد بكتريا المكورات العنقودية, 

الى ان ظروف عرض وتسويق الاسماك في الاسواق المختمفة لم تغير من لوغاريتم اعداد البكتريا بصورة 
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 اذج عمى لوغاريتم اعداد بكتريا المكورات العنقودية فقد بينت النتائججمع النم مدةاما بالنسبة لتأثير .(19)واضحة
  .(P < 0.05)وجود فروق معنوية

  Detection of Salmonella الكشف عن السالمونيلا

المجمدة والمعروضة في  الروىو والمريجالالدراسة وجود بكتريا السالمونيلا في جميع نماذج اسماك  نتائجبينت 
وىذه ظاىرة سمبية حيث  ليذه البكتريا في جميع المناطق وخلال اشير الدراسة, االاسواق, اذ كان الفحص موجب

وىناك جممة من الأسباب التي  ,(5)تشير جميع المواصفات القياسية الى خمو جميع الاغذية من بكتريا السالمونيلا
كان ليا دورىا في أرتفاع معدل التموث البكتيري في منتجات الأسماك ستطعنا رصدىا في منطقة الدراسة, ا

عرض المنتجات عمى قارعة الطريق, أو في محلات صغيرة الحجم فاقدة لأبسط الشروط الصحية,  المجمدة, منيا
التركيز  كالماء والكيرباء )كما في سوق الجميورية( زيادة عمى تماسيا بالسطوح والادوات التي تفتقر لمنظافة وعدم

قدرة البكتريا عمى مقاومة التطرف الحراري  و عمى ضرورة التحكم بالضابط الحراري لدى حفظ المنتج أو عرضو
نتشارىا في منتجات الاسماك اعمى حد سواء مما يزيد من نموىا و  والنمو في درجات الحرارة المنخفضة والمرتفعة

 .التذويببعد  المجمدة

 Molds and Yeasts   الخمائر والاعفان

( بنوع السمك اذ كان المتوسط (P<0.05اعداد الخمائر والاعفان تأثرت معنويا قيم ان ( 7تبين النتائج في الجدول )
أعمى من المتوسط العام لموغاريتم اعداد الخمائر  المريجالالعام لموغاريتم اعداد الخمائر والاعفان لمحم سمك 

 ونوعاً  ىذا الاختلاف الى ان شدة التموث المايكروبي تختمف كماً  سبب وقد يعود ,الروىووالاعفان لمحم سمك 
 بأختلاف حجم المساحة السطحية لمسمك وموسم الصيد ومستوى التغذية فضلا عن طريقة التداول والنقل بعد الصيد

(16).  

 اً ن فمم يلاحظ وجود فروقاما بالنسبة لتأثير منطقة جمع النماذج عمي متوسطات لوغاريتم اعداد الخمائر والاعفا     
جمع النماذج عمى متوسطات لوغاريتم  مدة( لتأثير (P<0.05معنوية, وقد اظيرت النتائج وجود فروق معنوية 

اذ يلاحظ انخفاض متوسطات لوغاريتم اعداد الخمائر والاعفان خلال الموسم الشتوي  .اعداد الخمائر والاعفان
المتمثل بأشير كانون الاول و كانون الثاني وشباط, بينما لوحظ ارتفاع في اعداد الخمائر والاعفان خلال الموسم 

لحرارة وسرعة اذابة الصيفي المتمثل بأشير نيسان و مايس وحزيران, وان سبب ذلك يعود الى ارتفاع درجة ا
 الاسماك المجمدة وتعرضيا لمظروف الخارجية . 
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في  المجمدة والمحضرة من مناطق مختمفة الروهو والمريجالسماك في لحم أقيم الرقم الهيدروجيني  .(1جدول )
 .مختمفة مددوخلال  البصرة

 

نىع 

 انسًك

 

 انًنطقت

 قيًت انرقى انهيذروجيني

 

 انًتىسط
 الأشهر

  كانىٌ

 الأول

كانىٌ 

 انثاني
 حزيراٌ يايس نيساٌ شباط

 انروهى

 6.79 6.69 6.76 6.91 7.01 6.91 6.47 انعشار

 6.83 6.59 6.78 6.90 7.13 7.00 6.62 انبصرة

 6.79 6.48 6.41 6.85 6.98 7.12 6.92 انجًهىريت

 6.80 6.58 6.65 6.88 7.04 7.01 6.67 انًتىسط

 

 انًريجال

 6.59 6.30 6.71 6.69 6.74 6.68 6.46 انعشار

 6.65 6.43 6.83 6.85 6.68 6.94 6.20 انبصرة

 6.57 6.31 6.22 6.77 6.73 6.85 6.57 انجًهىريت

 6.60 6.34 6.58 6.77 6.71 6.82 6.41 انًتىسط

 ((RLSD P<0.05أقل فرق معنوي معدل 
  0.040, لمتوسط الاشير =  0.023لمتوسط النوع = 

  0.075تأثير التداخل بين المنطقة والاشير= 
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 مناطق مختمفة والمحضرة من ( في لحم اسماك الروهو والمريجال المجمدة مل) قابلية حمل الماء .(2جدول )
  .مختمفة مددوخلال  في البصرة

  RLSD(  P<0.05أقل فرق معنوي معدل)      
 ( P<0.05) 0.401لمتوسط الاشير = ,  (P< 0.05) 0.220لمتوسط المناطق =       
 (P< 0.05) 0.401المنطقة والاشير= تأثير التداخل بين       

 

 

 

 

 

 

 

 

 انًنطقت نىع انسًك

 (يمقابهيت حًم انًاء)

 انًتىسط
 الأشهر

  كانىٌ

 الأول

كانىٌ 

 انثاني
 حزيراٌ يايس نيساٌ شباط

 انروهى

 8.73 7.93 7.23 8.7 9.13 10.3 9.1 انعشار

 8.77 7.96 7.86 8.63 8.93 9.63 9.66 انبصرة

 8.17 6.33 6.73 7.73 8.96 9.66 9.63 انجًهىريت

 8.55 7.40 7.27 8.35 9.00 9.86 9.46 انًتىسط

 انًريجال

 8.77 7.33 7.9 9.9 9.06 9.9 8.53 انعشار

 8.20 6.83 7.43 8.43 8.26 10.13 8.13 انبصرة

 8.22 6.4 7.26 7.8 9.23 9.1 9.56 انجًهىريت

 8.39 6.85 7.53 8.71 8.85 9.71 8.74 انًتىسط
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من  المجمدة والمحضرة الروهو والمريجالفي لحم اسماك ( غم 50/ غم)كمية السائل المنفصل  .(3جدول )
 .مختمفة مددوخلال  في البصرة مناطق مختمفة

 

 نىع انسًك
 

 انًنطقت

 (غم 50/غم كًيت انسائم انًنفصم )

 الأشهر انًتىسط

  كانىٌ

 الأول

كانىٌ 

 انثاني
 حزيراٌ يايس نيساٌ شباط

 انروهى

 3.38 4.45 4.31 3.47 2.87 2.15 3.06 انعشار

 3.42 4.27 4.24 3.75 3.12 2.60 2.55 انبصرة

 3.66 4.75 4.73 4.29 3.08 2.50 2.62 انجًهىريت

 3.48 4.49 4.42 3.83 3.02 2.41 2.74 انًتىسط

 

 انًريجال

 3.43 4.54 4.39 2.37 3.21 2.24 3.87 انعشار

 3.91 4.65 4.41 3.88 4.11 2.22 4.23 انبصرة

 3.77 4.72 4.55 4.16 3.11 3.17 2.92 انجًهىريت

 3.70 4.63 4.45 3.47 3.47 2.54 3.67 انًتىسط

  RLSD( P<0.05أقل فرق معنوي معدل )   

  0.269لمتوسط المناطق = ,  0.205لمتوسط النوع =   

  0.311لمتوسط الاشهر =  

  0.535تأثير التداخل بين النوع والاشهر =  

  0.656تأثير التداخل بين المنطقة والاشهر=  

 

 

 

 

 

 

 



  6102(، 6)انعذد انخاص  62يجهت انبصرة نهعهىو انزراعيت، انًجهذ 
 

  175 
 

في لحم اسماك الروهو والمريجال المجمدة والمحضرة من  )و.ت.م/غم( لوغاريتم العد الكمي لمبكتريا .(4جدول )
  .مناطق مختمفة في البصرة وخلال مدد مختمفة

 

نوع 
 السمك

 
 

 المنطقة

 )و.ت.م/غم(لوغاريتم العد الكمي لمبكتريا 
 
 

 المتوسط

 الأشهر

 كانون
 الأول

كانون 
 حزيران مايس نيسان شباط الثاني

 الروهو

 3.62 4.21 4.03 3.91 3.19 2.94 3.45 العشار

 3.68 4.23 3.93 4.08 3.38 3.08 3.41 البصرة

 3.39 4.28 4.26 3.16 2.89 2.69 3.07 الجمهورية

 3.56 4.24 4.07 3.71 3.15 2.90 3.31 المتوسط

 المريجال

 3.68 3.85 4.17 4.21 3.35 3.11 3.39 العشار

 3.65 3.58 4.04 4.12 3.53 3.43 3.24 البصرة

 3.94 4.31 4.28 4.33 3.48 3.67 3.58 الجمهورية

 3.75 3.91 4.16 4.22 3.45 3.40 3.40 المتوسط

  P<0.05) )RLSD  أقل فرق معنوي معدل          
 0.156تأثير التداخل بين النوع والمنطقة =  ,  0.151, لمتوسط الاشير = 0.090لمتوسط النوع =          

 0.375تأثير التداخل بين المنطقة والاشير= ,  0.230تأثير التداخل بين النوع والاشير =   
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المجمدة والمحضرة من  الروهو والمريجاللمحم اسماك  (و.ت.م/غم)لقولون الوغاريتم أعداد بكتريا  .(5جدول)

 .مختمفة مددوخلال  في البصرة مناطق مختمفة

  RLSD(  P<0.05أقل فرق معنوي معدل)     

  0.394=  جمع النماذج مدةلمتوسط  ,0.296لمتوسط المناطق =      

 

 

 

 

 

 

نوع 
 السمك

 المنطقة

 ) و.ت.م/غم(لوغاريتم اعداد بكتريا القولون 
 
 

 المتوسط

 الأشهر

 كانون
 الأول

كانون 
 حزيران مايس نيسان شباط الثاني

 الروهو

 1.02 1.61 0.43 1.63 0.33 1.3 0.86 العشار

 1.06 1.69 0.49 1.72 0.96 0.66 0.86 البصرة

 1.4 2.12 1.05 2.20 1.25 0.43 1.35 الجمهورية

 1.16 1.80 0.65 1.85 0.84 0.79 1.02 المتوسط

 المريجال

 1.35 1.51 0.82 1.61 1.30 1.38 1.48 العشار

 1.06 1.63 0.76 1.75 0.96 1.30 0 البصرة

 1.53 1.94 1.92 1.53 0.96 1.46 1.38 الجمهورية

 1.31 1.69 1.16 1.63 1.07 1.38 0.95 المتوسط
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المجمدة  الروهو والمريجال( لمحم اسماك و.ت.م/غملوغاريتم اعداد بكتريا المكورات العنقودية ) .(6جدول )

 .مختمفة مددوخلال في البصرة والمحضرة من مناطق مختمفة 

 انًنطقت نىع انسًك

 (و.ت.م/غم)نىغاريتى اعذاد بكتريا انًكىراث انعنقىديت 

 

 

 انًتىسط

 الأشهر

 كانىٌ

 الأول

كانىٌ 

 انثاني
 حزيراٌ يايس نيساٌ شباط

 انروهى

 2.97 3.26 3.39 3.54 3.09 1.59 3 انعشار

 2.83 3.81 3.19 3.56 2.66 1.95 1.85 انبصرة

 2.68 3.67 3.35 2.57 2.23 2.30 2.00 انجًهىريت

 2.82 3.58 3.31 3.22 2.66 1.94 2.28 انًتىسط

 انًريجال

 2.87 3.22 3.69 3.72 2.57 2.10 1.96 انعشار

 2.99 3.95 3.30 3.31 2.73 2.25 2.44 انبصرة

 3.09 4.03 4.07 3.06 2.71 1.96 2.71 انجًهىريت

 2.98 3.73 3.68 3.36 2.67 2.10 2.37 انًتىسط

  P<0.05) )RLSD معنوي معدل أقل فرق       

  0.149لمتوسط الاشير =   0.091 ,لمتوسط النوع =       
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المجمدة  الروهو والمريجالسماك أفي لحم  (CFU/ g) لوغاريتم العد الكمي لمخمائر والاعفان .(7جدول )
 .مختمفة مددوخلال  في البصرة والمحضرة من مناطق مختمفة

 انًنطقت نىع انسًك

 (CFU/ g) انعذد انكهي نهخًائر والأعفاٌنىغاريتى 

 

 

 انًتىسط

 الأشهر

 كانىٌ

 الأول

كانىٌ 

 انثاني
 حزيراٌ يايس نيساٌ شباط

 انروهى

 3.15 4.04 4.02 3.50 3.80 2.45 2.13 انعشار

 3.22 3.95 4.01 4.06 2.58 2.92 1.82 انبصرة

 2.91 4.14 3.19 3.05 3.40 2.21 2.47 انجًهىريت

 3.09 4.04 3.74 3.53 2.59 2.52 2.14 انًتىسط

 انًريجال

 3.26 4.32 4.12 3.97 3.16 2.10 1.91 انعشار

 3.34 3.94 3.91 3.89 3.10 2.72 2.51 انبصرة

 3.48 4.10 4.09 4.09 3.24 2.65 3.43 انجًهىريت

 3.36 4.14 4.04 3.74 3.16 2.49 2.61 انًتىسط

  P<0.05) ) RLSDأقل فرق معنوي معدل         
  0.153تأثير التداخل بين النوع والمنطقة =  ,  0.144, لمتوسط الاشير = 0.085 لمتوسط النوع =        
  0.265تأثير التداخل بين المنطقة والاشير= ,  0.240تأثير التداخل بين النوع والاشير =         

      0.416تأثير التداخل بين النوع والمنطقة والاشير=         
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Abstract: The present study aimed to evaluated microbial and physical quality of  frozen Rohu 

fish(Labeo rohita)  and mrigal fish (Cirrhina  mrigal)  that prepared from local markets of Al- Basrah 

(Al-Ashar , Al-Basrah , Al-Jemhoriae ) ,The samples were collected  during  December (2011), January , 

February , April , May , June(2012) . Physical characteristics (pH ,Water Holding Ability and Drip ) were 

studied and the changes in microbiological  indicators (Total bacterial count , Total coliform bacteria , 

Staphylococcus aureus  count , Detection of  Salmonella and molds and yeasts count). Were also studied 

the results showed that there is significant  effect of fish species , period and location samples and the 

interference between fish  species  and   location,  and  between fish  species and  period samples and 

between location and  period samples prepared and effect interference between fish species and  period 

samples prepared and ocation the mean value by depending on R. L. S. D. at  (0.05)on physical and 

microbial properties .There is significant differences  (P< 0.05) in Water Holding Ability Value , Drip 

loss and  pH  to samples to rohu and mrigal fish frozen and prepared from the markets,The results also 

showed that there is significant effect (P<0.05) in Total bacterial count , Staphylococcus aureus  count , 

molds and yeasts count , but  there is no significant effect  in Total coliform during  study periods 

 


