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المتداول في العراقيدراسة المحتوى المایكروبي والكیمیائي  للجبن الابیض الطري 
اسواق البصرة

علاء جبار عبد آل منهل
جامعة البصرة /كلیة الزراعة /قسم علوم الاغذیة 

ي اجریت ھذه الدراسة للتعرف على الملوثات المیكروبیة وبعض الصفات الكیمیائیة للجبن الطر.المستخلص

المحلي المتداول في اسواق مدینة البصرة وتقییم مدى صحتھا من خلال مطابقتھا للمعاییر الصحیة العراقیة ، 

تم خلالھا اجراء فحوصات مایكروبیة وكیمیائیة ، 2012عینات من الجبن الطري خلال شھر ایلول لعام 10جمعت 

103×5اذ بلغ العدد الكلي للاعفان مجھریةاظھرت نتائج البحث ارتفاع محتوى الجبن الطري من الاحیاء ال

108×2اما العدد البكتیري الكلي وبكتریا القولون والعنقودیات الذھبیة فقد بلغ بوغ/غم  في جبن البصرة القدیمة ، 

میل والتي لوحظ فیھا ایضا 5وحدة تكوین المستعمرة/غم على التوالي في عینة جبن العشار و104×4و103×8و

ح تریا السالمونیلا اما من الناحیة الكیمیائیة فقد لوحظ انخفاض نسبة الدھن وارتفاع الحموضة ونسبة الملتواجد بك

.المضافة في معظم عینات الاجبان

.الكیمیائيالمحتوى، الجبن الابیض الطري ، التلوث المیكروبي: الكلمات المفتاحیة 

المقدمة
فــي مجـــال صــناعة الجـــبن مــن الصــناعات الرئیســـیة تعــد 

الألبــان التــي عرفهــا الانســان منــذ زمــن بعیــد وقــد شــهدت 
تطـوراً ســریعاً فــي النصـف الثــاني مــن القـرن التاســع عشــر 

نــوع تبـاع فــي العــالم 800لتصـل انــواع الجـبن لأكثــر مـن 
وقـد بلــغ انتــاج العــالم مــن تحـت أشــكال ومســمیات مختلفــة

% كمــــا یصــــل 4ملیــــون طــــن وبزیــــادة ســــنویة 15الجــــبن 
% من انتاج العالم مما یدل علـى 6دول الاسیویة انتاج ال

ونظــــــراً لمحتــــــوى .[1]مــــــدى اســــــتهلاك الجــــــبن المتزایــــــد
الاجبـــــان مـــــن العناصـــــر الغذائیـــــة كالبروتینـــــات والـــــدهون 
والعناصــــر المعدنیــــة والفیتامینــــات فضــــلا عــــن  محتواهــــا 

والتـــي تجعـــل منهـــا وســـطاً ملائمـــاً %)70-50(الرطـــوبي
مجهریـــة والتـــي تشـــمل البكتریـــا لنمـــو أنـــواع مـــن الاحیـــاء ال

ـــــــان ـــــــان مـــــــدة حفظـــــــه وبعـــــــض الخمـــــــائر والاعف ـــــــذلك ف ل
اذ یحتــــــوي الجــــــبن المصــــــنع [2]لاتزیــــــدعلى عــــــدة ایــــــام 

بـــــالطرائق التقلیدیــــــة علـــــى العدیــــــد مـــــن الاحیــــــاء الدقیقــــــة 

Staphylococcusالممرضـة مثـل  aureus و
Salmonella وقــــد وجـــد ان التركیــــز الملحــــي

د البكتریــــــــا نتیجــــــــة المرتفــــــــع یخفــــــــض مــــــــن اعــــــــدا
لانخفــاض النشــاط المــائي اذ تتــأثر بكتریــا القولــون 
بالتراكیز الملحیة في حین تستطیع السـالمونیلا ان 

ــــزالملح حتــــى بنســــبة  % وتتحمــــل9تقــــاوم تركی
Staphylococcus ان [3]% 10حتــى نســبة ،

ــــات یشــــكل  ــــى تواجــــد مثــــل هــــذه الملوث خطــــورة عل
المــواد صــحة الانســان والمتأتیــة مــن انتــاج بعــض

ـــة علـــى  ـــاء المجهری ـــة عـــن نمـــو هـــذه الاحی المتخلف
ــــاء كمــــا الاجبــــان،  تعــــد الفطریــــات مــــن بــــین الاحی

المجهریة التي تنمو بكثرة على الاجبان وقد یـؤدي 
نمـــو بعـــض الســـلالات الفطریـــةالى افـــراز  بعـــض 
ــــق علیهـــا اســـم  ــــي یطلـ ـــة والتـ نـــواتج الایـــض الثانوی

ونظـراً . [4](Mycotoxins)السـموم الفطریـة
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ولكونهــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــا مــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــن لأهمیـــــة الأجبـــــان كمـــــادة غذائیـــــة تســـــتهلك بشـــــكل واســـــع 
الاغذیـــــــة التـــــــي یمكـــــــن ان تتعـــــــرض للتلـــــــوث 

ــــاء المجهریــــة خــــلال ســــببة للتســــمم الغــــذائيالمبالاحی
مراحـــــل الانتـــــاج او التصـــــنیع او التســـــویق او الخـــــزن 
بشــــكل مباشــــر او بشــــكل غیــــر مباشــــر علــــى مســــتوى 

ة في تصنیع هذه الاجبـانالمادة الخام الرئیسیة الداخل
ــــــي یعتمــــــدها بعــــــض  فضــــــلا عــــــن وســــــائل الغــــــش الت

ـــان ـــوع مـــن الاجب لـــذا ، المنتجـــین فـــي صـــناعة هـــذا الن
ـــى بعـــض الصـــفات  اجریـــت هـــذه الدراســـة للتعـــرف عل
الكیمیائیة والملوثات المیكروبیة للجبن الطـري المحلـي 
المتـــــداول فـــــي اســــــواق مدینـــــة البصــــــرة وتقیـــــیم مــــــدى 

هــــــا للمعــــــاییر الصــــــحیة صــــــحتها مــــــن خــــــلال مطابقت
. العراقیة 

طرائق العملالمواد و 
عینــــات الجــــبن الطــــري مــــن جمعــــتجمــــع العینــــات:

والمتمثلــــة بمنــــاطق البصــــرةالاســــواق المحلیــــة لمدینــــة 
ابــي ، القرنـة، البصــرة القدیمـة ، العشار(شـارع الالبـان)

كیلو غرام لكل عینـة مـن 1وبواقع میل5الخصیب و
ت عینتــین عشــوائیة لكــل (وجمعـعینـات الجــبن الطــري

. وضـعت )2012سوق محلي خلال شهر ایلول لعام 
جمیــع العینــات فــي اكیــاس جدیــدة ومعقمــة مــن البــولي 

واحكــم غلقهــا، ثــم نقلــت (Poly ethylene)اثلیــین
الــى المختبــر مــع مراعــاة اجــراء عملیــة العــزل مباشــرة 
بعــد الحصــول علــى العینــات مــن الاســواق ثــم خزنـــت 

فحوصــات الم) لحــین اجــراء 18-(العینـات بالمجمــدة
.الكیمیائیة

طرائق الفحوصات المیكروبیة للجبن الطري 
لأجـــــراء [5]اتبعـــــت الطرائـــــق القیاســـــیة المـــــذكورة فـــــي 

10الفحوصات المایكروبیة للجبن الطري وذلـك باخـذ 

مـل مـاء 90غم من كل نموذج من نماذج الجبن فـي 
% ســـــترات الصـــــودیوم 2م) حـــــاوي علـــــى 40دافـــــئ (

لمـــــزج جیـــــدا ومـــــن ثـــــم اجریـــــت التخفیفـــــات العشـــــریة وا
اللازمـــة باســـتعمال مـــاء الببتـــون المعقـــم ، بعـــدها قـــدر 

العدد الكلي للبكتریا الهوائیـة بطریقـة الصـب بالاطبـاق 
ووضعت فـي Plate Count Agarباستخدام وسط 
وتم عد 0م32ساعة وبدرجة 48-24الحاضنة لمدة 

ــــــون باســــــتخدام الوســــــط ال ــــــا القول )غــــــذائي بكتری

MacConeky agar ) ســاعة 24وحضــنت لمــدة
وتــم عــد الفطریــات باســتخدام ,0م35وبدرجــة حــرارة 

(Potato dextrose agar )الوســـط الغـــذائي 

. أمـــا 0م25وحضـــنت لمـــدة خمســـة أیـــام علـــى حـــرارة 
العنقودیــات الذهبیــة فقــدرت باســتخدام الوســط الغــذائي 

Staph. Agar110 مــل 0.1وطریقــة النشــر بنقــل
مــــن التخــــافیف المطلوبــــة ونشــــره علــــى ســــطح الوســــط 

Lالغذائي بواسطة قضیب زجـاجي معقـم یشـبه حـرف 

37ثم حضنت وهي مقلوبة في الحاضنة علـى درجـة 

ســـــاعة. وحســـــبت المســـــتعمرات الذهبیـــــة 24لمـــــدة 0م
والمحاطــــــــــــــــــة بهالــــــــــــــــــة صــــــــــــــــــفراء التــــــــــــــــــي تمثــــــــــــــــــل 

Staphylococcus aureus كذلك تم الكشف عـن.
Salmonellaبكتریــــا 

Selenit cystine broth م 37والحضــن بدرجــة
ســاعة بعــدها تــم التخطــیط علــى وســط 24-18لمــدة 

Salmonella /Shigella agar
.ساعة 48م لمدة 37

:الفطریةتشخیص العزلات
علـــى وســـط هـــاتنمیـــة العـــزلات المستحصـــل علیتتمـــ

فـي درجـات حـرارة ) و Czapek-Dox Agarالتنمیة (
30º ــــــام، وشخصــــــت العــــــزلات بعــــــد 7-3م لمــــــدة أی

وفقـــاً للمفـــاتیح التصـــنیفیة المـــذكورة فـــي واكتمـــال النمـــ
باستعمال المجهر الضوئي المركب.[6,7]

تقدیر مكونات عینات الجبن:
قــدرت الرطوبــة حســب الطریقــة التــي تقــدیر الرطوبــة:
.[8]ذكرت من قبل 
هن حسـب الطریقـة التـي قدرت نسبة الدتقدیر الدهن:

.[9]ذكرت من قبل 
اتبعـت الطریقـة التـي ذكـرت مـن قبـل : بروتینتقدیر ال

[10].
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تم تقدیر نسبة الأملاح باتبـاع طریقـةتقدیر الأملاح:
[11].

قـدر الرمـاد حسـب الطریقـة التـي ذكـرت تقدیر الرماد:
.[10]من قبل 

: قــــدر فــــي الجــــبن لكــــل تقــــدیر الــــرقم الهیــــدروجیني
.[12]وذج بطریقة  نم

النتائج والمناقشة

ــات ــات مــن عین ــدد عــزل الفطری ــدیر الع ــان وتق الاجب
الكلي لها

ـــــت اربعـــــة اجنـــــاس مـــــن الفطریـــــات مـــــن عینـــــات  عزل
، Penicillium ،Mucorالاجبان قید الدراسة وهـي 

AspergillusوRhizopus، حیـــث كانـــت اكثـــر
ــــي العــــزل هــــي الفطر  ــــدة الفطریــــات تكــــرراً ف یــــات العائ

جنس للتلیها الفطریات العائدة Penicilliumللجنس 
Aspergillus)A. niger ،A. sp., A. flavusو

A. oryzaeثم الجنس (Rhizopus، كان اعلى عدد
هـــــــي الطریـــــــة للفطریـــــــات الملوثـــــــة لعینـــــــات الاجبـــــــان 

فــــي جــــبن البصــــرة القدیمــــة غــــم جــــبن/بــــوغ 103×5
غـم جـبن كمـا /وغ بـ102×3وادناها في جبن العشار 

) وهــو اقــل مــن الاعــداد التــي 1هــو مبــین فــي جــدول(
فــي الجــبن الطــري المتــداول فــي [13]ســاجتوجــدها

غم جبن ./بوغ105×8اسواق بغداد وبمعدل 
ان وجود الفطریات في العینات بهذه الاعداد یفوق 

اذ حــــددت اعــــداد [14]ماحددتــــه المواصــــفة العراقیــــة 
طري. غم جبن /بوغ102×1الخمائر والاعفان 

لــــوحظ وجــــود الفطریــــات فــــي الجــــبن فــــي دراســــات 
Penicillium ،Mucorسابقة اذ تم عزل الاجناس 

من GeotrichumوRhizopusو Aspergillusو
مـــن علـــى ســـطح جـــبن كاشـــار فـــي اســـواق [15]قبـــل 

Nasser[16]وفـــــي دراســـــة اخـــــرى قـــــام بهـــــا تركیـــــا 

، Penicilliumالفطریــــات العائــــدة للاجنــــاس تعزلــــ
Aspergillus فضــلا عــن اربــع اجنــاس مــن الخمــائر

من خلال النتائج التـي Montagna[17]كما اشار 
ــــى  ــــى ان اكثــــر الفطریــــات وجــــوداً عل توصــــل الیهــــا ال

Penicilliumالاجبان هي الفطریات العائدة للجنس 
و%4.2بنســــــبة Mucorو% 72.9بنســــــبة 

Geotrichum و7بنســـبة%Aspergillusســـبة بن
4.2. %

وقـــــد یعـــــود ســـــبب وجـــــود هـــــذة الاعـــــداد مــــــن 
فــــي الجــــبن بالدرجــــة الاولــــى الــــى ظــــروف لفطریــــاتا

عد عملیـة عـرض تالانتاج والعرض والخزن الردیئة اذ 
الاجبــان فــي الاســواق والمحــال التجاریــة غیــر المجهــزة 
بعارضــات مكیفــة للأغذیــة ومــا یترتــب علــى ذلــك مــن 

رض واعـادة الخـزن تذبذب فـي درجـة الحـرارة اثنـاء العـ
واســتمرار هــذه العملیــة مــن اكثــر الاســباب التــي تــؤدي 

الاجبـــان بالفطریـــات بضـــمنها الــى زیـــادة فـــرص تلــوث 
ـــــــوث الفطریـــــــات المنتجـــــــة للســـــــموم ، كـــــــذلك فـــــــان التل

بالاعفـان یعــود الـى قــدرتها علـى النمــو بـالجبن الطــري 
لمقاومتهـــا للحموضـــة العالیـــة وتلـــوث منتجـــات الالبـــان 

د یحـدث بعـد عملیـة البسـترة لان اجـراء ومنها الجـبن قـ
هـذه العملیـة یعــد المحـدد الوحیـد لوجــود هـذا النـوع مــن 
الاحیــــــاء المجهریــــــة او قــــــد یعــــــود الــــــى رداءة نوعیــــــة 

الحلیب المستخدم .
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.الطريفي عینات الجبنللاعفانالعدد الكلي :)1جدول (

/ غمبوغالفطریات المعزولةانموذج

1Penicilliumجبن طري عشار sp. , Rhizopus sp. ,
Aspergillus flavus , A.niger , Mucor sp. ,4×102

2Penicilliumجبن طري عشار sp. , Aspergillus sp. ,
A.niger , Mucor sp.3×102

1Penicilliumجبن طري قرنة sp. , Aspergillus flavus ,
A.niger ,1×103

2Penicilliumجبن طري قرنة sp., Aspergillus sp.8×102

جبن طري ابي 
1الخصیب

Penicillium sp. , Rhizopus sp. ,
Aspergillus flavus , A.niger ,3×103

جبن طري ابي 
2الخصیب

Penicillium sp. , Rhizopus sp. ,
Aspergillus sp. , A.niger ,9×102

1Penicilliumجبن طري بصرة sp. , Aspergillus oryzae ,
A.niger ,2×103

2Penicilliumجبن طري بصرة sp. , Aspergillus flavus ,
A.niger , Mucor sp.5×103

1Penicilliumمیل5جبن طري  sp. , Rhizopus sp. , A.niger ,
Mucor sp.2×103

2Penicilliumمیل5جبن طري  sp. , A.niger , Mucor sp.3×102

*كل رقم في الجدول یمثل معدلاً لثلاثة مكررات.

العدد الكلي للبكتریا الهوائیة

ـــه فـــي جـــدول ( ـــائج  المبین العـــدد ) ارتفـــاع2اظهـــرت النت
الكلــي للبكتریــا الهوائیــة فــي معظــم عینــات الجــبن الطــري 

غــم جـــبن /وحــدة تكــوین المســتعمرة 108×2لتصــل الــى 
جـــبن اســـواق القرنـــة میـــل وادنـــاه فـــي عینـــات5فـــي ســـوق 

غـم جـبن ، وقـد /وحدة تكوین المسـتعمرة 105×9بمعدل
ـــة التقلیدیـــة  یعـــود الســـبب فـــي هـــذه النســـب العالیـــة للطریق
المتبعــة فــي صــناعة الاجبــان ومــن ثــم الــى تعــدد مصــادر 
التلــوث التــي یتعــرض لهــا الجــبن الــذي هــو مصــنع بشــكل 

اساسي من حلیب خام ذي حمولة جرثومیـة عالیـة 
عــزى الــى اســتخدام الملــح والمحلــول الملحــي ، او ی

، تعد هذه الأعداد مقاربة للنتائج التي غیر المعقم
إذ أشـــار إلـــى إن عینـــات [18]الـــدركزليوجـــدها

الجــبن الطــري الطازجــة كانــت تحتــوي علــى أعــداد 
106×24–106×15بكتیریــــــــة تراوحــــــــت بــــــــین 

خلیــة / غــم و وجــد إن العــدد البكتیــري الكلــي بعــد 
4بوع من خزن الجـبن علـى درجـة حـرارة مرور أس

خلیـــة / غـــم 106×99–106×14أصـــبح 1±م °
ـــــــــــة / غـــــــــــم خـــــــــــلال 106×94–106×24و  خلی
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الأسبوع الثاني من الخزن. یذكر إن مـدة صـلاحیة الجـبن 
، كـذلك فـان نتــائج [19]الطـري العراقـي هـي أسـبوع واحـد 

بالنســــبة [20]عزیــــزالدراســـة الحالیــــة مقاربـــه لمــــا وجـــده
خلیــة / غــم، وهــي 107×2.9الطــري إذ كــان العــدد للجــبن

فــــي عینــــات 13]ســــاجتاقـــل مــــن الاعــــداد التــــي وجــــدها
وحـــــدة تكـــــوین 108×10.8الجـــــبن الطـــــري والتـــــي بلغـــــت 

.غم/المستعمرة

العدد الكلي لبكتریا القولون
بلغ ادنى عدد لبكتریا القولون الكلي للجبن الطري 

جبن اسواق غم عینات /وحدة تكوین المستعمرة102×3
103×8میل 5ابي الخصیب  واعلاه في عینة جبن 

غم وكما هو مبین في جدول /وحدة تكوین المستعمرة
التي ]14[وهذا مخالف للمواصفة القیاسیة العراقیة2)(

103×1تنص على ان العدد المقبول لبكتریا القولون هو 

، ان وجود بكتریا غم جبن/وحدة تكوین المستعمرة 
دل على عدم اتباع الشروط الصحیة في القولون ی

الانتاج كما ان الاختلاف في معدل اعداد بكتریا القولون 
في عینات الجبن الطري قد یعود الى نسب الملح الغیر 
ثابته اذ ان وجود الملح بكمیات عالیة یخفض من اعداد 

. ان هذه النتائج مقاربة للنتائج التي [3]بكتریا القولون 
والتي كانت تتراوح ما بین [18]الدركزليوجدها

/غم بعد التصنیع مباشرة خلیة103×2.8–102×7.8
في [20]عزیزفي الجبن الطري وهي اقل مما وجده

الجبن الطري العراقي المنتج في كلیة الزراعة/جامعة 
ساجتخلیة / غم وكذلك من105بغداد إذ كان العدد

واق في الجبن الطري العراقي المتداول في اس[13]
.106×1.7بغداد اذ بلغ 

ــات الذهبیــة  ــا العنقودی .Sالكشــف عــن بكتری aureus
ــــي جــــدول ( ــــائج الموضــــحة ف ــــت النت ــــا 2بین ) وجــــود بكتری

العنقودیات الذهبیة في الاجبان المدروسة  وبمـدى یتـراوح 
غم جبن. /وحدة تكوین المستعمرة 104×4-102×3بین

فــي [13]ســاجتوهــذه النتــائج مقاربــة لمــا وجــده
الجــبن الطــري العراقــي المتــداول فــي بغــداد ، وهــذا 

[14]مخالف لما تذكره المواصفة القیاسیة العراقیـة

ــــــدة  ــــــة الجی ــــــى ان النوعی ــــــنص عل 102×1التــــــي ت

غـــم /وحـــدة تكـــوین المســـتعمرة 103×1والمقبولـــة
ـــــات  جـــــبن. ان وجـــــود هـــــذه الاعـــــداد مـــــن العنقودی
الذهبیــــة ربمــــا یعــــود الــــى اســــتخدام الحلیــــب الخــــام

الحــاوي علــى اعــداد كبیــرة مــن العنقودیــات الذهبیــة 
وبدون معاملة حراریة جیدة عند صناعة الجـبن اذ 
ـــــب المـــــاخوذ مـــــن البقـــــرة او الجاموســـــة  یعـــــد الحلی
المصابة بمرض التهاب الضرع مصـدرا مهمـا مـن 

مصادر التلوث بالعنقودیات الذهبیة .

Salmonellaالكشف عن بكتریا 

مونیلا فــي بعــض عینــات لــوحظ وجــود بكتریــا الســال
میــل 5الاجبــان المتمثلــة فــي عینــة جــبن العشــار و

ــــین فــــي جــــدول ( ) وهــــذه النتــــائج 2وكمــــا هــــو مب
[13]ســــاجتمقاربـــة للنتــــائج التــــي توصـــل الیهــــا

عینـة مــن 14الـذي لاحـظ تواجـد هــذه البكتریـا فـي 
عینة،  وهذا مخالف للمواصفة القیاسیة 20اصل 

م وجـــود هـــذه التـــي نصـــت علـــى عـــد[14]العراقیـــة
البكتریا في الاجبان .

یمكــن ان یعــود ذلــك الــى ان هــذا الجــبن یصــنع 
بدءا" من حلیب خام لایخضـع فـي اغلـب الاحیـان 
ــــــى  ــــــة للقضــــــاء عل ــــــة كافی ــــــة حراری ــــــى اي معامل ال
الاحیاء الدقیقة الموجوده فیه ، على الرغم مـن ان 
ـــى  ـــدرة عل ـــا الســـالمونیلا لهـــا الق ـــواع بكتری بعـــض ان

م 74-60بعـــد بســترة الحلیـــب بدرجـــة البقــاء حتـــى 
، فضلا عن ذلـك فـان طریقـة [21]ثانیة 16لمدة 

التصــــنیع الیدویـــــة وعــــدم الاهتمـــــام بالنظافــــة عنـــــد 
تصــنیع هــذا المنــتج وبیعــه وتداولــه ، كلهــا عوامــل 

تساهم في زیادة تلوث هذه الاجبان .
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.الجبن الطري في اسواق البصرةغم) لعینات/(وحدة تكوین المستعمرة): المحتوى البكتیري2جدول(

الفحص

نماذج الجبن

جــــبن طــــري 
1عشار

جـــبن طــــري 
2عشار

جــــــــــــــــــــــبن 
طـــــــــــــــــــري 

1قرنة

جــــــــــــــــــــــبن 
طـــــــــــــــــــري 

2قرنة

جـــبن طــــري 
ابــــــــــــــــــــــــــــــــــــــي 

الخصیب

جــــبن طــــري 
ابــــــــــــــــــــــــــــــــــــــي 

الخصیب

جـــــــــبن طـــــــــري 
1بصرة

جـــبن طــــري 
2بصرة

جــــــــــــــــــــــبن 
5طـــــــري 

1میل

5جـــبن طـــري 

2میل

العدد 
البكتیري 

الكلي
2×1073×1079×1053×1065×1061×1072×1068×1067×1062×108

بكتریا 
القولون

7×1025×1034×1031×1033×1025×1025×1037×1032×1038×103

العنقودیات 
104×1034×1021×1024×1023×1027×1026×1024×1045×1032×1الذهبیة

102×102×1------102×1021×2السالمونیلا

مكونات عینات الجبن الطري
) الــى ان النســبة المئویــة للرطوبــة 3تشــیر نتــائج الجــدول (

-55.33فـــــــي عینـــــــات الجـــــــبن الطـــــــري تراوحـــــــت بـــــــین 
اذ ، [20]%. هذه النتائج مقاربة لمـا توصـل الیـه 69.85

المواصفة القیاسـیة تعتبر هذه النتائج متوافقه مع ماحددته
النســبة المئویــة بــأن تكــون[19]العراقیــة للجــبن الطــري 
ــــة بــــأكثر مــــن  %. كمــــا بینــــت النتــــائج احتــــواء 50للرطوب

ــــى نســـبة دهـــن تراوحـــت بـــین(  ــــري علــ عینـــات الجـــبن الطــ
ـــــه )% وهـــــ10.54-15.91 ذا المـــــدى مخـــــالف لمـــــا حددت

المواصـفة القیاسـیة العراقیـة بكــون نسـبة الـدهن لاتقـل عــن 
یمكن تفسیر ذلك الانخفاض فـي نسـبة [19])%1 ±(16

ي عینــات الاجبــان بــان معظــم المنتجــین یعمــدون الــدهن فــ
الى نزع جزء كبیـر مـن دهـن الحلیـب المعـد لصـناعة هـذه 

، كمـا تراوحـت نسـبة البـروتین فـي عینـات الجـبن الاجبـان 
تائج مقاربة لمـا )%، هذه الن21.01-13.51الطري بین (
.[22,23]توصلت الیه

) احتـــواء عینـــات الجـــبن الطـــري3كمـــا یبـــین الجـــدول (
)%4.2-1.52المدروســة علــى نســبة ملــح تراوحــت بــین( 

[19]وهــذا غیــر متطــابق مــع المواصــفة القیاســیة العراقیــة

ان هــذا التفــاوت ) 0.2% (±2التــي حــددت نســبة الملــح 

یعــود الــى افتقــار معظــم منتجــي هــذه الاجبــان الــى 
ضــــوابط او اجهــــزة لقیــــاس نســــبة الملوحــــة بشــــكل 

. حیــث المتبعــة دقیــق وكــذلك الــى طریقــة التملــیح
امــا .[20]توصــل الیــه تتفــق هــذه النتــائج مــع مــا

%3.85)-2.14نســبة الرمــاد فقــد تراوحــت بــین( 
فــــي حــــین كانــــت قــــیم الــــرقم الهیــــدروجیني لعینــــات 

)6.03-3.71الجــــبن الطـــــري قـــــد تراوحـــــت مـــــن( 
وهــذا المــدى غیــر متطــابق مــع المواصــفة القیاســیة 

روجیني التــــي حــــددت الــــرقم الهیــــد[19]العراقیــــة
ان التفــــاوت فــــي الحموضــــة بــــین ) 0.2(6.4±

عینــات الاجبـــان المدروســـة یعــود بشـــكل عـــام الـــى 
ان طریقــة التصــنیع التقلیدیــة لهــذه الاجبــان لاتقــوم 
على قیاس وضبط نسبة الحموضـة عنـد تصـنیعها 
للوصــــول الــــى منــــتج ذي مواصــــفات ثابتــــه فضــــلا 

جوهـذه النتـائعن التلوث المایكروبي لهذه العینـات 
. [24]مقاربة لما توصل الیه 

ان التباین الحاصل في مكونات عینـات الجـبن 
الطـــري قــــد یعــــود الــــى الاختلافــــات الحاصــــلة فــــي 
الحلیــــب المســــتعمل فــــي التصــــنیع وانعــــدام وجــــود 
طریقة قیاسیة للتصـنیع وتبـاین الطرائـق والاسـالیب 
المستخدمة في تصنیع هذا النوع من الجبن والذي 

على نسب مكوناتة.ینعكس بدوره 
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.الرقم الهیدروجینيالنسب المئویة لمكونات عینات الجبن الطري وقیمة :)3جدول (

الرقم الرماد%الملح%البروتین%الدھن%الرطوبة%نوع العینة
الھیدروجیني

جبن طري 
1عشار

55.3314.9020.392.703.855.38

جبن طري 
2عشار

58.7314.2116.301.852.413.90

جبن طري 
1قرنة

65.5314.3814.712.913.226.03

جبن طري 
2قرنة

69.8515.9113.512.202.143.71

جبن طري 
ابي 

1الخصیب

61.7712.4117.824.22.615.21

جبن طري 
ابي 

2الخصیب

62.5212.5217.383.802.514.01

جبن طري 
1بصرة 

60.5513.4918.512.313.115.33

جبن طري 
2بصرة 

66.7810.5421.011.912.885.14

جبن طري 
1میل5

67.1311.2516.412.153.014.94

جبن طري 
2میل5

62.3113.5219.791.522.785.21

.كل رقم في الجدول یمثل معدلا لثلاثة مكررات

الاستنتاجات
نستنتج من الدراسة الحالیة رداءة الاجبان الطریة 
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Study of Microbial, Chemical content of Iraqi White
Soft Cheese in Basrah Markets

Alaa J. A. Al-Manhal
Department of Food Science, College of Agriculture, University of Basrah,

Basrah, Iraq

Abstract. This study was done to know for microbial contaminators and some chemical composition for
local soft cheese in Basrah markets and the evaluation the healthy range from health scale stratification of
Iraq, Gathering 10 specimen of local soft cheese during the month of September 2012 , Chemical
composition and microbial checking procedure done , the result showed  in creased their microbial
content was reached Mold 5×103 Spore/g in sample of Basrah , Total aerobic bacteria 2×108 CFU/gm,
Coliform bacteria 8×103 CFU/gm, Staph. 4×104 CFU/gm  in sample of 5 Mel , Ashar cheese,  chemical
content showed decreased in fat and increased of acidity , salt for most of cheese sample.

Key words: White soft cheese, Microbial contamination, Chemical composition.


