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 المستوردة للعراق المجمدة سما نوعية للحوم بعض الأدراسة بعض الخواص الكيميائية وال
 محمد شاكر محمود الخشالي و نجوى منذر ماجد السعدون  

 العراق.، جامعة بغداد ،كلية الزراعة ،قسم الثروة الحيوانية 

angeliraq80@yahoo.commail: -E 

  2015/3/11مقبول للنشر في:

 الخلاصة

التراوت الكاملة ) سما ردة للعراق هي الأالمجمدة المستو سما من الأ  أنواعهذه الدراسة لمعرفة مدى صلاحية ثلاثة   أجريت     

علامة  Pangasius  hypophthalmusالجري من دون رأس  أسما و Mersinعلامة  Oncorhynchus  mykissالقزحي( 

والبياع  الأعظميةث مناطق في بغداد وهي العامرية وعلامة الفاخر والمشتراة من  ثلا) النوع نفسه (الصياد وشرائح سمك الجري

نسب الرطوبة والبروتين والدهن والرماد ومعرفة كمية  قدُّرتإذ المجمدة  سما الفحوص الكيميائية والنوعية لعينات الأ أجريت

 الكاملة بلغت سما نسبة الرطوبة لعينات الأ كانتف .كمية الهستامين س والرصاص وتقديرالعناصر الملوثة وهي النحا

من دون    سما الأ أما  ،على التوالي الأعظميةوالعامرية والبياع لمناطق  %72.06  ±0.33و0.31± 72.00 و   0.23±71.86

على التوالي وشراح  البياعوالعامرية و الأعظميةلمناطق  %76.14  ±0.29و  75.57 ±0.23و  74.88± 0.25تكانفرأس 

وبلغت نسب  على التوالي،البياع والأعظمية والعامرية لمناطق  %1.20± 81.30 و0.21± 80.33  و0.24± 80.30  الفيليه

على الأعظمية والبياع وعامرية لمناطق ال %0.17± 21.50 و0.19± 21.25 و0.21± 21.18  الكاملة سما البروتين لعينات الأ

على  الأعظميةوالعامرية و لبياعالمناطق  % 0.11± 17.55و0.10± 17.51 و  0.10± 17.31من دون رأس سما التوالي والأ

. على التواليلبياع اوالعامرية والأعظمية لمناطق  %0.11± 16.81و0.14± 16.75 و0.14± 16.67  ةالتوالي وشرائح الفيلي

 1.41 و  0.10± 1.29الكاملة سما ت نتائج فحص الملوثات خلو العينات من التلوث بالرصاص وبلغت كمية النحاس للأأظهرو

 و0.01± 0.87  من دون رأس سما على التوالي وفي الأالعامرية و الأعظميةولبياع املغم/كغم لمناطق 0.02± 1.55 و ±0.08

 0.06± 1.29  الفيليه فكانتفي  ما أعلى التوالي  البياعو الأعظميةوالعامرية ملغم/كغم لمناطق 0.17± 1.31 و ±0.14 1.04

على التوالي. في حين كانت كمية الهستامين  الأعظميةو /كغم لمناطق العامرية والبياعملغم0.13± 1.50 و 0.13± 1.18و

ما  في أالي على التو الأعظميةووالعامرية البياع كغم لمناطق ملغم/0.38± 7.84 و0.33± 7.69 و 0.40± 7.55 الكاملة سما للأ

على  الأعظميةوالعامرية والبياع ملغم/كغم لمناطق 1.10± 9.43 و0.64± 8.06  و0.31± 5.93  فبلغتمن دون رأس  سما الأ

 ،على التوالي الأعظميةوالعامرية والبياع ملغم/كغم لمناطق 0.12± 5.85 و  0.09± 5.55و  0.07± 5.51التوالي وفي الفيليه

المجمدة المستوردة للعراق قد  سما الأ أنواعن نتائج بعض الفحوص الكيميائية والنوعية لعينات بعض إالدراسة  من هذه ستنتجن

 .البشري بعد مقارنتها مع قيم المواصفات القياسية العراقية والدولية المعتمدة عالميا   ستهلا المدروسة للا نواعاثبتت صلاحية الأ

 .، الأسما المجمدة المستوردة للعراق سما الأ  ،الكلمات المفتاحية: الخواص الكيميائية والنوعية

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

 لمقدمةا

فييي  سييما لحييوا الأ اسييتهلا فييي السيينوات الأخيييرة ازداد      

العيييالم ف يييلا  عييين اللحيييوا الحميييرا  ولحيييوا اليييدواجن وتعُيييد 

فرة مييين االلحيييوا لكونهيييا متيييو أنيييواعمييين أرخيييص  سيييما الأ

المصيييائد العبيعيييية وإن تكاليفهيييا تكمُييين فيييي عملييييات الصييييد 

فيي  أجرييتوالتسويق وقد وجدت بعض البحوث الحديثة التيي 

 غذذييةوالأوصيناعتها  سيما الأصييد  نّ أول المتقدمة  دبعض ال

الحاويية  غذذييةهيي البيديا الأف يا عين الأ sea foodالبحرية 

سترول والأحماض الدهنيية على نسبة عالية من الدهون والكول

التيي تسيبب بصيورة أو بي خرى مشياكا تغذويية تيي ثر المشيبعة 

 غذذييييةوالأ سيييما سيييلبا  فيييي صيييحة النسيييان وبيييذلك تكيييون الأ

هييا علييى نسييبة جيييدة ميين حتوائالبحرييية ذات أهمييية متميييزة ا

البحرييية مصييدرا  جيييدا   سييما المعييادن والفيتامينييات  وتعييد الأ

وهييي ذات تييي ثير  3للأحميياض الدهنييية غذيييير المشييبعة اوميغيييا

ونظييرا   .(1عييدة فوائييد قلبييية وجسييمية )صييحي إيجييابي ولهييا 

لعلمييي فييي التقييدا اكييذلك للتعييور التقنييي الييذي يشييهده العييالم و

أصيييبحت وتصييينيعها إذ  غذذييييةتحسيييين كفيييا ة طيييرق حفييي  الأ

بصيورة خاصية  سيما بصورة عامية والأ غذذيةطريقة حف  الأ

نتشيييارا  اسيييما  ائيييق حفييي  لحيييوا الأبالتجمييييد مييين أوسيييع طر

نفتياح ونظيرا  للا (.2هميتها وكفا تهيا العاليية وتعيدد طرقهيا )لأ

المجمييدة  غذذيييةالييذي يشييهده العييراق تجيياه إسييتيراد م تليي  الأ

ليذا   غذذيةومن م تل  البلدان لسد حاجة السوق المحلية من الأ

كيميائييية بعييض الفحييوص ال إجييرا  إلييىهييدفت هييذه الدراسيية 

المجميدة المسيتوردة  للعيراق  سيما الأ أنيواعوالنوعية ليبعض 

والم خوذة من مناطق م تلفة في بغداد ولمعرفة تي ثير التجمييد 

 سيييما حية هيييذه الأفيييي هيييذه الصيييفات ومييين ثيييم تحدييييد صيييلا

 .البشري ستهلا للا

 المواد وطرائق العمل

 حتى 2013/12/15 الدراسة للمدة من أجريت     

بعض  إجرا م تبرات وزارة الصحة وأعيد  في 2014/2/9

. جامعة بغداد –كلية الزراعة لالم تبر المركزي الفحوص في 

 )التراوت المجمدة المستوردة سما ا  من الأأنموذج 135جُمِعَ 

الجري  أسما و Oncorhynchus mykissكاملة  أسما 

ث من ثلا( Pangasius hypophthalmusالجري وشرائح 

 45 وبعددوالبياع  الأعظميةمناطق في بغداد وهي العامرية و

اتبعت العريقة  (.ا   لكا نوعأنموذج 15) ا   لكا منعقةأنموذج

بالرطوبة ال اصة التحاليا  إجرا ( لغرض 3) الموصوفة من

اتبعت  ولمعرفة كمية النحاس والرصاص والرماد والدهن

ولتقدير  (5( ولحساب الهستامين اتبعت طريقة )4طريقة )

حصائي استعما البرنامج ال(. 6طريقة )ت البروتين اتبع

mailto:angeliraq80@yahoo.com
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SAS 2012 الدراسة وفق التصميم  في تحليا بيانات

(CRD وقورنت الفروق المعدنية بين المتوسعات باختبار )

(1955, Duncanمتعدد الحدود ). 

 

 النتائج والمناقشة

 المئوية النسبة أن إلى 1) جدول،) في النتائج تشير     

 نسبة أعلى سجلت قد الجري شرائح عينات في للرطوبة

 81.30 1.20± و0.21± 80.33 و0.24± 80.30  وبلغت

 تلتها التوالي على والبياع والأعظمية العامرية لمناطق% 

 75.57و  74.88± 0.25رأس دون من الجري عينات

 والعامرية الأعظمية لمناطق% 76.14 ± 0.29و± 0.23

 وسجلت الأقا التراوت أسما  وكانت التوالي على والبياع

%  72.06 ±0.33و0.31± 72.00 و ±71.86 0.23

 وأشارت. التوالي على والأعظمية والعامرية البياع لمناطق

 لعينات معنوية فروق وجود عدا إلى ااحصائي التحليا نتائج

 مستوى عند المناطق بين التراوت وعينات الجري شرائح

 تقليا في الأغذذية تجميد عملية تسهم اذ( P>0.01) معنوية

 عملية بفعا للما  التسامي عملية حدوث نتيجة الرطوبة نسبة

 لغرض Glazing التزجيج عملية اهمية تظهر وعليه التجميد

 إلى( 7) أشار وقد. المجمدة اللحوا في الرطوبة ان فاض منع

 الرطوبي المحتوى على المحافظة في أهمية له التزجيج أن

 الأغذلفة وجود عدا او وجود ت ثير عن ف لا المجمدة للحوا

 في الرطوبة كمية ان( 8) بين. المجمد المنتوج نوع واختلاف

. سمك لحم غذم100/غذم 77-75 بلغت القزحي التراوت أسما 

 الكيميائي التركيب في اختلاف يوجد أنه إلى( 9) أشار وقد

 الصيد كمنعقة م تلفة لعواما تبعا والنهرية البحرية للأسما 

 اختلافات عن ف لا والجنس والعمر والتغذية التزاوج وموسم

 لأسما  الكيميائي التركيب أنّ  مبينا الواحد النوع أفراد بين

  ( (channel catfish Ictalurus  punctatus الجري

 100/غذم16 والبروتين غذم100/غذم80 الرطوبة: تيالآك كان

 وأشار غذم100/غذم1 والرماد غذم 100/غذم3 والدهن غذم

 الأسما  من تعد الجري أسما  ان إلى نفسه الباحث

 تحتوي الجري شرائح أن بين إذ الدهني المحتوى المتوسعة

 الأسما  من التراوت وأن% 5-10 من أقا دهن نسبة على

 أقا تحتوي التراوت شرائح وان الدهني المحتوى المن ف ة

 اللحوا في الرطوبة نسبة ان فاض إنّ . دهن%  1-5 من

 أنّ  ذلك( 11 و 10) من كا لها وأشار سبق بالتجميد الم زنة

 تحدث وأنها اللحم من الرطوبة تب ر تمنع ا التجميد عملية

 مدة طول منها عدة عواما على وتعتمد متفاوتة بدرجات

 أشار. عدمها من الأغذلفة ووجود ال زن حرارة ودرجة ال زن

 زيادة مع الرطوبة بنسبة تدريجي ان فاض حدوث إلى(  21)

 البني لأسما  مئوية 2±-18 درجة عند بالتجميد ال زن مدة

 بعد التوالي على% 75.30و 77.39 وبلغت العشبي والكارب

 للبني% 74.10و 67.26 وبلغت ال زن من واحد شهر

( 21) وبين. ال زن من أشهر ستة بعد التوالي على والعشبي

 كان العازج الشائع الكارب أسما  رطوبة معدل أنّ 

 الشائع الكارب في% 65.56 إلى ان ف ت وقد% 68.71

 العازج الشائع الكارب تجميد عند كذلك المستورد المجمد

 67.8و 68.32 وبلغت الرطوبة في ان فاض حدث

 مشيرا التوالي على أسابيع 2و 1و 1 تجميد لمدد% 67.55و

 حصا ما هذا بالتجميد ت ثرت للرطوبة المئوية النسبة أنّ  إلى

 ان فاض أعلى بلغ بينما الثلاثة ال زن مدد  في تدريجيا  

 تب ر لحدوث ذلك سبب ويعزى المستورد الكارب في رطوبة

 الذابة عملية أثنا  في  للسوائا ون وح فقدان وحصول للما 

Thawing  المجمدة للأسما. 

 الرماد في فروق تظهر لم انه( 1 شكا،) في النتائج تشير      

 مابين معنوية فروق توجد ولكن نوع ولكا المناطق بين

 اعلى رماد نسبة ذات كانت التراوت عينات أنّ  حيث الأنواع

 والبياع العامرية لمناطق% 1.83و 1.85و 1.86 وكانت

 دون من الجري عينات كانت ثم ومن التوالي على والأعظمية

 لمناطق% 1.20و 1.21و 1.24 النسب وسجلت رأس

 الجري وشرائح التوالي على والعامرية والبياع الأعظمية

% 0.68و 0.69و 0.72 وكانت الرماد نسب أقا سجلت

 هذا وإن التوالي على والبياع والعامرية الأعظمية لمناطق

 إلى( 14) بين إذ .والتغذية النوع اختلاف إلى يعود ااختلاف

 والما  والتربة الغذا  ونوع السمك بنوع ثر تت الرماد نسبة ان

 وجود عدا إلى( 15) وأشار. اخرى فسيولوجية وعواما

 الأسما  محتوى في درسها التي الأربعة الماركات بين فروق

 في ت ثير له يكن لم التجميد ان( 21) ذكر. الرماد من المجمدة

 والعازج المستورد المجمد الشائع الكارب في الرماد نسبة

% 1.17 العازج الكارب في كانت اذ المجمد والعازج

 العازجة للأسما  الرماد نسبة تت ثر ولم% 1.78 والمستورد

 الأول الأسبوعين في واسيما م تلفة خزن لمدد جٌمّدت التي

 وفي% 1.21و 1.21 وبلغت المجمد ال زن من والثاني

 ب ن اان فاض هذا( 21) فسر وقد% 1.34 الثالث الأسبوع

 العمر ضمن كان الدراسة في المستعملة الأسما  عمر

 . شهرا   10-12 ايتجاوز الذي التسويقي

 سجلت قد التراوت عينات أنّ  إلى  2) جدول،) نتائج تشير     

 والشرائح راس دون من الجري ثم البروتين نسب أعلى

 و 0.19± 21.25 و 0.21± 21.18 التراوت في وسجلت

 على والأعظمية والبياع العامرية لمناطق% ±0.17 21.50

 17.51 و  0.10± 17.31رأس دون من والأسما  التوالي

 والعامرية البياع لمناطق%  0.11± 17.55و ±0.10

 0.14± 16.67 الفيلية وشرائح التوالي على والأعظمية

 الأعظمية لمناطق%  0.11± 16.81و 0.14± 16.75و

 الأعلى كانت فالتراوت التوالي، على والبياع والعامرية

 المن ف ة الأسما  من كونها إلى يعود وهذا بالبروتين

 نسبة في ااختلاف أنّ   عن ف لا (.21) الدهني المحتوى

 الن ج ومرحلة والتغذية النوع اختلاف إلى يعود البروتين

 نتائج وأشارت(. 18) الصيد وموسم السر  وموسم الجنسي

 للعينات معنوية فروق وجود بعدا الحصائي التحليا

(. P>0.01) معنوية مستوى عند المناطق باختلاف المدروسة

 الأنواع باختلاف البروتين نسب في اختلاف وجود( 21) وأكّد

 وأعلى% 17.49 وبلغت البز في نسبة أقا كانت إذ المصعادة

 وجود( 12) وأوضح%. 18.46 وبلغت العويني في نسبة

 إلى يعود وهذا الدراسة مناطق باختلاف البروتين في اختلاف

 حرارة تحت والبيع والعرض المغل  غذير التسويق سلوبإ

 في وفقدان drip loss الناضح السائا كمية وزيادة الجو

  أنه واسيما المتكررين التجميد واعادة ااذابة نتيجة البروتين

 تجميدها يعاد با نفسه باليوا تباع المعروضة الكمية كا ليس

 . مرات عدة

 من الجري سمك عينات أنّ  إلى( 2 شكا،) نتائج تشير     

 5.72و 6.32 وكانت بالدهن نسب أعلى سجلت  رأس دون

 التوالي على والبياع والعامرية الأعظمية لمناطق% 5.32و
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 لمناطق% 4.57 و 4.95و  5.02وسجا التراوت سمك ثم

 دهن نسبة وأقا ،التوالي على والأعظمية والعامرية البياع

%  2.25و 2.27 و  2.40 وبلغت الجري شرائح في كانت

 وأشارت. التوالي على والعامرية والأعظمية البياع لمناطق

 الواحدة وللمنعقة الأنواع بين معنوية فروق بوجود النتائج

 بنسبة اارتفاع هذا وان( P<0.01) معنوية مستوى عند

 يعزى بالتراوت قياسا رأس دون من الجري أسما  في الدهن

 المحتوى المتوسعة الأسما  من يعد الأول النوع لكون

 اما الدهني المحتوى المن ف ة من فيعد الثاني أما الدهني

 من كبيرة نسبة تزال تصنيعه عملية عند فإنه الفيليه ب صوص

 وأشار .أقا دهن نسبة أععى مما الجلد تحت الموجودة الدهن

  والتونة والتراوت الكود أسما  على دراسته في( 21)

 على% 0.9و 8.2و 0.7 بلغت الدهن نسبة ان إلى المجمدة

 والدهن الرطوبة بين عكسية علاقة وجود إلى مشيرا التوالي

% 72.9و  72.7و 79.7 ااتي النحو على الرطوبة كانت اذ

 الغذا  وطبيعة السمك نوع اختلاف ان إلى مشيرا التوالي على

 الكعان أسما  ان إلى( 21) وأشارت. ذلك في الكبير ااثر له

 بباقي مقارنة% 4.27 بلغت اذ الدهن نسبة في ااعلى كانت

  وعزت( والعويني والكرسين الشبوط) المدروسة الأنواع

 مما جيدة كانت والتي الأسما  لهذه التغذوية الحالة إلى السبب

 المصعادة الأسما  باقي من اكثر دهن ترسيب إلى دفعها

 قياسا للكعان الرطوبي المحتوى ان فاض عنها ينتج والتي

 ت ثرت الدهن نسبة ان( 21) بين حين في. ااخرى بالأنواع

 لمجاميع قليا ان فاض حصا إذ التجميد بعملية طفي  بشكا

 النسب وكانت أسابيع 3و 1و 1 تجميدها تم التي الأسما 

 العازج في كانت بينما التوالي على% 4.37و 4.41و 4.49

 هذا الباحثون عزى وقد% 3.38 المستورد والمجمد% 4.54

 المستورد والمجمد العازج السمك بين الدهن نسب التغييرفي

 تحدث التي التغييرات وكذلك للدهن تحدث التي الأكسدة إلى

 . (22) التجميد لعملية تعرضها عند للأسما  الع لي للنسيج

 
 سما تأثير نوع السمك والمنطقة في النسبة المئوية للرماد للأ 1: ،الشكل

 .المجمدة

 
 سما تأثير نوع السمك والمنطقة في النسبة المئوية للدهن للأ 2: ،الشكل

 .المجمدة

 على المحسوبة النحاس كمية ان( 3 جدول،) نتائج توضح     

 و  0.10± 1.29بلغت التراوت في الجاف الوزن اساس

 البياع لمناطق كغم/ملغم0.02± 1.55 و ±0.08 1.41

 الجري شرائح في أما التوالي، على والعامرية والأعظمية

/ ملغم 0.13± 1.50 و 0.13± 1.18و 0.06± 1.29 فكانت

 وأقا التوالي، على والأعظمية والبياع العامرية لمناطق كغم

 0.14± 1.04و 0.01± 0.87 رأس دون من الجري في كمية

 والأعظمية العامرية لمناطق كغم/ملغم0.17± 1.31 و

 ااحصائي التحليا نتائج وأشارت. التوالي على والبياع

 دون من والجري التراوت نوعي بين معنوية فروق بوجود

 شرائح ان حين في( P<0.01) معنوية مستوى عند رأس

 عند المدروسة المناطق بين معنوية   فروقا   تظهر لم الجري

 بالتراكيز اان فاض هذا وان( P>0.01) معنوية مستوى

 اعتمادا   يعتمد والذي المعدن هذا من يمتص ما مقدار إلى يعود

 إذ لها التعرض ومدة الما  في المعادن تركيز على مباشرا  

 قد جميعها العينات أنّ  علما( 23) منها كا زيادة مع يزداد

( 14) من بها الموصى الكمية من أقا نحاس كمية اععت

 التحاليا اثبتت كذلك  سمك كغم/ملغم 20 تتجاوز ا أن وهو

 .  بالرصاص التلوث من خالية العينات جميع أنّ  الكيميائية

 ولمدة كبيرة بكميات النحاس تناول أنّ  إلى( 25) أوضح     

 بينت فقد( 11) اما. صحية مشاكا يسبب ان يمكن قليلة زمنية

  المستوردة  المجمدة للأسما  للنحاس تركيز متوسط أعلى إن

 الماكريا لأسما  سمك كغم\ملغم 53.74 كان العراق في

Megalaspis  cordyla المسموح الحد من اعلى هو والذي 

 والغذا  العالمية الصحة ولمنظمتي العراقية للمواصفة طبقا به

 13.21 المجمد  العشبي الكارب في بلغ حين في والزراعة

 الجري أسما  إن( 27) وجد حين في. سمك كغم\ملغم

Silurus triostegus دربندخان خزان مياه من المصعادة 

 8.28 كان النحاس لتركيز حد أقا إن آذار - شباط من للمدة

 ان م كدا سمك كغم\ملغم 13.30 حد واعلى سمك كغم\ملغم

 الفعالية إلى يعود الأسما  في للنحاس المن فض التركيز

 النحاس استهلا  على تعما والتي المياه في للهائمات العالية

 وتشير. الكائنات هذه فيه تزدهر الذي السنة من الوقت هذا في

 وهو بالرصاص التلوث من العينات خلو إلى البحث هذا نتائج

 صحة على السلبية ااثار ذو السامة الثقيلة العناصر أحد

 تدخا التي الملوثات إحدى هي الثقيلة فالعناصر المستهلك،

(.  28) البيئي التوازن في خلا وتسبب المائية البيئة إلى

 أعلى وبتراكيز العناصر هذه تراكم على قابلية لها فالأسما 

 والأحيا  العحالب على الأسما  تغذية بسبب المياه في مما

 البيئة في الموجودة الع وية المواد  عن ف لا الصغيرة

 العناصر هذه بتراكم اختلافا تبدي الأسما  إن إذ المائية

 تركيز أعلى ان إلى( 12) وأشارت(. 29) تغذيتها باختلاف

 Barbus البني ثم Aspius vorax الشلك في كان للرصاص

sharpei الشائع والكارب Cyprimus crpio  السبب معللة 

 أنّ ( 11) وذكرت. الأسما  لهذه التغذية نوع اختلاف إلى

 وفي سمك كغم/ملغم 0.24 بلغ  العازج الشانك في تركيزه

 أسما  كانت حين في سمك كغم/ملغم 3.19 العازج الهيا ابي

 تركيز بلغ حين في به التلوث من خالية العازج الصبور

 0.35 المستورد المجمد العشبي الكارب في الرصاص

. سمك كغم\ملغم 2 المستورد المجمد والشانك سمك كغم/ملغم

 المجمدة الهامور أسما  في تركيزه ان( 31) وجدت حين في
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 الحد بان علما. سمك كغم/ملغم 2.517 كان اشهر ستة

 .سمك كغم/ملغم 0.2 هو( 12) من به الموصى

 الحيوي الأمين كمية أن إلى( 4 جدول،) في النتائج تشير     

 تلتها أعلى راس دون من الجري عينات في الهستامين

 5.93 كانت راس دون من الجري ففي والشرائح التراوت

 لمناطق كغم/ملغم1.10± 9.43 و0.64± 8.06 و ±0.31

 فكانت التراوت أما التوالي، على والأعظمية والبياع العامرية

 كغم/ملغم0.38± 7.84 و0.33± 7.69 و  ±0.40 7.55

 وفي التوالي، على والأعظمية والعامرية البياع لمناطق

 0.12± 5.85و0.09± 5.55 و  0.07± 5.51كانت الشرائح

 التوالي، على والأعظمية والعامرية البياع لمناطق كغم/ملغم

 بين معنوية فروق بوجود حصائيال التحليا نتائج وأشارت

 وهذا(. P<0.01) معنوية مستوى عند المدروسة الأنواع

 إلى يعود المدروسة العينات بين الهستامين كمية في التباين

 كانت اذ الثلاثة الأنواع مابين المايكروبي التلوث في التباين

 ببكتريا المايكروبي التلوث مرتفعة رأس دون من الأسما 

 فالهستامين الجري شرائح ثم التراوت أسما  وتلتها القولون

 كاربوكسيا لمجموعة النازعة اانزيمات نشاط بفعا يتكون

 الملوثة الأحيا  من والمتحررة الهستدين ااميني الحامض

 وطيات والجلد الغلاصم منعقة في الأسما  في الموجودة

 وبين(. (32 الم اطية والمادة واامعا  والزعان  الحراش 

 إلى رئيس بشكا يعزى الأسما  في اامين تكون ان( 33)

 بعد او الأسما  في الموجودة الملوثة المجهرية الأحيا  تكاثر

  Enterobacteriaceaeعائلة إلى بع ها يعود التي الصيد

 للهستامين وانتاجا اهمية الأكثر البكتريا جنس ت م والتي

 . Enterobacter وهو

 ااهم هي Enterobacteriaceae عائلة ان( 34) وأشار     

 العينات فان ذلك من الرغذم وعلى  الهستامين انتاج ناحية من

 اليه المشار الحد من أقا كمية على احتوت جميعها  المدروسة

 الدراسة هذه أسما  كذلك سمك كغم\ملغم 20 وهو( 14)  في

 نتيجة اانسان تسمم على يعلق اذ ااسقمرية العائلة من ليست

 واسيما الغذا  طريق عن الهستامين من عالية كمية تناوله

 scmbroid poisoning ااسكومبرويدي بالتسمم الأسما 

 والتي  Scombroidea ااسقمرية السمكية العائلة إلى نسبة

 والسردين والرنجة والماكريا التونة أسما  ضمنها من

 ااسقمرية الأسما  تسمم مصعلح استعما اذ(. 21) وغذيرها

 واستعما(. 34) الغذائي للتسمم المسبب السمك نوع لوص 

 وأ Histamine fish poisoning مصعلح اي ا

Scombrotoxicosis  (. 11) الهستاميني التسمم لوص

   لأسما  الهستامين تركيز متوسط ان إلى( 33) وأشار

Siganus  rivuatus معللا سمك كغم\ملغم 6.333 كان 

 الصيد من المدة خلال الهستامين كمية تعور إلى السبب

 شائع وهو جيد تبريد حصول عدا واحتمالية والشرا 

 تكون يعتمد إذ الأسما ، تداول عمليات أثنا  في الحصول

 المايكروفلورا على السمك نوع جانب إلى الحيوي مينالأ

 قبا التغذية وفعالية الصيد وموسم التداول بعد الموجودة

 سمك في الهستامين ان إلى( 11) وأشارت. الصيد مرحلة

 اعلى وهو مكغ\ملغم 5.86 كان المستورد المجمد الماكريا

 عليها في دراستها التي إعتمدت سما الأ في للهستامين تركيز

 أسما  في الهستامين بلغ بينما ااسقمرية العائلة من لكونه

 المستورد المجمد والشانك الهندي والكارب العشبي الكارب

 فالتراكيز. التوالي على سمك كغم\ملغم 1.56و 1.83و 1.99

 كون إلى  تعود قد المجمدة الأسما  في للامينات المن ف ة

 اصلا تحتوي اصعيادها تم التي الأسما  ع لات انسجة

 باعداد تظهر والتي المجهرية الأحيا  من من ف ة اعداد على

 (.35) متباينة

 
تأثير نوع السمك والمنطقة في النسبة المئوية للرطوبة في الأسما   :1،جدول

 .المجمدة

 المنطقة              

 نوع السمك 
 البياع   الأعظمية العامرية 

 كاملة أسما 

  ) تراوت( 

72.00 ± 0.31 

A c 

0.33 ± 72.06 

A  c 

0.23 ± 71.86 

A   c 

 من دون رأس أسما 

  )جري(

75.57 ± 0.23 

AB    b 

0.25 ± 74.88 

B   b 

0.29 ± 76.14   

A   b 

 شرائح فيليه 

 )جري(

80.30 ± 0.24 

A  a 

0.21 ± 80.33 

A  a 

1.20 ± 81.30 

A  a 

 

تأثير نوع السمك والمنطقة في النسبة المئوية  للبروتين للأسما  : 2 ،جدول

 .المجمدة

 المنطقة 

 نوع السمك

 البياع   الأعظمية العامرية 

 كاملة أسما 

  )تراوت(

21.18 ± 0.21 

A  a 
21.50 ± 0.17 

A  a 

21.25 ± 0.19 

A  a 

 من دون رأس أسما 

  )جري(

17.51 ± 0.10 

A  b 

17.55 ± 0.11 

A  b 

17.31 ± 0.10 

A  b 

 شرائح فيليه 

 )جري(

16.75 ± 0.14 

A   c 

16.67 ± 0.14 

A  c 

16.81 ± 0.11 

A  c 

 

كغم سمك( \والمنطقة في كمية النحاس )ملغمتأثير نوع السمك : 3، جدول

 .للأسما  المجمدة

 المنطقة 

 نوع السمك  

 البياع   الأعظمية العامرية

 كاملة أسما 

 )تراوت( 

1.55 ± 0.02 

A  a 

1.41 ± 0.08 

AB  a 

1.29 ± 0.10 

B  a 

 من دون رأس أسما 

  )جري(

0.87 ± 0.01 

B  c 

1.04 ± 0.14 

AB   b 

1.31 ± 0.17 

A  a 

 شرائح فيلية 

 )جري(

1.29 ± 0.06 

A  b 

1.50 ± 0.13 

A  a 

1.18 ±0.13 

A   a 

 
كغم سمك( \تأثير نوع السمك والمنطقة في كمية الهستامين )ملغم: 4، جدول

 .للأسما  المجمدة

 المنطقة                   

 نوع السمك

 البياع  الأعظمية العامرية 

 كاملة أسما 

 )تراوت(

7.69 ± 0.33 

A  a 

7.84 ± 0.38 

A  a 

7.55 ± 0.40 

A  a 

 من دون رأس أسما 

 )جري(

5.93 ± 0.31 

B  b 

9.43 ± 1.10 

A  a 

8.06 ± 0.64 

AB  a 

 شرائح فيليه

 )جري(

5.55 ± 0.09 

B   b 

5.85 ± 0.12 

A   b 

5.51 ± 0.07 

B  b 

الأنيواع ( بيين P >1...اختلاف الحروف الصغيرة عموديا يشير إلى وجود فرق معنوي )

( بيين P >1...لكل منطقة ،اختلاف الحروف الكبيرة افقيا يشير إليى وجيود فيرق معنيوي )

 الأنواع لكل نوع.
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Summary 

     This study conducted to investigate the validity of the three species of frozen fish imported to 

Iraq a whole trout fish “Oncorhynchus  mykiss” “mersin” mark, catfish without head  Pangasius  

hypophthalmus “sayad” mark and catfish fillets (same species) “fakher” mark  which purchased 

from three areas in Baghdad, Amiriya, Adhamiya and Baya through  chemical and qualitative 

analysis of the frozen fish samples as it has been estimating the percentage of moisture, protein, fat, 

ash, the amount of contaminated metals (A copper and lead) and find out the amount of histamine. 

The results showed that the moisture content of the samples of whole trout fish were 72.06 ±0.33, 

72.00±0.31 and 71.86 ±0.23  %  in Adhamiya, Amiriya and Baya respectively, But in the catfish 

without head were 76.14 ±0.29, 75.57  ± 0.23 and 74.88 ±0.25% in Baya, Amiriya and Adhamiya, 

respectively, where catfish fillets 81.30  ± 1.20, 80.33 ±1.21 and 80.30 ±1.24% in Baya, Adhamiya, 

Amiriya respectively. The percentages of protein for whole trout fish samples 21.50 ±0.17, 21.25 

±0.11 and 21.18 ± 0.21 % in Adhamiya, Baya and Ameriya respectively, and in the catfish without 

head 17.55 ± 0.11, 17.51 ±0.10 and 17.31 ±0.10 % in Adhamiya, Amiriya and Baya respectively, 

while they were in  catfish fillets 16.81 ± 0.11, 16.75 ± 0.14 and 16.67 ± 0.14 % in  Baya, Amiriya 

and Adhamiya, respectively. The results also showed that the samples were free of lead 

contamination but the amount of copper for the whole trout fish were 1.55 ± 0.02, 1.41 ± 0.09 and 

1.29 ± 0.10 mg\kg in Amiriya, Adhamiya and Baya respectively, and in catfish without head 1.31 ± 

0.17, 1.04 ± 0.14 and 0.87 ± 0.01 mg\kg in Baya, Adhamiya and Amiriya respectively, but in the 

catfish fillets were 1.50 ± 0.21, 1.29 ± 0.06 and 1.18 ± 0.13 mg\kg in Adhamiya, Amiriya and 

Baya respectively. The results indicated that the histamine in whole trout fish were 7.84 ± 0.38, 

7.69 ± 0.33 and 7.55 ± 0.40 mg\kg in Adhamiya, Amiriya and Baya respectively, but in catfish 

without head 9.43 ± 1.10, 8.06 ± 0.64 and 5.93 ± 0.31 mg\kg in Adhamiya, Baya and Ameriya 

respectively, while in the catfish fillets were 5.85 ± 0.12, 5.55 ± 0.09 and 5.51 ± 0.07 mg\kg in 

Adhamiya, Amiriya and Baya respectively. In conclusion of this study, the results of chemical and 

qualitative tests of some frozen fish samples imported to Iraq have proven the validity of the studied 

samples for human consumption after comparing them with the values of the standard specifications 

of the Iraqi and international adopted. 

Keywords: Chemical and qualitative characters, frozen fish imported to Iraq, Fish. 
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